
S E C C tO N  T E C N tC A  

CLAS!f;CAC)OW L P- C-

CLASL________  ________
SUBCLASE_____  ________

MEMORIA DESCRIPTIVA para s o l ic i ta r

51.254
* ..0Í 760-§03¿b/Mcs--A ^ .

404141
PATENTE DE INVENCION en ESPAÑA por VEINTE años

A nombre de "ESZAKMAGYARORSZRGI VBGYIMCVEK

entidad húngara

estab lecida en SajCbábony, Hungría.

por: "PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION DE BENTONITAS APRO­
PIADAS PARA LA CLARIFICACION Y ESTABILIZACION DE BEBI­
DAS, PRINCIPALMENTE DE VINOS"
(Clase In ternacional C12g, BOlj)



404141
El invento concierne a un procedimiento para l a  

preparación de una ben ton ita  apropiada para la  c la rificac ió n  
y es tab ilizac ió n  de bebidas, principalmente de vinos.

Desde hace mucho tiempo es sabido que algunas cila 
5 ses de a r c i l la s ,  especialmente b en ton itas, pueden se r u t i l iz a ­

das de modo ventajoso para la  c la rific ac ió n  de bebidas, espe­
cialmente de v inos. Posteriormente se comprobó también que la s  
bentonitas adsorben p ro teínas y por consiguiente favorecen la  
e s tab ilizac ió n  de los vinos.

10 No obstante, en lo  que respecta a la  cuestión de
cual de la s  clases de bentonita  es la  más apropiada bajo  condi­
ciones a gran escala tóonioa, no se ha estab lecido  por parte 
de lo s  c ien tífico s  ningún punto de v is ta  unificado .

De acuerdo con algunos investigadores, son apro-
1$ piadas para este  f in  la s  bentonitas sódicas muy capaces de h in - 

chamiento, dado que en e l transcurso del hinchamlento se hacen 
accesib les la s  superfic ies  in te r io re s  del mineral de a r c i l la  
y de este  modo se puede re a liz a r  en mayor grado la  adsorción 
de la s  p ro te ínas. Coincidiendo con e s to , se informa en la  me- 

20 moría de patente i ta l ia n a  número 526.328 de un procedimiento 
aegdn e l  cual la s  bentonitas oálcioas o magnésicas que se pre­
sentan en la  naturaleza son transformadas en bentonitas sódi- 
oas y se u ti l iz a n  és tas  para la  c la rif ic a c ió n .

En la  memoria de patente alemana número 682.788 
2$ se describe un tratam iento de l a  malta de cerveza macerada o
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de l a  cerveza con un s i l ic a to  de aluminio del tip o  de montmo- 
r i l lo n i t a  previamente tra tado  con un ácido o por puesta en sus­
pensión.

En la  memoria de patente húngara número 
5 155«522 se describe un procedimiento para la  preparación de

un agente de adsorción apropiado para e l  tratam iento de be­
bidas fermentadas. Es sabido que la s  bentonitas sódicas eran 
u til iz a d a s  anteriormente en e l  tratam iento de la  cerveza, pero 
que demostraron se r desventajosas, ya que por una parte  tam- 

10 b íán  eran adsorbidas la s  p ro te ínas, importantes para la  fo r­
mad ún de la  espuma, y por o tra  parte  la  separación de la s  ben­
to n ita s  se podía lo g ra r con d ificu ltad es  por f i l tr a c ió n  y úni­
camente por sedimentación la rg a , que se extendía durante varios 
d ías.

15 Las bentonitas cálcicas no poseen estas
desventajas, pero son esencialmente menos eficaces que la s  ben­
to n ita s  sódicas. De acuerdo con la  memoria de paten te , para la  
e s tab ilizac ió n  de la s  pro teínas del vino se muestran como la s  
mejores la s  bentonitas sódicas que se hinchan intensamente. Su 

20 u til iz a c ió n  queda prohibida, no obstante, dado que por causa 
de la s  sa les  contenidas en e l  vino procedentes del intercambio 
iónico se fa lsean  lo s  índ ices de a n á l is is  de cenizas del vino. 
En la  memoria de patente se describe un procedimiento de pre­
paración de agentes de adsorción, de acuerdo con e l cual se 

25 ac tiva  la  bentonita  hinchada por medio de un ácido.
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En el transcurso de la  preparación, l a  bentonita c á l-  

cica mineral es puesta en ebu llic ión  en un ácido m ineral, des­
pués de ésto  es f i l t r a d a ,  lavada y parcialmente deshidratada 
por exprimido o por f i l tr a c ió n  con succión. Para la  d isg re- 

5 gación con ácido es esencial que se u ti l ic e n  140 mi de ácido 
c lo rh ídrico  concentrado por 140 g de a r c i l l a  seca.

Muchos investigadores han comprobado que la  capaci­
dad de c la rificac ió n  y de f i ja c ió n  de p ro teínas de la s  bento- 
n ita s  no v aría  de modo parale lo  con la  capacidad de hiñchamien- 

10 to .
L. Jakob investigó  e l contenido de p ro te ínas de v i­

nos c la rificado s con bentonita  (Die Weinwissensch., Anualidad 
23, páginas 255- 273! / I 968/ )  y comprobó que, en e l caso de v i­
nos con d ife ren tes  valores de pH, para a lcanzar e l  mismo grado 

15 de es tab ilizac ió n  del mismo tip o  de ben ton ita  son necesarias 
cantidades que se d iferencian  unas de o tras  de modo esenc ia l.
Al mismo tiempo la s  d iferenc ias en e l e fec to  estab ilizad o r de 
l a  ben ton ita  cá lc ica , de l a  ben ton ita  sódica y de l a  bentonita  
hidrogenada no son tan importantes cuando los vinos tra tados son 

20 más ácidos.
En e l transcurso de lo s  ensayos d irig idos a la  e la­

boración del invento se encontró que e l  hinohamiento de l a  
ben ton ita  y la  disgregación que aparece de e s te  modo de la s  
lam in illa s  de montm orillonita son condiciones necesarias, pero 

25 no su fic ien te s  para la  capacidad de e s tab ilizac ió n . Se ha en-
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contrado, que entre la  carga de la  superfic ie  in te r io r  que se ha 
hecho aocesihle por causa del hinchamiento y la  capacidad de es­
tab ilizac ió n  ex is te  una intim a relación  y de este  modo se pueden 
exp licar la s  comprobaciones hechas por L. Jakob.

5 Se ha encontrado que se obtienen agentes de
adsorción con muy buenas capacidades de c la rif ic ac ió n  y de e s ta b i­
lizac ió n , que no llevan aparejadas la s  desventajas de la s  sustan­
cias hasta e l momento u til iz a d a s , s i  se somete a hinchamiento una 
bentonita  c&loica natu ral con un e le c tro li to ,  convenientemente con 

10 una sa l sódica, y a continuación se descarga mediante tratam ien­
to  con Acido l a  superfic ie  que de es te  modo se ha hecho accesi­
b le .

El contenido de cenizas del vino no es aumen­
tado n i modificado por e s ta  razón. El agente de adsorción es bien 

15 susceptib le de se r f i l t r a d o , y e l  volumen del sedimento y por ccn 
siguiente también la s  pérdidas por f i l tr a c ió n  son relativam ente 
pequeñas; una c la rif ic ac ió n  y una e s tab ilizac ió n  favorables se 
pueden log rar con una cantidad esencialmente menor (20-40 g /h l) 
que la  cantidad usual.

20 El agente de adsorción preparado de acuer­
do oon e l  procedimiento del invento cumple la  necesaria exigen­
c ia  de que la s  lam in illas de montmorillonita se disgreguen en 
un grado t a l  que se garantice la  accesib ilidad  de los lugares 
activos en e l in te r io r  y a l mismo tiempo, mediante la  dismlnu- 

25 ción del número de la s  cargas, se ofrezcan la s  posib ilidades más
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favorables para la  adsorción de p ro te ínas en los lugares a c ti ­
vos.

Esto se log ra , de acuerdo con e l  procedi­
miento del invento, haciendo hincharse parcialmente bentonita  

5 cá lc ica  n atu ra l con un e le c tro li to ,  convenientemente con una 
sa l sódica, y a continuación, después de la  disgregación de 
la s  lam inillas,dism inuyendo e l número de la s  cargas superfi­
c ia le s  por medio de tratam iento débilmente Acido, hasta tanto  
que para mantener la  disgregación necesaria paTa la  adsorción 

10 quede en e l  producto e le c tro l i to ,  e s  d ec ir iones sodio, y ade­
más de e llo  la s  cargas su p e rfic ia le s  produzcan la  adsoroión 
de una cantidad de pro teínas lo  mayor que sea posib le .

De acuerdo con e l  procedimiento del inven­
to se someten a hinchamiento bentonitas de metal a lca lin o - 

15 - té rre o  n atu ra les con un máximo de 10%, convenientemente con 
3 a 5%; de un e le c tro li to ,  con lo  cual se logra uña disgre­
gación de la s  lam inillas, pero l a  ben ton ita  tra tad a  de e s te  
modo no es transformada en una bentonita  de metal a lca lino  
pura que sólo contiene un tip o  de ca tiones. Sobre l a  super- 

20 f i c ie ,  además de cationes de metal a lc a lin o , están  fijados 
también cationes de metal a lc a lin o -té rreo .

La sustancia disgregada de es te  modo 
tien e  una elevada capacidad de hinchamiento y un gran nú­
mero de cargas su p e rfic ia le s . Por consiguiente, e l  valor 

25 del pH de la  sustancia  es ajustado a 5-7 por medio de un
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ácido inorgánico u orgánico, disminuyéndose e l  número de la s  car­
gas su p e rfic ia le s  de t a l  modo que e l agente de adsorción a s í fo r­
mado, además de iones de metal a lca lin o -tg rreo  e iones hidrógeno, 
contenga también iones de metal a lca lino  en una cantidad t a l  que s 

5 se garantice la  accesib ilidad  de lasnsuperfic ies que llevan un nú­
mero reducido de cargas, mediante mantenimiento de la  disgrega­
ción. Para la  disminución del número de la s  cargas su perfic ia les 
se u ti l iz a n  ácidos bien d isociab les, convenientemente áoido clo r­
h íd rico , ácido fosfórico  o ácido ta r tá r ic o .

10 Se ha encontrado que la  ben ton ita  a s í t ra ­
tada, que es una bentonita  mixta de metal a lc a lin o -té rreo , de 
metal a lca lino  y de hidrógeno, no t  iene la s  propiedades desven­
ta jo sas  de la s  bentonitas hasta e l momento u tiliz a d a s  y constitu ­
ye una sustancia de c la rif ic a c ió n  y de e s tab iliz a c ió n  muy buena.

1$ La bentonita  de acuerdo con e l  invento t ie ­
ne un mejor efecto  c la rific ad o r y estab ilizado r que la s  bentoni­
tas  oáloioas, sódicas o de hidrógeno, se sedimenta bien y e l vo­
lumen del sedimento es esencialmente menor que en el caso de las  
bentonitas que se hinchan fuertemente.

20 Se ha encontrado que es ventajoso que e l
e le c tro li to  u tiliz a d o  para e l hlnchamiento en e l procedimiento 
de acuerdo con e l invento sea una sa l  sódica* carbonato sódi­
co, fo sfa to  sódico, hexametafosfato sódico o mezclas de estas 
sa le s .

25 El procedimiento de preparación de aouer
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do con e l invento se puede l le v a r  a cato con cualquiera de 
la s  bentonitas de metal a lca lin o -tá rreo  n a tu ra le s , que con­
tengan como mínimo 10% de humedad. El e le c tro li to  es mezcla­
do convenientemente con la  bentonita  cálcica en forma de una 

5 solución acuosa. El hinchamiento se puede favorecer eventual­
mente también por medio de tratam iento con ca lo r.

debe se r explicado con ayuda de los sigu ien tes ejemplos, pero 
sin  lim ita r  la s  reivindicaciones a éstos.

metal a lc a lin o -té rreo  húmeda de l a  t ie r r a  en 20 mi de agua se 
añade en pequeñas porciones, bajo  continua ag itac ión , una so­
lución de 0,5 g de carbonato sódico en 5 mi de agua. La mezcla 

15 a s í  obtenida se concentra por evaporación hasta sequedad sobre 
baño M aría, se deja hinchar e l residuo durante 6 horas en 100 
mi de agua y se la  suspende después de e l lo  mediante vigorosa 
agitación y finalmente se a ju s ta  e l pH de la  suspensión por 
acd ción de solución 0,1 N de ácido clo rh ídrico  a un valo r de

con ácido (0,5 g de b en ton ita ), en un c ilin d ro  sacudidor o 
ag itador, a 1 l i t r o  de un vino R iesling  de Dórgic destilado  
una vez, y se mezclan a fondo. En e l espacio de algunos mi- 

25 ñutos comienza la  coagulación de la  ben ton ita , y la  sedimen-

E1 procedimiento de acuerdo con e l  invento

10 Ejemplo 1.
A una suspensión de 10 g de ben ton ita  de

20 7 .
Se añaden 5 mi de l a  suspensión tra tad a
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tación está  terminada en general en e l  transcurso de 12 horas.
Por medio d e l tratam iento se disminuye 

l a  turbiedad re la t iv a  del vino desde 550 hasta 208 y e l  conte­
nido to ta l  de nitrógeno desde 273 a 258 m g/U tro , mientras que 

5 en l a  cantidad del ácido susceptib le de valoración y en e l  con­
tenido de cenizas no se puede comprobar ninguna variación con­
mensurable.

10 m etafosfato sódico son d isue ltos en 200 mi de agua caüeitada a 
90BC y se añaden, en pequeñas porciones y bajo  vigorosa ag ita ­
ción, 10 g de bentonita  de metal a lca lin o -té rreo  molida y se­
cada en a ire .  Después de reposar durante 4 horas, la  suspen­
sión es agitada a fondo de nuevo y es ajustada con ácido t a r -  

15 tá r ic o  a un valo r de pB de 5.
En un c ilind ro  sacudidor o ag itador se 

incorpora dosificadamente 1 l i t r o  de vino blanco de Braton y 
se mezcla con 6 mi de l a  suspensión a rrib a  indicada (con 0,3 
g de b en ton ita ). Se ag ita  bien a fondo y se deja sedimentar 

20 durante 12 horas. Mediante e l tratam iento se disminuye la  tu r­
biedad re la t iv a  del vino de 200 a 45 y e l contenido to ta l  de 
nitrógeno de I 85 a 176 m g /titro ; m ientras que en la  canti­
dad del ácido susceptible de se r valorado y en e l oontenido 
de cenizas no se puede comprobar ninguna variación conmensura- 

25 b le .

Ejemplo 2.
0,3 g de fosfa to  sódico y 0,2 g de hexa-
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Ejemplo 3.
1 kg de ben ton ita  de metal a lca lin o -té rreo  que con­

tiene sustancia seca, t a l  como aparece en la  n atu ra leza , es bien 
amasado en una prensa de to rn il lo  sin  f in  con 20 g de carbona- 

5 to  sódico y 30 g de fo sfa to  sódico. La mezcla, después de tra ­
tamiento con calor durante 4 horas a ÍOO-IIOOC es suspendida 
en 20 l i t r o s  de agua y a continuación se a ju s ta  e l  pH a un va­
lo r  de 6 mediante solución 0,1 N de ácido fo sfó rico ,

A continuación se incorpora dosificadamente en e l 
10 c ilin d ro  sacudidor o agitador vino Grauer MBnch de Badacsony, 

dos veces d es tilad o , cada vez en cantidades de 1 l i t r o ,  y se  
mezclan respectivamente con 4, 8, 12, 16 o 20 mi de una sus­
pensión de bentonita  tra tad a  con ácido fosfórico  (20-100 g 
de b en to n ita /h l) . Se agitan  bien la s  muestras y se deja se- 

15 dimentar l a  ben ton ita . Después de esto se determinan los ín ­
dices de c la rif ic a c ió n  y de e s tab ilizac ió n  y a p a r t i r  de éstos 
se determina la  cantidad de ben ton ita  óptima para e l  t r a ta ­
miento. En e l  caso especificado es Óptima una cantidad de 40 
g /h l.

20 Se añaden entonces los 20 l i t r o s  de suspensión
que contienen 1 kg de ben ton ita  bajo vigorosa agitación  a 25 

h ec tó litro s  de vino Grauer MÓnch de Badacsony y se deja sedi­
mentar durante 1 a 2 d ías.

Por medio del tratam iento se disminuye l a  tu rb ie -  
25 dad re la t iv a  del vino de 293 a 68 y e l  contenido to ta l  de
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40 4141
nitrógeno de 251 a 226 m g /litro , mientras que en la  cantidad 
del ácido susceptib le  de se r valorado y en e l contenido de 
cenizas no se puede comprobar ninguna variación conmensura­
b le .

5 REIVINDICACIONES

Los puntos de invención propia y nueva que 
se presentan para que sean objeto de la  presente so lic itu d  de Pa­
tente de Invención en España, por VEINTE años, son los siguien­
te s :

10 1 .-  Procedimiento para la  preparación de '
ben tonitas apropiadas para la  c la rific ac ió n  y estab ilizació n  
de bebidas, principalmente de vinos, caracterizado porque se 

- someten a hinchamiento bentonitas de metal a lca lin o -tó rreo  na­
tu ra le s  con u til iz a c ió n  como de máximo 10%, referido  a l peso 

15 en seco, de un e le c tro li to  con efecto  pep tizante , y a co n ti-
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nuación se disminuye e l número de la s  cargas de la s  superfic ies 
de adsorción disgregadas, ajustando e l pH a un valo r de 5"7 con 
un ácido bien d isociab le.

2 . -  Procedimiento según la  reivindicación
5 1, caracterizado porque la  disgregación y l a  disminución del nú­

mero de la s  cargas su p e rfic ia le s  se efectúan en un sistema que 
contiene a l menos 10% de agua.

3 . -  Procedimiento según la s  re iv ind ica­
ciones 1 y 2, caracterizado porque en calidad de e le c tro li to

10 con efecto  peptizante se u t i l iz a  una sa l sódica, por ejemplo
carbonato sódico, fo sfa to  sódico, p o lifo sfa to  sódico, hexameta- 
fo sfa to  sódico o mezclas de estos compuestos en cualesquiera 
proporciones.

4 . -  Procedimiento según la s  re iv ind icá­
i s  ciones 1 y 2, caracterizado porque para la  disminución del nú­

mero de la s  cargas su p e rfic ia le s  se u t i l iz a n  ácido c lo rh íd rico , 
ácido fo sfó rico , ácido acático , ácido ta r tá r ic o  o mezclas de es­
tos ácidos en cualesquiera proporciones.

5 . -  Procedimiento según la s  re iv in d ica- 
20 oiones 1 y 2, caracterizado porque e l Linchamiento y e l subsi­

guiente a ju ste  del pH se efectúan a temperaturas de 20-100BC, 
convenientemente de 40- 80"C.

6 . -  PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION 
DE BENTONITAS APROPIADAS PARA LA CLARIFICACION Y ESTABILIZA-

25 CION DE BEBIDAS, PRINCIPALMENTE DE VINOS.
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Tal y como se ha descrito  en la  Memoria que antecede 
y para los fin es que se han especificado.

Esta Memoria consta de trece hojas e sc rita s  a máquina 
por una so la  cara.

22 JUM. 1972
5 Madrid,

P .A.

Atber^
Por Poü<
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