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La presente invencidn se refiere a envolturas para
alimentos mejoradas, y mas particularmente a envolturas celu
1l0sices para alimentos que son apropiadas para envolver y ela
borar productos glimenticios y Queise pueden desprender féci;.
mente de alrededor del producto alimenticio elaborado, y & mé
todos para fabricar tales envolturgs.

Las envolturas para alimentos utilizadas en la indus
tria de slimentos elaborados son generalmente tubos e pared
delgals de diversos diametros preparadQSAa partir de celulosa
regenerada, derivados de celulosa, alginatos, colageno, y si-
milares. En estas envolturas paraﬁalimentos se pueden incluir
tembien velos fibrosocs, y tales envolturas se denominan corfie;
temente en la técnica “envoltqras fibrosasmra allimentos". En
general, estas envolturas tienen aplicaciones multifuncionales.
en el sentido de que se pueden emplear como recipientes duran-
te la elaboracién.del producto alimsnticio envuelto en ellas y
sirven también como envoltura de proteccién para el producto
acabado. En la industria de la cafne para embufidos,'sin sm=
bargo, la preparacién de diversos' tipos de embutldos cuyos»tg
mafios comprenden désde los embutidos.més pequeiios tales como
las salchichas de Franlfurt hasta los tamaflos mayores tales c¢
mo los salchichones de Bolonilsa, 1¢plica usualmente desprendsr
la envoltura de alrededo# de la carne elaborada antes del empe
quetado final. El despréﬁdimiento-de la envoltura del embutidc

elaborado ha presentado grendes pfoblemas, peiticularmente en ‘

t
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la produccion de salchichas de Prankfurt en la que estén im-
plicados numeros muy grandes de unidades del producto y el de
seo en las operaciones comerciales es utilizar méquinas auto-
méticas de rellenado y desprendimiento de gran velocidad.
Cuandc se retira lé'envoltura de la masa de carme,
se observa en ocesiones cierta tendencia 2 que parte de 1z
carne se adhiera s la envoltura y se arranque del embutido
junto con la envoltura, ocasionando de este modo el deterio
ro de la superficie del embutido. En otros casos, las varia
ciones en las formulsciones de emulsidn de carne o en las eon
diciones de elaboracidn pueden dar .como resultsdo un cisrto
grado de adhsrencia de la envoltura al producto, lo cual impl
de el desprendimiento répido de la envoltura del producto en=~

vuelto en ella. El1 empleo de méquines automaticas de despren-

" dimiento de gran velocidad en operaciones comerciales tal c¢co=-

mo se describe, por ejsaplo, en las Patentes de los EE.UU.
2.424.346 concedida a Wilcoxon, 2.514.660 concedida a McClure
y otros, 2.686.927 concedide a Greg, y 2.757.409 concedida a
Parkers y otros, hace particularmente esencial que exista una
resistencia minims a la separecidn de la envoltura del embuti
do, o de lo contrario el producto se trebara en la maquina de
desprendimiento o pasaré a traves de la misma sin que se des-
prenda la envoltura. Un desprendimiento incompleto de la envo.
tura requiere el gasto adicional de clasificacidn y desprendi

miento manuales.
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Hasia shora, se han realizado muchos intentos para
proporeionar envoltures que posean caracteristjcas de facil
separacion. Es éonocido en la'técnica, cbmo se describe, por
¢ jemplo, en las Patentes de los EE.UU. 2.901.358 concedida a
Underwood y otros, 3;106.471 Y 3.158.492 concedidas a Firth,
3.307a956 condedida a Chiu y otros, 3.442.663 concedida a
Turbak, y 3.558.331 concedida a Tarikas, que la aplicacion de
ciertos tipos de recubrimientos a.la pared interior de las
envolturas para alimentos puede pfoporcionar una mejors en
las caracteristicas de separaciénide la envolﬁura del produc
to de tipo embutido envuelto en ella. No obstante, segun el
leal saber y entender de los autores de la presente invencion,
ninguno de los recubrimientos. descritos en la tecrica es com-
pletamente satisfactorioc pars uso con todos los tipos de for-
mulaciones de emulsion de carne y condiciones de elaboracion
comerciales, perticularmente cuando se emplea equipo de des=
prendimientb~comercial automatico de gren wlocidad. Adicional
mente, las envolturas ﬁara alimentos que se utilizan general-
mente pars obtener productos alimenticios tales como salchiche.

de Viena, salchichas de Frankfurt-y anélogos, se fabrican t{pi

" camente en plezas largas continuag que miden desde aproximada-

mente 16,8 metrcs a 48,8 metros y'més de longitud, y desde apr
ximadamente 22,2 mm a 6,25 em o-mgs de anchura plana, que Se
conforman en ristrss de envoltura fruncidas. Se ha encontrado

que algunos recubrimientos tales como, por ejemplo, los que se
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degscriben en la Patente de los BE.UU. 3.451.827 concedida a
Bridgeford, cuando se aplican a la superficie interior de la
envoltura para alimenfos,interfieren con el frunecido mecanico
de la envoltura o el rellenado mecanico de 1z envoltura frun-
cida que se ha recuvierto en su superficie interna antes de o
durante 1la operacién de frunrcido.

Es por consiguiente, un objeto de la presente inven
cion proporcionar una envolitura tubular para alimentos que es
apropiada para envolver y elaborar productos alimenticios y
que se separa facilmente del producto alimenticio elaborado
envuelto en ella.

Es otro objeto de esta invencidn proporcionar una
envoltura tubular parz alimentos, y un métodopara la produc-
cidn de la misma, que es adecuado para la elaboracion de pro
ductos embutidos a partir de divergos tipos de fbfmulaciones
de emulsion de carne y que se separa facilmente del embutido
elaborade contenido en su interior mediante el empleo de ma=-
quinas para desprendimiento de embutidos, autométicas y de
gran velocidad.

| BEs otro objeto de esta invencidn proporcionar uns
envoltura tubular y fruncids para alimentos, y un metodo pa=-
ra la produccion de la migma, que es adecuado para la elabo-~
racion de productos embutidos y-se separa facilumente del em-
vutido elaborado contenido en su interior mediante el emplec

de magquinas pera desprendimiento de embutidos, autowdticas
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y-de gran velocidad.

Otros objetos y ventajas de esta invencidn resul-
taren evidentes a partir de la expaéiciéﬁ de los‘mismos"que
sigues

Se he encontrado ahora:que los objetos de la inven
cion se pueden alcanzar en general proporcionando una envol-
tura vara alimentos celuldsica y tubular gque tiene an recu-
brimiento sobre su superficis intarna, comprendiendo dicho
recubrimiento como ingrediente esencial un eter de celulosa
aoluble en agua. En una reslizacion preferida, el recubrimier
t0 comprende una mezcla'homogénea de al menos 4dos compmentes.
sien&o uno-dé dichos coamponentas un eéter de celulosa soluble
en agua y siendo un segundo componente un mie&bro seleccio-
nado - del grupo constituido por aceites animales y vegetales,#
aceite mineral, aductos de Oxido de alconileno de ésteres
pafciales de acidos grasos, solubles en agua, y aceites de
gillicona, estando presente dichd segundo componente en una
cantidad no mayor que aproximadamente 15 veces el peso de
dicho primer components.

Las:envolturas producidasAde acuérdo con 18 préc=
tica de la presehte invencion sa pueden utilizar en la pre-
paracién de productos alimenticios-a partir de un extenso
margen de formulaéiones-y ccndiciones de elaboraciodn, y
después de ello se pueden separsr con facilidad del pro-

> . a - - > > e ’ . ’ :
ducto alimenticio elaborado utilizando maquinas automati-

21.6.72. - -6 -
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cas de gran\velocidad para el desprendimiento sin dejar
cicatrices o asperezas on la superficie de aquel y con una
alte eficiencia de desprendimiento,

- Las ‘envolturas para alimentos de la presente in
vencién se pueden preparar a partir de envolturas'tubula—
res, en particular envolturas de celulosa regenerada y ce-
lulosa regenerada reforzada con fibras, que.ss faﬁrican'&e
acuerdo con cualquiera de los metodos comerciales conocidos
aplicando una composicion de recubrimiento a la superficie
interna de las mismas, conteniendo dicha composicidn de re—
cubrimier.to uno o varios componentes que se describiran mas
adelante en esta memoria con mayor detalle.

Un componente esencial del recubrimiento adecuado
para ser utilizado de acuerdo con la practica de la presen-
te invencitn ss puede designar generalmente como un eter
de celulosa soluble en agua. Eteres de celulosa solubles
en egusa t{picos'que'se-pueden emplear son los eteres de
alcohil- e hidroxialcohil-celulosa solubles en agua y no
iénicos tales como, por ejemplo, metilcelulosa, hidroxipro
pil-metilcelulosa, hidroxipropilcelulosa,-etil-metilcelu-
lossa, hidroxietilcalulosa Yy etil-hidroxietilcelulosa, y pre
feriblemente los eteres de celulosa solubles en agua apic-
nicos tales como, por ejemplo, carboximetilcelulosa y car-
boximetil-hidroxietilcelulosa. Comercialmente, la carboxi~

metilcelulosa y la carboximetil-hidroxietilcelulosa se ven
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den casi siempre en forma:dé-sﬁs sales sddicas, ¥y es una
préctica comercial perfectagenfé establecida no referirse
al producto comercﬁﬂ.cémo.lé sal sodica. Para los propé—
sitos de-esta solicitud de patehfe,debe entenderse que la
referencia & estos materiasles corresponde a la sal sodica
y & las sales de otros metales alcalinos de los mismos.
Son tambien adecuados los eteres de celulosa solubles en
alcali, como por ejemplo, la metil-celulosa y la hidroxie
til-celulosa solubles en alcali, y para los fines de esta
solicitud de patente debe entenderse que la definicion de
soluble en agua incluye tales eteres de celulosa solubles
en alcali. |

La cantidad de eter de celulosa soluble en agua
presente en la superficie interna de la envoltura para ali
mentos, gque es necesaria para comunicar las caracteristicas
deseadas de separacién,_pueée vériar dentrc de un extenso
campo, aunque realmente se reqdiaren cantidades muy psque=
fas, Bn general, sin embargo, lés envolturas tubulares de
la presente 1nvenciénvconténdrﬁh a1l menos aproximadamente
0,00016 miligramos de etar de celulosa por cent{metro cua-
drado de superficie de la envoltura.(0,00015 mg/cmz), ¥ pre
feriblementeTentrevgproximadamente 0,00031 mg/cm2 ¥y 0,011
mg/cm? de dioho_étér_de celulcsa. Pueden utilizarse, si se
deséa, cantidades mayores del componente eter de celulosa,

aunque- generalmente 110 no mejorara apreciablemente las

-8 -
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caracteristicas de separacion de la envoltura, y con cier-
tos tipos de formulaciones de carne o condiciones de ela-
boracion puede producirse separacion de Zrasa.

La aplicacion del_recubrimiento‘dé_éter de celu=
losa a lz superficie interna de 1a envoltura puedsa llevar-
gse a cabo utilizando cierto nuwnero de metodos bien conoci-
dos. As{, por ejemplo, una composicién de recubrimiento que
contiene el éter de celulosa soluble en agus se puede intro
ducir en la envoltura en forma de un "tapén® de liguido de
tal nanera que la envoltura -se desplaza u lo iargo del ta-
pon de l{quido ¥y queda as{ recubierte la superficie inter-
na;, o bien se puede hacer pasar la envoltura a traves de
una solucidn acuosa que contiene el eter de celuloses solu-
ble en agua, proporcionéndose un tiempo de permanencia su-
ficiente para permitir que la combosicién de recubrimiento
se difunda a su traves hasta la superficie interna. Alter-
nativamente, un metodo preferido serfa la introduccidn de
la composicidn de recubrimiento hasta la superficie inter-
na de la envoliura por medic de un mandril hueco sobre el
cual se desplaza hacis adelante la envoltura como, por ejem
plo, el mandril de una maquina de fruncido de envolturas
de una msnera similar a la'desérita en la Patente de ios
EE.UU. 3.451.827 concedida a Bridgeford.

Se ha encontrado que soluciones acuosas del eter

de celulosa son sumamente adecuadas y preferidas como com=



posicion de recubrimiento para,lé ppeparacién de envolturas
tubulares de la presente invencion, aunque la aplicacion de
una composicion de recubrimiento que contenga el ster de ce
lﬁloea soluble en agua en suspedsién puede ser satisfacto-
5 ria para la preparacion de envolturas utilizadas para cier
| tés aplicaciones. |
Composiciones de recub}imiento adecuadas para uso
de acuerdo con la préctica de la presente invencion son so-
luciones o suspeneiones acubsas homogéneas que contienm al
10 menos aproximasdamente 0,05% en peso del eter de celulosa 80
luble. en agua. La concentracion de eter de celulosa solu—
‘blenen ague en la composicion de recubrimiento dependa fun-
damentalmente del metodo de aplicacion a emplear y de la vis
cosidad de la composicidn. Se ha encontrado que son satis—
15 factorias composiciones de recubrimiento que'exhiben propie
_dades de visccsidad hasta de=aprbximsdamenta 1500 centipoi
ges a la iemperatura de aplicacion; sin embargo, es sumamen
v v te adecusda, y 8e prefiere, una viscosided de hasta aproxi-
: madamente 500 centipoises.
2Qf‘ Las composiciones~dé recubrimisnto particular-
oS mente adecusdas contienen tambien entire aproximadamente 10%
. ¥ 90% en peso de un polialcohol que tisne de 3 a 6 atomos
. . de carbono y al menos doé grupos hidroxilo. Pollialcocholes
t{picos que se pueden emplear son glicerina, propilen-gli

25 col, trietilen-glicol y sorbita. La cantidad de poliamloohol

21-. 6 072 .. N
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que se puede utilizar, en general, depende de la viscosidad
deseada de la composicion de recubrimiento y tambien de la
cantidad de agua que puede ser tolerada por las envolturas.
tubulares que se estén tratando, tal como se expondra mas

edelante en esta memoria con mayor detalle.

. Una de las aplicaciones comercisles mis extendi-
das para envolturas tubulares para slimentcs es en la pre-
paracion de los embutidos de menor tamafioc tales como salchi
chas de Frankfurt, utilizandose ampliamente la envoltura
en forna de ristras de envoltura fruncidas en la praoar-
cién de este tipo de productos. Matodos y aparatos tipi-
cos empleados para fruncir piezas largas tubulares de en~
voltura con el fin de obtener ristras de envolturas frun-
cidas se describen, por ejemplo, en las Patentes de los EE. U
2.984.574 concedida a Matecki y 3.110.058 céncedida a Mare—
bach. —

Muchas de las csracter{sticas de elébbracién de
las envolturas tubulares para alimentos y de las ristras
fruncidas producidas a partir de aquéllaa eatén relacio-
nadas con el contenido de humedad de la envoltura, p.ej.,
la formacion de un patrén de fruncido adecundo y de plie—
gues apropiados en la envoltura fruncida. Es sabido e '-J.a
tecnica que 81 el éontenido de humedad de 1z envoltura tu-~
bular es mayor de aproximadamente 20% en peso, se encuentran

dificultades durante el fruncido y las ristras fruncidas

- 11 -
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resultantes esfén argueadas y enrolladas, lo que hace mas
dificil su manipulacion durante la operacion de resllenado,
De acuerdo con ello, cuando se desea aplicar las
composiciones de recubrimiento déscritas en esta memoria
como, por ejemplo, mientras que se hace pasar la envoltu-
ra tubular sobre un mandril Ge Fruncido antes de o durante
la operacion de fruncido, se ha encontrado que la cantidad
de composicion de recubrimiento aplicada tiens que contro-
larse para limitar la cantidad de sgua efiadida mientras gue
se trata la superficlie interna de la envoltura con la can-
tidad de eter de celulosa soluble en agua necesaria para
impartir caracteristicas deseadas de separacion. Es tam=-
bien particularmente veniajoso evitar la aplioacién de una
cantidad de composicion de recubrimiento mayor que la que

puede ser absorbida por la envoltura con objeto de evitar

‘que se plerda y se desperdicie ﬁn exceso de composicién de

recubrimiento o que se acumule en aress localizadas de& las
ristras fruncides con los consiguientes efectos perjudicia-
les para los-mismos. Generalmenie, no deberian aplicarse
mas de aproximadamente 0,775 mg/cm? y preferiblemente no
més de. aproximadamente 0,62 mg/cm? de ura composicion de
recubrimiento qde contenga al menos aproximadamente 0,05%
en pesod eter de celulosa soluble en agus a la superficie
interna de la envqltura'tubular, controlandose adicional=-

mente la aplicacion de dicha composicion de recubrimiento

- 12 -



de tal manera que se apliquer a la superficie de la envol
tura menos de aproximalazente 0,465,mg/cm2 Y preferiblenen
te menos de aproximadamente 0;31 mg/cm2 de zgua mientras
que se aplican al menos aproximadamente 0,00016 mg/cma y
5 con prefereintia entre aproximadamente 0,00031 mg/cm2 k4
C,C11 mg,/cm2 de eter de celulos? a la superficie interna
de aquélla.
Son adecuados cierto numerc de metodos para con-
trolar la cantidad de agua y de otros ingredientes aplica-
10 dos & la superficie de la envoltura tubular como, por ejeg
plo, variando la cantidad de composicion de recubrimiento
aplicada y/0 la concentrscion de éter de celulosa en la com
posicion de recubrimiento. Se ha encontrado, sin embargo,
que un mecdio pariicularmente ventejoso para. controlar la
15 centidad de agua aplicada y eliminar asi esencialmente los
A ,
¢ problemas asvciados con el tratamiento de envolturas con
. % composiciones de recubrimiento acuosas de eter de celulosa
“*  se consigue mediante el empleo de ciertes proporciones de
‘vess ggua y de los poliamlcoholes descritos énceriormente en €s—
20. ta memorie en la preparacién de tales composiciones de re-
‘% cubrimientoc. Composiciones de recubrimiento de eter de ce-
lulosa acuosas y hpmogéneae en las que dichos polialcohol
s, y agus estan ;lesentes en una proporeidn en peso de polialecohol
a agua de al menos aproximadamente 0,15 a 1,0 y preferible--

25’ mente en une proporcion en peso que esta comprendida entre

21464724 : ) - 13 -
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aproximadamente C,4 2 1,0 y 2,5 a 1,0 son psrticularmente
adecuadzs para uso er 18 preparucion de las envolturss ce-s

&

lulésicas Tubulares de la vressnte iavencion.
AGicionalmente, cuando se emplesn ciertos eteres

. - . . . I3 N

te celuiosz soludles en agna para iupartir carscieristicas

Jde segparacion a envolturas tuvulares rwicidas, se na en-

{

centrado gue 1los pliegues de lz envoltura fruncida tendian
@ adhericrse unos a otros, y que la envoliura se deteriora-
ria por consiguiente durznte el rellenado de la misua con
productos alimenticibs. Se he eﬁcontradb que se puele eli-
minar el problema de 1a asherencia de los pliegues propor-
cicnando onvolturas tudularss gue posean un recubrimiento
sobre la superficie interna de las nismas que comprende una
mez:la homogenea Ce al menos dos componentes, siendo uno de
dichos coamjponentes un eter de celulosa soluble en a:;ua coso
S¢oua descrito anteriormente en esta meworia, Yy ua segundo
componente seléccionadc-del grnﬁo consvituids por gceites
arizales y vegetales, aceite mineral, sductos de oxido de
alcohilenc de ésteres}pareialssgda acidos 8ras0s,; solubles
en gsue, y aceites de silicona,}estando presénte dicno se~
gundo componente en una cantidzd cowprendida entre aproxima
damente 0,1 y 10 veces la cantidsd en beso de dicho primer
componente. referiblemente, la cantidad de dicho segundo
componente utilizada estara comprendida en el intervalo de

proporcion en peso que va desde aproximadamente 0,5 a 1,0

- 14 -
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hasta 5,0 a 1,0 de dicho segundo ocomponente a dicho:primer
componente, las envolturas tubulares que tienen un tal re-
cutrimiento de dos componentes exhiben caracteristicas ex-
celentes de separacidn de los productos alimenticios elabo-
rados contenidos en su interior, y son especialmente -apro-
piadas para la preparacion en forma de ristras de envoltu-
ras fruncidas, ya que no presentan eén general tendencia al
guna a8 que los pliegues de las ristras ffuncidas se adhie-=
ran unos a otros debido a la presencia del recubrimiento.

| Materiales adecuados para uso en mezcla con ete-
res de celulosa soclubles en agua con el fin de preparar las
envolturas tubulares de la presente invencion son aceifea
refinados de origen animal y vegetal que son normalmente .
1iquidos a la temperatura embiente o tienen un punto de
fusion inferior a aproximadamente 37,89C, aceite mineral
de calidad para alimentos, aceites de silicona y preferible
mente los aductos de oxidods alcohileno de esteres parcia-
les de acidoe grasos, solubles en agua.

Preferiblemente, estos materiales son solubles
en agua, pero se ha encontredo tambien que son apropiados
nateriales que se encuentran en una forma dispersable en 80
luciones acuosas. T{pica de este ultimo tipo de material
.serfa, por ejemplo, una emulsidn acuosé de acelte de rici-
no o aceite mineral,

Son particularmente apropiados y preferidos los

- 15 =



aductos de oxido de alcohileno de esteres parciales de
gcidos grasos, solubles en agua, tales como, por ejemplo;
esteres pérciales de acidos grasos etoxilados de polialcoho
les tales como anhidrosorbitas,iglicerina, poligliéerina,
5 ventasritrita y glucésidos. Aduétos t{picos solubles en ague
~de esta clase soﬁ materiales comercialmente asequibles ba-
jo la marca registrade "Tween" tAtlas Chemical Industries,
Inc.). |
La invencion resultarsa mds clara cuando se consi-
10 dere junto con los sjemplos que siguen, los cuales se pre-
- sentan como meramente ilustrativos de lea invencion sih que
se tenga en absoluto la intencidn de que sean limitantes de
la misme. A no ser que se indigue otra cosa, todas las par

tes y los porcentajss estan expresados en peso.

jS
e | EJEMPLO I
ﬁ-:f ' Se prepararon compoeiéiones de recubrimiento a

_ ggi} ~ partir de varias calidades de carboximetilcelulosa (CMC)
.o - soluble en agua, utilizando'las?siguiantes proporciones de

co Tt ingredientes:

et | Carboximetilcelulosa (CMC) 1, 0%
- Propilenglicol 49,5%
25 | Agua | V 49,5%

21.6.72! ) hand 16 -
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Qomgoeigiégiés La carboximetilcelulosa (CMC) utilizada en
esta composicibn era una CMC de calidad parsg alimentos de
baja viscosidad y soluble en agua, que tenfa una sustitucidn
media de 7 grupos carboximetilo por cada 10 unidades de
anhidrcglucosa. Era comercialmente asequible como “CMC 7LF”
de Hercules, Inc.

Comgosioién B: La CMC empleada en esta composicién era uns
calidad de viscosidad baja, soluble en agua, que tenfa un
grado de sustitucion medio de 7, y un limite superior de
viscosidad para una solucion acucsa gl 2% de 18 centipoi-
ses a 258C. Era comercialmenté asequible como "CMC 7L1i" de
Hercules, lInc. |

Composiocidn C: La CMC empleada en esta composicion era une
calidad de viscosidad baja soluble en agua, que tenfa un
grado de sustitucion medio de 7 y un 1imi te superior en.vis
cosidad de aproximadamente 20 centipoises a 258C. Era comer
clialmente asequlble como "CMC 7L2" de Hercules, Inc.

Comgosicion D: La CMC empleada en esta composioion erae de
calidad para alimentos, de viscosidsd media ¥y soluble en

agua, teniendo un grado de sustitucion medio de 7. Era co-
mercialmente asequible como "CMC 7MF" de Hercules, Inc.
Composicion E: La CMC empleada en esta composicidn era de
calidad para alimentos, de viscoaidad.alta y soluble en
agua, teniendoc un grado de sustitucion medio de 7, yesa c9

mercialmente asequible como "CMC THF" de Hercules Inc. Fue

-17 -
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necesario reducir la proporcién de CMC en esta composicién
a 0,25% con objeto de Gbtener una solucidn de viscosidad
apta para su menipulacion.

Se utilizaron:muestrasjde envoltura celulésica
producidas comercialmente, de 25;6 metros de longitud, que
tenfan una enchura plena que medfs eproximsdemente 3,25
centimetros para preparar las snvolturas de este ejemplo.

Estas envolturas gse fruncieron en un aparato tal como el

‘descrito en la Patente de los EE.UU. 3.110.058, concedida

a Marvach. A medida que eataba siendo fruncido cada longi
tud de 25,6 metros de envoltura,:se apliéaba la -composicion
particular de recubrimiento en la éantidad de 0,54 mg de
cbﬁposicién de recubrimiento por—cent{metro cuadrado de su-
perficie interna de la envoltura dosificandola a traves del
mandril de fruncido junto con lafcorrieﬁté de aire para in-
flar la envoltura.

Se prepararon las muestras de envoltura fruncidas
siguientes utilizando las composiciones de recubrimlento
descritas anteriormente en esta memoria:

Envoltufa Fruncida-&a’Prepa}ada por aplicacion de la

Composicidn de Recubrimiento A de este Ejemplo, tenien
do dicha envoltura fruncida un ‘recubrimiento uniforme
de 0,0054 mg de CMC 7LF poi centimetro cuadrado de su
perficie de envoltura. '

Envoltura Fruncida B: Preparada utilizando la Composi-

- 18 =
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. cién de Recubrimiento B de este Ejemplo, teniendo di
cha envolture un recudbrimiento uniforme de 0,0054 ng
de CMC 7Ll por centimetro cuadrado de superficie de
envoltura. |

Envoltura Pruncida C3 Preparada utilizando la Composi

cién de Recubrimiento C, teniendo diche envoltura un
recubrimiento uniforme de 0,0054 mg de CMC TL2 por
centimetro cusdrado de supsrficie de envoltura.

Envoltura Pruncida E: Preparada utilizando la Compo-

sicion de Recubrimiento E, teniendo diche envoltura
un recubrimiento uniforme de 0,0014 mg de CMC THF por
centimetro cuadrado de superficie de envoltura.
Envoltura Fruncida F: Envoltura testigo preparada por
metodos de fruncido convencionales.

Una emulsion de carne del tipo de las salchichas
de Prankfurt preparada a partir de una formulacion que con-
ten{a recortes de carnes de vaca y de cerdo y un alto conte-
nido de materiales colagenos se rellenoc en las piezas lar-
gas fruncidas de envoltura y se convirtio en ristras de sgl
chiches de Prankfurt por medioc de un aparato convencional |
de enrisirado. Se encontro que durante la operacion de re-
llenado de las Envolturas A a8 B, aparecian dificultades
serias debido al parecer a la adherencia de los pliegues
de las ristras fruncidas a las que se habian aplicado las

composiciones de recubrimiento de este Ejemplo, dando como

- 19 =



resultado una excesiva fragmentgcién de las envolturas mien
‘tras gue se estaban rellenando las ristras fruncidas. No se
encontrd dificultad alguna durante el rellenado de la Envol=

tura F, la envoltura testigo.patrén.

EJEMPILO II

Se-prepararon'composi¢iones dé recubrimiento a par
10 tir de varias calidades de carboximetilcelulosa soluble en
agua (CMC) utilizando las proporciones gsiguientes de ingre-
dientess
- Carboximetilcelulosa (CMC} 0, 14%
' Propilenglicol | 58,36%
is * . Agua 40,0%

Ester de polioxietilen-sorbitan
A de acidos grasos superiores 1,5%

: ¢ .’ . . ,
“esens Composicion A: En. esta composicidn se utilizé la car

. boximetilcelulosa (CiC) utilizada en la preparacion

L de la Composicién A del Ejemplo I.

Composicion B: En esta composicion se utilizo la CMC
de la.Gomposiciénfb del Ejemplo I.
et ~ Composicidén C: En esta composicion se utilizé la CMC

< . de la Composicion C del Ejemplo I.

Composicion Ds En. esta composicion se utilizd la CiiC

de la Composicion D del Ejemplo I.

21.6.720 el 20"



Composicion E: En esta composicion se utilizo la

CMC de la composicion E del Ejemplo I.

El éster de polioxietilen-sorbitan de acidos gra-

808 superiores empleado en las composiciones de este Ejem-

ylo, se compréd como "Tween 80" de Atlas Chemical Industries,
- ’

Inc,

Utilizsndo las muestras de envolturz celulcsica, el

aparato de Ifruncido y el procedimiento de

recubrimiento del

Ejemplo I, se prepararon las muestras siguientes de envoltu-~

10 re fruncidas utilizsndo composiciones de recubrimiento de es

te Ejemplo II.

Envoltura Fruncida A: Preparada

la Composicidén de Recubrimiento A de este
A Envoltura Fruncida B: Preparada
215, la Composiciénlde Recﬁbrimiento
}':z Envoltura Fruncida C: Preparada
,::,: la Composicidn de Recubrimiento
:;‘ Envoltura Pruncida D: Preparada
:.°% ’ la Composicion de Recubrimiento
éb’ Envoltura Pruncida E: Preparada
:3:. la Composicién de Recubrimiento

- tuido gor une mezcla homogenea de O,00077

25 particuler de CiiC y 0,0077 mg de éster de

2106.720 - 21 .

por aplicacion de
Ejemplo.

por aplicacion de
B de este Ejemplo.
por aplicacion de
C.

por aplicacién de
D.

por aplicacion de

'E.
‘En todos y cade uno de los casos, se obtuvo una en

. voltura fruncida que tenia un recubrimiento uniforme consti-

mg de la calidad

’
acido greso porcen
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¢ N o I ' - .
tilmetro cuadrado des superficie de la envolitura. 3e observo
una cierta formacion de espuma durante el fruncido de las en
volturas, pero en ningun caso interfirio ello con la operacion

de fruncido.

Envoltura Fruncida F: Envoltura testigo preparada uti

lizando métodos de fruncido convencionales.

Empleando la emulsidn de carne y los procedimientos
de rellenado y enristrado de la envoltura que- se han descrito
en el Ejemplo I, las envolturas fruncidas A a F se rellenaron y
enristraron en forma de salchichasdde Frankfurt. No se observo
dificultad alguna, tal como fragmentacién-de la envoltura, du-
rante el rellenado y enristrado de cualgquiera de las envolturas
de. este Ejemplo. La totalidad de las envolturas se elaboraron
en una cédmara de ahumado utilizando un ciclo de elaboracidn que
se sab{a afectabs desfavorablemente al desprendimiento dé la en
voltura de los productces alimenticios envueltos; El ciclo de el..
boracidn utilizado se componfia de un perfodo de ahumado de un m
nuto seguido por un pariodo’defjo-ﬁinutos durante el cual la te.
pereatura de la camara de ahumsdo se elevs desde 602C a 82,29C,
sin que se intentase ajustar la hugadad relativa. La tempsratur
de la camara de ahumado'se-mantuvo:en un valor de apfoximadamen

te 82,28C, hasts que la temperatura interna del producto alimen

ticio eavuelto alcanéé-appoximadaménte 692C, despues de lo cual

se regaron las salchichas de Fr&nk%urt en la camara de ahumado
hasta que su temperatura interna estuvo comprendida entre 259C
26,72C. Las salchichas de Frankfurt se sacaron luego de la came

ra de shumndo y se enfriaron a una temperatura interns comprenc
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' siseaes

da entre 3,32C y 7,29C.

Se evaluaron las caracteristicas de desprendimien
{0 de las diversas ehvolturaé de este Ejemplo en una méquipa
de desprendimiento conocida comercislmente como una "Despren
dedora Ahorradora de Tiempo" ("Timesaver Peeler") qﬁe se ajus
$6 para desprender a un ritmo de 910 kg de salchichas de Frank
furt por hora.

Los productos alimenticios-envueltos se rociaron a
fondo por pulverizacion con agua antes de hacerlos pasar por
el aparato ds desprendimiento. Los resultadcs de los ensayos
de desprendimiento se presentan en la Tabla I, a continuacién,
en la que se expresa la facilidad de desprendimiento como por
centaje en peso del producto alimenticio desprendido (es decir
que O% denota que no seh&ﬂh desprendido ninguna de las envoltu
ras de'alrededoi del producto alimenticio envuelto en ellas, y
100% representa el desprendimiento y la separacién total de 1o

envoltura del producto alimenticio).

TABLA 1
Zaveltura _ | | Despizgéiggzgtge(%}
A 95
B 41
¢ 91
D 88
E 68
P O

- 23 -
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Como se puede ver a partir de los resultados de la

Tabla 1, las envelturas A a B exhip{an una mejoras sustancial

‘en las caracteristicas de desprendimiento sobre las exhibidas

por la envoltura testigo F. Ademss de ello, las envolturas A

a E, preparadas con las cocmposiciones de recubrimiento de es~
te Ejemplo, no exhibiefon ninguna de las dificultaedes de frag
mentacion durante el rellenmado con'productos ealimenticios que

ge oObservaron en el Ejemplo I.

EJEMPLO III

Utilizando la carboximetilcelulosa empleada en la
preperacion de la composicidén de recubrimiento A del Ejemplo I,
se prepararon composiciones de recubrimiento que tenfan la si-

guients proporcion de ingredientes:

Carboximetilcelulosa (“CMC TLFv) variable segun
4 se indica .

Propilenglicol variable segun
' _ se indica

Agua , : 40,0%

Estqr4de-polioxietilen-éorbitén
de acidos grasos superiores ("Tween 80") 1,5%

Composicidn A: No se empled nada de CMC en ssta com
posicidn. Se utilizé 58,5% de propilenglicol.

Composicion B: Se utilizaron 0,14% de CMC y 58,36%

de propilenglicol en la preparacion de esta composi
cion de recubrimisnto.

Composicion C: Se utilizaron 0,34% de CMC y 58,16% q-

- 24 -



propilenglicol en la preparacion de esta composi-
cion de recubrimiento.

Composicion D:  Se utilizaron:0,72% de CMC y 57,78%de

propilenglicol en la preparacién de esta compoaicién
5 de,recﬁbrimiento. _

Composicion E: Se utilizeron 1,42% de CHC y 57,08%

de propilenglicol en la prepsracidn de esta compo-
sicion de recubrimiento.
Utilizando la muestra de envoltura celuldsica comer
10 cial el aparato de fruncido y los procedimientos de recubrimier
to descritos en el Ejemplo I, se prepsraron las muestiras de en-
voltura fruncidas siguientes con las composiciones de recubri-

mientoc de este Ejemplo III.

ol Envoltura Fruncida A: Preparsda por aplicacion de Te
+313 cubrimiento A arriba indicada, teniendo dicha envoli,
:°‘g ra fruncida un recubrimiento de 0,0077 mg de ester de

dcido greso por cm? de superficie interna de envoltu-

Ia.

:::. Envolturs Fruncida B: Preparada por aplicacion de 1
.éb: composicién de recubrimiento B arriba indicada, teni.
RS do dicha envoltura.fruncida un recubrimiento d3 una

{::} . : mezcla homogenea constituida por 0,00077 mg de CMC.y
?:.} "~ 0,0077 mg de ester de acido graso por cm? de superfi

cle dé envqltura.

25 Envoltura Fruncida C: Preperada por aplicacion de 1

2106.720 - 25 -
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composicion de recubrimieﬁto C arriba indicada, te
niendo dicha eﬁvoltura.un recubrimiento de una mez
cla homogenea constituida por 0,0019 mg de CHC y

0,0077 mg de ester de ééido graso por cm2 de super

ficie de envcltura.

Envoltura Fruncida D: Preparada por aplicacion de
la composicisn de recubrimiento D arriba indicads,
teniendo dicha envolturs un recubrimiento de una
mezcla homogenea constituida por 0,0039 mg de CHC

¥y 0,0077 mg de eéster de scido graso por cm?

de su
perficie de envolturs.

Envoltura Fruncida E: Preparada por agplicacion de

la composicién de recubrimiento E arriba indicads,
teniendo dicha envoltura un recubrimiento de una

mezcla homogénea constituida por 0,0077 mg de CMC
y 0,0077 mg de éster do%écido graso por cm2 de su

perficie de envoltura.

Envolturs Fruncida FP: Envoltura testigo del Ejem—

plo I. '

Utilizando la emulsion de carne, los procedimien~
tos de rellenado y elaboracion y el procedimiento de ensayo
de desprendimiento descritos en el Ejemplo II, se encontra—
ron los resultados de ensayo de desprendimiento indicados en

la Tabla 2 a continuacion:

- 26 -,
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TABLA 2
Envolturs _ Fecilidad de
_ Desprendimiento(h)
5 A 0
B 38
¢ 100
D 100
E 100
10 P 0

Como se pueds ver a partir de los resultados tabu-
lados arriba, las envolturas preparadas de acuerdo con la pre
sente invencion exhiben caracteristicas de facilidad de des-

$5 .. prendimiento sustancialmente mejoradas en comparacion con las
+*+., exhibidas por la envoltura testigo. Adicionalmente, se puede
. *° Ver gue solamente las composiciones de recubrimiento de esta
.s+ss serie de ensayos que contenian el eter de celulosa proporcio
‘. naben mejora en la facilidad de desprehdimiento de la envoltu
20 .., ra. ' |

Lt : EJEMPLO 1V

Se prepararon y se utilizaron en este Ejemplo una
* diversidad de emulsiones de carne del tipo de las seslchichas
25 de Prankfurt. La emulsién de carne A era la formulacidn rica

21060720 had 27 ~



en colageno descrita en el Ejemplo I. La emulsiép de carne
B era wna formulacién que contenia material coldgeno y leche
en polvo desnatada seca. La emulsion de carne ¢ era una for-
mulacidn scnstituida totalmente Dpor cerns gue contenia una
i
5. cantidad reducida de material coldgeno. La emulsion de car-

ne D era una formulacion constituida totalmente por carne
de vaca.

Se prepararon ristras de envoltura fruncidas, frun
cidas y recubiertas como se ha descrito en el Ejemplo I, que

10 tenian 1las cantidades de recubrimiento sigulentes:

Envoltura Fruncida A: El recubrimiento de la en-

volturs fruncida era una mezcla homogenea de 0,00077
de CM T7IFy 0,00077.mg de "Tween 80" por cn? de
superficie de envoltura.

Envoltura Fruncida B: El recubrimiento de la supsr

. ficie inturna de la envultura fruncida era una mez
.o e cla homogsnea de 0,0054 mg de CMC 7LF y 0,0054 ‘mg

- | de "Tween 80" por em® de superficie de envoltura.

vee Envoltura Fruncide C: Lé envoltura testigo F defi

2d“3 nida en sl Ejemplo I.

) Utilizando las emulsiones de carne y las'envo;tu-

s°*+, ras fruncides de este Ejemplo, loa procedimlientos de relle-

... nado y enristrado de las envolturss descritos en el Ejemplo
I y los procedimientos de elgboraeién de salchichas de

25 Frankfurt descritos en ol Ejemplo II, se prepararon produc-

2136.7‘20 - 26 -
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t0s alimenticios elaborados envueltos.

Las caracteristicas de facilided de desprendimien

t0 de estos productos alimenticios envueltos se evaluaron

utilizando el procedimiento descrito en el Ejemplo II, 3 

- R . ?
los resultados de estos ensayos se tabulan a continuacion

en la Tablas 3.

Envoltura

Q W > O Ww ko w >  u >

TABLA 3

Emulsion de Carne

Facilidad de Des-
orendimiento (%)

U Y U O O QW w W > > b

62
100
o
100
100
58
43
100_

33
100

Los resultados resumidos en la Tabla 3 anterior,

- 29 -



- 30
muestran claramente que las envolturas preparadas de acuer

do con la presente invencion exhiben caracteristicas de fa-
cilided de Gesprendimiento mejorades con una diversidad de
formulaciones de emulsion de carne. |

5 - "

EJEMPLO V

5 Se utilizaron el mismo metodo y los mismos ensa- -
yos que se han indicado en los Ejemplos I y II anteriores

10 para evaluar lgs caracteristicss de racilidad de despren-

dimiento de las envolturas tubuldres tratades con las com-

posiciones de recubrimiento descritas en la Tabla 4 a con-

tinuacion.

2106’720 - 30 -



"CMC TLF"
"CMC TME
"CMC 4M6"
"CLIC 9M8W
"CMC 12M8"
Agua

Propilenglicol

"Tween 80"

Viscosidad (cen-

tipoises)

INGREDIENIES

40,0
59,72
0,14

14

B
0,14

40,0
58,36
1,5

1,0

-

40,0
58,0
1,0

COMPOSICION DE RE CUBRIMIENTO (%)
D E P G H I

- Rt - - -~ -

0,14 0,14 1,0 . . -
- “ = 0,14 1,0 -

-~ - - - e -

40,0 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0

w e Oyt4

L]

-s

0,14 1,0
4C,0

59,72 58,36 58,0 59,72 58,0 59,72 58,0 59,72 58,0

0,14 1,5 1,0 0,14 1,0 0,14 1,0 0,14 1,0

37 35 280 22 1500 39

31
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“CMC TLF" era la carboximetilcelulosa de la com-

posicién A del Ejemplo I; "CMC 7MP" era la carboximetélce~

“lulosa de la composicidn D del Ejemplo Ij "CMC 4M6" era una

carboximetilcelulosa que tenia un grado de sustitucidn me-

dio de 4 grupos carboximetilo por cada 10 unidades de anhi

droglucosa; "CMCSM8" era una-cafpoximetilcelulosa que te-
nia un grado de sustitucién medio de 9 grupos carboximeti-
1o por cada 10 unidades de anhidroglucosa; "CMC 12M8" era
une carboxizetilcelulosa gque tenfa un grado de sustitucion
medio de 12 grupos carboximetilo-por-cada 10 unidades de
&nhidroglucosa.

Los resultaﬁos;del-ensgyo_de facilidad de des~

Prendimiento se resumen en la Tabla 5, a continuacion, pa

- ra las diversas envolturas preparadas utilizando la compo-

sicidn de recubrimiento de este Ejemplo. La emulsidn de car
ne C en este Ejemplo es la misma que la emulsion de carns
C del Ejeﬁplo IV, y la emulsion de carne A es la emulsion
de carne A del Ejemplo IV,

TABLA 5
ENSAYOS DE -FACILIDAD DEDESP@DII-QIENTO-
Coppoai- Cantidad de Re . Facilidaed de
cion de Re cubrimiegto - Emalsion  Desprendimien
cubrimiento mg/em< ) . de Carne to,

CMC "Tween 86"
A 0,00077 0,00077 C 42

- 12 -



PABLA 5 (Contin.)

ENSAYOS DE FACILIDAD DE pESPRENDIMIENTO-'

Composicion

de Recubri- Cantidad 4 Recuz " ‘Emulsion
5 miento. brimiento- ? de Ca:pe
B 0,00077 0,0077 ¢
D 0,00077 ©,00077 c
E 0,00077  0,0077 c
G 0,00077 0,00077 Cc
10 I 0,00077 0,00077 c
K 0,00077 ©,00077 c
Envoltura Tes A
tigo-Sin recu-
brimiento algu -
no - - C
e c 0,0054  C,0054 A
S F 0,0054  0,0054 A
e H 0,0054  ©,0054 A
T J 0,0054  0,0054 A
. L 0,0054 0,0054 A
B Envoltura Tes-~
26 ' tigo-Sin recu-
*e+* brimiento al-
o: . guno had - A )
21060720 - 33'

Pacilidad de
,desprendlmien

%o,
.
8

64

92

100
100
100
100
100



EJEMPLO VI

Se emplearon el mismo método y los mismos ensa-
yos que se han indicado en los Ejemplos I y II anteriores,

5 para demostrar la conveniencia de ‘mezclas de carboximetilce
'lulosa con otros componentes en lé preparacién de envolturas
tubulares que tenian caracter{sticas de facilidad de despren
dimiento mejoradas. En la Tabla 6 !'siguiente, se resumen las
proporciones de los diversos ingredientes que se utilizaron

10 bara preparar las composiciones de recubrimienic A a D em~

Pleadas en este Ejsmplo,

TABLA 6

COMPOSICIONES DE. RECUBRIMIENTO

-.. INGREDIENTES A B c D
e “CMC TLF® , 1_.,0ﬁ=- . 1 ,25%’— 1’,25%' 1 90¢
T Agua 48,5% 48,4% 45,0 35,08

o .. Propilenglicol 48,5% . 48,4% 51,85  50,0%

Otros gditivos

%..c Aceite de ricino 2,0% - 2,08
?3'} "Tween #0" | 2,08
. Mono-oleato de. glicerilo ; 1,0%
> Aceite mineral o 13,0%
Viscosidad centipoises 60 75 114 175

22.6.72. | - 34 -



El producto "Tween 40", monopalmitato de polioxig
tilen-(20)-sorbiten, se adquirid comércialmente-de'AtLas Che
mical Industries,-Inc. | o
Para obtener las composiciones de recubrimiento
5 Ay B, se preparé una emulsion acuosa de aceite de ricino
wtilizando sulfosuccinate de di-octil-sodio como emulsifi.
cador, y se mezclo luego la emulsion de aceite de ricino con
una solucidn acucse de CMC. Para obtener la composicidn de
recubrimiento D, se preparo una emulsion acuosa de aceite
10 mineral utilizando mono-oleato de glicerilo como egente emul
sificante, la cual se mezclo luego con una solucion acuosa
de CMC.
Los resultados del ensayo de facilidad de despren
dimiento se tabulan en la Tabla 7, a continnacidn, para las
15-. "3 diversas envolturas preparadas utilizendo las composiciones

*« de recubrimiento de este Ejemplo.

°et TABLA 7
.ve ENSAYOS DE FACILIDAD DE DES3PRERDIMIENTO

20, -, Composicion Facilidad
%o’ de Recubri- Cantidad de Recubri- de Despre:.
ol Envoltura amlento. miento A licada dimiento
viee . A A CHC, 0,0046 mg/om® | 3
Acelte 'de rieino, 0,0093 mg/em2) 96
KA A B B . ¢cne, 0,0077 mf/cma ; -
> - Acelte'de ric no, 0,012 mg/cm2 100

c G . ¢cMc, 0,0058 mg/cm? g
25 "ween 407, 0,0093 mg/cn? a1

22.6'7207 ) - 35 -
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( Tebla 7, contin. )

D D CMC, 0,0062 mg/cm2 ; 100
Aceite mineral, 0,081 mg/cm?

Testigo Ninguna : . ' o
No se observo fragmentacion alguna de la envol-
tura durante el rellenado.de las envolturas de este Ejem-
Plo con emulsiones alimenticias. Las envolturas’ i & D
exhibfan caracterfsticas de facilidad de desprendimiento
me joradas en comparacion con las exhibidas por la envol-

ture testigo.

EJEMPLO VII

Se<utili;aron el mismo metodo y los mismos en-
sayos que se han indicado en los Ejemplos I y II anterio
res, para evaluar les caracteristicas de facilidad de des
Prendimiento de envolturas tubulares tratadas con las com

posiciones de recubrimiento descritas en la Tabla 8 si-

guiente:
TABLA 8 8
: COMPOSICION DE:- RECUBRIMIENTO
Ingredientes . A B. J c D
CMHEC-37L 0,14 1,0 - -
CMHEC-43L - - 0,14 1,0
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TABLA 8 (Contin.)

COMPOSICION DE RECUBRIMIENTO (%)
Ingredientes A B c D
Agua. 40,0 40,0 40,0 40,0
Propilenglicol 59,72 58,0 59,72 58,0
"Tween 80" - - 0,14 . 1,0 0,14 | 1,0

Viscosidad, centipoises 15 44 13 50

10 “CMHEC-37L" es la sal sodica de carboximetil-hi
droxietilcelulosa que tiene un grado de sustitucion medio
‘de 3 grupos carboximetilo y 7 grupos hidroxietilo por cade
10 unidades de enhidroglucosa. "CMHEC-43L" es la sel sédi-
ca de carboximetil-hidroxietilcelulosa que tiene un grado
de sustitucion medio de 4 grupos carboximetilo y 3 grupos
hidroxietilo por cade 10 unidades de anhidroglucosa. Ambos
materiales eran comercialmente asequibles, pudiendo adqui-
rirse de Hercules, Inc.

No se experimenté fragmentacidn alguna de la en-
" voltura durante el rellenado de las envolturas recubiertas.
*.t.0 Los resultados del emsayoc de facilidad de desprendimiento
**+ para las envolturas prepersdas con las ocomposiciones de
s ..¢ Trecubrimiento de este Ejemplo se resumen en la Tabla 9 a

2 continuacicn:
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TABIA 9

ENSAYOS DE FACILIDAD DE DESPRENDIMIENTO

Composicion de Cantidad de Recu- Facilided de Des-
Recubrimiento brimiento (mg/cm2) prendimiento (%)
CMHEC © "Tween 80"
A 0,00077 0,00077 68
B 0,0054 0,0054 95
c 0,00077  0,00077 59
10 D 0,0054. 0,0054 91
Envoltura testigo- '
Sin recubrimiento
alguno Nada Nada 0
EJEMPLO VIII
15, -.: - Se realizaron ensayos de adherencia paras ilustrar

*“+., la adherencia entre capas de material tubular celuldsico tra

... %ado con diversas composiciones de recubrimiento que conte-

«ess. nfan éteres de celulosa.

Yy Se aplics un recubrimiento uniforme de una compo-
29-.3 sleién de recubrimiento sobre la. superficie de una peliculas
oelgléeica regenerada tomads de una mueetrarde~eﬁvoltura-t3
een bular. Je puso otra cape de pelicula de celulosa regenerada
sobre la"pe;{cula celuléstealrecubferta; y la estructura in
* terlaminar ("sandwich") de pelicula sé fijo fuertements en-

25 tre placas planas para asegurar unAmoJado uniforme de ambas
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superficies de pelicule y la eliminacidn de bolsas de aire
de entre las capas de pelicula. Se determinc la fuerza re-
quefida para desprender unea capa de pelicula de la otra
reteniendo un extremo dé una éapa de pslicula en uns éine
5 za estacionaria y fijando el extremo adyacente de la peli
cula superpuesta en un dispositivo que ejerce una fuerza
constante y 1§nta paré desprender y separar las capas de.
pelicula que forman la estructura interlaminar, teniendo
dicho dispositivo mediocs para medir la fuerza requerida
10 para la separacion de las capas de pelicula.
Los resultadoé de los enaajos de adherencia -
la prOpofcién de ingredientes de las diversas com;un:iciy=
nes de recubrimiento gue se evaluaron se resumen en 18 Ta-

bla 10 8 continuacidn

.. TABLA 10

R COMPOSICION DE RECUBRIMIENTO (%)

.-+ Ingredientes A B c D E F G H
“CMC TLE" 1,0 1,0 1,0 - - 1,0 1,0 1,0
2Q .- "HEC-WP 40" -~  « - 1,0 1,0 - - .
Propilenglicol 59,0 58,75 58,5 59,0 58,0 58,0 57,0 55,0
cee. Agua 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0 40,0
"' “Iween 8O = 0,25 6,5 = 1,0 = - -

* "Silicona-L520" - - - - - 1,0 - -

25  Pluido de Silico ! -
na "LE-45" - ~ - - = = 2,0 4,0
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TABLA 10 (Contin.)

COMPOSICION DE RECUBRIMIENTO (%)

Fuerza de adhg
rencia, Kg por

5 cm de gnchura ~
de pelicula 0,031 0,017 0,00 0,017 ©,0014 G,00 0,017 0,00

El producto WHEC-WP 40" s una calided de hidroxie-

tilcelulosa que se puede adquirir comercialmente de Union
Carbide Corporstion, y el producto "Tween 80" se describio

10 en el Ejemplo II. El producto "L-520 Silicone” es un fluido
copolimero de organosilicona. soluble en agua que se puedse
adquirir comercialmente de Union Carblde Corporation. El
producto *3ilicone Fluid ILE-45" es una emulsidn acuosa gue

contiene 45% de fluido de dimetil-polisiloxano que se pue-

15i'nf,de adquirir comercialmente de Union Carbide Corporation.

vy
L]

o Los resultades muesiran la adherencia reducida

Y X N

.~ <" entre las peliculas de celulosa regemerada recubiertas con

e ©

ve.s. diversos materialss de eter de celulosa cuando el eter de

: celulosa se mezcla c¢con un segundo couvonente como se ha

20, ..

L
...

» Treducids es indudablemente muy iwportante cuando se relle-

..., han las envolturas ¢eluldsices tubulares fruncidas de

expuesto anterioramente en esta memoria. Esta adherencia

la presente invencidn.

es o
*

LI I

.25
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. EJEMPLO IX
Este ejemplo ilustra la‘importancia de controlar
la cantidad de composicion de recubrimiento y mgua en la
composicién de recubrimiento que se aplice a la superficie
5 interna de la envoltura. la splicacidn de la composicidn
de recubrimiento a traves de un mandril hueco sobre el que
esta pasando la envoltura celulodsica tubular, particulﬁrmeg-
te el mandril de fruncido alrededor del~cua1'ee fruncé la
envoltura tubular, es un metodo particularmente ventajoso
10 de,preparacién de las envolturas de la presente invencidn.
La aplicacion de una centided de composicidn de recubrimien
to mayor de la que puede ser absorbida por la’ envoltura, sin
emoargo, da como resultado la perdida del exceso de composi
cion de recubrimiento'o’la formacién”de'gcumulacionqs'no
15, ~.; uniformes en la ernvoltura fruncida. Adicionaimente; si la
% ‘. cantidad de agua aplicada a la envoltura es excesiva, sur-
s+ gen dificultades durante el fruncido de la envoltura, ta—-
ssse» les como, por ejemplo, el trabado de la envoltura frunci-
: da sbbre el mandril, o una excesiva blandura de la ristra
20 .. de eavoltura fruncida. |
Se prepararon composiciones de recubrimiento que
vee. tenian 1a proporcion de ingredientes descrita en la Tabla

i1 a continuacidns
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. TABLA

COMPOSICION DE

IKGREDIENTZES A B C
"G TLE 0,2 2,0 150
Iietilcelulosa - e -
Agua 85,6 84,0 40,0
Glicerina 12,0 12,0 57,0
Propilenglicol - - -
"Tween 80" 2,0 2,0 2,0

Proporcion de
polialcohol a

agua 0,140 0,143 1,43

;

RECUBRIFIEN®O (%)

D E

r

2,C 5.0 3,0
86,3 83,6 67,0
11,7 11'4 -

- - 2790

as - 390

0,136 0,136 0,4C

La metilcelulosa utilizeda en la composicidén D era

“"iflethocel MC~10C" y en lzs composiciones E y F era "Methocel

IiC~ 10", habiendose adquirido ambos materiales de Dow Chenmi-

cal Coampany.

Utilizando la envoltura celulosica, el aparato de

fruncido y los procedimientos de recubrimiento descritos en

el BEjewplo I, ge prepsraron las siguientes muestras de en-

voltura I'ruscida con las composiciones de recubrimiento de

este Ejemplo.

Eavoltura Fruncida A: Se utilizaron 0,54 mg/cm®

de composicion de recubrimiento A paras tratar la

superficie interna de la envoltura, por lo que se
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aplicaron_a aquélla 0,465 mg/cm2 de agug, 0,065
mg/cn? ae glicerina, y una mezcla de 00,0011 mg

de CMC y 0,011 mg de "Tween 80" por om?

de envol
tura.

Envoltura Fruncida B: Se utilizaron O,54-mg/cm2

de composicion de recubrimiento B para tratar la
superficie intsrnaide la envoltura, peor lo que

se aplicaron a aquella 0,45 mg/bm? de agua, 0,065
ng/cm? de glicerina, y una mezcla de 0,011 mg de

 CHMC y 0,011 mg de "Tween 80" por cm? de envoltu-

ra.
Envoltura F"uncida C: Se utilizaron 0,54 mg/cn?®
de composicion de recubrimiento C para tratar la
superficie interna de la envolturs, por lo gque
se aplicaron a aquella 0,217 mg/cm? de agua,‘0;31
mg/cm? de glicerina, y una mezcla de 0,0054 ng
de CMC y 0,011 mg de ATween 80" por om? de‘en,
voltura.

Envoltura Frupcidé D-1: Se utilizaron 0,54 mg/cm®

' de composiocidn de recubrimiento D para tratar la

superfiocle interna de la envoltura, por 1o gue

se aplicaron a aquélls 0,465 mg/cm? de agua, ‘0,064
mg/om? de glicerina, y 0,011 mg/om? de "Methooel
MC=100" , ‘

Envoltura Ffuncida D-2: Se utiligaron 0,272
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: mg/cm2 ds composicion de recubrimiento D para tra
| tar la superficie intern; de la envoltura, por lo
que se aplicaron a aquella 0,232 mg/cm2 de agua,
| 0,031 mg/cm2 de glicerina, y 0,0054 mg/cm2 de
5 “Methocel MC-~100",

Envoltura Fruncida E: Se utilizaron 0,272 mg/cm2

de composicion de recubrimiento E para tratar la
superficie interna de la envoltura, por lo que se
aplicaron a aquella 0,222 mg/cm? de agua, 0,031

10 ng/¢m? de glicerina, y 0,0014 ng/cm? de "Methocel
MC-10",

Envoltura Fruncide F: Se aplicaron a la superficie

interna de la envoltura 0,341 mg/cm2 de composi-

cion de recubrimiento P, por lo que se aplicaron

50, a aqueélla 0,228 mg/cm? de agua, 0,093 mg/cm? de
E"" propilen-glicol y una mezcla de 0,0102 mg de
S "Methocel MC-10" y 0,0102 mg de "Tween 80" por cm?
seees de envoliura.
1’:’ se_encontraronréxtremadas-dificultades durante la

20- ., breparacion de las envolturas fruncidas A, B y D-1 debido

.
]

:- al trabado de la envoltura fruncida sobre el mandril de frun

es., ©ido, y las envolturas no pudieron ser utilizadas ulterior-

"**" mente.
3 No se encontrd problema alguno de trabado de la

-
»
[}

25 envoltura durante la preparacidon de las envolturas C y F,
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en las que se aplicaron a la superficie de la envoltura pro
JC porciones inferiores de agua duranté la aplicacion de las
composiciones de recubrimiento C y F. La cantidad de agua
aplicada en la preparacion de las envolturas C ¥y F se con-
5 trolo principalmente aumentando la proporcion de poliacohol
& agua en las composiciones de recubrimiento C y F. En gene
~ral, no se encontraron dificultades durante la preparacidn
de las envolturas D-2 y E, aunque se apreciaron ciertos in-
dicios de trabado de la envoltura. La cantidud de agua apli
10 cada en ls preparscion de las envolturas D-2 y F se contro-

10 unicamente por una reduccion del nivel de salida de las

composiciones de recubrimiento aplicables.
Todas las envoltures C, D~2, E y P exhiben carasc-

ter{sticas me joradas de facilidad de desprendimiento cuando

O

“*dimientos detallados en los Ejemplos I y II.

1i ‘e rellenan, elaboran y desprenden de acuerdo con los proce

EJEMPLO X
l:’ '
20,77  Se trataron internamente dos envoltures tubulares

e

*s+ con una composicién de recubrimiento acuosa que contenfa -

«<’"% "CMC-7LP* utilizando el método de aplicacidn del Tecubrimien

n.'-to denominado del "tapén de 1{quido®, y las envolturss recu-

LK 2
*

biertas 8e secaron luego en el estado inflado. Una de las en

25 volturas se tratd para proporcionar un recubrimiento de 0,0022

22.6.72, - 45 -



_ mg/cm2 de CMC en la superficie interna de 1la envéltura, ¥y la
. otra envoltura se trato para‘proéofciohar un recubrimiento de
0,00031 mg/cm2 de CHC en la superficie de la envoltura. Una
envoltura testigo a la que no se habie aplicado recubrimiento
5 alguno en la superficie intefna, y las dos muestras de envol-
A tura recubiertas se fruncieron subsiguientemente y se rellena
ron con una emﬁlsién de carne del tipo de. las salchichas de
Frankfurt, y se elaboraron de acuerdo con procedimientos cla-
sicos coﬁerciales en camara de shumado. Los productos alimen-
10 ticios envueltos elaborados se rociaron por-pulverizacién con
agua y se desprendieron de las envolturas después hacieéndolos
pasar a traves de una maguina comercial "Ranger Peeler". La
facilidad de desprendimiento de la envoltura testigo fue apro
ximadamente del 80%,‘mientras que ambas envolturas rescublertas

‘e

15 *- “*exhibieron una facilidad de desprendimiento del 100%.

.

. Si bien la presents invencion se ha descrito ¥ pre-~

PR

.< Bentado con algin detalle, deberia entenderse, ademas, que 1la

***hisma es susceptible de camblos, modificaciones ¥y variaciones
ni»ain desviarse del alcance ¥y espi{ritu de la invencidn.

20 < ;e La presente solicitud, que corresponde a la presen-

oo

..tada en Estados Unidos de América, el 10 de Junio de 1971, ba
w'"'*jo el N® 151.924, se acoge a los beneficios del Articulo 51

‘vscdel vigente Estatuto sobre Propiedad Industrial.

[ 4
- *

25
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R ReIVIHDICACIOLES

5 Los puntos de invencidn propia y nueva que se vre
* sentan nara que sean objeto de esta solicitud de Patente de
Invencién en Esnafia, por VEINTE afios, son los gue se recogen
*e,e €n las reivindicaciones siguientes:
sesee 12,- Un método de preparar tripas de charcuteria-
10 tubulares, celulésicas, cue pueden desorenderse ficilmente de
los alimentos encerrados en ellas, método cue comprende las
oneraciones de: habilitar un material de trina de charcuteria
tubular, celulédésico; nacer avanzar dicha tripa de charcuteria.
alrededor de un mandril hasita y a través de un aparato de frun
15 cir; aplicar a la superiicie interior de dicha tripa de charcu
ter{a que avanza hastz aproximadamente 0,775 mg/cm2 de una
composicifn de recubrimiento acuosa homogénea gue contiene nor
lo menos anroximadomente 0,05, en neso de éter de celulosa so-
luble en arua y entre aproximadanente 0,1 » 15 veces la canti-
20 dad de dicho &ter de celulosa de un segundo comnonente seleccig
nado del grupo que consiste en aceites animales y vegetales,
aceite mineral, aceites de silicona y un aducto de 8xido de al
cohileno soluble en agua de &steres narciales de Acido graso,
aplicédndose dicha composicién acuosa de revestimiento a la su-

25 perficie de dicha trina que avanza, ablicindose vor lo menos

e
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et aproximadamente 0,00016 mg/cm2 de dicho &ter de celulosa a
. "+ la superficie interior de dicha tripa y menos de aproximada
e mente 0,465 mg/cm2 de agua a la nmisma, y fruncir luego di-
cha triva de charcuterfa tubular que avanza.
5 . 22,- E1 método de la reivindicacién 12, en el
; cual se apliéan a la superficie interna de dicha triva entre
« * avproximadamente 0,00031 mg/cm2 y 0,011 mg/cm2 de dicho é&ter
de cclulosa,
"l 33.- £l método de la reivindicacién 1%, en el
10 ~cual la composicién de recubrimiento acuosa contiene entre
anroximadamente 10% y 90, én peso de un poliol con 3-6 Ltomos
de carbono y por lo menos 2 grupos hidroxile, estando presen
te dicho poliol en la composicidn de recubrimiento en la re-
lacidén ponderal de noliol a afua de al menos 0,15 a 1.
15 - £3,- ¥1 método de la reivindicacién 32, en el
: cual la relaciédn ponderal de voliol a arua en dicha composi-
cién de recubriniento estd en el margen entre aproximadamen-
te 0,4 a1 ¥ 2,5 a 1.
52,- 21 nétodo de la reivindicacién 12, en el
20 - cual s¢ anlican a la suneriicie de dicha trina‘ﬁasta anroxina
| damente 0,62 m._rf/cm'2 dec composicidn acuoua de revestimientio al
tiempo que se anlican a la misma menos de aﬁroximadamente 0,31
np/ems de asua. _
62.- &1 método de la reivindicaeidn i?, en el cual

25 dicho éter dc¢ celulosa se selecciona del fTupo consistentec en
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metilcelulosa, itidroxietilcelulosa, carboxinetilcelulosa, cal
voximetil hidroxietilceluloca, nidroxirrovilceluloca e hidro
“ivronilmetil celulo:za.

73,- 21 método de la re.sindicacidn 52, en el

carboximetilcelulocsa,

®
0

cual dicho &ter de celulo:za

ga,- »1 método

(w7
[¢]

la reivindicacidén 62, en el
cual dicho éter de celulosa es metilcelulosa.
93,- 1) método de la reivindicacién 62, en el

cval dicho éter de celulosa es carboximetil hidroxietileelule

[&]

b
1w
[ ]

102,- Bl método de la reivindicacidén 123, en el
cual dicho se~undo comnonente ec un aducto de 6xidd de etile
no coludle cn 2-ua de éuteres parciales de &cido sraso.

112.- 1L méiodo de la reivindicacién 12, en el
cval dicha composicién acuvosa de recubrimiento se aplicz a la
surerficic de dicha trira e¢n una cantidad en 1z cual se anli-

an no =du de anroxi-odanente 0,08 m{:/cm2 de dicho serundo
cornoncnte,

| 12%,- Un método de prevarar trinaz de charcuteria
tubularez, celuldsicas,

Tal y como se ha descrito en la lemoria cue ante

ccde, ¥ nara los fines ocue s¢ han especificado,
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SR Zsta lcroria consta de cincuenta nojas eserita.

oy ) -4 Yoy e - -~ -
.. Oacving vor una sola cara.
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