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La presente Invención se re fie re  a un procedí----

miento de vin ificación  y a un equipo para la  realización -  

del citado procedimiento.

La vin ificación  se re a liza , siguiendo un proce­

dimiento de tipo conocido, después del prensado, dejando -  

e l  orujo en contacto con e l mosto en cubas de fermentación 

o en vinificadores mecánicos, por un período de tiempo va­

riab le , segán e l tipo de uva utilizado y e l  tipo de vino -  

que se quiera obtener.

La permanencia del mosto en contacto con e l oru­

jo en la s  cubas de fermentación o en e l v in iflcador, es —  

prevista para obtener que los o lle jo s  y semillas (llamados 

orujo) cedan a l liquido, denominado mosto, parte de la s  —  

sustanoias contenidas en los mismos, como ser polifenolcs, 

ácidos orgánicos, aromáticos, etc.

El citado procedimiento ya conocido presenta e l-  

inconveniente de requerir un prolongado tiempo de pormanen 

cia  de la  uva prensada en la s  cubas de fermentación y vin^ 

fioadores, haciendo que e l procedimiento de vin ificación  -  

sea discontinuo. Además, esto obliga a construir, en la  —  

bodega misma, vagigaa de fermentación o la  provisión de —  

costosos vinificadores mecánicos; también requiere la  in­

tervención de una notable mano de obra para e l processmion 

to del orujo. Esto s ig n ifica  un evidente incremento de —  

los costos de fabricación del vino, Otro inconveniente del 

procedimiento de vin ificación  de tipo ya conocido antes in 

dioado está constituido por di hecho de qpe resulta d if i—  

o i l  establecer e l  tiempo óptimo de permanencia de la  uva -  

prensada en las  cubas de fermentación o en lo s  vinificado­

res continuos, con la  consiguiente d ificu ltad  para obtener
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e l vino con la s  características deseadas.

En consecuencia, una de la s  finalidades de la—  

presente invención es eliminar los  inconvenientes antes -  

mencionados, concibiendo un procedimiento de vin ificación  

que no requiera la  permanencia de la  uva prensada en con­

tacto con e l orujo en la s  cubas de fermentación o en lo s- 

vinificadores, eliminando la  necesidad de la  intervención 

de mano de obra, reduciendo de t a l  manera considerablemeg. 

te  los costos de producción del vino.

10. Otra notable finalidad de la  invención consiste

en realizar un procedimiento de vin ificación  en e l que las  

fases de la  vin ificación  misma puedan ser fácilmente con­

troladas y obtener así siempre un vino de la  calidad de­

seada, Dichas finalidades, asi como sus posteriores venta 

15* ja s , ta l  como aparecerán mejor en la  descripción que s i­

gua, están comprendidas en e l procedimiento de v in ifica ­

ción de acuerdo con la  presente invención. La misma está- 

caracterisada, esencialmente, por e l  hecho de que, a par­

t i r  del producto in ic ia l,  constituido por uva prensada, -  

20* se separa en primer lugar una c ierta  cantidad de la  f lo r -  

de mosto, después de e llo  e l producto residual es introdu 

cido en un dosificador que alimenta con dosis preestable­

cidas del citado producto residual, a un ámbito subsiguien 

te  que se llama en la  presente descripción termosulfura—  

25. dor, en e l cual dioho producto residual se callenta, se—  

mezcla y transporta hacia la  salida del mismo ámbito. E l- 

mencionado producto, mientras se encuentra en e l dosifica 

dor, situado aguas arriba del temosulfurador, es asocia­

do con un solvente de la  enoclanina y  sim ilares como ser, 

en particular, anhídrido sulfuroso. De esta manera pene—30.
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15-,

20.

25.

30.

tran en e l termoaulfurador dosis de producto residual que- 

contienen cantidades preestablecidas de dicho solvente y -  

a s í oale un producto termosulfurado que, siendo sometido -  

adecuadamente a un mezclado, es calentado y  mezclado con -  

dicho solvente, con una sustancial uniformidad en toda su- 

masa.

El producto termosulfurado calentado y mezolado- 

con solvente, es sometido, una vez que sale del texmosul—  

furador, a una operación de prensado que determina la  sexta 

ración de un marcado porcentaje do fase liquida (mosto) de 

la  fase sólida (oHejos y sem illas), o bien la  separaoión- 

del mosto caliente y mezclado con solvente. Dicho orujo —  

es sometido entonces a una segunda operación de prensado -  

para la  extracción de un subsiguiente porcentaje de fase -  

liquida. El equipo para lle v a r  a cabo e l procedimiento de­

acuerdo con la  presente invención está esencialmente carao 

terlzado por e l hecho de que comprende: un aparato separa­

dor (separador de mosto) destinado a re c ib ir  e l  producto -  

in ic ia l  constituido por uva prensada y separada del mencio 

nado produoto una cantidad preestablecida de mosto. Este -  

separador de mosto está provisto de medios que conducen e l 

producto residual a la  salida del mismo aparato y hacen —  

que dicho producto ceda, en un dosificador apropiado para­

introducir automáticamente y en intervalos de tiempo regu­

la re s , dosis previamente establecidas del producto residual 

dentro de un aparato, llamado termosulfurador en la  presen 

te  descripción, construido de manera apropiada para calen­

ta r  y mezclar e l  produoto recibido. Por otra parte, e l dosi 

fioador está provisto de dispositivos adecuados para intro 

ducir en e l  produoto contenido en é l ,  una cantidad preesta



blecida de un solvente como ser, en particular, anhídrido- 

sulfuroso, de manera que cada dosis de producto que pasa -  

del dosificador hacia e l  termosuliürador, contenga una -  -  

cantidad determinada de solvente por e l  cual, grad as a la  

5, operación de mezclado en e l termoaulfurador a que se some­

te a l  producto, se determina una sustancial uniformidad —  

en la  distribución del solvente y del calor en toda la  ma­

sa del producto4 El producto tratado de esta manera en e l-  

termosulfurador es conducido a un equipo extractor (extrae 

10, tor de mosto) situado aguas abajo del teimosulfurador y que 

sirve para separar, del produoto mismo, e l  mosto caliente- 

mezclado con e l solvente y enviar e l  residuo de orujo, -  -  

también caliente y mezclado con solvente, hacia una prensa 

dora,

15, Para mostrar mejor estas características en par­

tic u la r  y  otras del procedimiento y equipo de acuerdo cen­

ia  presente invención, se describen a continuación ejemplos 

de realización del procedimiento y del aparato de aouerdo- 

oon la  presente invención, con referencia a los dibujos —  

20. adjuntos, en los cuales:

-  La figura 1 muestra, en una v is ta , e l  conjunto 

integral que constituye e l  aparato,

-  La figura 2 muestra, en planta, a l  citado apa­

rato;

25, -  La figura 3 muestra, aparte, un detalle en es­

cala aumentada relativo a la  figura 1;

-  La figura 4 es una sección según la  lihea -  —  

IV-IV de la  figura 3;

-  La figura 5 muestra otro detalle en escala -  -  

30, aumentada re la tiva  a la  figura 1 ;
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-  La figura 6 muestra e l  mismo detalle de la  f i ­

gura 5* v isto  girado en 90° con respecto a la  misma figu­

ra; y

-  La figura 7 muestra, separado, un temporizador.

5 , El equipo ilustrado en e l dibujo adjunto compren

de un aparato para la  separación del mosto (mostoseparador)

indicado en e l  conjunto con la  referencia 1 . Hay previsto-

ademas un dispositivo indicado por 21, en e l cual es trans

portado e l producto (orujo más una determinada dosis de —

- -  mosto), mezclado y calentado, Entre dicho aparato separa—  JLv*
dor 1  y e l  mencionado dispositivo 21 (que será descrito —  

más en detalles a continuación) hay previsto un dosifica—  

dor indioado con 3 . En e l in terio r del dosificador 3 hay -  

previsto un órgano rotativo, indicado por 40 que comprende 

15+ cuatro paletas 41 en ángulo recto entre si+ Se prevé un —  

motor eléctrico  7 para e l accionamiento de dicho órgano —  

rotativo 40 (veáse figura 2) .  Todo e l  dosificador 3 puede- 

re a liza r  ligeras oscilaciones de manera de determinar e l  -  

accionamiento de un microinterruptor, incluido en e l dosi- 

20+ ficador mismo, indicado con 6; con 42 se indica un resorte 

de atracción. El citado microinterruptor 6 sirve para de—  

terminar la  entrada en acción del motor 7? además, el mis­

mo microinterruptor determina otras operaciones, como se -  

describirá mejor a continuación, EL dispositivo indicado -  

25* en e l  conjunto con la  referencia 21, iRaluye una serle -  -  

de tubos situados dentro de una carcaza exterior (en e l  —  

presente ejemplo son cinco tubos) indicado cada uno de —  

e llo s  por 11; los mismos son paralelos y eoplanares entre- 

si., En e l  in terior de cada tubo 1 1  está un órgano rotativo 

3Q+ y precisamente un Organo transportador y mezclador a palé-



tas, indicado con 12; son, por lo  tanto, olnco órganos 12;- 

como lo  muestra la  figura l( y  también e l d etalle  de la  flgu 

ra 3) e l  dispositivo 21 está inclinado de manera que e l  —  

producto que se desplaza dentro de los tubos 11 , rea liza  un 

recorriendo en pendiente, con una pequega inclinación. Port­

e l accionamiento de los citados órganos rotativos a paletas 

12, se prevé un motorreductor 43 y se prevén además órganos 

de transmisión apropiados (a engranajes) entre dicho moto—  

rreductor y los mencionados órganos 12. En e l espacio 13 —- 

en e l in terior del dispositivo 21, y exteriormente a los  —  

tubos 1 1 , circu la  agua caliente para e l calentamiento del -  

producto que está situado en los órganos 12 en e l in terior- 

de los  tubos 11. Se indica, más iarticularmente, oon 14 , —  

una caldera para e l calentamiento del agua; e l agua calien­

te , a través de un tubo 22, lle g a  desde la  caldera 14 a l  in 

terio r del dispositivo 21, en e l  citado espacio 13 y  pene—  

tra , en una posición superior, en e l punto indicado con 15; 

del espacio 13 e l  agua sa le , en e l  punto 16 y ,  a través de- 

un conducto 23 retoma a la  caldera 14; se prevé para hacer 

circular e l  agua una bomba 17 (en e l citado ejemplo hay -  -  

previstas dos bombas 17) . Aguas abajo del dispositivo 21 —  

se prevé un extractor 18, y agua abajo de este último gay -  

previsto un prensador indicado por 19# El anhídrido sulfuro 

so se provee a l  producto cuando este último se h alla  (cóme­

se explicará mejor luego) en una determinada posición dentro 

del mencionado dosificador 3# Dicho anhídrido sulfuroso ea- 

provlsto por un dispositivo indicado, en e l conjunto, por -  

24# El menciohado dispositivo 24 comprende dos bombonas 36-  

que contienen anhídrido sulfuroso^ Desde cada una de dichas 

bombonas 36 e l  anhídrido sulfuroso pasa, a través de un tu­
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bo 35, a un evaporador 44; desde a l l í ,  e l anhídrido sulfuic 

so, en estado gaseoso, por medio de un tubo 45, pasa a un -  

gran depósito o pulmón 31, y de a l l í  lle g a  a l citado d osiíi 

oador a través de un tubo 8; con 5 se indica una eleotrovól

5 . vula que, en determinadas fases (ta l como se explicará más- 

detalladamente luego) permite e l  pasaje del anhídrido sulfu 

roso desde e l  pulmón 31 a dicho dosüicador; En 46 se indi­

ca un g r ifo , 47 indica un f i l t r o  de boquilla con o r if ic io  -  

calibrado 63, siendo 48 un manómetro. Con 9 se indica un —

19. temporizador apropiado para determinar la  apertura de la  olee 

troválvula 5 manteniendo dicha apertura por un tiempo, preda 

terminado, siendo dicho temporizador 9 accionado por e l  mi- 

crointerruptor 6 antes citado. Para impedir un excesivo en­

friamiento del anhídrido sulfuroso en e l  evaporador 44, hay

15* previsto un pasaje de agua ca lien te , en e l  in terior del c i­

tado evaporador 44, en una camisa que rodea e l  conducto por 

e l  que pasa e l anhídrido sulfuroso. Para efectuar ta l ca—  

lentamiento en e l evaporador 44, hay previsto un circuito  -  

que incluye un tubo 33 que desde dicho evaporador lleg a  a -
20.

comunicarse con la  camisa 13 en e l in terior del dispositivo 

21; dicho circuito  incluye además un tubo 33* que conecta -  

a dicha camisa 13 con e l mencionado evaporador 44 o sea que 

se tiene, un circuito secundario a lo  largo del cual sale -  

una parte de agua caliente desde la  camisa 13, recorre e l—  

tubo 33' lle g a  a l evaporador 44, sale de este último, y , a- 

lo  largo del tubo 33, vuelve a entrar en la  citada camisa -  

13.  Se prevé además un tablero de comando que se indica, en 

e l  conjunto, con la  referencia 32 y un recipiente de oxpan-

30.  siÓn 25. Las operaciones de vin ificación  de acuerdo con e l-  

procedlmiento referido, ejecutadas por medio del equipo ----
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arriba descrito son sustancialmente lo s  siguientes: e l  pro­

ducto in ic ia l,  o sea sustancialmente, la  uva prensada, es -  

introducido en e l aparato separador 1 . Una parte de la  f lo r  

del mosto, aproximadamente e l 50%, es separada del citado -  

2̂  aparato y sale, a través del tubo 50, El producto residual- 

sale a lo  largo de la  parte 1 '  del separador 1  (por medio -  

de una serpentina u árgano similar) y? saliendo del mi amo,-  

cae dentro del dosificador 3. Se supone detenido dioho órga 

no 40 constituido por la s  paletas 41; dos de dichas paletas 

10, se hallan en correspondencia con la  desembocadura del dosi- 

fieador 3, En e l  espacio comprendido entre dichas paletas en 

correspondencia con la  menoionada desembocadura sale e l  pro 

ducto y  se acumula hasta alcanzar una cantidad preestablecí 

da en pese, de 100 kg por ejemplo. Cuando e l  producto ha —  

15, alcanzado dicho peso, todo e l aparato dosificador rea liza  -  

una lig era  rotaoión que determina la  entrada en acción deL- 

microinterruptor 6, El mismo determina e l accionamiento del 

motor 7 de manera que e l órgano 40 g ira  deteniéndose lúe go­

do una rotaoión de 90% la  citada cantidad de producto s i—  

2Q, tuada entre la s  dos paletas mencionadas viene a ubicarse —  

asi en la  posición, contrapuesta a 51, intermedia entre la -  

posición de entrada y  la  de salida del dosificador. La can­

tidad de producto que, en una fase anterior era llevada a—  

dicha posición 51, a causa de la  rotación de 90** queda en -  

25* la  posición 52 y , desde a l l í ,  sale, por gravedad a l disposl 

tivo 21, penetrando en los tubos 11 donde se hallan los órga 

nos rotativos a paletas 12, El producto, que como ya se di­

jo , está reunido en la  posición 51, queda a l l í  por un tiempo 

determinado, hasta que una nueva cantidad de 100 kg de pro- 

30, ducto entre en dicho dosificador. Durante esa pausa en la  -
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posición 51 se introduce en e l  producto una cantidad do an­

hídrido sulfuroso determinada. En efecto , la  misma eleotro- 

válvula 6 determina la  entrada en funcionamiento del tempo- 

rizador 9 que determina la  apertura de la  oleotroválvula 5- 

5 . y  la  mantiene por un tiempo previamente establecido. Puesto 

que del pulmón 31 sale e l  anhídrido sulfuroso gaseoso a pro 

sión constante, queda claro que, en um tiempo preestableci­

do, saldrá del mismo pulmón una cantidad también predeteimi 

nada en peso que, por todo lo  que se ha dicho antes, lle g a - 

3-0* a la  posición 51 a mezclarse con e l  producto que se h alla  -  

en t a l  posición del doslfícador.

Por lo  tanto, cada vuelta del dosificador hace —

lle g a r  en e l dispositivo 21 una determinada cantidad d e ----

producto, que contiene una cantidad bien precisa, también -  

15. preestablecida, de anhídrido sulfuroso. El producto entra -  

en e l dispositivo 21 distribuyéndose en los distintos tubos 

11. Todos lo s  órganos 12 están en rotación, estando el mo­

tor 43 en rotación. El producto se desplaza, en e l interior 

de cada tubo 1 1 ,  bajo la  acción de la s  paletas giratorias -  

20. dsl írgan. 12 y , adenás, está convenientemente mezclado . .n  

la s  mismas paletas hacia la  salida superior. Además, en l a -  

camisa 13 que rodea a loa tubos 11  circula agua caliente —  

proveniente de la  caldera 14 a través del tubo 22 (dicha —  

agua, como se d ijo , atraviesa e l tubo 23 y retorna de este- 

22̂  modo a la  caldera 14) . De este modo, e l  agua caliente cede- 

calor al.producto que se halla  en lo s tubos 11. A si, en di­

chos tubos 11 , e l producto se calienta; además, gracias a —  

la  acción mezcladora de la s  paletas rotativas de los órga­

nos 12, existe una distribución sustaneialmente uniforme, -  

30, en toda la  masa del.producto, tanto del ahhidrido sulfuroso
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como del calor provisto por dicha agua callente. Saliendo,-  

de la  extremidad superior de los tubos 11 , el producto baja 

por gravedad, a l  aparato extractor 18; de este último se —  

separa e l mosto termosulfurado o bien calentado y que con— 

5, tiene anhídrido sulfuroso; dioho mosto baja de dicho aparea 

to a través del tubo 53* A través de la  parte 18' del apara 

to 18 (y precisamente por medio de un serpentín) e l  residuo 

de orujo es empujado fuera del citado aparato 18 y sa le , —  

por gravedad, en la  prensadora 1$, desde esta última,a tra­

lo . vés da un tubo 54, sale  una cierta  cantidad de mosto extra! 

da por medio del prensado; e l  residuo de orujo sale de este 

modo de la  prensadora 19 y se acumula en la  posición 55. Por 

lo  expuesto anteriormente, gracias a l  circu ito  secundario -  

constituido por lo^tubos 33 y 3 3 ', e l  evaporador 44 se ma—  

15. tiene a una determinada temperatura que evita  congelamientos 

indeseables. El mismo tubo 33 ' de dioho circuito pasa en —  

correspondencia de la  posición 51 del doslficador y determi 

na a si un precáantamiento del producto que se halla  en ta i-  

posición, Gracias a l  pulmón 31 se tienen en cualquier vuelta 

20, la  apertura de la  eleotroválvula 5, una salida de anhídrido 

sulfuroso a presión constante. En cada vuelta e l  órgano 4&— 

gira , como se dijo en 90° ,  a ouyo término se detiene; por -  

efecto del resorte de atracción 42 e l  dosifioador 3 se l e ­

vanta o bien retorna a la  posición in ic ia l,  Cada vez sale -  

23* del doáificador una cantidad preestablecida, por ejemplo —  

100 kg* de producto y se repite e l fenómeno antes descrito, 

o bien entra en aooión e l micro interruptor 6, e l órgano 4&- 

gira  90° y luego se detiene, una cantidad de 100 kg. de pro 

duoto llega  a la  posición 51 y , porque entra en acción e l -  

30, tcKporizador 9, recibe una dosis preestablecida y precisa -
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de anhídrido sulfuroso; la  cantidad de producto que ya se- 

encontraba antes en la  posición 51 pasa la  52 y entra de -  

esta manera en los tubos 11 . En 60 se indican dos bombas -  

del circu ito  secundarlo de agua caliente o bien del circu í 

to previsto para calentar e l  ávaporador 44. En e l  disposi­

tivo 24 hay previsto un aparato con termostato 30 que man­

tiene a l espacio 0 interno a la  envoltura del citado dispo 

s itivo  24 a la  temperatura constante de aproximadamente 30°. 

A titu lo  de ejemplo, la  lim itación de cada rotación del —  

órgano 40 a solamente 90 se obtiene mediante igna leva 62- 

(ver figura 3) y un microinterruptor 61 sobre e l que actúa, 

a l  f in a liz a r  cada rotación de 90** del mencionado órgano 40, 

dicha leva.

Concluyendo, e l  equipo antes descrito presenta -  

machas ventajas notables. En p articu lar, se observa que, -  

muy ventajoso resulta e l dosificador 3 que permite la  en— 

trada en los tubos 11 de cantidades preestablecidas de pro 

ducto que contiene dosis, también mezcladas con exactitud, 

de anhídrido sulfuroso. Es además particularmente intere­

sante, e l dispositivo 24 que incluye e l pulmón 31 que ase­

gura una presión constante al anhídrido sulfuroso enviado- 

a i producto; se observa, en p articu lar, que, en cada provi 

sión, la  presión del anhídrido sulfuroso es constante a l -  

comienzo y durante la  previsión misma. Asi también, resul­

ta  particularmente ventajoso e l circuito secundario arriba 

descrito de agua caliente que determina e l calentamiento -  

del evaporador 44. Desde luego, además del ejemplo de rea­

lización  antes descrito, debe entenderse que son posibles- 

numerosas variantes de realización, manteniéndose dentro -  

del marco de la  presente invención.
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N O T A

La Patente de Introducción, que ae a o lic ita  por— 

diez aHos, para España, de acuerdo con la  vigente Legisla­

ción, deberá recaer sobre: "PROCEDIMIENTO DE VINIFICACION Y 

5. EQUIPO PARA LLEVAR A CABO DICHO PROCEDIMIENTO", oltándose -  

como Fuente de Procedencia: Patente en I ta lia  na 847*429, -  

concedida e l  la  de Agosto de 1, 969, según lae  característi­

cas esenciales de la s  siguientes:

R E I V I N D I C A C I O N E S

2 ^  1* ,-  Procedimiento de vin ificación  caracterizado-

por e l  hecho de que d e l. producto in ic ia l,  constituido por -  

uva prensada, se separa en primer término una determinada -  

cantidad de mosto, después de lo  cual e l  producto residual­

es ihtroducido en un dosificador del cual, en dosis prees—  

15, tablecidad, se hace pasar en un ambiente en e l  cual es ea— 

lentado, mezclado y transportado haoia la  salida del citado 

ambiente, e l  mismo produoto residual, mientras pe halla  en­

dicho dosificador, aguas arriba del citado ambiente, asocia 

do a un solvente de la  enocianina y similares como ser, en- 

20, particular, anhídrido sulfuroso, de manera que penetran en­

dicho ambiente dosis de producto que contienen cantidades -  

preestablecidas del citado solvente y por lo tanto, en la  -  

salida misma del ambiente, lleg a  e l produoto que, habiendo- 

sldo adecuadamente sometido a un mezclado, es calentado y -  

5̂* mezclado con dicho solvente, con una sustancial uniformidad 

en toda su masa, después de lo que, salido del citado amblen 

te , e l  producto calentado y mezclado con e l solvente, es —  

sometido a una operación que determina la  separación de la -  

fase liquida, o bien del mosto caliente yngaclado oonoel —  

30, solvente, orujo también caliente y mezclado con e l solvente, 

siendo dicho orujo sometido entonces a una sucesiva opera—



ción de prensado,

26. -  Equipo para lle v a r  a oabo e l  procedimiento- 

de acuerdo con la  reivindicación l a ,  caracterizado por e l-  

heoho de que incluye un aparato separador, destinado a re­

c ib ir  e l  producto in ic ia l constituido de uva prensada, -  -  

siendo dicho aparato apropiado para separar del oitado pro 

duoto una cantidad preestablecida do mosto f lo r  y compren­

de raemos que conducen e l producto residual hacia la  salida 

del aparato mismo, estando además previstos un dispositivo 

para mezclar y transportar dicho producto residual, medios 

apropiados para calentar e l  producto residual en e l citado 

dispositivo, un dosificador, situado entre e l  aparato sepa_ 

rador y e l  mencionado dispositivo, apropiado para introdu­

c ir  automáticamente en e l  dispositivo en intervalos regula 

res de tiempo, dosis preestablecidas del citado producto -  

residual que desde e l aparato separador lle g a  a l  dosifica­

dor y medios adecuados para introducir en e l mismo d osifi­

cador, cantidades preestablecidas de un solvente como ser, 

en p articu lar, anhídrido sulfuroso, de manera que cada do­

s is  del producto que desde e l dosificador pasa a l citado -  

dispositivo, contiene una cantidad preestablecida del sol­

vente por lo cual, en e l dispositivo mismo, gracias a la  -  

operación de mezclado a que se somete e l producto, se deter 

mina una sustancial uniformidad en la  distribución del sol 

vente y del calor en toda la  masa del producto, estando -  -  

además previsto aguas abajo del citado dispositivo, un apa 

rato extractor para separar del producto proveniente del -  

dispositivo e l mosto caliente mezclado con e l solvente y en 

v la r  e l orujo residual, también caliente y mezclado con e l 

solvente, hacia una prensadora,,



3^ .- Equipo para lle v a r  a cabo e l  procedimiento -  

de acuerdo con la  reivindicación 26, caracterizado por e l  -  

hecho de que dicho dosificador incluye un órgano g lratorio- 

que comprende cuatro paletas en ángulo recto entre a i y un- 

mo%or apropiado para accionarlo, siendo e l  mismo dosifica—  

dor sensible a l  peso del producto que lle g a  a l  mismo de ma­

nera que, cuando en e l  espacio entre dos paletas que se —  

hallan en correspondencia de la  apertura den entrada del 30 

slficador, se agrega una cantidad preestablecida de produc­

to , e l dosificador se inclina un poco determinando e l aooio 

namiento de un microinterruptor que determina o la  entrada-

en acción del citado motor, que en cooperación con medios -
o

adjuntos, hace que dicho órgano realice una rotación de90 -  

con cuatro paletas por lo cual la  cantidad preestablecida -  

del producto se traslada en una zona intermedia entre la  en 

trada y la  salida del dosificador, mientras que la  cantl- -  

dad de producto que ya se encontraba en dicha zona interme­

dia lle g a  a la  salida del dosificador y entra en e l mencio­

nado dispositivo, o bien determina la  entrada en acción de- 

un temporizador que determina, por un tiempo previamente —  

determinado, la  apertura de una electroválvula que permite- 

e l  pasaje de anhídrido gaseoso sulfuroso, a presión constan 

t e ,  desde un depósito pulmón a la  citada zona intermedia —  

del dosificador de manera que en e l producto que lle g a  -  —  

a l l í  se introduzca una cantidad preestablecida del anhídri­

do sulfuroso.

4§ .-  Equipo para lle v a r  a cabo e l procedimiento -  

de acuerdo con la  reivindicación 26, caracterizado por e l -  

hecho de que dicho dispositivo apropiado para mezclar y -  -  

transportar e l producto residual incluye a una serle de tu-
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boa, paralelos y ooplanares entre a i ,  en loa que catán alo­

jados otros tantos órganos a paletas para, mediante rotar- —  

ción, mezclar y transportar e l producto, o bien un motorre— 

ductor apropiado para determinar, por elementos interpues- -  

5. tos de transmisión, la  rotación simultánea de los citados —  

órganos a paletas estando previsto-en e l  in terior del mismo- 

oitado dispositivo y exterioisnente a loa mencionados tubos,-  

un espacio que rodea a los  tubos mismos previéndose medios -  

para Moer circu lar en dicho espacio agua caliente para oa— 

10. lentar e l  producto que recorre a. los  citados tubos#

53#- Equipo §ara lle v a r  a cabo e l  procedimiento, -  

de acuerdo con la  reivindicación 33, caracterizado por e l  -  

hecho do que, para proporcionar e l  anhídrido sulfuroso, hay- 

prevlsto un dispositivo que incluye bombonas que contengan -  

15 . anhídrido sulfuroso y un gran depósito o pulmón a l  que l i e —  

ga dicho anhídrido sulfuroso desde la s  bombonas a través de- 

un evaporador, estando provistos medios para enviar calor Xa- 

ola dicho evaporador e impedir a s i un excesivo enfriamiento- 

del anhídrido sulfuroso en expansión, estando previsto dioho 

pulmón para enviar e l anhídrido sulfuroso a presión constan-
20 #

te a la  mencionada zona intermedia del doalflcador, y pre—  

viéndose medios para mantener, en e l  mencionado espacio, en 

e l que se h alla  e l pulmón, una temperatura constante.

63#- Equipo para lle v a r  a cabo e l procedimiento 

de acuerdo con la  reivindicación 53, caracterizado por e l  -  

25* hecho de que, para e l calentamiento del citado evaporador 

aa prevén medios api-opiados para tomar agua caliente desde- 

e l  antedicho espacio alrededor de lo s  mencionados tubos en- 

los que pasa e l producto, a enviar e l  agua caliente a l eva­

porador, y en retornar la  misma agua ém dicho espacio a lre- 
30.
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dador de los  citados tubos,

7B+- PROCEDIMIENTO DE VINIFICACION Y EQUIPO PARA 

LLEVAR A CABO DICHO PROCEDIHIENTO.-

Según queda sustancialmente descrito en la  pre—  

5 , sente Memoria Descriptiva, que consta de d iecisiete  hojas, 

escritas a máquina por una sola cara y  acompasada de ditn- 

jos,

M HNi"' 3  MAY. 1972
OFFICHtE KEUSANIOHE SKRRAGIOTTO S .d .i.
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