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SECCION TECNICA |
CLASIFICACION |, P. C.

CLASE

WCLA%E

PATENTE DE INVENCION

Cuyo registro se solicita a favor de DON JOSE VALVERDE
VINAS, de nacionalidad espafiola y domlclllado en VIGO -
(Pontevedra), Marquds de Valladares, 25 , por s
" "PROGEDIMIENTO DE PREPARACION Y ENVASADO DE MEJILIONESY

MEMORTIA DESCRIFTIVA

La presente memoria como su emmciado indica, compren-
de un procedimiento de preparacidn y envasado de mejillo-
nes; que por sus caracteristicas propias y esenciales; -
le hacen merecer los privilegios que al efecto otorga el
vigente Estatuto sobre Propiedad Industrial; en la moda-
lidad de referencia de Patentes de Invencidn,

Hasta la fecha, la preparacidn de mejillones para su -
posterior condimen‘baoidn; viene establecigndose a base de
ung, corriente congelacidn sin hielo y al no sumergirse en
en agua;' como congecuencia de la desecacidn del borde del
manto de dichos moluscos;' el mejilldn se adhiere a la =~

concha y no presenta bugn aspecto en su degustacidn.
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Con el procedimiento objeto de esta memoria, se eli=-
mina dicho inconveniente, puesto que aprovechando la -
propia agua del mar; ge obtienen unos bloques de hielo
donde se comprenden los referidos molugcos como encapsu=
lados y se sirven listos para cocinar;,con una optima -
preparacidn y presentacign y congervando intagramentg -
todas sus particularidades; aparte de que al cocerlo, -
abre como si estuviera vivo, ’

Su descriptiva; ilustrada graficemente a titulo de -
ejemplo no limitativo, es como sigue:

Congiste en que mediante un tipo adecuado de envases
¢1) se deposita en parte, una determinada cantidad de -
mejillones con su concha; gin biso y totalmente limpios
62); cuyos envages se rellenan a tope con agua de mar y
se procede a su congelacidn hasta obtener el consiguien-
te bloque de hislo salubre; quedando dispuesto para su
distribucidn; en disposicign de immediata condimentacigh,
Descrita suficientemente la naturaleza de la invercidh,
es obvio sefialar que la misma; podrg llevarse a cabo en
log formatos; dimengiones y medios que mds interesen; -
puesto que con ello no se varia la esencialidad expuesta,
y a tal fin; ge solicita su exclusividad en todo el te~
rritorio nacional por t€rmino de VEINTE ANOS, conforme a
la siguiente NOTA de o

~ REIVINDICACIONES

18 .~ "PROCEDIMIENTO DE PREPARACION Y ENVASADO DE MEJI-
LIONES", que se caracteriza porque utilizando un tipo ade-
cuado de envases, se depositan en ellos, en parte, una -
determinada cantidad de mejillones con su concha; gin biso
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¥y totalmente 1impios;' cuyos envases se rellenan a tope -

con agua de mar y se procede a su congelacidn, hasta obte-
ner el consiguiente bloque de hielo salubre; quedando dis-
puesto pars su distribucign en disposicidn de immediata ~

condimentacign,

28 ,~ "PROGEDIMIENTO DE PREPARACION Y ENVASADO DE MEJI~
I.LONE_S".*" | S . L .
Sezfnse desciibe en la presente memoria; que consta de
TRES HOJAs; escritas a mgquina por una sola cara, acompafin-

da de los dibujos reglamentarios.

Madrid, 13 ABR, 1977
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