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; MEMORIA DESCRIPTIVA :

; La invencién a que se refiere la presente me~ °
.moria descriptiva y los dibujos complementarios que se acom
“pafian, corresponde a unos importantes perfeccionamientos ip

ﬁtroducidos en las mdquinas enceradoras de frutas, que apor
i
i .
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tan indudables ventajas respecto a las mdquinas de éste ti|

P——

pa actualmente conocidas, puesto que disponen de medios pgf
ra alcanzar una slevada produccidn sin pérdida de cera, ya
ique la boquilla que esparce dicha cera en estado liquido
1

]
tiene un movimiento desplazatorio de vaiven, que abarca to+

da la anchura de la mdquina, sobrs unos rodillos que trans L

';portan la fruta, de modo que por encontrarse éste girando ;

isobre sf misma al propic tiempo que se desplaza, se aprove;

‘cha al mdximo la pulverizacidén, con un perfecto acabado:

f Las mdquinas enceradoras actualmente conocidas
¥
|

i presentan diver<sos inconvenientes, siendo el principal de:

iellos, el hecho de que las boquillas pulverizadoras de ce—i

i
ﬁra, son fijas y por tanto se precisa el concurso de varias!

;de ellas en cada mdquina, alcanzando un elevado indice de i
ipérdida del mate;ial de pulverizar, debiendo por tal cir- %
;cunstancia; llevar menor velocidad de recorrido de los Frg:
%tos , 8l objeto de que la cera esparcida, cubra toda su ag?
i ) ;

»perficie, por lo que se desprende que su produceidn es ss—i

;casa y mucha la pérdida de cera empleada en su cometido.

' Los perfaccionamientos-en las mdquinas encerado—;
fras de frutas ‘objeto de la invencién, eliminan todas las
dlficultadés apuntadas con antsrioridad, toda vez que la (
dOSlflCaCan de la cera esparcida por la boquilla desplaza—
:ble en vaivén, es la precisa para cubrir rédpidamente la

%superficie de las frutas, al propio tiempc que éstas se
idQSplazan por encima de los rodillos que las hacen girar
icon movimiento rotatdrio y al bropio tiempo se desplazan

ja mucha mayor velocidad que las mdquinas conocidas, obte-

uniendo una gran produccidn,
I
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Esencialmente, los perfeccionamientos que nos ncupani

consisten en la disposicidn de una cadena montada entre do$
rusdas dentadas, una motriz prdcedente de un reductor de vé
locidad, y otra conducida, cuya separacidn, abarca la an- %
chura del hueco por donde discurren las frutas, llevando g
la cadena un soporte montado articuladamente, que realiza i

{un ciclo. completo sobre la misma, haciendo desplazar alter-
!
{nativamente a8 uno y otro lado, una regleta guiada entre dos

\barras transversales solidarias del armazdn de la méquina,;
gcomprendiendo ésta regleta una boquilla pulverizadora situéda
i ]
Evsrticalmanta, que asimismo se desplaza a uno y otro lado
i .

gencerando los frutos depositados sobre unos rodillos infe-

iriores giratorics, gue ademas de desplazar la fruta, la

'obligan a realizar un movimiento de rotacién sobre si mis-
i

T oma.

it

; La rueda dentada conducida descrita con anterioridad

o M Vb sana e e 4 smea

;lleva montado en su eje, un pifidn cénico que engrana con
;otro pifidn del mismoc modo, en cuyo eje, se encuentra una
%rueda dentada donds engrana una cadena que transmite el mg;
1uimidnto hasta el grupo de rodillos sobre los que se desplé
gza la fruta, comprendiendo éste grupo de rodillos, un mecaé

b

;nismo tensor de la cadena, para que todos ellos resulten 5
2motricas.

La iniciacidn del. pulverizada con cera sobre las fru—
?tas, se produce al presionar las propias frutas a la entra-
;da de la mdquina, sobre una plataforma, debajo de la cual,
se encuentra un microrruptor que puede ir acoplado a un tem
fporizador que a su vez acciona una electrovdlvula, déndole-
ltiempo para pulverizar 1a totalidad de los frutos dispuestos

W
sobre los rodillos, adn cuando no se esté accionafdo.
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Debajo del grupo de rodilles, se encuentra una a modo!

!

de bandeja, que recoge sl posible sobrante del Iiquido de !
cera de pulverizar, situdndose en un extremo de ésta bandes

;ja, un aspirador accionado por la correspondients transmi-!

. !
sidén, que absorbe los gases y cera sn suspensidn, conducién

dolos por un tubo o chimenga al exterior. |

Para una mejor comprensién de las caracteristicas ge—i

: ‘

nerales anteriormente expuestas, se acompafian dos ldminas i

de dibujos, que nos musstran un casc grafico de realizaciéé

practica de una mdquina enceradora de frutas con los per- i
feccionamientos objeto de la invencidn, haciendo constar,
‘que las figuras expuestas en dichas hojas de dibujos bor

! presentar Unicamente el aspecto de mero ejemplo informati-

vo, deberdn ser examinadas en sentido dmplio y general y

E
i
H

{
isin cardcter limitativo alguno,
[}

k Las figuras repressntadas en las dos hojas de dibujos

i gque se acompafian, sxponsn como a continuapién S8 expresa:

5 Figura 1.- Proyeccidn. frontal éenral en alzado de la
gméquina enceradora, con secciones convencionalss, para vef
Eel conjunto de mecanismos que la componen, constituyendo
flos parfeccionamientos a que nos venimos refiriendo,

é Figura 2.- Planta de la mdquina, con el conjunto total

§
. de transmisionss,
]

Figura 3.~ Proyeccidn lateral en alzado, con el con- '
j; junto dé rodillos conductores de las frutas, sobre los qud
) 58 desplazan las mismas, después de accionar un microrrupj
ttor de entrada, situado debajo de un; bandeja que cade pof
iel peso de las propias frutas, enfrentada a la tolva de

H]

+ caida, | ' :
o
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i la parte opuesta al lugar en que se encuentra la rueda deg

- tada motriz ~10-; en la cadena -11-, se fija articuladamqﬂ

. zarse -la cadena -11- en funcion del giro de las ruedas den

i ta de eje saliente por la parte interna de la mdquina,

poleas —4- y -5~ , de forma gue la polea -4-, acciona la

Al objeto de facilitar la localizacién de

las diferentes partes gue constituyen los perfeccionamiene!

vencién, se han incorporado acotaciones numéricas en las

figuras de las dos hojas de dibujos que se acompafian, re-
!lacionadas con las descripciones que se realizan a conti-
nuacidn, siendo =1-, el armazén general de la mdquina, en

gl que se ha'. incorporade el motor -2-, cuya eje —-3-,re-

bomba -6—~, para la admisién del liquido de cera, proceden-

t

tos dn ‘la. miquina: enceradoraz . de frutas objeto de la in-

|
|
]
[
i
!
!
|
|

sulta saliente por los dos extremos, montdndose en la pun-i

las’a:
S
i
i

1

te del correspondiente depfsito, mientras que la poles —5+
i

dispone de la transmisidn ~7-, hasta el eje del reductor:

~8-, al objeto de transmitir el giio del motor -2-, has- '

en éste eje de salida, la rueda dentada -10-, en la que en

grana la cadena -11-, que discurre transversalmente en

" asimismo con la rueda dentada conducida -12-, situada en

!
i ta el eje de salida -9~ del reductor, llevando acoplada i

el sentido del avance de los frutos tratados, engranandeo |

i
!
1

te el soporte -13-, que discurre por el orificio colis uei
tical -14~, practicado en la regleta vertical =15-, guiadé

i por las barras transversales -16-, de modo que al despla-:

tadas =10~ y =12~, la reqleta -15-, realiza un movimiento

i
W
M
i
3

alternativo de vaivén gue abarca la anchuracde la miquina

4

I ’
¢ y por llevar montada ésta regleta —15~ una boquilla -17- !

[

para pulverizar el liquido de cdra, éste se esparce sobre

'
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ias frutas cubriéndolas por una capa, evitdndose por éste

madlo pérdidas de material,
La rueda dentada conducida -12~-, se monta por su eje !
~=18=, a la.plataforma -19~-, sujetédndose por medio de los ;

cojinetes -20-, finalizando llevando montado un pifién céni !

£o -21-, que engrana con el pifidn cénica -22-, solidario

;?el eje =-23-, yendo asimismo montado a la plataforma -19-,
i

it :

jpor medio de los cojinetes -24-, comprendiendsc en sl extrs f
ho, la rueda dentada ~25-, donde se dispone -la transmisiéni
i
'bor cadena —26—, que engrana con sl plﬁon -27-, solidario

de uno de los rodillos -28-, que conducsn las frutas, trans
i

!
lmltlendose 8l giro de éste rodillo -28~ a los damas, por ma

d;n de la transmisidn por cadsna -29-, que engrana con to—'

,dos los pifiones ~30~, solidarios de los rESpectiuos gjes de
ll

1los rodilles =28, quedando tensada la cadepa -289-, por en-

granar con el pifién movil =31-, que 568 desplaza por el Orl;
l’ '
!flclo colis -32~, practicado en la pletina -33-, solidaria
‘del armazén general de la mdquina,

;; Cuando ‘las frutas que se desplazan por la rampa =34-

i
l |

baan sobre la bandeja -35-, ésta descisnde accionando sl
:picrorruptor ~36—-, conectado a un mecanismo temporizador qQa
fgctiva la electrovélvula -37-, la cuai abre el paso del Lii
iﬁuido de cera procedente de la bohba «6-~, que por la condug
nion ~38=-, llega hasta la’ boquxlla -17-, pulverizando la
:}ruta, comportando el mannmatro -39~ que indica la pr9510n§
de la bomba en el pulverlzado ) - l
‘ El eje =3~ del motor -2- en 8l extremo sallenta de la

’héquina, dispone de la polea -~48-, donde se acopla la trans

hlslon -41-, que acciona la polea «42-, para poner en fun—
I| _— :

[ —
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icionamiento el ventllador axtractor =43-, situado en la

i

Jbandeja -44~, donde quedan depositados los residuos del 1

-7 -

l
Jqu1do encerador, abscrblendolos y axpulsandolos al exterlor

h

ua través del conducto -45-, en esvitacidn de que sus efec-

1
i
H
}se cerca,
]

it
i - ’ -
}zén de la maquina,

ftos molestos o peligrosos, pudieran dafiar a los operarios |

iencargados de su manejo o aquellos que pudisran encontrar—

¥ A ambos lados de, los laterales del arma-

se aplican unos recipientes =46-, que

irecogen la cera que se escurre por las citadas paredes la

nterales, para proceder a su recuperacidn o para facilitar

yl

"la limpieza de la mdquina.

ﬂ Para proceder a la limpieza de los rodillos

,~28-, desprendiendo la cera adherida a ellos, se pone en

i

iy con una cuchills,

i funcionamiento la miquina sin accionarse el pulverizador

- se presiona sobre los mismos, arrancap,
i

' do confacilidad la cera, realizdndose ésta operacidn con

| suma rapidez y sficacia,

Estimdnde dmpliamente descritas todas y

H
H
t
H

1
.
H
1

t

!§cada una de las partes que constituyen los perfeccionamien

!
3

tru1rse en variedad de mater;ales, tamafios y formas, pudlen

“tos en las maquinas enceradoras de frutas objeto de la igf

do igualmente introducirse en su constitucién ,aquellas

r.vencién, solamente resta consignar la posibilidad de cons—

f;varlaczones de tipo constructivo que la préctica aconseje,

" siempre y cuando las mismas, no ssan capaces de alterar

'

, los puntos esenciales, puestos de manifiesto en la siguien

. te

M
"

i

NOTA REIVINDICATORIA
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Los puhtos nuevos y de propia invencidn que que pre-

i

sentan para su reivindicacidén en asta Patente de Invencidn;
i

i

son:
! 1,~ Perfeccionamientos en las mdquinas snceradoras dei

5 frutas, esencialmente caracterizados por el hecho de com- i

t

ipiender unas ruedas dentadas dispuestas verticalmente,51en:
i i
jdo una de ellas motriz por ser su eje, el propio eje de saj
| 3
i

l

i
lida de un reductor de velocidad acoplado a un motor de -
traccidn, encontrdndose la rueda dentada motriz de las dOSx

I

10 xque forman el grupo, junto a un lado de la mdquina e 1nte—u

Lrlormante mientras que la otra rusda dentada gque resulta é
4 ;
iconducxda, se encuentra Junto al lado opuesto, disponiéndo+
Lse entre ambas, una cadena de transmisidn, situada tranqu;
%salmenﬁe respecto al avance de las frutas a sncerar, en cg%
15 fya cadena, se aplica un enganche articulado, que sétaloja ;

I . . :

gdentro de un orificio colis practicado en una regleta'ver—i
gtical, que se desplaza por la accidn del enganche con la !
gcadena, a uno y otro lado en movimiento alternativo de V%if

yvén, gulada por unas barras transversales solidarias del
p
20 ,armazon de la md&quina, llevando dicha regleta en su parte

ﬁlnferior, una boquilla vertical por la que se produce el

ﬁpulverizado de la cera sobre las frutas gue discurren so-

B

”bre un grupo de rodillos, estando conectada la boquilla a

'1a bomba que impulsa el liquido a pulverizar, con lnterpo-
i

i

25 ﬂsicion de una slectrovdlvula y un mecanisme temperizador
l
'aceionados por un microrruptor cuyo circuito es cerrado por
i _ ,
.las frutas al introducirse en la mdquina, dando tiempo dicho

itsmporizador, para gue ssan pulverizadas todas la frutas

| .
ﬁcontenidas en la méquina, y situadas sobre los rodillos,
i ... !

B ey
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adn cuando no esté accionado el microrruptor.

K}

: 2.~ Perfeccionamientos en las mdquinas en-
4

‘ceradoras de frutas, esencialmente caracterizados porque la

n

rueda dentada conducida de las dos que forman el conjunto
Sdonde se acopla la cadena de transmisidn que desplaza la

;}eglata provista ‘dsl pulvetizador seglin la precedente rei-

b )
t

vindicacidn, es solidaria por su eje montado a una bandeja .

;! . . ) Py 2o s q
-goporte mediante bridas o cojinetes, de un pifi6n cdnico que

gacciona otro pifién cénico, cuyo sje perpendicular al de la°
:rueda dentada conducida, comprende solidariamente, una rue-
;da dentada, provista de una transmisidn por cadena, que en .
sgrana ceon un pifién dentado solidario del eje de uno de los
;rodillos sobre los que se apoyan y desplazan las Frutgs a
;encsrar, teniendo el propio eje de éste rodillo, otro pi-
tﬁén dentado contiguo, en el que se dispone otra cadena de
;transmisién, que actda simulténeamente con todos los demds,
-rodillog, haciéndolos motrices, de forma que todos ellos,
giran en el mismo sentido, condudgndo las frutas y hacién-
dolas girar con movimiento de rotacidén sobre si mismas,en~
;contréndos?ren la parte inferior de retorno de la cadena
;que une todos los rodillos, un dispositivo tenseor, compuss-
ito por un pifién dentado, que se monta en un orificioc colis
précticado en upa pletina solidario del armazdn de la mi=-
fquina. -

| 3.- Perfeccionamientos en las mdquinas an=—
ceradoras de frutas, esencialmente caracterizados porque en
la parte iﬁferior del prupo de rodilles conductores de la
fruta segin la precedsnte reivindicacidn, se encuentra mon

tada una bandeja sobre la que caen en suspensidn, los resi.
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Lduos'de la cera no aprovechada en la funcidn de darruna
%capa a lag frutas, situdndose en un extremo de ésta bande-
?ja, un ventilador a@spirador accionado por el propio motor
que pone an servicio los restantes elementos de la méﬁuinav
;para que las particulas de cera en suspensidn que son noci-
;vas, ssan extraidas al exterior, por medio ds la correqug:
;dienta conduccidn por tuberia.

- 4,~ PERFECCIONAMIENTOS EN LAS mAQUINAS ENCERA="
‘DORAS DE FRUTAS, de confordidad en un todo en lo esencial
'y fines industriales a lo descrito en la precedente memo- °
‘ria descriptiva y gréficamente representado en los adjuntos
“planos para su mejor comprensidn,

| Esta memoria consta de NUEVE hojas escritas 6 :
‘mecanografiadas por una sola cara a doble espacio,

| wadrid, ' 78 AR 972 °

Por -autiorizacidn del interssada,

g oy e s
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