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DESCRIPTIVA

Sobre:

Sollicitante: B A E, S.A,, entidad espafiole, con domi-
cilio en Bufi, 46. SABADELL (Bercelona).
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La presente invencidn se refiere & une instalacidn
de panaderia en la que una pluralided de tremsportadores llg
van las placas de soporte sobre las que ge deposita la mesa
desde una estacidn formadors hasta/y & través de une cémaera
de pruebe al horno de coceidn. En el horno, se retire las
piezas de masa de lag placas de soporte y éstas son conduci-
das a le estacidén formadora.

En la téenica de panificacidn, se persigue la auto-
metizacidn extensiva de las operaciones necesarias pars la fa
bricacién de productos de panaderfa. Tales operzciones com-—-
prenden el llenado con masa de las miquinas divisoras, la di-
visién de la mesa y la conformacidn o el moldeo con forme re-
donda u oblonga de las piezas, otras manipulaciones subsiguien
tes, la carga y el vaciado de los armarios de fermentacibén y
de los srmarios de fermontacidn intermedia y los hornos de cog
cidn asi como el trangporte de las plezas de masa desde un pues
o de trabajo a otro.

Tos métodos conocidos en la actualidad no son satise
factorios porque varias de las fases de trabajo, y las fases
de trabajo intermedias son llevadas a cabo manualmente. Ade-
mds, las instalaciones que sirven para llevar a la practica -
los métodos conocidos no pueden ser empleadas de una manera -
universal es decir no pueden adaptarse en cada caso a log di-
ferentes tipos de productos cocidos gue precisan un btiempo de
fermentacibn, de pre-fermentacidn, la manipulacibén y el tiem=
po de coceibn variables. Ademds siempre se construyen para -
un determinado producto cocido solamente. '

E1l objeto de la invencidn es proporcionar un apara-
t0 para la fabricacion de productos cocidos en el que las ma-

nipulaciones combinadas y las fases de transporte son automd-
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ticas y pueden ser controlades selectivamente de maners que
correspondan a cada producto cocido.

. . o ¥ .
Otro objeto de la invencidn es proporcionar una

'manipulacién especialmente cuidadosa de los productos co-

cidos. Se consigue esto mediante el empleo de soportes de
fermentacién sobre los que se colocenlas piezas de mesa des
pués de su menipulascidn y sobre los que permanecen a lo lai
go de todo su recorrido hasta el horno de coccidn. En dste
son retiradas cuidadosamente de los soportes de fermentg—--
eidn.

Otro objeto mds, muy importante de la invencidn -
es conducir de nuevo automidticamente, a un punto de recogi-

da, los soportes vaciados siguiendo un recorrido circular y

desde este punto de recogida disponer nuevamente los sopor—

tes en la trayectoria de transporte de las piezas de masa.

Es de importancia particular a2 este respecto la -
preperacidn de las bandejas vacias en su cemino hacia log -
puntos de recogida para ser cargadas nuevemente con piezas
de maese, es decir la limpieza, el lavado, el secado y el es-
polvoreado de las bandejas con herine.

La invencldn reside esencilalmente en un método pa-
re la fabrioacidén de productos cooidos en el que las plezas
de mase, después de la divisidén de la mese y despuds de la -
fermentacidén previa en una méquine de tratamiento son carge=
des seguidamente en sincronizacldn con el ciclo de trabajo -
de las bandejas de maga de acuerdo con el método, y son con—-
ducidas con ellas sobre un srmario de fermentacién final al
horno de cocecibn. A la entrada de este horno de cocecidn las
piezas son retirades de los soportes y son conducidas més -

adelante, mientras que los soportes vaciados son condueidos
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én una trayectoria circular diferente y preparados para re-
cibir nuevas plezas de masa y nuevamente conducidos a lo mi-
quina de tratamiento.

Otros objetos y une comprensidén mis complete de la
invenci6n se podrén lograr haciendo referencia a la siguien—
te descripeidn y reivindicaciones, a la vista de los dibujos
que se acompalfls.

He de entenderse, no obstaente, que son facilita-
dos & titulo ilustrativo y no limitativo, y que se puede
introducir varios cambios en los detalles, la forma y la
disposicién de las partes sin seperarse del alcance de la
invencibn.

* En los dibujos:

Ia figura 12 es uns vista en planta esquemdtica
de una instalacidn para llevar a cabo el método de acuerdo
con la invencidn y

Ig figara 22 es una vista en seccidn transversal
esquemAtics tomade segin la linea 2-2 de la figura 12,

Ias piezas de masa que estdn destinadas a la pre-
paracibén de productos cocidos son divididas en una méquine
divisora convencional para masas 1 de la instalacidn, es de
cir amasadas en una mAquina amasadora convencional que estd
conectada con la miquina divisora de la masa. Iuego son —-
fermentadas previamente en un armario de fermentacidén inter
media 2, de congtruceidn conocida, y & continmacidn son ———
transportadas a une mdquine de elaboracidn 4 por medio de -
un trensportador sin fin 3. Esta mdquine 4 puede ser una -
miquine smesadora, en caso de que la masa no haya sido ema-
sada previamente en una méquine amasadora conectada con la

méquine divisora de la masa. Esta méquina puede ser también
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une méquina punzonadora, cortadora o prensadora o cualguier
otra miquina que forme lag piezas de masa o proporcione di-
versos ingredientes. Dentro de la méquina de elaboracidn —
las piezas de maesa ya elaboradas son colocadas sin interrup
cidn sobre las placas de fermentacidén que pasan 5, que son
introducidas del modo que se describiri mis édelante ¥y que
son avanzaedas por un primer medio transportador de funciona-
miento continuo 6, construido a modo de transportador sin -
fin, transportador de rodillos o similares. En el extremo
del transportador mévil de este mecanismo transportador 6,
estd dispuesto un primer medio de frenado f que detiene las
places de fermentacién que llegan & &1 hasta haber retenido
un nimero predeterminado de placas ¥y hasgta disponer de un -
nimero predeterminado de placas de fermentacidy para ser -
conducidas & la proxime estacién correspondiente al vitmo
de trabajo de la ingstalacién de.panaderias. En general, es-
taré previsto un mecanismo de control eléctrico o electrome
cénico. Por ejemplo se puede ingtalar, por un lado, un dig
POsitivo mecdnico o eléctrico en la trayectorie de las pla-
cas de fermentacibén que llegan 5, en particular un disposi-
tivo de contacto fotoeléctrico controlado por las placag -
que llegan 5 y regulado parse un cierto ndmero de piezas y
que acciona un reléd contador, desbloqueando dicho dispositi
vo de contacto el mecanismo de frenado cuando se ha alcanzg
do un nimero de placas predeterminado para ser desplazadas
por el transportador 6, que tiene rodillos que son arrastra
dos, por placas de friceibén 5. Por otra parte, se puede -
prever dispositivos de contacto gque accionan adicionalmente
el mecanismo de frenado, por ejemplo un disco de contacto -

que esta controlado en sincronizacion con el arragtre del -
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dispositivo transportador de rodillos 0 las siguientes esta-
ciones.

Ia estacidén que sigue al primer medio transporta-
dor o al mecanismo transportador de rodillos 6, es un arma~
rio de fermentacidén final 8 que estd contruido de la menera
conocida como un armario de suspensidn. Bstd provisto de
cadenas méviles 9, de las que estén sugpendidos los soportes
pare las placag 5. Ia gsuspensidn 9 (fisura 28) que hace —-—
avenzar & continuacidén las placas de fermentacidn hacia arri
ba a la derecha, hacia abajo, y luego & la izquierda, hacia
abajo, es arrastrada por un motor eléctrico 10 que estd co=-
nectado por medio de une transmisidn por corres 11 cén una -
de las ruedas de cadens 12 de la cadena de suspensidn 9. Ias
placas de fermentacidn 5 son desplazadas para alejarse del -
mecanismo transportador 6 que se extiende a lo largo de las
aberturas de entrada del armsrio de fermentacidén final 8,
por medio de una corredera alternativa 14 arrastrada por un
motor 10 & través de una transmisidén por correa intermedis
11 ¥ las placas de fermentacidn son colocadas sobre la sug-
pensidén 9. Al desplazarse la corredera alternativa 14 ha-
cia el lado izquierdo, su seliente 14 empuja las placas de
fermentacion 5 desde el transportador 6 sobre el soporte de
recho de la cadena 8 y su saliente 14" empuja simulténeameg
te las placas de fermentacidn 5, dispuestas en el lado opues
to sobre los soportes izquierdos de las cedenas 9 & través
de las aberturas de salida del armario de fermentacidn 8 sg
bre el transportador siguiente 15. En el extremo de este -
transportador estd previsto nuevemente un sesgundo medio de
frenado que egtéd construido y controlado de un modo similar

al del mecanismo de frenado 7 previsto delante de las aber~
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turas de entreda del armario de fermentacidn final 8 del
mecanismo transportador 6.

El tranpportador 16 conduce a un mecanismo 17
que sirve para retirar las piezas de masa de las placas
- de fermentacidén y para continuar el transporte de las
placas de fermentacidn vacias. Este mecanismo 17 compren
de un transportador sin fin 18 que es también movible ———
transversalmente al transportador 15, ¥ otro transporta--
dor 19 movible en una direccién opuesta y que egtd gaiado
en una trayectoria arqueada y dispuesto a le derecha, al
nivel de las placas, sirviendo dicho transportador 19 pa-
ra conducir las piezas de masa desde las placas 5 a un se
&undo medio transportador de avance que trabaja de manera
continua 20 & un horno de coceidn 21.

las placas de fermentacidn vacias 5 son conduci-
des desde el transportador transversal 18 bajo el extremo
derecho del transportador 19 ¥ particularmente a un tercer
medio transportador o transportador de rodillos 22, que se
desplaza transversalmente al transportador 18 ¥y 19, y en - -
euyo extremo estd dispuesto un meocanismo de frenado 23 que
reduce adecuadamente la velooidad de desplazamiento de las
placas de fermentacidn. A corta distencia de la parte pos
terior estd conectado un mecanismo transportador de inver-
sidn 24 que estd construido a modo de transportador de ac-
cionamiento sin fin y que es de funcionemiento constanté.
El trangportador 22 empuja las placas de fermentscidn va-
cias 26 hasta otro transportador de rodillos 24 previgto
transversalmente con relecién al transportador 22. E1 me
canismo transportador de inversidén vuelve las placas va-

ciag 26, en un ciroulo, a través de une miquina 25, que -
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sirve para limpiar, lavar, secar y espolvorear con harins
las placas, a un mecanigmo de recogida 27, del que las pls
cas preperadas 26 gon conducidas sobre el mecanismo trens-
portador 6 que conduce a la miquina de elaborecién y que pg
sa a través de ella. El mecanismo de recogida 27 puede con
gistir por ejemplo en un armario de almacenaje en el que ge
deposite automdticemente las bandejas vacias restituidas —-
por el mecanismo transportador de retorno desde arriba, y -
del que son retiradas automiticamente les bandejas en su ——
parte inferior por medio de un mecenismo transportador sin
fin 6.
‘ NOTA

+ La Patente de Introduceidn, que se solicita por
diez afios para Espaiia, de acuerdo con la vigente Legisla-
cidn, deberd recaer sobre: "INSTATLACION DE PANADERIA TOTAL
MENTE AUTOMATICA", citéndose como Fuente ds Procedencias
Patente en U.S.A. n? 3.526,472 de FR. WINKIER K.G., segin
leg caracteristicas esenciales de las siguientes:

REIVINDICACIONES

18,e Instalacidn de panaderia totalmente automi-
tica, del tipo que esta provisto de una pluralidad de esta-
ciones intermediss, une estacidn formadora de piezas de ma~
sa, un armario de fermentacidn final, primeros medios treng
portadores para desplazar las piezas de masa desde dicha eg
tacion a un lado del armario de fermentacibn, caracterizada
porque comprende una pluralidad de placas de soporte planas
paras las plezas de masa, primeros medios de frenado en el ar
mario de fermentacidn para detener un ndmero predeterminado
de placas en el armario de fermentacidn, un horno de cocecidn,

segundos medios transportadores para conducir las placas de
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soporte con las piezas de masa colooadas sobre ellag desde
el lado opuesto del armario de fermentacidn 2l horno de coce-
eidn, segqundos medios de frenado en dicho horno para detener
un nimero predeterminado de placas en dicho horno, medios ra
ra transferir lag placas de soporte con la mass colocada go-
bre ellas desde los primeros medios transportadorss al arma-
rio de fermentacldn y para la transferencia subsiguiente de
1las mismas desde el armario de fermentacidn s dichos segundos
medios transportadores, medios en el horno de coceidn para -
retirar las piezas de masa de las placas de soporte y colocar
las piezas de masa en el horno de coceidn, terceros medios

transportadores pare conducir las placas de soporte vecias -
desde dicho horno nuevamente a la estacidn formadors de las
piezas de mase y medios para trensferir dichas placas de so-
porte vacias desde los segundos medios transportadores a los
terceros medios transportadores, sjiendo aceionados todos los
medios entes citados en relacibn ciclica.

28.~ Instalacidn de panaderia totalmente automdtica,
de acuerdo con la reivindicacidn 18, siendo todos los medios
transportadores antes citados transportadores de rodillos sin
fin, estando previstos dichos primeros medios de frenado pars
detener un grupo de dichas placas de goporte que se extienden
& lo ancho del primer lado del armaric de fermenteciln, estande
previstos los segundos medios de frenado para detener un grupo
de las places de soporte que se extienden a lo ancho del horno,

38.- Instalacidn de panaderia totalmente autométiea,
de acuerdo con la reivindicacidén 28, en la que los segundos =
medios trensportadores se extienden en una configuracibn ar—-
queada, comprendiendo dichos medios para retirar las piezas -

de mase un transportador de avance en el horno adyacente al -
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segundo transportador para dicho horno.
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42.- Instelacidn de panaderia totalmente automd-
tica, de acuerdo con la reivindicacidn 3¢, y caracterizada
por comprender medios para limpiar, lavar, secar, y espol-
voreaer de harina las pilezas de mmsa, interpuestas en ls tre
Yectoria del tercer tré.n3portadoro

58,~ "INSTATACION DE PANADERIA TOTAIMENTE AUTOMA~
TICA"M,

Segin queda sustencialmente descrito en la presen
te Memoris, que conste de diez hojas, escritas a miquins por
une sola cara y acompafiede de dibujos.

Nadrid, & 11 de Febrero de 1.971
.o BAE, S.4.
PoPs

FRANCISCO GA
P.P.

Firmado: M. DolorW )
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