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Fsts invento se refisre 2 una mdquina para re=-
constituir aglomerado de particulas de patata sn una pas~
ta homogénea y para dividir o separar la pasta de patata
en piszas gque tienen la forma de trozos de patata corta-
dos para freir 2 la francesa o a la espaficla, cuyos trozos
tienen nusvas caracteristicas y pueden ser fritos sumergi-

dos en grasa, Tal como aqui se usa, por la expresidn "trow

z0s de patata cortados para freir" se designan cuerpos

alargados que tienen una seccidn transversal aproximada=-
mente cuadrada. Los trozos de patata cortados para freir
a la francesa producidos de acuerdo con el presante in-
vento pueden ssr fritos sumergidos en grasa a una tempe=
ratura de aproximadamente 1882C durante aproximadamante

1 1/2 - 2 minutes, o ser guardades en frigorificos o con-
gelados para freirlos més adelants.

Ya se ha descrito un producto seco y un procedi-
miento para fabricar un producto que puede ser reconstitui-
do sin mezcla ni agitacidn para formar una pasta uniforme.
Los trozos de patata cortados para freir a la francesa pus-
den ser formados de tal pasta empleando el aparato del
presante invento, En tal solicitud de patents pendients
de tramitacidn se sxponen las razones por las que el pro-
ducto en slla desciito elimina muchos problemas planteados
en relacidn con las pastas anteriorments conocidas, hechas
principalmente de solidos de patata y agua,

La téenica anterior conocida incluye mdquinas
con las gue se puede conformar pasta de patata en trozos
adecuados para freir a la francesa, R este respecto se
citan las Patentes para los EE.UU. nimeros 3,215,094 y

3.344,752, en cada una de las cuales s8 describs un apara=-
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to que incluye una placa de matriz que tiene aberturas co-
rrespondientes a la dimensidn de la seccidn transversal

de un trozo de patata cortado para freir. A fin de extruir
la pasta a travéds de las absrturas de matriz, es necesaria
una presidn sustancial sobre la pasta, Los trozos de pata-
ta cortados para freir formados bajo una presidn sustan~
cial tienen una textura superficial enlustrada, y después

de freir, un aspecto inflado o husco no natural, y un exce-

_ sivo contenido de aceits. Entre otros inconvenisntses se

incluyen la deformacidn y la separacidn de la envuelta de
la patata frita del interior de la misma.

Una mdquina, de acuerdo cen el presente invehto,
gvita las desventajas y los inconvenientes antes enumera=-
dos de la técnica anterior conformando trozos de patata
cortados para freir hechos de pasta de patata con una pre-
sidn muy baja. Numerosas pruebas han demostrado que la
mayor parte de las caracteristicas no deseables antes men-
cionadas son producidas por los efectos combinados de com-
primir la pasta a las altas presiones necesarias para ex-
truir la pasta a través de las aberturas de matriz restric-
tivas y someter la pasta a la accidn enlustradora que pro-
ducen las partes de borde o superficies de la placa ds
matriz gque definen las aberturas de la matriz,

La presidn sobre la pasta durante la formacidn de
los trozos de patata cortados para freir es inversamente
proporcional a la cantidad de drea abierta en-relacidn
con el drea cerrada a través de la cual se mueJe una masa
de pasta, Se investigaron placas de extrusidn, asi como
rejillas de alambre, para determinar el efecto de la pre-

sidn sobre la calidad de los trozos de patata cortados pa-
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ra freir acabados. Con objeto de determinar el efecto del
Zroa abisrta en la placa de extrusidn y la presidn genera=-
da por la extrusidn en diferentes condiciones, se cons=-
truyd un aparato de extruir de prusba, Para éreas abiertas
del 75% e inferiocres, se formardn ranuras sspaciadas por

igual de 10 cm., de largo por 7,937 mm de ancho en una

placa de aluminio de 2,286 mm de grusso, Se consiguid un

4drea abierta del 85% mediante el uso de alambres espacia-
dos paralelamente de 1,6 mm, y se consiguid el 89,5% me=
diante el uso de alambres de 1,067 como matriz de confor-
macidn. Se efectud el corte con un alambre de 0,381 mm,

£l extruidor fue colocado bajo el émbolo de un extruider
de pasta de patata comercial, Se midid la preeidn uniendo
un dinamometro de resorte al extremo del mango y aplicando
presidn hasta que la pasta empezd a moverse a través ds
las aberturas de la matriz. Se calculd la fuerza esn la sa=-
lida de la unidad multiplicando ssa fuerza.por sl rendi-
mientc mecdnico. Se convirtid esa cifra en presidn en ki=
logramos por cm2 en la salida de la unidad, Los trozos
formados bajo cada seris de condiciones se frisron sumsr-
gidos en grasa y se analizaron y se registraron los datos
apropiados, Esos datos pusieron de manifiesto que el am-
pollamiento durante la operacidn de freir disminuye a me-
dida que aumenta el tanto por ciento del droa abierta en
la matriz de extrusidn. Todas las muestras formadas a tra=
vés de una placa de matriz con mds de aproximadamente el
40% de drea mbierta presentaban escaso ampollamisnto. Se
comprobd que la presidn era proporcional al tanto por
ciento de drea abierta, y todas las musstras formadas a

. . . 2
presiones inferiores a unos 0,15 kg/cm” tenian muy escaso
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ampollamiento o endurecimiento de la superficie. £l ampo-

llamiento quedaba limitado a los lados extruidos, y cuando
todo el corte se hacia mediante alambres, con un &rea
abierta del 85% o superior, no se produjo ampollamiento
5 alguno, Todas las muestras formadas a través de matrices
de mds del 60% de drea abierta no presentaban enlustrado
superficial; mientras que los productos formados a través
de matrices con menos del 60% de drea abierta resultaban
més secos y coridceos & medida que disminufa el tanto por
10 ciento dsl érea abierta, Se da mo explicacidn tedrica la
de que las superficies sstdn probablemente sometidas a
presiones de unos 4,20 kg/cmz, ya que se ha determinado
que esto produce enlustrado, sungue no se conocen actual-
mente medios para medir objetivamente esta presidn. Cuando
15 se usd una placa de solamente el 8% deo drea abierta, la
presidn de la pasta fue des 0,23 kg/cm2 y los trozos ds pa-~
tata frita acabados estaban'ampolladus en los lados extruiw
dos y sstaban muy resecos y coridceos, Los deficientes re-
sultados fusron probablemente debidos a presiones superiores
20 a 0,14 kg/cm2 y al efecto de enlustrado de la placa de
matriz.

El contenido en acsite de los trozos de patata
frita disminufa a medida que aumentaban las presiones, Pa-
ra presiones relativamentes altas, las patatas fritas acabé-

25 das sstaban resscas y coridceas y tenian un contenido en
aceite ds solamente el 6,3%, mientras gue las.patétas
fritas formadas a presiones inferiores a 0,15 kg/cm2 (co-
rrespondientes a dreas de matriz abiertas superiores al
60%) tenfian un contenida en aceite deseabls comprendido

30 entre aproximadamente el 12% y el 17%.

2.2.71 -5 =



2.2,71

10

15

20

25

30

3859907

Ss obtuvieron datos y productos similares usando

la misma pasta en tres méquinas de extruir pasta de pata=
ta comerciales que actualmente estdn sisndo muy usadas,
l.os datos se dan én forma de tabla a continuacidn:
IDENTIFICACION DE LA MAQUINA A B c
Area abierta en la placa de estrusidn 9,5% 8,25% 9,1%

, 2
Presidn sobre la pasta = kg/cm 0,36 0,41 1,06

Grueso de la placa de extrusién (mm) 12,7 15,875 15,875

Todos los productos extruidos con las mdguinas
anteriores estaban ampollados en las cuatro caras grandes,
El ampollamiento era mucho persc gue cualquiera de los
producidos en la unidad de prusbas descrita anteriormente
con la presidn mdxima de 0,23 kg/cmz.

De los anteriores datos, se llegd a la conclusidn
de que serfa necesario desviarse radialmente Hel dissfio
de la mdquina de extruir pasta de patata de la técnica an=-
terior si se queria desarrollar une maquina capaz de con-
formar trozos de pasta de patata que puedieran ssr fiitos
sumergidos en grasa para formar patatas fritas con aspece
to natural y sin lustre ni otras deficiencias, El resulta-
do de esta inueétigacién es la mdquina que aqui se des-
cribe,

De acuerdoc con sl presente invento, so hace qus
una masa de paste de patata se aproxime a una pluralidad
de alambress espaciados paralslamente, cuyos alambres tiaw
nen un didmetro gue es muy pequsfio en comparacidn con sl
espacio que hay entre alambraesadyacentes., En consecusncia,
la resistencia de los alambres al movimiento de la pasta
es tal que lm pasta es sometida & una presidn sumamente

baja, del orden de aproximadamentse 0,16 kg/cm2 al mover



2,2.71

10

15

20

25

30

386007

la pasta a través de los espacios entre los alambres. Es

pues sl objeto principal del presents invento proporcionar
un aparato de conformacidn de patata cortada para freir
que somete la pasta a una presidn muy baja. Se consigue
este objeto proporcionandd un primer juego de alambres
paralelos espaciados entre si y moviendo la pasta a tra-
vés de ese juego de alambres. Al salir la pasta desde el
lads de salida de tal juego de alambres, la parte gue so-
bresale de la misma es separada transversalmente por un
segundo juego de alembres espaciados peralelamente con

la misma separacidn que la de los alambres ds le primera
pluralidad., El movimiento de la pasta puede ser interrum=
pido durante la separacidn de la pasta por el segundo jue-
go de alambres, de modo que la aplicacidn de fuerza y de
presidn a la pasta es intermitente. '

Otro aspecto gue contribuys a la formacidn de
trozos de patata fritos no satisfactorios es la formacidn
de un lustre en los bordes de los trozos; cuando se frien
por inmersidn los trozos, se forma una envuelta relativa=
mente dura qus se separa del interior de la masa, Las
prusbas realizadas han revelado que una superficie sustan=
cial del lado de las aberturas de matriz en un extruidor,
es decir, una superficie orientada paralslamente a la di-
reccidn del movimiento de material a través de la matriz,
produce un efecto ds alisamiento o enlustradoc sobre la su-
perficie del cuerpo. Con el presente invento se svita es-
to por completo, ya dque los alambres usados para cortar
la pasta tienen una dimensidn insignificente en la dirsc-
cidn del movimiento de material,

Se cree que el movimiento de la pasta de patata
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a través de los espacios sntre los alambres no corta reale
mente ninguna de las células o particulas de patata indi=-

viduales; simplemente empuja las células separdndolas, Es=
te modo de funcionamiento se deduce de la presencia de baja
presidn en la pasta y se cree que justifica la textura su-

perficial mejorada de las patatas fritas formadas de aecusr-

do con 8l presente invento,

Otro objeto es proparcionar un sistema para re-
constituir patata qus no requiere mezclar ni agitar. Este
8bjeto se consigue en una primera realizacidn del presente
invento proporcionando una cémara cerrada que tiene un
volumen variable, de mcdo que cuando se affiade una cantidad
de agua predeterminada al producto de patata que hay en la
cdmara, se disminuye el volumen ds la cdmars para conso=-
lidar el contsnido a fin de permitir que el agua se dis=~
perse uniformemente a través del producto seco, para lo-
grar con ello la re constitucidn del producto y el llenado
por completo de la cémara con pasta, independientemente de
la posicidn del cilindro. Con la cdmara dispussta en posi-
¢idn vertical, no hay necesidad de disminuir el volumen
de la cdmara para asegurar una capa uniforme en la cédma-
ra, ya que la fuerza des la gravedad produce la consclida-
cidn del contenido, Dade que, por razones que se expondrén
mds adelante, preferimos poner en practica sl invento ha-
ciendo funcionar la cémara formando éngulo con raspecto
a la vertical, es decir, horizontal o casi haorizontal, es
deseable la caracteristica de volumen variabls, Cuando se
logra esto se consigue unea produccidn rdpida de una pasta
uniforme u homogénea,

Todavia otro objeto del presente invento consiste
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en proporcionar un aparato de la clase descrita que puede

ser mansjado por personas que posean una destreza solamen=
te modsrada. )

Una segunda realizaeidn del invento estd adapta-
da para reconstituir y trabajar sobre pasta empaquetada en
un recipiente flexible de un tamaffo uniforme dado. Este
aparato estd adaptado de modo que el recipiente flexible
pueds ser fdcilmente introducido en el aparato sin mani-
pular en la pasta y sin necesidad de ningln ajuste de pre-
cisidn. En la primera realizacidn del invento, las canti-
dades requeridas de producto seco y de agua son dosifica-
das autométicaments en una cémara, y el volumen de tal cé-
mara es reducido automdticamente para proporcionar condi-
ciones dptimas para la reconstitucidn del producto seco.
Se proveen enclavamientos de modo que solamente después
de estar lista la pasta para la gxtrusidén puede ser efec-
tuada la formacifn de trozos de patata cortados para
freir.

Todavia otro objeto del presente invento es pro-
porcionar un nuevo método para formar trozos de patata
cortados para freir, cuyo método incluye las operaciones
de proporciopar una masa homogénea de pasta de patata,
proporcionar una pluralidad de alambres espaciados para-
lelaments, hacer avanzar la pasta a través de los alam-
bres, y cortar la pasta a lo largo de las lineas que son
paralelas a los alambres.

Otro objeto del presente invento es proporcionar
un trozo de patata para freir que astd formado de aglome-
rados reconstituidos de particulas de patata y que tiene

una superficie no densificada, Los cuerpos de pata del
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presente invento constrastan con los formados por los mé-

todos de sxtrusidn de la técnica anterior en que los cuer-
pos extruides tienen una superficie densa, compactada,

que es lisa y relativamente impsrmeable al vepor de agua
interno formado mientras se frie, y a la grasa,

Un factor que contribuys en sl presente invento

a la formacidn ds un cusrpo o trozo de densidad sustanciale

mente uniforme es que los cuerpos son formados con un2 pre-
sidn extremadamente baja, La formacidn de los cuerpos a

una presidn extremadaments baja ss hace posibls debido 2
gus la pluralidad de alambres muy delgados espaciadaos no
representa virtualmente impedimento o resistencia alguno

al movimisnto de avance de la pasta de patata a su través,

Una plaeca de matriz, tal como la describs la técnica ante-

~rior, no solamente tieme un drea abierta relativamente poe

quefia, sino que frecusntemente tiepe una superficies sus=
tancial orientada eﬁ direccidn a lo largo de la cual son
movidos los cuerpos de patata cuando se estd extruyendo la
pasta, Los alambres del pressnte invento, en contraposicidn,
no forman una capa éuperficial compactada o de gran densi-
dad en los trozos de patata cortados para freir,

Todavia otro objeto del presente invento es proe
porcionar un aparato para cortar pasta de patata, que cor-
ta la pasta en forma de troczos de patata para freir sin
densificar la pasta sn la superficie de la misma. Se con-
sigue ssfe-objeto empleando una pluralidad de alambres
sspaciados entre s{, como los miembros de corte, y hacien-
do avanzar la pasta a través de los alambres. El avance se
efectia de una forma periddica, con interrupciones, de mo-

do que la pasta es movida hacia adelante a través de los

- 10 -
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alambres, luego s detsnida, y luego es vuelta a mover
hacia adelante. Mientras estd parada la pasta, un segundo
jusgo de alambres gue estdn norcmalmente en coincidencia
con los del primer juego mencionado, son movidos transver-
salmente para cortar las tiras gus sobresalen de pasta en
trozos de patata cortados para freir conformados definiti-
vamente,

Otros objetos, caracteristicas y ventajas del
presente invento se pondrdn mejor de manifissto con refe-
rencla a la Memoria descriptiva que sigue y a los dibujos
que se acompafian, en los cuales:

La figura 1 es una vista en alzado, en corte.
transversal parcial, en que se ilustra una médquina de
funcionamiento manual gque realiza el presente invento;

la figura 2 es una vista en corte transversal
tomada a 1o largo de la linea 2-2 de la figura 1 y girada
902,

La figura 3 es una vista en corte transversal to-
mada a lo largo de la linsa 3-3 de la figura 1;

La figura 32 es una vista en corte transversal to-
mada a lo largo de la linea 32-3a de la figura 2;

La figura 3b es una vista en corte tomada a lo
largo de le linea 3b-3b de la figura 3;

La figura 4 es una vista en corte transversal to-
mada a lo largo de la linea 4-4 de la figura 1;

Las figuras 5a-5g son vistas ssquemdticas toma-
das en general a lo largo de la if{nea 5-5 de la figura 4
y en que se ilustra la posicidn relativa de los alambres
de Formar trozos de patata gues constituyen parte del pre-

sente invento;

-1l1 =~
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La figura 6 B8 una vista tomada a lo largo de la
1{nea 6-6 de la figura 4 y sn qus se ilustra una vista de-
tallada del sistema de apoyo de alambres;

La figura 7 es una vista en alzado, en corte trans=-
versal parcial, de una mdguina automdtica, que realiza el
presente inventoj

La figura B es una vista tomada a lo largo de la
linea B-8 de la figura 7;

La figura 9 es una vista fragmentaria tomada a
lo largo de la linea 9~9 de la figura B;

Las figuras 102-10g son vistas de la sucesidn de
operacionss de los miembros de corte de alambrs, habién=-
dose tomado las vistas en gensral, a lo largo de la 1inea
10-10 de la figura B

La figura 1l es un esquema del sistema de control
para el aparato de la figura 73

La figura 12 es upa vista a escala ampliada de
una parte de la Figura 7 en que se ilustra el aparato ds
dosificacidn del producto seco, habiéndoss tomada tal vis-
ta a lo largo de la lipea 12-12 de la figura 13;

La figura 13 es una vista tomada a 502 con res-
pacto @ la vista de la figura 12, a lo largo de la linea
13-13 de la figura 12;

La figura 14 es una vista en alzado de una mdqui-
na similar a la ilustrada en la figura 7, pero en que se
incorporan ciertas modificaciones sstructurales;

La figura 15 es una vista de un tapdn hermético
al agua para cerrar temporalmente la cémara de pasta du-
rante la iniciacidn del procedimisnto;

La figura 16 es una vista parcialmente ssquemdtica

~12~
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de una forma modificada de cémara de mezclar que rsaliza
8l invento;ry

La figura 17 es upa vista en corte transversal
tomada a lo largo de la linea 17-17 de la figura 16,

Refiriéndonos més en particular a la realizacidn
para funcionamisnto manual del invento ilustrada esn las
figuras 1-6, una cémara A que contiens pasta tiene junto
a la abertura ds salida de la misma un mecanismo B de cor=-
te ds pasta, La pasta que hay sn la cdmara es empujada me~
diante un émbolo o estructura de empujs similar C hacia
el mecanismo de corte, En la realizacidn del invento ilus~
trada en la figura 1, la cdmara A estd formada de una.bol—
sa 19 flexible impermeable al agua hecha de polietileno o
similar, La bolsa contiene durante el transporte y antes
de la colocacidn en el aparato material ssco reconstitui-
ble qus, por adicidn de agua, forma una pasta de patata
D adecuada para la formacidn de trozos de patata cortados
para freir. Una vez que se ha efectuado la reconstitucidn,
se invierte la bolsa a la posicidn ilustrada en la figura
1 y se sujeta por la sxtremidad superior de la misma en
una ranura 20 formada en un travesafio 22, El travesafio 22
estd soportado rigido con un bastidor 24 de alojamiento
principal. El extremo inferior abierto de la bolsa 19 es
retenido en posicidn mediante una placa de guia frontal 25
y una placa de guia trasera 26 gue estén montadas rigidas
con el alojamiento 24 sobre una placa de base.27, la pre-
8idn desarrollada dentro de la bolsa ss tan baja que las
placas de gufa 25 y 26 bastan para retsner la bolsa en
alineacidn con el aparato de corte B, |

La sstructura C de esmpuje ds pasta incluys una

“ 13 -
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placa de presidn 28 gue estéd ranurada centralmente en 20,
dé modo que las partes de la placa adyacentes a la ranura
deslizan a lc largo de la superficie exterior de la bolsa
19 y hacen avanzar la pasta D en la bolsa hacia abajo, Co=
mo se ve mds claramente en la Figura 1, la placa 28 estd-
dimensionada para ajustar entre placas de gufa 25 y 26,
de modo que en la posicidn mds inferior de la placa es
descargada virtualmente la ‘totalidad de la pasta en la
camara A. La placa 28 esté soportada en sl extremo infe-
rior de una varilla de accionamiento 32 que estd soporta-
da para deslizemiento en casquillos adscuados en el alow~
Jamiento 24, Una zapata 33 de friccidn esta cargada por
muelle a contacto con la varillas de accionamiento para
estabilizar la varilla y evitar que ésta se mueva ipad-
vgrtidamanta° En sentido longitudinal de la varilla ds
chionamisnto 32 hay sujeta una cremallera 34 con la cual
sngrana un pifidn de accionamiento 36, El pifidn 36 va so-
bre un sjs loco 38 que estd soportado para rotacidn en

el alojamienta 24.

El eje 3B lleva ademds una rueda dentada 39 que
coopera con sspigas 4la y 4lb para formar un conjunto de
tren de accionamiento intsrmitente. Las espigas 4la y 4lb
estédn montadas en un disco 42 gus va soportado sobrs un
eje 40, E1 sje 40 tiense esn sl extremo exterior dsl mismo
una manivela 50 para permitir la aplicacidn de movimiento
de rotacidn al eje 40, La rotacidn de 1802 del eje 40
hace que la rueda 39 avance el sspacio correspondientes a
un diente. En correspondencia a tal avance por toacidn de
la rueda 39 gse produce un movimiente hacia abajo determi-

nado del émbolo 32, La manitud del movimisnto hacia abajo

w« 14 -
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del dmbolo depends por supuesto del tamafio de los dientes

de la cremallera 34 y del pifidn 36 as{ como del tamafic de
los dientes de la rueda 39, y de los didmetros de las di-
versas partes rotativas. Un ejemplo ds una céntidad de
5 una magnitud deseada de movimiento hacia sbajo del émbo lo

32 8s de 7,937 mm, gque es la dimansidn del gruesoc de un
trozo de patata cortado para freir satisfactorio. Como se
verd con mayor detalle en lo que sigue, el mecanismo de
corte B es activado durante el tisempa en gue gl émbola 32

10 y la pasta que se mueve en respuesta a la accidn del misw
mo estdn en una posicidn estacionaria o inmdvil.

A medida que el émbolo 32 se mueve hacia aba jo
para hacer avanzar la pasta D a través del mecanismo de
corte B, se origina una cierta cantidad de contrapresidn,

15 la cual, sino se compensa empu jarfa 8l émbolo 32 hacia
arriba, Para compensar esta tendencia al movimiento hacia
arriba, se ha provisto une ufa de trinquete 43 para aplica-
cidn con los dientes de la rueda 39, La ufie 43 estd mon=
tada sobre un eje de pivotamiento 44 que es maovible entre

%0  unpa posicidn como la ilustrada en la figura 3, en la cual
la ula 43 estd fuera de aplicacidn con la rueda 39 denta=
da, y una posicién gspaciada por rotacidén en sentido a iz-
quisrdas en la pcsicién ilustrada en la figura 3, en la
cual la ufia encaja en la rueda dentada 39, Sujeto al ex-

25 tremo posterior del aje 44 hay un collarin 45 desde el cual
se extiesnde en sentido radial un tope 46 para la ufia, El
tope de ufia hace contacto con el alojamiento 24, como se
ve en la figura 3, para limitar el movimiento de rotacidn
de la ufia, Un muelle descentrado 47, estd conectado a una

30  espiga excéntrice 48 en sl collarin 45; el muelle carga a

3.2471 - 15 =
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la ufia ya sea en la posicidn libre o ya sea en la posicidn

encajada. En 21 extremo delantero del sje 44, hay montado
un manga 49 de accionamiento de la ufiay ol mango es acessi-
ble al opsrario encargado de la méquina, de modo gue la

ufia puede sar encajada durante 8l movimiento hacia abajo
del émbolo 32 y liberada para poder subir el émbolao,

El conjunto D de corte de pasté incluye un bastiw

dor rectangular 52 dispuesto entre placas de guia frontal

y trasera 25 y 26 en el extremo des salida de la cdmara A
de pasta, Salvando los miembros laterales del bastidor 52
hay un jusge de alambre 54 espaciados paraleslamente qus
éstén separados entre si de preferencia uniformemente por
un espacio igual a la anchura de un trozo de patata para
freir a la francesa, por ejemplo, de 7,337 mm. Como se ve
en la figura 6, los miesmbros laterales del bastidor 52 ss=
tdn ranurados debajo de los alambres 54 sn 563 dentro de
las ranuras 56 hay soportado un bastidor 57 cortadoer con
movimiento alternative que tiens un segundo juego de alam=-
bres 58 espaciados paraleslamsnte que salvan los miembros
laterales del mismo. La separacidn entre centros de los
alambres 58 es idéntica a la separacidn sntre los alam-
bres 54, de modo que el bastidor 57 puede ser situado de
tal modo que cada uno de los alambres 58 queds sn coin=
cidencia con uno de los alambres 54, Los alambres 58 son
de preferencia de un didmetro menor que los alambres 54,
de modo que los alambres 58 quedan totalmente debajo de
los alambres 54 y fuera de la trayectoria de avance de la
pasta, La fuerza a que son sometidos los alambres 58 du=-
rante sl funcionamiento del aparato es mucho mencr que

la fuerza a la cual estén sometidos los alambres 54, como
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consecuencia de lo cual es adecuads un menor didmetro ds
alambre para los alambres 58 y asi se prefiers,

El bastidor 57 y los alambres 58 son movidos al-
ternativamente en sentido transversal solo durants el
tiempo en que el movimiento hacia abajo del émbolo 32 ha
sido interrumpido por el aparato de accionamiento inter-
mitente del cual forma parte la ruesda dentada 39. Para
conseguir tal modo de funcionamiento, el bastidor 57 estd
unido por medio de una barra articulada separable 62 =
un seguidor de leva 63 que incluye una abertura rectan=-
gular 64. En aplicacidn con las superficies que definen
la abertura rectangular 64 hay una leva 65 que estd unida
a un ejs de levas 66, E1 ejs 66 es accionado a través ds
un accionamiento 67 de engranaje cdnico desde el eje 40,
por consiguients, la leva 65 es hscha rotar en respussta
a la activacidn de la manivela 50,

Como pueds verse en la figura 4, la leva 65 in-
cluye una primera carga 65a de accionamiento de cortador,
una cara 65b que no produce accionamisnto, y una tercera
cara 65c. La cara qus no produce accionamiento es argquea-
da con respecto al centro del eje 66, de modo que cuando
el sesguidor 63 estd en contacto con tal cara que no produ=
ce accionamients, no se mueven el bastidor 57 de cortador
ni los alambres 58, La posicidn de rotacidn de la lesva 65
se establece con respecto a la posicidn de rotacidn del
disco 42 de tal modo que las caras de leva 65a y 65c sstén
en contacto con el seguidor 63 solaments cuando las espi-
gas 4la y 41p estdn fuera de aplicacidn con la rueda den-
tada 39, y que la cara de levas 65p estd en contacto con

el seguidor de leva cuando las espigas 4la y 4lp estdn en

~l7-
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contacto de accionamisnto con los dientes de la rueda denw-
tada 39, Por tanto solamente tiene lugar accidn de corte
cuando la pasta D no se estd moviendo con respecto al apa-
rato de corte B. La leva estd formada de modo que existe
un periocdo definido en que no hay accionamiento, para per-

mitir gue se relaje la pasta despuds de un empuje hacia

adelante y antes de ser efectuado un corte mediante los

alambres 58; tal periodo en gque no hay accionamiento ga-
rantiza que los trozos cortades para freir serdn de sec=-
cidn transversal cuadrada. Las caras 65a y 65g de acciona-
miento de lsva estdn dimensionadas con respecto al espacio
entre los alambres 54 y 58 de tal modo qus los alambres

de corte 58 ss mueven dos espacios cuando se hace rotar

la leva 1202, Tal modo de funcionamiento es dessable para

efectuar el corte completo de les trozos de patata corta-

dos para freir incluso aunque los alambres 58 experimenten
un cisrta movimianto de flexidn durante la operacidn de
corts. Puede llegarse a una mejor comprensidn de este mo=

do de funcionamiento con referencia a las figuras 5a-5g,
en las cuales los alambres individuales 54 se han desige-
nade por las letras a, b, c, d, etc, y en que los alam-
bres 58 se han designado por la letras a”, b%, ¢”, d°,
Btc,

Con referencia a la figura 5a, se supondrd que la
espiga 4la, estd en aplicacidn con un diente de la rueda
dentada 39, de modo que la rotacidn del disco 42, en res=-
puesta al movimiento de la manivela 50, impulsard sl ém=
bolo 32 hacia abajo y empujard a la pasta D a través de
los alambres a, b, ¢, d, etc, Tel movimiento continda

hasta que la pasta llega a una posicidn ilustrada sn la
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figura 5b; durante el tiempo que ss produce tal movimien=-
to entre las posiciones ilustradas en la figura 53 y la
posicidn ilustrada en la figura 5b, la superficie 65h que
no produce accionamiento estd en contacto con el seguidor
de leva 63, de modo que los alambres a’, b7, ¢, d° etc,
permanecen en coincidencia con los regspectivos alambres 2,
b, ¢, d, etc, Cuando la pasta llega a la posicidn ilus-
trada en la figura 5b, el aparato estd dispuesto de tal
modo que ln espiga 4lg deja de hecer contacto con la rusda
dentada 39, ligeramente entes de que la superficis 65a de
la leva hagua contacto con el seguidor de leva 63. La con-
secuencia ds tal accidn se ha ilustrado en la figura 35g,
en que los alambres a’, b”, ¢”, d7, etc. se han movido ha-
cis la izquierda de su posicidn de coincidencia con los
alambres a, b, c, d, etc. El movimiento continda hasta que
los alambres 58 llegan a las posiciones ilustradas en la
Figura 5d lo que, como puedses verse, OCUITS® después de que
cada uno de los alambres de corte 58 se hay movido a tra-
vés de dos de los espacios entre los alambres 54, Tal posi-
cidn complseta la formacidn de los trozos de patata corta-
dos para freir, los cuales se han indicado en F en la Fi-
gura 5d. Cuando los alambres estdn situados como se ha
ilustrado en la figura 5d, la leva 65 permanece en la po=-
sicidn representada mediante lineas de trazos en la figu-
ra 4, y el ssgquidor de leva 63 ocupa una posicidn corres-
pondiente. En tal posicidn, la espiga 41p en el disco 42 ha
girado a aplicacidn con el siguiente diente de la rueda
dentada 39, de modo que al tener lugar movimiento hacia
abajo del émbolo 32 se produce una descarga adicional de

pasta D. Tal posterior movimiento hacia abajo termina,

- 19 -
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como se vé en la figura 5g, y los alambres c”, d”, e”
ilustrados en esa Figura serdn hechos retornar hacia la
derscha a fin de ssparar una cantidad adicional de trozoé
de patata cortados para freir, dsbido a que la superficie
65¢c de leva se mueve a contacto con el seguidar de lesva
63,

Pusde comprenderss ahora sl funciocnamiento dsl
aparato suponiendo que 'se ha reconstituide una bolsa 19
de producto sseco por adicidn al mismo de una cantidad
apropiada des agua. Se invisrte la bolsa y su boca o extre-
mo abisrto se introduce entre la placa delantera 25 y la
placa trasera 26 y en alineacidn con sl mecanismo de core
te B. El émbolo 32 y la placa 28 estdn situados en el ex=-
tremo de su recorrido hacia arriba, El fondo de la bolsa 19
se encaja en la ranura 20 y se encaja ademds en la ranura
30, con lo que la rotacidn de la manivela moverd el émbow
lo 28 hacia abajo para efectuar la formacidn de trozos F
de patata cortados para freir, como se ha descrito,

La regidn entre la placa delantera 25 y la placa
trasera 26, a través de la cual sehace que se musva la
pasta D, tiene aproximadamente el 90% de 4rea abierta, ya
que los alambres 54 son de un didmetro relativamente pe=
quefios En un aparato satisfactorio disefiads de acuerdo can
8l presente invento, el sspacio entre centros de los
alambrss adyacentes 54 y de los alambres 58 ss ds 7,937
mm., y el didmetro de los alambres 54 ss de 1,067 mm. Tal
estructura proporcicna un drea abierta de aproximadamente
el 89,5% del drea total en la salida de la cdmara AR. Como
consecuencia de tal caentidad relativamente grande de dérea

abierta, la presidn deserrollada en las superficies cortaw

- 20 =
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das en respuesta al movimiento hacia abajo de la placa 28
y del émbolo 32 es muy baja, por e jemplo, comprendida en-
tre 0,14 y 0,17 kg/cm2° Esa baja presidn proporcicna las
ventajas a que se ha hecho referencia en lo gue antecsdsa.
Ademds, sl drea superficial de los alambres 54, a través
de los cuales se mueve la pasta al pasar por los espacios
entre los alambres, es tan pequefia que no s8 origina den~
sificacidn o concentracidn alguna apreciable de células en
la superficie del trozo F de patata cortade para freir; de
ah{ que se obtengan los resultados adecuadas y ventajosocs
a qua se ha hecho referencia en lo due antecede. El trozo
de patata cortado para freir, as{ formado, ss virtualmen-
te equivalente a trozos de patata cruda conformados de un
modo similar, tanto antes de freir como después de freir.

Se prefiere la realizacidn del presente invento
en una méquina totalmente automdtica, y tal mdquipa se ha
ilustrado en las figuras 7-l4, Como se vé en la figura 7,
el aparato totalmente automdtico incluye una cdmara H ci-
if{ndrica para pasta que tiene en sl extremo des salida de
la misma un mecanismo de corte J hacia el cual ss movida
la pasta por un émbolo o pistdn K. Como se verd con mayor
detalle en lo que sigue, el producto seco es almacenado en
una tolve L y ss dosificado por medio de un aparato dosi-
ficador M en la cédmara H. Se han provisto medios paraaffa-
dir una cantidad dosificada de agua a la cdmara para sfec-
tuar la reconstitucidn del producto seco dentré de la cé-
mara,

La dispasicidn genperal del aparato de la figura
7 ss tal que las funciones que realiza el aparatoc ss co-

rrespondesn estrechamente con las anteriormente descritas

- 2] -
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con respecto a las figuras 1-6, Més concretamente, una ma-
sa de pasta D es empujada hacia la izquierda, ssglin ss vé
en la figura 7, por movimiento intsrmitente .del émbclo K,
y el mecanismo de corte J estd sincronizado para separar
la pasta en trozos de patata cortados para freir., Para ace
cionar el émbolo K, va montada en el mismo upa varilla

de accionamiento 80, teniendo la varilla de accionamiento
una cremallera 82 fija en sentido longitudinal sobre la
misma, Un piffdn 84 esté engranado con la cremallera 82 vy
soportado sobre un eje 85, El eje B5 ss accicnado por un
accionamiento de Cruz de Malta o de rusda dentada de ac-
cionamisnto intermitente.que incluys una rueda provista de
entallsduras 86 montada sobre el eje B5, La ruesda provise
ta de entalladuras ss accionada intermitentemsnte on ras-
puesta a la rotacidn de un disco 87 gue tiene sobre el
mismo espigas 88 y 89 dque son ‘recibidas en ranuras 90 en
la periferia de la rueda 86, El disco 87 astd montado so=
bre un eje 92 que es acclonado a una velocidad constants
por medio de un accionamiento 93 de engranaje cénico ma=-
diante un motor 94, Como se explicard en lo que sique, 8l
motor 94 es reversible, de modo que sl émbole K puede ser
accionado ya sea acercédndose o ya sea alejdndose del me-
canismo de corte J. Conectada al eje 92 a travéds de un
embrague electromagnético 95 y de un accionamiento 96 de
engranaje cdnico hay una leva 97, En cooperacidn con la
lava 97 hay un seguidor 98 de lesva que sstd canectado a
través de una barra articulada 99 al mecanismo de corte

J. Asf, al ser movido intermitentemente hacia adelante

el émbolo K, el mecanismo de corte separa de la masa de

pasta trozos de patata cortados para freir,

- 22 -
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corte J, como se acaba de describir en lo que antacede,

sl dmbolo K se mueve desde la posicidn ilustrada en 1i-
neas de trazo llenc en la figura 11 a una posicidn desig-
nada camo Kl' Cuando el émbolo llega a la posicidn Kl, s8e
hace qus el motor 94 invierta su sentido de giro de modo
que retraiga el émbolo K a una posicidn designada como K2
(véase la figura 11), Como se explicard con méds detalle

en lo que sigue, la posicidn lineal del émbolo es puesta
de manifiesto eldctricamente mediante interruptores de
1f{mite 102, 103, 104, y 105 que son accionados por leva
mediante un eje ds levas 108; el. eje de levas es accisna-
do desds un eje 92 a través de un mecanismo de pifidn y
tornille sin ffn 110, Por consiguiente, la posicidn de
rotacidn del ejs de levas 108 corresponde en todo momento
a la posicidn linsal del émbolo K. Mientras el émbolo K es
movido hacia la posicidn designada como Ky se hace gue el
aparato M de dosificacidn de producto seco deposite un
volumen dosificado de producto seco delante del émbolo, vy
mientras se mueve ol émbolo desde la posicidn K2 de vuel-
ta a la posicidn K es alimentada agua en cantidad dosifi=
cada a travds de un tubo 110 de alimentacidn de agua, Tal
movimienta del émbolo consolida el agua y las particulas
de producto seco de modo que una mezcla humedecida unifor-
memente llena la cémara. Cuasndo se desea a continuacidn
entregar trozos adicionales cortados para freir, se hace
que el émbolo se mueva a la posicidn Kl’ de modo que una
carga D de pasta sea movida a través del mecanismo de
cortse J.

En nuestro modo preferido de funcionamiento el

- 23 -
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cilindro H puede ser horizontal o puede estar inclinado
hacia abajo con respecto a la horizontal, hacia el meca-
nismo de corte J, como se ha ilustrado en la figura 7. Le
exprasidén "en general horizontal™ gque se usa en lo quse si=

gue, estd destinada a abarcar ambas posiciones de la chw

mara. Como pueds verss en las figuras 12-13, la regidn

trasera de la cdmara H esté provista de una abertura 112

embridada dirigida hacia arriba para admitir a la cdmara
cilindrica producto seco procedante del mecanismo ff de do=
sificacidn y agua procedents de la tuberf{a de agua 110,
Para dosificar la cantidad correcta de agua hay provisto
un regulador de presidn 114 (véase la figura 11) en el
tubo de agua, de mods que se mantiene le presidn constan=
te en todo momento. En la conduccidn de agua, aguas abajo
del regulador de presidn 114, hay instalada una vélvula
de solenoide 116. Puesto que la presién en la conduccién'
es constante, y el orificio formado por el tubo es fijo,
la cantidad de agua descargada a través de la tuberia 110
es proporcional al tismpo durante el cual estéd abierta la
vilvula de solenoide 116, El presente invento proporciona
un circuito para abrir la vdlvula de solenoide 116 en el
momento apropieado y durante el tismpo adecuado.

Muchos productos sscos se reconstituyen de un
moda mas expeditivo con agua calentada a una temperatura
superior a la ambiente, El presents invento proporcicna
un depdsito 118 de calentamiento de agua que tiene una
conduccidn 120 de entrada de agua fria y un slemento 122
de calentamisnto eléctrico asociados con aquél, Se ha
provisto un termostato 124 de tipo usual para controlar

1a alimentacidn de energfa eléctrica al calentador gléc-

- 24 -
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trico 122 de tal modo que se mantenga una temperatura sa-

tisfactoria en el depdsito 118,

Para dosiflcar matesrial seco desde la tolva ds
almacenamisnto L a la cdmara cilindrica H, se ha provisto
el dispositivo dosificadar M con un alojamiento cilindri-
co 126 que tiene una abertura de alimentacidn superior 128
en relacidn de recibir producto en la tolva de almacena-
miento L y una abertura de descarga 130 alineada sobre la
abertura embridada 112 de la cdmara cilindrica, Dispussta
concéntricamente dentro del alo jamiento 126 hay una tolva
de dosificacidn 132; la tolva de dosificacidn estéd apoya-
da para movimientos de rotacidn dentro del alo jamiento 126
por medio de un eje 134, La tolva de dosificacidn es de
forma en general cilindrice y tiene en la misma una absr-
tura 136 de tal extensidn circunferencial que subtiende
un arco de aproximadamente 902, La abertura de alimentaw-
cidn 128 tiens una extensidn circunferencial similar por
lo guse cuando la tolva de dosificacidn estd en la posicidn
ilustrada en la Figura 12, el producto seco procedente de
la tolva de almacenamiento L entra a través de la abertu-
ra 136 en la tolva de dosificacidn por gravedad. La rota-
cidn de la tolva de dosificacidn 132 en aproximadamente
1802 descarga el contenido de la misma a través de la
abertura de descarga 132 y de la abertura embridada 112
en la cédmara cilindrica H. Para accionar asi a rotacidn la
tolva de dosificacidn, hay montado un pifidn 13B en el eje
134 exterior al alojamiento 126, En relacidn de acciona-
miento con el pifidn 138 hay una rueda dentada de acciona=-
miento 140 que estd apoyada en un eje intermedio 142, Mon-

tada en sl eje 142 hay un brazo de mapivela l44 gue es -~
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accionado por una varilla de maniobra 146, Puesto que la
rueda dentada de accionamiento 140 tiene doble didmetro
que sl pifidn 138, es suficiente un movimiento rslativamen-
te corto de la varilla 146 para producir rotacidn de 180¢
de la tolva 132,

£l sxtremo opuesto de la varilla de maniobra 146
estd conectado @ un balancin 148 que sstd apoyado para pi-
votamiento por una espiga 150, Un muslle 152 carga a la
varilla de maniobra 146 sn sentido hacia la derecha, como
se ve en la figura 7, Tal posicidn de la varilla de manio-
bra 146 corrssponde a una posicidn cerrada de la tolva de
dosificacidn 132, es decir, a una posicidn en la cual la
abertura 136 estd en posicidn superior, de modo gue permi-
te 8l llenado de la tolva desde la tolva de almacenamien-
to L. E1 balancin 148 tisne un tope 154 dispussto en la
trayectoria de la varilla 80 de acciopamiento del émbolo,
de modo que cuando se retira la varilla de accionamiento
a su extremidad de la derecha, seqin se ve en los dibujos,

correspondisntes a la posicidn designada por K, en la fi=

gura 11, la tolva de dosificacidn 132 gira dazmodo que
vuslca 8l contenidoc de la misma en la cémara cilindrica
H. Rl moverse hacia la izquierda la varilla de émbolo 80
y separarse del balancin 148, el muelle 152 restituys a
la tolva de dosificacidn y al balancin a la posicidn nore
male

El volumen de la tolve de dosificacidn 132 se
establece con refersencia al volumen de la cémara cilin=-
drica H y al recorrido del émbolo K, de modo que cuando

el émbolo se mueve desds la posicidn indicada en K2 en la

figura 11 = la posicidn indicada en K, el producto seco



4,2.71

10

15

25

30

385007

ocupard un volumen, dentro de la cémara cilindrica H, apro=
wimadamente igual al volumen gue hay entre el émbolo y-la
masa de pasta que gueda en la cémara después de una opera-
cidén de entrega anterior, Para ajustar sl volumen de la
tolva de dosificacidn 132 para conseguir el volumen aprow«
piado, la tolva de dosificacidn sstd provista de un tabi-
gue extremo 132P que es movible de modo ajustabls 2 lo lar-
go del eje 134, para variar el volumen de la tolva de do-
sificacidn. Cuando el émbolo se mueve desds la posicidn

Ky & la posicidn K, el producto seco &8s consolidado de mo=
do que llena sustancialments el volumen que hay delante
del émbolo, y de modo que sl agua llena sustancialmentg
por completo los intersticios de la carga de producto se-
co, Como se ha dicho anteriormente, esa caracteristica de
la cdmara de ser de volumen ajustable, no ser{a necesaria
si la cémara sstuviese en un plano vertical, pero en nues-
tra realizacidn preferida la cdmare H es sustancialmente
horizontal. Es necesario un breve compds de espera para
permitir que tenga lugar la reconstitucidn. Se requiere

un perfodo de tiempo de aproximadamente un minuto de du-
racidn, mds o menos, siendo el tiempo espec{fico propor-
cional a la naturaleza del producto seco y a la tempera-
tura del agua alimentada desde el depdsito 118, para la
reconstitucidn completa del producto de patata deseada.
Antes dé gue transcurra tal perfodo de tiempo, se impide
el funcionamiento del aparato mediante un relé 156 de
retardo, E1l relé de retardo 156 incluye un contacto 156A
que establece un circuito a travas de un botdn pulsador

de pussta en marcha 158, sélo después que ha transcurrido

un tiempo suficiente deseado. El botdn pulsador 158 es
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accesible al operario encargado de la mdquina de modo gue
despuds del retardo de tismpo apropiada propercionado por
el reld 156, al oprimir el botdn pulsador se hard que sean
entregados trozos cortados para freir accionande el émbolo
K desde la posicidn K a la posicidn Kl' Durante tal movie
miento, sl embrague 95 estd aplicado, de modo que el me-
canismo J de ssparar o cortar opera para formar los tro-
‘zos de patata cortados pasra freir,

£l aparato de control de la figura 11 funciona de
acuerdo con la posicidn longitudinal del émbolo K en la
cédmara cilindrice H, La posicidn lineal del émbolo es
convertida en una posicidn de rotacidn del eje 108 me=-
diante un tornillo sin fin y pifidn 110. Asf{, para fines
de descripcidn verbal, es conveniente asignar a las di-
versas posiciones del émbolo en la cémara cilindrica H nd-
meros desde el 0 al 360 correspondientes a las posicionss
de rotacidn del eje 108, Para fines de dsscripcidn del
circuito de control, la posicidn del émbolo designada co-
mo K2 en la figura 11 seréd considerada como de O grados,
la posicidn designada como K serd considerada comoc de 120
grados, la posicidn designada como Kl serd considerada
como de 240 grados, y le posicidn designada como K3 serd
considerada como de 360 grados., En la préctica real, la
posicidn de rotacidn del eje 108 es lipgeramente inferior
a los 360 grados completos para sl recorrido total desl
émbolo K; se han adoptado tales ndmeros dnicaments por
convenisencia para la descripcidn.

Sujeta al eje 108 hay upa leva 102C que acciona
al interruptor de limite 102, La leva 102C estd dispussta

de modo gue los contactos del interruptor de limite 102
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son abiertos para permitir que sl embrague 95 sea aplica-
do en todas las posiciones entre la de 120 grados y la de
360 grados, Se garantiza as{ el funcionamiento del corta-
dor durante la entrega de la pasta. Unida al eje 108 hay
ademds una leva 103C qus estd asociada con el interruptor
de limite 103, La lsva estd formada de modo que un juego
de contactos del intsrruptor de 1limite 103 estdn cerrados
para todas las posiciones desde la de 0 grados hasta la

de 240 grados; tales contactos permiten completar un cir-
culto para excitar el motor 94 en sentide hacia adelants,
sentido que corresponde al movimiento hacia la izquisrda
del émbole K. Los contactos 103 sirven para gque cese el
fuqciénamiento del motor cuando el émbole K llega a la po-
sioidn de 240 grados, Unida también al eje 108 hay una le=
va 104C que acciona al interruptor de 1imite 104, La leva
104C estd conformada de modo que los contactos del inte-
rruptor de limite 104 estdn retenidos en una posicidn ds
cerrados hasta que el émbolo K llega @ la posicidn de 360
grados, en la cual son conmutados los contactos. Finalman-
te, unida al eje 108 hay una leva 105 que estd asociada
con el interruptor de limite 105, La leva 105C estd adap-
tada para cerrar los contactos del interruptor de limite
105 durante la posicidn del émbolo entre la de 0O gradas y
la de 120 grados. Una funcidn principal del interruptor
105 es la de detesnsr el movimienta .hacia adelante del &m-
bole cuando éste llega a la posicidn de 120 grados, cuan-
do el émbolo se mueve hacia tal posicidn para consolidar
el producto ssco y el agua de rshidratacidn que llenan

al volumen fijo de la cdmara H,

Para iniciar la rehidratacidn de una nueva carga
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de producto seco, hay provisto un interruptor de limite 160
en asociacidn con el balancin 148, La posicidn del contac-
to ilustrada en la figura ll ss produce en todas las posi-
ciones excepto cuando la varilla 80 de émbolo se ha movido
a su extremidad mds hacia la derecha, en la cual el balan-
cin 48 oscila para cerrar los contactos del interruptor de
limite. E1l interruptor de limite 160 incluye un eontacto
iSOA normalmente abisrto que se cierra en respuesta al mow-
vimiento del balancf{n 148, El cierrse dsl contacto 160A co-
necta la alimentacidn de energia eldctrica desde un ter=-
minal de linea principal Tl a un motor sincrono que conse
tituye una parte de un regulador de tiempos 162, El regu-
lador de tiempos inecluye un eje sobre sl cual hay monta=-
das levasy réguladoras ds tismpos 163, 164 y 165, La leva
163 acciena un contacto que esté consctado a través de

los contactos 160A del interruptor de limite, de modo que,
una vez excitado, el motor de regulacidn ds tiempos cone
tinda girando hasta haber completado una ravaolucidn del

sje de levas; los contactos asociados con la leva 163 se
abren una vez que se ha completade una revolucidn. La lava
164, que actla durante unos 120 grados de la rotacidn dsl
sje del regulador de tiempos, acciona un contacto ques es-
tablece un circuito desde el terminal de linsea T, a través
de una bobina de solenoide 116C que abre la vdlvula de agua
116, La cantidad de agua inysctada a través del tubo 110

en 8l alojamiento cilindrico H es proporcional al tiempo
durante el cual sstd cerrado sl contacto asociado con la
leva 164, Los contactos asociados con la leva 165 completan
un circuito desde el terminal ds linea Ty» @ través de los

contactos normalmente cerrados 170R de un relé 170, a una
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bobina 172 de relé de accionamiento de motor. E1 relé 172

incluye un contacto 172A normalmente abierto, que comple~
ta una conexidn desde el termipal de linea T, al motor
94, La alimentacidn de energia sléctrica es conectada
desds sl terminal Tl al motor a través del contacto 172A
y del contacto izquierdo del interruptor de limite 105,
el cual sstd cerrado, ya qus sl émbolo K estd entre una
posicidn de 0 grados y une posicidn de 120 grados, Ademds
de alimentar energfa eléctrica al motor 94, la excitacidn
del relé 172 establece un circuito 2 la bobina del relé
172 para blogqusar el relé a través de un circuito forma-

do por los cantactos 160B del interruptor de limite,-los

~cuales se cierran poco despuéds de que el émbolo K se mue-

va hacia la izquierda de la posicidn de 0 grados, y a tra=
vés de los contactos de reld 170A, El reld 172 permanecea
excitado, de modo que acciona al motor 94 sn sentido ha-
cia adelante, hasta que se alcanza la posicidn de 120 gra-
dos, en cuyo momento se abren los contactos de la izguier-
da del interruptor de limite 105, interrumpiéndose la ali~
mentacidn de energia sléctrica a la bobina del reld 172.
Cuando el circuito estd en la posicidn gus se

acaba de explicar, el producto seco y el agua han guedado
consolidados., Simulténsamente con la apertura de los con=
tactos izquierdos del interruptor de limite 105 se produ=-
ce 8l cierre del contacto derscho de ese interruptor, el
cual conecta la alimentacidn de ensrgia eléctrica desdas el
terminal Tl a través de un contacto normalmente cerrado
1708 en el reld 170 a la bobina del relé 156 de rstardo,
El reld de retardo 156 estd dispuesto de tal modo gque los

contactos del reléd no actuardn hasta haber trapscurrido

- 3] =



4,2,71

10

15

20

25

30

un intervale de tiempo preseleccionado, por ejemplo de 30
sequndos. Tal retardoc proporciona tiempo suficiente para
la rehidratacidn del productoc de patata desecada dentro de
la cémara cilindrica H, hasta formar una pasta consistente.
E1 relé de retardo 156 incluye un contacto normalmente
cerrado 1568 que establece un circuito desde el terminal
de alimentacidn de snergia sléctrica T, hasta una lémpara
avisadora 174; la lémpara avisadora 174 advierte al opera-
rio encargade de la médquina que la pasta consistente na
estd todavia formada y que la mdquina no-estd dispuesta
para entregar trozos de patata para freir. Una vez trans-
currido el perfodo de retardo del reld 156, los contac~
tos actlan de modo que se cierran los contactos 156A y
otro juego de contactos normalmente abisrtos 156C, El cie-
rre de los contactas 156C conecta la alimentacidn de ener-
gfa eléctrica desde el terminal Tl a través de los con=
tactos y a través de los contactos derschos del intsrrup=-
tor de limite 103, y desde ahi a través de los contactos
156A. Tal sccidn hace gque se iluminse una lémpara avisadora
176 que advierte al operario encargado de la maquina que
la misma sstd dispuesta para entregar, y apaga la lémpara
174, La condicidn del circuito que acaba de describirse
hace también que sea alimentada energia sléctrica a yn la-
do del botdn pulsader 158, de modo que la mdquina queda
dispuesta para entregar cuando se acciona el botdn pule
sador,

Cuando el opsratio encargado de la mdquina desea
entregar una cantidad de trozos ds patata cortados para
freir desde sl aparato, oprime el botdn pulsador 158 y

se completa el circuito desde el terminal de linea T 1

la
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motor 94, a través de los contactos 156C, de los contactos

- derschos del interruptor de limite 103, de los contactos
de relé 156A, del botdn pulsador 158, de los contactos
1608 del interruptor de limite 160, y de un contacto 178A
5 de un relé de inversidn 178, También es alimentada ener-
gfa eléctrica al relé 172 a través de los contactos 170A,
El motor 94 acciona sl émbolo K en forma intermitente des-
de la posicidn de 120 grades a la posicidn de 240 grados,
y 8l mecanisma cortador J trabaja dsbido a gue la bobina
10 de solenoide 95C del embrague 94 esté desexcitada, ya que
tanto el contacto del interruptor de limite 102 accionado
por leva, como el contacto de relé 172C estén abiertos.
Esta condicidn ds circuito interrumpe la alimentacidn de
corriente continua desds un rectificador de puente 180,
15 provisto para alimentar a la bobina 95C del embrague. Cuan-
do 8l émbolo K llega a la posicidn K, o de 240 grados, se
abren los contactos derschos del interruptor de limite
103, de modo que se interrumpe la alimentacidn de energia
eléctrica al motor 94 y al relé 172, El contacto 172C se
©.20 cierra en respussta a la desexcitacidn del relé 172, de
modo que ss completa un circuito al solenoide 95C de em-
brague desde la fuente 180 de alimentacidn de corriente
continua, desaplicéndoss con ello el smbragus 95 y desac-
tivédndoss el mecaniemo cortador J. Los contactos izguier-
- .25 dos del interruptor de limite 103 se cierran de modo que
se aplica ensrgia eléctrica a un relé de retardo 182 que
inicia el movimiento de inversidn del motor 94, La enper-
gia eléctrica es alimentada al relé de retardo 182 desds
el terminal de linea T, a través dsl contacto 156C, el

1
30 contacto izquierde del interruptor de limite 103, un in=-

4,2.71 - 33 -
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terruptor 184 de modo, los contactos de un interrupter de
limite 186 accionado por lsva, y los contactos normalmsnte
cerrados 160C del interruptor de limite 160. E1 interrup~
tor de modo 184 permanece en la pasicidn central, la que
se ha ilustrado en la figura 11, hasta que se deses lime
piar el aparato,

El interruptor de limite 186 es accionado por

-una leva 1B6C que gira con la leya 97 de accionamiento del

cortador, La leva estd configurada de tal modo que los cone
tactos del interruptor de lf{mite 186 se cierran solaments
cuando el mecanismo de corte ha alcanzade una extremidad
del recorrido de su carrera, Rsi, se impide el movimisnto
del motor 94 hasta que el cortador retorna a una posicidn
extrsma, El retardo proporecionado por el relé de retardo
182 permite tiempo suficients para que termine todo movi-
miento hacia adelante del motor 94 y el émbolo K. Cuando
funciona 8l relé de retardo es alimentada energfa sléctrica
a través de sus contactos a la bobina del relé de inver-
sidn 170, El relé 170 incluye contactos normalments abier-
tos 170C los cuales alimentan energfia eléctrica al motor
94, de mado que el émbolo K es retrafde sfectudndose la ine
versidn del sentido del motor por funcionamiento del reld
de inversidén 178, Cuando el reld 170 estd excitado, el cone
tacto 1708 es intsrrumpido, liberands con elle el reld de
retardo 156 y dejédndolo dispuesto para otro cicleo ds fup-
cionamiento, Cuando el émbolo K alcanza sy posicidn més ha-
cia la derecha o de 0 grados, es accionado 8l interruptor
de limite 160 de modo que abre el contacte 160C e interrum-
pe la alimentacidn de energfae eléctrica al reld 182, Can

gsto se libera el reld 170, des modo que se para el motor 94,
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El furcionamiento del interruptor de limite 160 cisrra tam-

bién el contacto 160A para volver a poner en marcha el
regulador de tiempos 162 y hacer que el aparato vulava a
efectuar un ciclo,

5 Como se ha descrito, en -funcionamiento normal
el dmbolo K se mueve hacia la izquierda en la cédmara ci-
lindrica H solamente a la posicidn de 240 grados desig-
nada como Kl en la figura 11, En tal posicidn, una masa
de pasta de patata permanece en la cédmara, cuya masa es

! 10 entregada sn 8l siguiente ciclo des funcionamiento; cuando

se desea retirar toda la pasta de le cdmera cilfndric? H,
tal como podrfia ser deseabls al final ds un dfa de traba-
jo, por ejemplo, es necesario efectuar el movimiento del
émboloc K desde la posicidn de 240 grados a la pogicién de

15 360 grados. Con objeto de conseguir tal movimiento, los
contactos mdviles del interruptor de modo 184 se musven
desde la posicidn central ilustrada en la figura 11 a la
posicidn superior. Con esto se interrumpe el circuito an-
teriormente descrito al relé de retardo 182 y al interrup-

20 tor de inversidn 170, de modo que cuando el émbolo alcanza
la posicidn de 240 grados se para en lugar de invertir el
sentido de su movimiento. El movimisnto del contacto md-
vil inferier del interruptor 1B4 hacia el contacto fijo su-
perior conscta sl terminal de alimentacidn de snergia eléc-

25 trica Tl a la bobina de un relé 190, lo que origins el cie=-
rre de un contacto normalmente abierto 190A. También es
accionado un relé 192, la bobina del cual es excitada des-
de el terminal de linea Tl a través de un circuito forma=-
do por contactos 156C, el contacto izquierdo dsl inte=~

30 rruptor de.limite 103, y el contacto 1728, El interruptor
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192 incluye un contacto normalmente abierto 192A que ali-
menta corrients a la bobina del mismo a travds de un cir-
cuito en paralelo con el contacto 1728 del relé 172. Por
consiguiente, cuando se oprime de nueva el botdn 158 de
puesta en marcha, se alimenta energfa eldctrica a la bobi-
na del relé 172 a través de un circuito desde el terminal

de linea Ty» Que incluye el contacto 156C, el contacto

-izquierdo del interruptor de limite 103, el cantacto 1904,

un contacto 1928 en el relé 192, el contacto izquierdo del
interruptor de limits 104, el contacto 156A, el botdn
pulsador 158 y 8l contacto 170A. La actuacidn del rsld

172 hace que el motor 94 gire an sentido hacia adelante,
de modo que el émbolo K se mueve desds la posicidn de 240
grados a la posicidn de 360 grados, entregando con sllo
virtualmente toda la pasta desde la cdmara cilindrica H.
Cuando el émbolo alcanza la posicién de 360 grados, la
leva 104C hace que sl interruptor de limite 104 cisrrs sl
contacto derecho y abra el contacto izquierdo. Laapertura
del contacto izquierdo libera sl relé 172 y para el mo-
tor 94, El cisrre del contacto derscho dsl interruptor de
limits 104 completa un circuito al relé de retardo de
tiempo 182 y al relé de inversidn 170, a través des un cire
cuito que incluys, dssde el terminal ds l{nea Tl’ los con«
tactos 156C, los contactos izquierdos del interruptor de
limite 103, los contactos de reld 190A y 1928, el contacto
derecho del interruptor de limite 104, los contactos del
interruptor de limite 186, y el contacto 160C. E1 motor

94 es asi accionado en sentido inverso, y sl accionamienw
to terminal cuando sl émboloc K alcapza la posicidn de 120

grados; tal terminacidn se efectda debido a gque en la pPOSim
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cidn de 120 grados los contactos derschos del interruptor
de 1{mite 105 son esbiertos pera desconectar la alimenta-
cidn de emergia eléctrica de retencidn & la bobipa dsl
relé 170 que habia sido conectada al mismo a través de un
circuito gue incluye los contactos derschos del interrup-
tor de limite 105, un contacto normalmente abierto 1908
en el reld 190, un contacto normalmente abierto 170D en
el reld 170, sl contacto 160C y los contactos del relé
de rstardo ds tiempo 182.

Cuando se dessa poner en marcha la mdquina des=-
puds de haber sido limpiada ésta, es necesario introdu-
cir primero en la cédmara cilindrica H un tapdn 200 que
tiene aproximadamente sl mismo volumen que el de una car-
ga de pasta, es decir, un volumen igual al volumen que
hay comprendido entre la posicidn de 240 grados y la posi-
cién de 360 grados del émbalo. Tal tapdn se ha ilustrado
en la figura 15, E1 tapdn incluye una pestafia de montaje
202 para sujetarlo en posicidn y una cara interior 204 que
estd en la posicidn designada como la posicidn de 240 gra-
dos en la figura 1l, Cuando el tapdn estd en posicidn en
la cédmara cilindrica H, se acciona sl interruptor 184 ds
modo que los contactos mdviles del mismo estén en una po-
sicidn hacia abajo., El movimiento del interruptor a unpa po-
sicidn hacia abajo conecta la alimentacidn de energia
eléctrica desde el termipal T, a través de los contactos
mdviles inferiores dsl interruptor y a través del contac-
to 160C al reld de retards 182, La actuacidn del relé de
retardo 182 hace que sea excitado el relé de inversidn 170,
conectando con ello la alimentacidn de energfa eléctrica

al motor 94 para accionamisnto del motor en el sentido de
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mover el émbolo K hacia atrds o hacia la derecha, a la

posicidn de cero grados, Cuando el émbolo alcanza la ex-
tremidad trasera de su recorrido, ss accionado 8l inte-
rruptor de limite 160, cortando el circuito dsl motor por
apsrtura del contacto 160C. La actuacidn del interruptor
de 1imite 160 cisrra ademds el contacto 160A, el cual ini-
cia el funcionamiento del regulador de tiempos 162, Como
se ha descrito en lo que antecsde, el regulador de tiempos
162 hace que sea adicionada agua a la cdmara H, y produce
movimiento del émbolo K desde la posicidn de O grados a-.
la posicidn de 120 grados, Como consecuencia, el produc-
to seco y sl agua son consolidados, para que llenen el
volumen fijo de la cémara H, Cuando ha transcurrido un
perfodo ds tiempodsterminade por sl relé de retardo 156,
la pasta estd suficientemente consolidada para permitir
retirar el tapdn 200 y restituir el interruptor 184 a la
posicidn central nermal, tras lo cual se puede reanudar

el funcionamiento normal de la mdquina. Para poner en
marcha una méquina vacia pueden usarse procedimientos
alternativos. Por ejemplo, si el cilindro H estd en posi-
cidn vertical, podrias introducirse cualquier, placa ciega
entre el extrsmo de la cémara H y el mecanismo de corte J,
después de lo cual podria afadirse un volumen fijo de pro-
ducto seco y el agua necesaria en la cdmara H, y dejar

que se produjera rehidratacidn hasta formarse una pasta,
despuds de lo cual se retiraris la capa impermeable, En
tal aplicacidn no serfa necesario el tapdn 200, y después
de la formacidn de la pasta podria usarse la cémara M con
cualquier éngulo, y podria reanudarse &l funcionamiento

normal,
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El mecanismo de corte 3 es esencialmente el mis-
mo qus el mecanismo, de corte B que se ha descrito en lo
que antecede, en relacidn con la realizacidn del invento
ilustrada en las figuras l-6, Con referencia a las figu-
ras 8 y 9, el mecanismo de corte incluye un bastidor rec-
tangular 206 que estd montado mediante articulaciones ds
giro 208 al bastidor principal del aparato. Un cerrojo 210
retiene el lado opuesto del bastidor 206 en posicidn de-
lante de la cdmara cilindrica H, Salvando la distancia
que hay entre los mismbros laterales del bastidor 206 hay
un juego de alambres paralelos espaciados entre si 212,
que estén dispuestos de preferencia horizontalments vy es~
paciados entre si a una distancia iguyal a la anchura del
trozo de“patata cortado para freir deseado, por ejemplo,
de 7,937 mm, Los miembros laterales del bastidor 206 in-
cluyen clavijas o barras que se proyectan hacia dentro y
que estdn espaciadas ds los alambres 212 por una distancia
suficienter para apoyo para movimiento de deslizamiento del
bastidor 216, Salvando sl espacio que hay sntre los miem=
bros laterales del bastidor 216 hay up segundo juego de
alambres 218 que estdn espaciados entre si a la misma dis-
tancia que los alambres 212, Extendiéndose hacia arriba
desde el bastidor 216 hay un gancho 220 que es recibido en
un agujero en una placa 222 que estd fija a un soporte 224
que sobresale desde el seguidor de leva 98, El seguidor
de leva estd soportado para movimiento alternativo verti-
cal por medio de varillas alineadas 226 que se extisnden
hacia arriba y hacia abajo desde el mismo y que estdn so-
partadas en casquillos de antifriccidn 228 montados en el

bastidor principal dsl aparato. La forma y el modo de fun-
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cionamiento de la leva 97 son idénticos a las de la leva
65 descrita en lo que antecede, y no se describirdn agui
can detalle, Baste con decir que la lsva 97 es hecha ro=-
tar siempre que es desexcitada la bobina de solsnoide 95C
a fin de hacer que los alambres 218 se muevan alternativa-
ments con relacidn a los slambres 212,

Con refarencia a la figura 10, los alambres in=-
dividuales 212 se han indicado por las letras mindsculas
a, b, ¢, d, etec., y los alambres individuales 218 se han
indicado por las letras mindsculas a‘, b, c’, etc, Los
alambres, como se ve sn la figura 10A, estén en una posi~
cidn correspondients a la posicidn de la lsva 97 ilustra-
da en la figure 8, Si se supone que la leva 97 estd sien-
do accionada a rotacidn en sentido a derechas como se vs
en la figura 8, los alambres permanscerdn en la posicidn
ilustrada en la figura 1l0A misntras sl émbolo K musve la
masa de pasta D hacia los alambres y a través de éstos,

a la posicidn ilustrada en la Figura 10B, Cuando la pasta
llega a la posicidn ilustrada en la figura 108, la lsva 97
acciona al seguidor de leva 98 y a los alambres 218 hacia
abajo. Cada uno de los alambres 218 ss musve a través de
das sspacios, y como consecusncia son separados trozas F
cortados para freir, de la masa de pasta. Como puede ver=
g6 en la figura 7, los trozos cortados para freir, a medi-
da gue caen en un recipients adecuado, tienden a separarse
entre sf, En este aspecto, la orientacidn en general ho=-
rizontal de la cédmara H en la realizacidn de invento iluse
trada en la figura 7 ss superior a la realizacidn del in-
vento ilustrada en la figura 1, La rotacidn subsiguiente

de la leva 97 permits que los alambres 218 permanszcan en
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alineacidn con los alambres 212, de modoque puede ser mo-
vida pasta adicional hacia fuera de los alambres, habién-
dose ilustrado tal condicidn en la figura 10D. En la ro-
tacidn subsiguiente de la leva 97, los alambres 218 son
movidos hacia arriba pera former otra fila de trozos F
cortados para freir., Los trozos de tal file caen y se se-
paran durante su movimiento hacia abajo, como se ha des-
crito en lo que antecede.

La construccidn del mecanismo cortador J y su
forma de montaje en la mdgquina hacen que la limpieza del
aparato sea sumamente sencilla. Las articulaciones de gi=
ro 208 incluyen preferiblemente una disposicidn de bisa-
gras macho y hembra, de modo qus al soltar gl cerrojo 210
los bastidores 206 y 216 puedan ser pivotados hacia fuera
para soltar sl gancho 220 de la placa 222, y los bastidores
pueden ser entonces retirados por movimiento hacia arriba
del bastidor 216. La cdmara cilindrica H incluye una pes-
tafia 230 que esstd en aplicacidn con espadrragos de alinea-
cidn 232; la cémara cilindrica puede ser retirada cuando

se ha retirado el mecanismo de corte J, retirando para

“gllo la cdmara cilindrica hacia fuera a lo largo de su

sje central,

Es deseable proporcionar un ajuste sstando al
agua entre el émbolo K y la pared interior de la cémara
cilf{ndrica H, En consscusncia, el émbolo K incluye un ob-
turador sldstico de émbolo indicado en la figura 12 en
234, Asi, cuando se musve el émbolo K hacia la izquierda
desde la posicidn ds O grados a la posicidn de 120 grados,
sustancialmente toda el agua y el producto seco son conso-

lidados en la cdmara a la izquierda dsl émbolo. Cuando el
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émbolo K se ha movido a la posicidn de 240 grados para ene
tregar trozos de patata cortados para freir, un vacio que
se hace dentro de la cdmara ss opone al movimiesnto ds ine-
versidn del émbolo. Para romper ese vacfo ss ha provisto
una vdlvula en el émbolo., El obturador eldstica 234 estd
fijo al extremo de la varilla 80 de accionamiento del ém-
bolo por medio de un collarin deslizable 236, E1 collarin
tiens una o mds ranuras alargadas 238 que coopseran con 6Sw-
pigas 240 que estdn dispuestas en sentido radial desds el
eje 80 del émbolo, formando asi{ una conexidn de desliza-
miento, El extremo del sje 80 del émbolo estd bisslado en
242 y 8l centro del obturador 234 tiene una abertura 244
biselada en faorma 6omplementaria, que coopera para formar
una vélvula, Cuando la varilla 80 del émbolo acciona el
émbolo hacia la izquierda segln se ve en la figura 12, se

cierra la vdlvula; cuando la varilla 80 del émbolo musve

. 8l émbolo hacia la dsrecha como se ve en la figura 12, se

abre la vdlvuld y s8s admitido aire a la izquierda del &m=
bolo,

Se han provisto también medios para permitir sl
ascapa‘ge aire al moverse sl émbolo desde la posicidn de
0 grados a la posicién de 120 grades, durante la consolie
dacidn del producto seco y el agua, Para asts fin se ha
provisto un respiraderc 246 sn la regidn superior de la
cémara cilindrica H adyacents a la absrtura embridada 112,
La presencia del respiradero no afecta perjudicialments al
funcionamiento de la mdquina, ya Que no es comunicada vir=
tualmente presidn alguna al material ssco y al agua duran-
te el movimiento del émbolo en una carrera de consolida-

cidn desde la posicidn de 0 grados a la posicidn de 120
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gradas; por el contrario, los materiales son solamente

consolidados en el volumen fijo de la cémara H.
En la figura 14 se ha ilustrade una estructura
alternativa para montaje de la cémara cilindrica H en 1la
5 mdquina. Colgando desde el bastidor principal de la mé-
quina 248 hay un soporte 250, El soporte 250 incluye es-
pérragos de alineacidn 232 en la parte frontal del mismo,
que 8n combinacidn con el bastidor 206 de cortador retie-
nen en posicidn la cdmara cilindrica H., Esta forma ds cons-
10  truccidn permite que haya un tabique protector 252 entre
las partes mecdnicas del aparato, las cuales estan encima
del tabique, y la parte de manipulacidn de alimento peiece-
dero del aparato, que estd situada debajo del tabigue,
Puesto qus todos los demds detalles de la modificacidn
15 ilustrada en la figura 14 son idénticos a los de la figura
' 7,'no se dard una explicacidn detallada,
En las figuras 16 y 17 se ha ilustrado una modi-
ficacidn de la cémara de reconstitucidn; en esas figuras
se ha ilustrado una cédmare H® seguln una orientacidn hori-
.20 zontal, La cémara tiene una abertura 1127 de entrada diri-
gida radialmente gque abre hacia arriba, que estd en alinsa-
cidn con una cdmara de dosificacidn y una fuente de ali-
mentacidn de agua (no representada) en la forma descrita
en lo que anteceda, Un émbolo K” desliza longitudinalmen-
25 te sn la cédmara H” y es acciopado a través de las opera=
cionss descritas en lo que anteceds por una varilla 80°¢
de accionamiento de émbolo., Un mecanismao J° de corte de
pasta sstd soportado en alineacidn con la abertura de sa-
lida de la cémara H®, el funcionamiento del cortador 3°

30 es como se ha explicado sn lo que anteceds.
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El aparato de dosificacidn de producto seco y agua
asociado con la cdmara H’estd dispuesto de modo que la cé-
mara H’ sea llenada solamente hasta un nivel coextensivo
con un plano cordal por debajo de la parte superior de la
cdméra. En consecusncia, queda definido un espacioc de aire
256 dentro de la cédmara, de modo que cuando se mueve sl
émbolo K’ durante la consolidacidn del producto seco y sl
agua, 8l aire atrapado en la cémara es ventilado por la
abertura frontal o de salida de la cdmera H', En la absr=
tura de salida de la cdmara H® hay instalado un borde de
nivelacidn al nivel de la superficis plana cordal de la
pasta D, E1l borde de nivelacidn 258 estd de preferencia
espaciado por debajo de la extremidad superior de la cé-
mara H’ en una distancia igual al grueso ds un trozo de
patata cortado para freir a la francesa, por ejemplo, de
7,937 mm. E1 cuerpo que defina el borde de nivelacidn 258
se astrecha hacia arriba y hacia la derecha, como se ve
en la figura 16, para sevitar la creacidn de cualquier obs-
truccién para la pasta en la cémara H’, La construccidn
ilustrada en las figuras 16 y 17 ventila eficazmente el
aire de la cémara H’ sin expulsar agua ni pasta no confor-
mada de la mdquina durante la consolidacidn del producto
seco y sl agua,

Para resumir el funcionamiento de la mdquina, se
supondrd que la tolva de almacenamiento L estd llena de
producto seca, de preferencia aglomeraods de particulas
de patata de aproximadamente 3,175 mmrde tamafio con una
densidad y una porosidad apropiadas para reconstitucidn,
sin que se requiera mezclado mecdnico. Cada vez que sl

émbolo 80 es hecho retornar &4 la posicidn mds hacia la
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derecha, la tolva de dosificacidn M vuelea una cantidad

fija del producto seco en la cdmara cilindrica H. El agua
8s dosificada a través del tubo 110 a la cédmara a través
de la absrtura embridada 112 simultédneamsnte con 8l mo=~
vimiento del émbolo K desde su posicidn més a la derecha
hasta la posicidn designada en le que antsceds como la
posicidn "K" o posicidn de 120 grados. Durante tal movi-
miento del émbolo, el producto seco y el agua son conso-
lidados do modo gue el agua llena sustancialmente los hug-
cos existentes en y entre los aglomerados individuales en
la cémara H de volumen fijo. Una vez completada la rehidra-
tacidn se forma una pasta uniforme sin necesidad de mez-
clado., Se garantiza un espacio de tiempo suficiente para
permitir la formacidn de la pasta, mediante la presencia
del relé de retardeo 156, que impide gue sea entregada una
carga de trozos de patata cortados para freir hasta que no
ha sido completada la formacidn de la pasta, Cuando se
desea entregar los trozos cortados para freir, el opera-
rio encargado de la méquina oprime el botdn pulsador 158

y se musve 8l émbolo K desde la posicidn de 120 grados a
la posicidn de 240 grados, movisndo con ello la carga pre-
viamente formada de pasta a través del mecanismo y J de
corte o separacidn. Tal movimiento es intermitente o ss-
calonado, de modo que se proporciona un periodoc de reposo
durante el cual los trozos cortados parcialments conforma-
dos son separados de la masa de pasta por movimiento trans~
versal de los alambres 218 en un plano adyacsnté a los
alambres 212, Pussto que los alambres de corte 212 ocupan
un drea de seccidn transversal sumamente pegquefia con rela=-

cidn al drea de la seccidn transversal de la cémara cilin-
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\ . ’ L}
drica H, la pasta solo es sometida a upa ligera presidn
durante el movimiento de la pasta a través de los alambres,.
Puesto que los trozos cortados para freir estén dispuestos
horizontalmente cuando estdn conformados, pueden caer a un
recipisnts adecuado sin roturas de consideracidn, ya gue no
se produce flexidn alguna apreciable de los troxos, Ademds,
debido a que los trozos cortados para freir estdn dispusse
tos uno encima de otro como se ve en la figura 10, tien-
den a voltear y a separarse unos de otros mientras caen
desdes el aparato, Como se ha explicada, la mdquina es con-
trolada autométicamenfa y programada de modo gque el opera-
rio encargado de la misma no tenga due dedicar especial
atencidn ni aprender a usar la méquina,

Se verd pues que sl presente invento proporciona
un producto de patata cortado para freir y una méquina y
un procedimiento para fabricar el producto, dque es de una
calidad muy superior a la de cualquiera conocido de la técw
nica anterior. En laos trozos de patata cortados para freir
se svitan las caracteristicas no deseables que anteriormen=
te se suponian inherentes a los trozos de patata para
freir formados de pasta., Asi, por primera vez se ha pro-
visto un trozo de patata adecuado para freir, en qus se
utilizan todas las ventajas de las patatas deshidratadas,
tal como su facilidad de almacenamiento y transporte, a
la vez que ss consiguen el aspecto, el aroma y la consis-
tencia de las patatas fritas formadas de patatas crudas,

Aunque se han ilustrado y descrito dos rsaliza-
ciones del invento, serd evidente que puedsn efectuarse
otras adaptaciones y modificaciones sin desviarss del

verdadero espfritu ni rebasar sl alcance dal invento,
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La presente solicitud, que corresponde a
la presentada en Estados Unidos de América el 16 de
Abril de 1969 bajo el N2, 816,675, se acoge a los bene-
ficios del articulo 51 del vigente Estatuto sobre Propie-

5 dad Industrial.

REIVINDICACIONES

10

Los puntos de invencién propia y nueva,
que se presentan para que sean objeto de esta solicitud
de Patente de Invencién en Espafia, por VEINTE afios, son

15 los siguienteé:

12.- Perfeccionamientos introducidos en
un aparato para efectuar la reconstitucién de aglomera-
dos de particulas de patatas deshidratadas, que compren-
de una camara alargada que tiene una abertura de salida

20 dirigida generalmente en direccidén axial y una abertura
de entrada dirigida radialmente separada longitudinal-
mente de diéha abertura de salida, medios que forman
un tabique impermeable 3l liquido'en el centro de di-
cha abertura de entrada y dicha abertura de salida, medios

25 para depositar en dicha camara, a través de la citada aber-

7.5.73 - 47 -
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tura de entrada, un voiumen fijo de aglomerados y de agua,
y medios para consolidar los aglomerados en un volumen li-
mitado, en parte, por dicho tabique y dicha camara, de
manera que el agua llene de manera sustancialmente total
los vacios disponibles en y entre los aglomerados del vo-
lumen:

22,- Perfeccionamientos segin 1a reivin-
dicacién 12, caracterizados porque dicha cimara esti
orientada en una posicién generalmente horizontal, y por-
que dichod medios de formacién de tabiques incluyen un
cuerpo de pasta dispuesto en dicha camara y que se extien-
de desde dicha abertura de salida hasta un lugar aproxi-
madamente a media distancia entre dicha abertura de
salida y dicha abertura de entrada.

32,~ Perfeccionamientos segtn la reivin-
dicacién 12, caracterizados porque dichos medios de con-
solidacién comprenden un émbolo‘desplazable longitudinal-
mente en dicha cimara mis alla de dicha abertura de en-
trada y acercéndose y separindose de la citada abertura
de salida y medios para accionar el mencionado émbolo en-
tre una posicién de carga en la que el émbolo estid adya-
cente al borde de la abertura de entrada alejado de la
citada abertura de salida, para admitir material en la
camara, entre el émbolo y dichos medios de formacién de

tabique, y una posicién consolidada en la que el émbolo
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estd entre la abertura de entrada y el tabique, para
definir un volumen cerrado.

42,- Perfeccionamientos segitin la reivin-
dicacién 12, caracterizados porque dichos medios de ac-
cionamiento estin adaptados de manera que el volumen ce-
rrado definido cuando dicho émbolo estd en la posicién
consolidada, sea aproximadamente igual al volumen defini-
do entre dichos medios de formacidén de tabique y la ci-
tada abertura de salida.

58,- Perfecclonamientos segin la reivin-
dicacién 32, caracterizados porque el aparato estd com-
binado con medios dispuestos junto a dicha abertura de
salida, para separar la pasta saliente de dicha cimara en
trozos cortados para freir, medios para mover dicho- émbo-
lo desde dicha posicién consolidada a una posicién de des-
descarga, a media distancia entre la citada abertura de
salida y la posicién de dicho émbolo en la mencionada
posicién consolidada, y medios para inhibir el funciona-
miento de dichos medios de movimiento de émbolo, durante
un periodo de retraso suficiente para mantener dicho ém-
bolo en dicha posicién consolidada hasta que los aglome-
rados y agua de dicha cAmara hayan sido consolidados a
una pasta congistente.

62.- Perfeccionamientos segin la reivindi-

cacién 12, caracterizados porque dicha cimara esti dis-
P
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puesta de manera que el eje longitudinal de la misma es-
tad en posicién horizontal y porque dichos medios de de-
posicidén estan destinados a depositar tales cantidades
de aglonerados y agua que dejan a lo largo de la parte
superior de dicha camara un paso de ventilacidén que se
extiende longitudinalmente, e incluyendo medios el apara-
to para definir un borde de nivelacién junto a la aber-
tura de salida de dicha céamara, estando situado dicho
borde en una cuerda horizontal de dicha cémara.

8,~ Perfeccionamientos segln la reivin-
dicacién 62, caracterizados porque dichos medios que de-
finen el borde de nivelacidén estin separados debajo de
la parte superior de la citada cémara, por una cantidad
igual al espesor de un trozo cortado para freir.

82.-. Perfeccionamientos segfin la reivin-~
dicacién 12, caracterizados porque dichos medios de con-
solidacién comprenden un émbolo deslizable en dicha cé-
mara y medios para accionar el citado émbolo longitudinal
mente en dicha camara, para ayectar el contenido de la
misma desde dicha abertura de: salida, y porque dichos
medios de formacién de tabique impermeable a liquido
incluyen un cuerpo de pasta, teniendo dicho aparato,
en combinacién con el mismo, medios adyacentes a dicha
abertura de salida, para separar trozos cortados para

freir de la pasta al ser ésta adyacente de dicha ca-
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mara, medios para inhibir el funcionamiento de dichos
medios de accionamiento del émbolo durante un intervalo
de retardo preseleccionado, después de que dichos medios
de deposicién depositen en dicha camara aglomerados y
agua, para disponer del tiempo suficiente para que los
aglomerados y el agua formen una pasta, medios para sin-
cronizar dichos medios de accionamiento del pistén y di-
chos medios de accionamiento del émbolo, y medios para
retraer el citado émbolo fuera de dicha abertura de sa-
lida, después de la eyeccidén de los trozos de patatas
cortadas para freir.

92,- Perfeccionamientos segin la reivin-
dicacién 82, caracterizados porque dichos medios de se-
paracién incluyen un primer juego de alambres paralelos,
espaciados, que salvan fijamente dicha abertura de sali-
da, un segundo juego de alambres paralelos, que estén
espaciados unos de otros de manera que coincidan con
los alambres de dicho primer juego, y estén dispuestos
paralelamente junto a dicho primer juego, y medios para
accionar alternativamente dicho segundo juego a través
de los espacios comprendidos entre los alambres de-dicho
primer juego, en respuesta a la nctlvaclén de dichos me-
dios de accionamiento de émbolo.

102,~ Perfeccionamientos introducidos a

un aparato para efectuar la reconstitucidén de aglomera-
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dos de particulas de patatas deshidratadas.

Tal y como se ha descrito en la Memoria
que antecede, representado en el dibujo que se acompaifia
y con los fines gque se han especificado.

Esta Memoria consta de cincuenta y dos

hojas escritas a mdquina por una sola cara.

Madrid, 10 MAYG 1973

P. A ' .
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