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Procedimiento para la obtencilén de bebidas
a partir de'productos en polvo solubles en
agua,
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: ‘en Rue Notre Dame, 37, Luxemburgos

I B O O IR PP P P P

La presente invencién se refiere a un procedimien
to para la obtencién de bebidas a'ﬁartir de productos en
polvo solubles en agua,

La preparacién de una bebida, por ejemplo de una

5e taza de café a partir de un polvo, soluble afiadiéndole wn
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|mismo de la preparacién de una taza de cafe a partir de un so-

“ticas constantes, para que en el consumidor se concrete aquel

‘han gobemado y goblernan la sistematizacién los vinos.

poco de ggua caliente, es operacién sencilla.Puede decirse lo

brecito sellado, conteniendo la jumta dosis de concentrado de
oafé liofilizado (o sea, de un poélvo obtenido por deshidrata-
cién de la bebida, obtenida como en las méquinas de bar, con
el proceso de iiofilizacién a baja ‘temperatura y conservada,
hasta el momento del empleo, fuera del contacto del aire), cu
yo contenido después de la apertura del sobre, se viert{ en unL
taza, 0 previa inmisibén en esta, 6 affadiendo wna cantidad de
agua oonvenibntemente, se dulcifica y seo mgqua. ,

Las operacionss se desenvuelven en los particulares
con la eleccifn segin las cbatumbres; los gustos, las exigen-
cias, la diligencia y hasta el carécfef de la peraona que se
prepara la beblda, _ ' |

Segﬁn'estaVexposicién no se encuéntra_ningﬁn'problgma
técnico, referente al desbéohq de los sobre_sellados,-pero las
cosas ocambian ouendo la bebida deba ser preparada para la de=
gustacibn, de un piblico indistinto como en los locales plbli-
cos 0 en los distribuidores awtomédticos con moneda.

En .dichas filtimas hipdtesié, si_se trata de lanzar un
producto nuevo, se debe atraer sobre &1, antes de.nada, la sim
patfa del pliblico y formar en éaste el "gusto" por la nueva be-
bida., Para que esto suoéda, es necesario. que la Bebida ofraci-

da sea "determinada" o sea, que presente propiedades organolép

cierto "gusto" y se cres en &1 1la espectativo de volver a pro-
bar aquella degustacién., Dicha constaﬁcia'es por lo tanto con-
dicién necesaria para que el producto conserve el favor de lé
clientela. Se rep;ten aqui pocc més 6 menos, los fenéﬁenos que
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fdosifioaciones exactas de polvo y agua a emplégrse oada_vez,

|previamente preparada y conservada asf; de la disolucién por -
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Surge por lo tanto el problema técnico a resolver, '

En 6l caso de la orema de oafé li0lifilizada, no se -
trata de un "gusto" nuevo a formar, pero.si de ofrecer una be-
bida conocida (ya degustada por todos en los bares), y de ofred
cefla con una préparacién nueva, mejor y constante en sus carag
teristicas organolépticas. | '

Los buscadores del sector han observado la incidéncia
sobre la resolucién del problema,'antes indicado, del modo de
00nservar;el polvo liofilizado, altamente higroscépico; hasta |
el instante de su empleo, fuera de toda Qonthminacion, de las

del empleo cada vez de agua 1llevada a la temperatura deseada
en el momento de la utilizaocién mAs bien que de agua caliente

calda en la dosis de agua dispuesta, en lugar de una diaoluciGm
del polvo afladiendo gradualmente el agua, de la eliminacién del
eventual vapor, desarrolléndose durante la disolucién del polvo
en el agua y de la taza, en la cual se viefte'la bebida 1iqui-
da, . : ‘ ‘

Pero el problema técnico no es sin embargo de rébida
solucién porque los factores conocidos, fruto de dichas obser-
vaolones,  influyen en las propicdades de la bebida, sagﬁn 1eypn
fisicas, en gran parte desconocidas y dehﬁg de las conocidas
operan éobre ellas otros factores desconocidos,

En verdad, las observaciones de los investigadores solo
descubren algunos particularea'fenbmenos que ée'deaarrollan,bg
jo sus ojos, mientras que el resultado depende de otras muchas
interferencias que se escapan a la mirada analitica de los in-

dagadores, pero factores y leyes conocidas, factores desconoci

dos y leyes ignoradas se intogran en vma sintesis intuida por
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La presente invencién es por tanto el resultado de di
cha sintesis cumplida intuitivamente por el inventor y extrinw
seca en un aistema que repreqenﬁa el aspeéfo dinémicoAy ensefig
el camino a seguir para resolver el problema técnico y conse-
guir el resultado mientras que el disposifivo representa el es
pecto estdtico ofreciendo wna disposicidén de elementos que por
sus caracteristicas y por su coordinacién permiten la realize-
cién del sistema mismo. | o :

La esencia de la invencién se comprenderd, leyendo 1
descripcién aiguiehte, de algunas de'réalizaoién, ilustradas
en el adjunio dibujo, donde: 7 v '

La figura 1 representa gsquomﬁtiqamente, una -primera
forma de realizacién de un dispositivo para,obtener del polvo
de creﬁa-café liofilizada, una taza de bebida caliente, desti-
nado s ser_éncerrado en un muebieiparalepipedo constituyendo
wn distribuidor, o

La figura 2 representa esquemfticamente pero en esoa-|
la aumentada, el particular del calentamiento, ‘ |

Ta figura 3 representé,ren alzado parcislmente en seg
cién en escala aumentada, el rec;pienta -dosificador dsl polvg

La figura 4 una vista, desde lo alto segfn la linea
IV=IV de la figura 3 en una escala aumentada del -partioular del
mando de. la vélvula de alimentacibn de la dosis de agua.

. . La figura 5 representa, esqueméticamqnte, el sistema
de la invencibn segtn wna distinta forma de realizacién, en le
cual se pretende producir altennativament6~y a elecclén tres
distintas bebldas frias de otros tantos productos en polvo,
entre ellos polvo de crema-café liofilizada.

La figura 6 muestra en escala aumentada el grupo rots
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1a bebida, En la pered vertical de fondo del hueco, a nivel

bida en la taza T.
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‘La figura 7 representa esqueméticémente,,el sistqmé
de la invencién, sezfn una tercera forma de realiza616n; ?ara-
més bebidas frias siempre a partir de polvos. e

‘La figura 8 representa el conjunto de vn grupo rota-
tor reversible,
" La figura 9 en seccién, la cémara del grupo rotator.
La figura 10 parcialmente en seocién,’ﬁn aparéto des-
viador del azucar.
Con referencia a las figuras l-4, con 1 se indica es-
queméticamente el contorno de un mueble de forma paralepipeda
del t‘po usado e&n los distribuidores autom&ticoa ds bebidas co
moneda, donde -en la fachada anterior hay un hueco N, sobre ocu-

yo plano de base hay dlbujada una taza T, dgstinado a recoger

distancialmente de la boca de la taza T, se abre una boca ase—
pirante 15 de un dispositivo aspirador que se ilustrard a con-
tinuacion,

El hueco N, atn estando aeparado de la cémara 1nternﬂ

del mueble, presenta una abertura a través de la cual puede pe
netrar y deapués retirarse en su mdvimiehﬁo, que se describirg
nfs adelante, una pipeta 13 que ésta destineda a Vverter la be-

En el interior del mueble, en el fondo, en la figura
l1ala izquierda, hay coloeada una electrobomba 2, alimentada
por un depdsito cerrado inminente 3, destinado a permltir une
conduceion de agua fresca, cuyo envio estd unido a un rPcipiqg
te 4-con_rebosader6 y conducto de vuelfa al depésito, colocado
en alto hacia el cielo del mueble, De dicho recipiente 4, que’

-

egtd por 1o tanto a nivel constaente, parte verticalmente un
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{7, el cual en la extrenidad, con un codo de 1800; desemboca an

"| pentin desemboca el dosificador, .incorporado en la parte infe-

conducto descendente 5 que por medio de una vdlvula 6 (que se
describird a continuacién) commica con un conducto ascendente

wma cubeta 8, situada en la extremidad superior:libre de wn SQg
pentin 9, que inmediatamente después se incorpora a una masa
metflica 10, caliente, del modo que mse precisard a oqntinuac16$
El serpentin 9 a la salida de dicha masa caliente se
prolonga durante un trozo rectflineo vertical 11, que rodea un
reocipiente del polvo asoluble, que se describiri en sus pértiqg
lares mia adelante, y desemboca poco més arriba de una cazolet
14, provista de dicha pipeta 13, sopdrtado oscilente alrededor

lde un eje de rotacién O (ver figura 3), situedo diametralmente|

opuesto a la pipeta donde, por medios que se precisarén més
adelante, el recorrido angular de la cazoleta 14 se efectua de
la posicién horizontal indicada en la figura 1 con lineas se=-
guidas, a la inclinada en la figura con lineas interrumpidas.

Junto a la desembocadura de la prolongaciénm 1l del se

s

rior del recipiente 12, que se describird mejor a continuacién|
Completando ahora la descripcién de los. particulares
por los cuales se habia hecho reserva,

El dispositivo aspirador consiste en un grupo electro
aspirante 16 con dos ramas aspirantes, de. las cuales, wma de-
semboca, en 17, sobre la cazoleta 14 y la otra sustancialmente
como se ha visto, en 15 a la altura de la boca de la taza T,

La vuelta del aspirpdor desemboca en 18 al exterior
del mueble.

r

La vélvula 6 comprende un 6rgano obturador 19, en re-
corrido vertical, retenido en posicién de cierrs por un resor-

te 20, donde el’ 6rgano obturador esté provisto de véstago 21
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| saliente del cuerpo de la vélvula,

‘ss calienta por medio de una resistencia eléctrica 22, incor~

‘del plano superior de la plancha 27 llevaiunidoragl1ﬁiﬁmo.un'

- te estd provisto de una abertura 32~por debajo del orificio
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La masa metdlica 10, como se indica en la figura 2y

porada, alimentada por corriente eléctrica, habiendo conecﬁad$
w interruptor 23, dirigido por un terméstato 24, '

El reciplente 12, como se ve en 1§ figura 3, preaanti
incorporado, cerca del fondo 25, una celda dosifiocadora 26 oi
lindrica, sostenida por uwna plancha 27 unida al recipiente, er
cuyo plano superior hacia la periferia se abre el orificio Sun
perior de la celda, Centralmente la plqncha 27 1leva un soporw
te 28, en el cual hay soportado girable, pero no trasladable
un vaso de cristal con 29, tapa el cualt un poco por encima

disco 30, el cual presenta una abertura correspondiente a di
cho orificio syperior de la celda dosificadora y wna escopla-|
dura radial, en que un labio 30 plegado hacla arriba, al rotoy
del disco, se mueve horizontal al dicho plano superior de la
plancha 27, haclendo de descolmador y rasador del contenido dT
la celda dosificadora, M&s abajo el dicho vaso de oristal 29
lleva unido otro disco 31, con su superficie superior rasante
al orificio de la celda 26, estando dicho disco de wna abertn
ra correspondiente a dicho Gltimo orificio para permitir el
descarzo de la celda en el momento deseado,

Se habré notado que también el fondo 25 del recipien

inferior de la celda 26, que se cierra, como sé ve en la figu|
re, por wn opérculo 33, también unido a1 yaso de cristal con

‘tapadera 29, formado de modo que deje libre la abertura 32 so
lamente durante el tiempo necesario para el descargue del oon|
tenido de la celda dosificadora en la cazoleta de debajo 14.
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‘sobre un pequefio saliente 43 de la cazoleta 14, préxima al eje

| poco antes que la vélvula 6 sea ablerta y termina despuds que

De la plancha 27, en posicién diametralmente opussta
2 la celda, sale un apéndice cilindrico 34, sobre el que resba
la wna taza al revés 35, apretadﬁ haoia arriba por muelles 36
con un dispositivo de limitacién de trayecto 37, donde el labi¢
de la taza 35 hace de raspador y limpiador del plano superior
del disco rotante 31, | .

El movimiento sincrénico de las distintas partes mévi;

les, se obtiene a partir de un dnico motoreito eléetrico 38,
de tipo conocido en el mercado,

' El eje =maliente 39 que termina superiormente con el
trozo 29, hace un giro por cada preparacién de la bebida, al
fin de la cusl se para con el motor, la leva 44 que estd monta
da sobre é1, interrumpiendo el circuito eléctrico de alimenta=-
oién, ' ' : |

Sobre el eje 39 hay montada solidaria wna leva 40 con
dos 16bulos contrapussto (ver figura 4), cuyos perfiles de dis
tinto desarrollo angular operan por medio de una leva de ler,
género 41'sobré ei véstago 21 del 6rgano obturador 19 en oon-
traste con el muelle 20, manteniendo la vélvula abiexté para el
movimiento angular correspondiente al 1lébulo de mayor desarro-
Yo, dejéndola por tanto cerrar para abrirla para el recorrido
angular correspondiente al lébulo de menor desar:olio y después
cerrarla de nuevo. |

Sobre el mismo eje 39 hay montada también solidaria a
§1, wma segund_a leva 42 con un solo 16bulo, cuyo perfil opera

de oscilacién 0, manteniéndolo horizontal venciendo el peso de
la cazoleta que tenderfa a hacerlo rodar hacia abajo alrededoxr
de 0 y esto por vn movimiento angulax de la leva 42 que inicla
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‘lanleVa se haya cerrado por gbandono del primer lébulo, m§s<

ra 26 (ver figura 3), que mientras tanto se ha llenado de pol|

" misma figura con lineas interrumpidas,

- elld también en su rotacién uniforme, con su segundo 1ébulo 1

~ ejemplo, y puede ser variado sin salir por esto del émbito,de
 tutela de la presente invencién, '

desarrollado de la leva 40, y después que la celda dosificadp

vp, bajada del recipiente a través de 1@ abertura del disco 30’
venido a ponerse sobre el orificio superior de la celda y su
contenido descolmado y rasado por el labio 30, se ha descargs
do en la cazoleta dé debajo 14 a través de la dbertﬁra corrqgl
pondlente al disco 31 y la abertura 32 del ‘dondo 25 del reci-
plente, cerrada.esta ltima enseguida por el péreulo 33.
Despubs de esto, la leva 42 continuando su rotacién |
wniforms, permite a la cazoleta 14 pasar de su posicién dibu-|
jada en la figura 1 con lineas seguidas, a la dibujada en la

Es en éste momento cuando la leva 40, continuando

menor, por medio de la leva de primer generl 41, obra sobre el
véstago 21 del obturador 19, abriéndolo. Al f£in de la accién
de este 16bulo, la vdlvula~ 6 se cierra, pero al mismo tiempo
también la ieva 42 pone la cazoleta en posicién horigontal 'y
t0do vuelve g las pdaiciOnes iniciales aispuesto a-la ﬁrépaqg
cibn de otra taza de bebida, '
Cuanto ha sido descrito, lo ha -sido solo a titulo de

La vélvula 6 doaificapora del agua caliente de soiur
cién, por ejemplo, lo mismo que como vésbago vertical, puede
colocarse con véstago horizontal, como en la figura 4y En ese
cg=0 la correspondiente leva se presenta oomo en la misma fi-
gura con los dos lébulos 44 y 45 con perfiles horizontales ops

rantes sobre la leva 46, que aqui se presenta como leva de se|
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{orita es el siguiente:

|en lenta rotacién y con 61 la leva 40 que por medio de la leva

386980

=10 =

ngndo géﬁerp. Asimismo las dos levas 40 y 42 en lugar de ser
montadas de abajo arriba en el orden indicado e ilustrado en el
dibujo figura 1, pueden seguirse en el orden inverso, Igualmen+
te ol depbsito 3 de agua de conduccién puede faltar y asf la r¢
lativa electrobomba 2, el recipiente 4 con rebosadero serfa en
tal hipbtesis alimentado directamente por el conducto de aguas
por medio de un grifo o vélvula,

Ta disposicién descrita concierne a la preparacién de
una taza de una sola bebida, pero estd olaro'que pueds facilmen
te ser doblada o triplicada para la preparacién a eleccién de
la bebida ocafb, café con leche, siempre,dé bebidas conservadas

*

bajo la forma de los respectivos polvog,‘Obtgnidos de ellos pol

No estén descritos, porque no forman parte de la pre-
sente inveﬁbiéh, los dispositivo§ de tipo conocido que oonsiqg '
ten en la puesta en marcha del dispositivo inventado, cada vez
que se introduce en la apropilada ranura wna ficha o moneda, la
predisposicién de la taza T en los correspondientes huecos - N,
etc,

"Bl sistema que se ha realizado en la disposicién des-

, Cuando se introduce una moneda o ficha en la ranura
correspondiente, un dispositivo conocido cierra el circuito de
la bomba (2) y alimenta el motor eléctrico 38, 1o mismo que el
motor del aspirador 16 y la resistencia 22. El motor 18.entra

41/46 abre 1ld v4lvula 6, durante un tiempo determinado; se ali
menta as{ con agua el aarpentin; estando la leva 42 en posicitn
de la cazoleta 14 horizontal, recogiéndose en este Gltimo una

determinada cantidad de agua caliente, porgque al cabo de un
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| cada en la misma figura con lineas a trazos, en la cual viert

la bebida en la taza T. Se vuelve a abrir la védlvula 6 por efd

. agua se calienta pasando a través del serpentin y lava la cazg
'leta, todavia en posicién inclinada, integrando la disolueién

.y todo est4 en condiciones para repetir el ciclo de la.preparsg

cierto tiempo, determinado por el desarrollo del primer 16bulo
dela leva 40, la vélvula 6 se cierra y el flujo de agua cesa.

Mientras tanto, el dosificador descrito ha permitido
al producto liofilizado llenar la celda 26 y ahora el dimco 31
se encuentra en posicién tal que permite la caida de la dosis
de polvo en el agua contenida en la cazoleta, despuds de que
la apertura 32.del fondo del recipiente se cierra gracias al
opéroulo 33, , ' '

Inmediatamente después la leva 42 manda a la cazoletq
a inclinarse con la pipeta hacia abajo guidndose de la posicidn
indicada en la figura con lineas seguidas, en la posicién -indj

to del segundo 1lébulo de la leva 40 y una ulterior caﬁtidad de

deseada de la bebida recogida en la taza T, Inmediatamente deg
pués la vélvula 6 se cierra y la cazoleta 14 vuelve a tomar 1e
posicién horizomtal originaria, Todos los movimientos se paran

clétn de una segunda bebida,
' LA COFFEE CORPORATION, en el curso de sus estudios hs
intuido que el mismo sistema habria dado 6jfimos re&u;tados 9%
ra la preparacién de bebidas no solo calientes sino también
frias requeridas por un piblico diverso, obtenidas a partir de¢
productos en polvo como orema-café lifiiizada,~naranjada o si
milares Siempre que fuera supsrada la dificultad de la menor
solublilidad de los polvos en agua fris, sustituyendo evidente-+
mente el medio’qué calienta el~serpentin, un medio refrigerqg

te del mismo,

o
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conocido por si y por tanto no descrito, que pone fuera de fun+t

-La misma dificultad ha sido superada segin la inven-
cién, sustituyendo la cazoleta por un rotator (61) (figura 6)
del polvo en agua, cuyo motdr'47 est4 éontrolado por el dispo-
sitivo progremador del dispoéitivo, Ta cédmara 48 del rotator es
t4 dotada por un pejuefio tubito de deacargg 49 sobre el cual
hay ocalzado un tubo de goma 50,'e1 cual descarga sobre la tqza
T. Durante el tiempo de rotacién una leva 51 con dos brazos (lg
va de primer género) oprime con un brazo 52, bajo la accién de

un muelle 53 contra el tubo de goma 50 bajo el tubito 49, intel
cepbando el descargo. :

E ]

Al mendo tempestivo de una .leva 58, que opera sobre el
otro brazo 54 de la leva 51, el tubo de goma 50 se abre y'la
bebida fria y dispuesta, cae en la taza de abajo T.

El fondo del hueco 55, qﬁe contiene la taza, o vaso,
'presgnfa,un descargo en comunicacién con el recipiente de aba-
jo 56, destinndo a recoger eventuales excesos de liguido en la
taza.o, también, derrsmamientos para evitar que los mismos rqg
dan llegar a ensuciar organos,'pertenecientqs al dispositivo,
cerrados en la cﬁstodia paralepipeda, usual en aparatos dlstri
buidores del género con el peligro de provoecar dafiosos cortacir
cultos eh_las partes eléctricas que formén'parte.

El recipiente zat4d dotado de aparato de seguridad 65

cionamiento el distribuidor cuando el recipiente ha alcanzado
el borde, o |

En la figura 5 est4 representado esquemaficamente el
conjunto del dispositivo segln la invencibén en una forma de rea
lizacién para tres bebvidaa ffias'a eleccién. o

A = unién con la red del conducto de aguas alternati-

vamente,
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tator estd previsto de modo que se obtonga un frappé, mientrag
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J= depésitoa de ggua fresca _
4 = recipiente con rebosadero para el agua fresca
57 ="serpent{in inmerso en ‘el medio refrigerante de la
pila 63, coordinado n una insfalécidn'frigorifi- ‘
ca, no representada ‘
78 = grifos para la alimentaclén de la dosis de sgua
refrigerante A ' o '
vdlvula para la regulacién de dicha dosis

19 =
60 = recipientes - dosificadores de 1los polvos
61 = rotatores ’
- 51 = leva para la interoepcibn delloa tuboz de goma de
descargo 50 o 7
50 = tubos de goma
62 = empalme y tobera Gnica
T = taza o vaso
55 =. hueco que recoge el vaso o taza
56 =

recipiente de recogida de los derramamientos del
vaso T, ‘ ‘ '

Peréréxisten en la prdctica productos en polvb que ng
gon facilmente solubles en agua fria y existe también la exi-
genciane la clienteln de guéfar los dichosA"frappés";

En ambos casos se requiere una aceifn més enérgica de
rotacién, pero este procedimiento nresenta el inconveniente del
calentamiento de la bebida, que obsbaculiza la obtencibn de
wa bebida fria. -

Segin la invenclén la dificultad es superada sustitu-
yando'el rotator, antes previsto, un rotator a alta velocidad
(77) (10.000 = 12,000 giros al m.) (figuras 8 w 9).

Sobre el fondo de la cfmara del rotator el érgeno ro
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que la pared de la cdmara, en la cual sucede la rotacibn eat4
provista de intersticios 80, enfriados por una corriente fria
abastecida por medio de bomba de circulacién 64 de la pila 63,
conteniendo ol medio refrigerente del serpemtfn,

En la particular forma de realizacién ilustrada en 1ls
figura, la cémara de rotacién 65 tiene forma de vaso abierto
en lo alto, sobre cuyo fondo est4 colocado el érgano rotator
67, la boca abierta del vaso presenta un pico 68 para verter,
El cuerpo del rotator 77 estd soportado oscilante alrededor a
un eje horizontal y se puede volver parz verter el contenido
en la taza por medio del pico, La rotacién del rotator esté
controlada por una leva 69, manejada'por el programador, por -
medio de un levismo 70,

En la figura 7, estd representada esquéméticaﬁente,

una forma de ejecucién de la invencién, dénde se pueden prepa-

rer a eleccién bebidas frias frappé o no y ya azucaradas o no.
Para obtener bebida fria o frapp! ya agucarada, hay

previsto un dosificador 72 del azficar, el cual vierte la dosis
en una tolva oscilante 73 entre dos_bosicionos extremas. En
de emas posiciones (a trazos seguidos) dicha tolva retne la dg
sis on el rotator normal 61, no siendo excitada la electrocalg
mita 71, cuando en cambio éata es excitada, la tolva 73 opri-
miéndolo el muelle 75 vuelve a la posicién indicada con lineas
discontinuas, y descarga la dosis en el deslizante 76 segfn 1a
direceién F que conduce al rotator del frappé T7.

NOTA

Descrita suficientemente la naturaleza del invento

as{ como la manera de realizarse en la ﬁréctioa, debe hacerse
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10,

15.

20,

25,

licita Patente de Inveneibn por 20 afios en Espafia sobre: PROCE

- por medio de las correspondientes levas,

consftar que las disposiciones anteriormente indicadas son sus-
ceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren sy
principio fundamental., También. se hace éonstar’que el invento
corresponde a tres solicitudes de patente presentadas en Ita-
lia, con los nos. y fechas: 19016 A/70 de 3 de enero de 1970,
31509 A/T0 de 10 de noviembre de 1970 y 31510 A/70 de 10 de ng
viembre de 19703 acbgiéndose por lo tanto a los beneficios qﬁe
conceden los Convenios Internacionales en vigor, siendo lo que

constituye la esencia del refefido invento y por lo gue se s0-

DIMIENTO PARA LA OBTENCION DE BEBIDAS A PARTIR DE PRODUCTOS.EN
POLVO 3OLUBLES EN AGUA; caracterizéndose por lo siguiente:

1.- Procedimiento para la obtencién de bebidas a par-
tir de productos en polvo solubles en agua, en particular cre-
ma-café liofilizada, para la distribucién al pdblico porque, |
se envia, a cada preparacién de bebida, en ﬁn recipienfevpro-
visto de rcbosadero, agua fresca en cantidad sustancialmente
igual a la que se emplea normalmente en 1aApreparacidﬁ de uné
taza de bebida; alimentando dicho recipiente un serpentin que
ge calienta a la temperatura deseada, a la que se quiere degus
tar la bebida; recoger el raflujo de agua de dicho serpentin
én eantidad dosificada en un recipiente; conservar en un reci-
plente dosificador cerrndo al aire cl poivo gsoluble, en parti-
cular crema-café liofilizada, que abre una hoca durante el tiem
po minimo necesario de descargo de la dosis, en el recipiente;
hacer descender la solucién en la taza después de la soludiéh
de 1la dosis de polvo en la dosis de agua, realizéndose las dig
tintas operaciones de un ciclo por medio de un ¥Ynico 4rbol de
malida de un motor eléetrico, haciendo wn giro por ocada ciclo,
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2.~ Procedimiento segin le reivindicaeién 1, caracte-
rizado porqﬁe cuando se desea uﬁa taza de bebida caliente dich+
serpentin se sumerje en una mass metélica_caieptada por resis-
tencias eléotricas y que correspondiendo a la boca inferior del
recipiente y de la taza, procede a aspirar los vapores y otras
impurezas, .

3.- Procedimiento segﬁnAla reivindicacién 1, carscte—
rizado porque cuando se desea una ‘taza de bebida fria el serpey
tin se sumerje en un medio refrigerante de un grupo frigorifi-
co, oonocido por si, y la dosis de polvo soluble y de agua se
introducen en una cémara donde se mezclan enérgicamente por me
dio mecénico, |
, 4.~ Procedimiento segin la reivindicacién 3, caracte-
rizado porque cﬁando se desea una taza,dé bebide fria proceden
te de un polvo, no facilmente soluble en agua fria, por ejem—
plo, qremé-café liofilizada, o una taza de bebida "frappé", 1
mezola, dosis de polvo y dosis de agua, ze efectfia en un rota-
tor a gran velocidad, enfriando continuamente las paredes uti-
lizéndolo el medio frigorifico que zirve para enfriar la dosis
de agua destinada a preparar la solucitn.

5.= Procedimiento segfn la reivindicacibn 3 6 4, carap
terizado porque se afiade mediante wn diapoaitivoe wma dosis de

143

azicar a la mezcla de polvo y agua que va al rotétor.

‘ 6.~ Procedimionto para la obtencién de bebidas a par-
%ir de productos en polvo solubles en agua, tal y éomo queda
sustancialmente descrito en la presente Memoria y en los dibu-
 jos adjuntos, | | .

Esta Memoria conata de dieciseis hojas sacritas a mé~-
quina por una sola cara.

e

Madrid,
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