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SECCION TECNich
MEMORIA DESCRIPTIVA CLASIFICACION I. p, ¢,
crasg A2/

SUBCLAssf_/.._

pare solicitar PATENTE DE INTRODUCCION por DIEZ afios

a nombre de PIERO OSTALI
de nacionalidad italiana
con domicilio en Via Vergerio 7, Padova, Italia.
por: “PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN MAQUINAS
,_EKRA CORTAR AUTOMATICAMENTE EARALELEPIPEDQS
DE PASTA DULCE, PARTICULARMENTE DESTiNADAS A

LA INDUSTRIA DE LA CONFITERIAY

(Clase. Internacional A21c)
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Sabido es que, en la industria de ls, confiteria,

;se vienen fabricando pastas dulces en forma de péJ:'a.'l.el].ep:f.—1
,pedos o similares que, debidamente confeccionadas, se jo-
‘nen luego a la venta. _ |
5 Naturalmente, estas pastas dulces se fabrican
_en paralelipipedos muy grandes, a los que en el trenscur-
>so de la presente descripcidn se dard el nombre de "paﬁes"
“que con los adecuados cortes se reducen al pequefio formamb
~to en que luego se distribuyen.
10 Para obtener automiticamente estos pequelos for-
matos, se han construido mdquinas en las cuales el "pan",

a

depositado en unas cintas o bandejas méviles adecuadas,

. se encuentra con una serie de discos cortantes paralelos,
: que al girar, practican en &1 unos cortes longitudinales. |
41 fingl de esta operacibn, el "pan" mismo; por
nedio de otro transportador similar y ortégonal al pfeoe-
dente, efectla un recorrido perpendicular al ya efectuado
encontrindose con otra serie de discos cortantes que praci '
. tican el corte em direccidn transversal.
20 De esta manera se obtienen los paralelepipedos
de pegueilo tamatio o formato deseados. |

El corte efectuado por log discos giratorios -

presenta el inconveniente de estropear la pasta, que sale
. mal cortada.

25 Para eliminar este inconveniente, Se recufre a

| hunedecer con agua los discos cortantes. Ahora bien, esto!

trae consigo otro inconvenliente, como es el de que la hu-

medad producida en el corie asi ejecutado, en el sucesivo

!
confeccionamiento impermoable, trae consigo fécllmente el

' poog
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30 ¢ emnohecimiento del borde del dulce.
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Para eliminar cestos onconvenlentes ge ha estu~

diado y concretado la méquina objeto del presente invento,

‘que se representa, vista en perspectiva, en los dibujos -

adjuntos.

El plano de trabajo de la mdguina se obtiene por
medio de una serie de tres bandas méviles 1, 2, 3 destina~
das a transportar los panes. AL final de'la banda mévil 1
se halla instalado el conjunto”cortante;4, congtituido poxr
un bastidor vertical en el cual va montada una serie de
hojas 5 paralelas y dentadas'en forma de sierra, colocadas
en planos longitudinales y distenciadas entre si en una -
medida corregpondiente g la anchura de las pilezas a cor-
tar; hojas que ejecutan el corte con movimientos vertica-
les alternos. Para hacer variar el espacio comprendido en-
tre las hojas, se suministran bastidores intercambiables.

Al final de lo segunda banda mévil 2 estd monta~
do el conjunto de corte transversal 6. Egte se halla cons-—
tituido por una dnica hoja % que ejecuta un doble movimien
t0: uno transversal muy rdpido, mandado por la leva 8, y
el otro de descenso, mandado por la leva 2 y, naturalmen-
te, mucho mas lento.

Immediatamente después, un poco distanciada, es-

‘té la tgrcéra banda mévil o transportador 3 para llevarse

las piezas cortadas.

En este tramo hay un dispositive palpador o de~
tector 10, cuya distancia puede regularse por medio del
regulador 11.

Completan la mdquina unos cilindros de presién

12, 13, 14, 15 que tienen por objeto mantener firme la -

pasta durante la accidn de corte. Estos cilindros pueden
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E]l funcionamiento del conjunto es como sigue:

i

i .

g El pan 16 depositado en la primers banda mévil
i

f Avanzando sucesivamente, el pah, transportado
. por la segunda banda mévil 2, llega & la posicién 15" has-
10 zta encontrarse primero con la fercers banda mévil 3 y lue-
'go con los elementos palpadores 10, los cuales, ligeramen-
Fte empujados, provocan la detencidn del avance de las ban-
. das méviles, dando principio al descenso del conjunto de
- corte, transversal 6, como se ha dicho, vibrante en senti-
15 ~do transversal. _
En lugar de los elementos palpadores pueden em—
‘plearse también unas células fotoeldctricas que actian al
producirse la interrupcidn del paso de un rayo luminoso,
producido por la pasta en su avance.
20 a Al terminar el descenso de este conjunto se po-
7 ne en movimiento la banda 3 y se vuelve a subir el conjun-

to cortante 6. La parte del pan asi cortada avanza, provos

“cando la bajada de los palpadores, y vuelven g poners en

-movimiento las bandas méviles 1 y 2 adecuadamente sincro-
25 ‘ nizadas. '
En el avance de los trozos de pasta 1%, reduci-
dos al tamafio deseado, estos pueden salir por la.ﬁltima
banda mévil 3 para caer en unos recogedores'6fﬁfénsporta-v

. dores sucesivos.

30 A este fin, la maguina dispone de un transporta

&
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dor continuo de cinta o de banda mévil 18, dispuesto
debajo del plano de trabajo formedo por las bandas
méviles 1, 2, 3. En este plano pueden llegar & depo~
gltarse éean los propios aparejos o dispositivos de
cochura del pan que pueden luego recibir los pequefios
tamafios cortados, a la salida de la banda 3, sean lag
tablillas para recoger los pequefios paralelepipedos.
Todas la partes descritas van contenidas en una ro-
busta armazdén que acoge también los motores eléctricos
que'dan movimliento a los tranportadores y alos conjun-
tos cortantes y sus mecanismos, asi como los medios de

interrupcidén y de avance sincronizados,

REIVINDICACIONES

Los puntos de invencién propia, no nueva,
pero no establecida, practicada, ni divulgada en Es-
pefla, que se presentan para que sean objeto de esta

Patente de Introduccidn, por DIEZ afios, son 1los que
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se recogen en las reivindicaciones siguientes:

18,- Perfeccionamientos introducidos en mg
quinas para cortar automdticamente paralelepipedos
de pasta dulce, particularmente destinadas a le in
dustrie de la confiteria, caracterizesdos ﬁorque las
mdguinas estdn constituidas por un plano de trabajo
de transportadores o bandasg méviles sucesivos distine
tos entre si, y por lo menos por dos conjuntos cortan—
tes, de los ouales uno efeotia cortes longltudinsles
paralslos y el otro cortes transversales del pan Adum
rente el avance del pan transportade por las bandasﬁ

28,~ Perfeccionamientos introducidos en
méquinas para cortar auwtomdticamente paralelepipedos
de pasta dulce, particularmente destinadas a la in-
dustria de la confiteria, caracterizados porque el
conjunto cortante que efectia el corte longitudinal
del pan estd constituido por un bastidor intercambigm
ble dotado de hojas dentadas en forma de silerra, anima-
das de un movimiento alternativo en planos longitudi-
nales,paralelos, mediante un mecanismo de excéntiioa,

38,- Perfeccionamientos introducidos en mé~-
quinas pera cortar automdticamente paralelepipedos
ds pasta dulce, particularmente destinades g lg ine-
dustria de la confiteria, caracterizados por el he-

cho de que el conjunto cortante que efectda el corte

- B -
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transversel del pan estd sujeto a dos movimientos
combinados: uno alterno horigontael mandado por una
exoéntrica de rotacién rdpida, y otro de descenso
vertical mandado por otra excéntrica de baja velo~
cidad, pero sincronizado con el primero,

48,~ Perfecclonamientos introducidos en
méquinas para cortar automidticamente paralelepipe—
dos de pasta dulece, particularmente destinadas a la
industria de la confiteria, caracterizados porque la
longitud del formeto o tamafio a cortar estd determina~
da por el corte transversal mandado por unos mecanis-—
mos palpadores o detectores dispuestos a distancia
regulable, los cuales accionan tembién la detensién
del movimiento de los transportadores o bandes mévi-
les y el descenso del conjunto cortante transversal,
el cual, al terminar su recorrido, provoca la puesta
de nuevo en movimiento de la tercera banda mévil, des-
pués de lo cual vuelve a elevarse el conjunto cortan-
te, y la pasta, puesta de nuevo en movimienfto por la
tercera banda, hace bajat los Srgancs palpadores, los
cuales ponen en movimiento también las dos primeras
bandas méviles, .

58,~ Perfeoccionamientos introducidos en mé~
quinas para cortar automiticamente parelelepipedos

de pasta dulce, particularmente destinadas a la ine

- -
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dustria de la confiteria, carsoterizados porgue los
dispositivos de las reivindicaciones que anteceden
estén completados por unos medlos de hacer presién,
continuos o discontinuos, que mantienen sujeto el pan
durante las acciones de corte a las cuales se ve some-
tido; habiendo ademds dispuesto; debajo del plano de
trabajo, un transportador o banda mévil destinado a
transportar los medios adecuados para contener las pas-
ta de pequeiio tamafio cortadas,

6&,~ Perfeccionamientos introducidos en mé-
quinas para cortar autométicemente paralelepipedos
de pasta dulce, particularmente destinades a la indus-
tria de la confiteria, caracterizados porgue en lugar
de los elementos palpadores de la reivindicacidn 48
pueden emplearse dispositivos del tipo de célula foto-
eléctrica, de andlogo funcionemientos

8,- Perfeccionamientos introducldos en mée

quines para cortar automdticemente paralelepipedos de
pasta dulce, particularmente destinadas a la industria
de la confiteria.

Tal y como se ha descrito en la memoria que
antecede, representado en los dibujos que se acompa~-

flan y para los fines que se han especificado,




Egta Memoria consta de nueve hojas escoritas

a méquina por una sola cara.
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