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[0 OBJETO

Una Patente de Invencidn, por veinte afios en Espafias

Jesis: Caballero Gémez.'
« de nacionalidad espafiolae=

Molina de Segura (MURCIA]
Atenza, 18

" Mejoras. en mdquinas pars escaldar, degpuntar y pelar
tomateg M,

ne/
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tipo corriente en fabricas dg conssrva, al caer el tomate pbrv

‘remos cocedor, colocada verticalmente en la parte anterior

Ie. presente patente de invencién se refiere a mejo-
ras en wdquinas para escalder, despuntar y pelar tomates, ta-
niendo estos que ser de los me su forms es ovoide (clase co=-
nocida con el nombre de "San Manzano"), para que el proceso
operatorio 3 realice en las debidas condiciones, y que oons-
titﬁye un conjunto que realiza las wencionadas operaciones,
aunque la unidad que realiza el escaldado, puede ser indepenw-

diente. Adewds, dicha unided se alimenta por un elevador de

gravedadﬁ

: Veamos las distintas partes y elementos de la wéqui

na, que intervienen en las operaci&ﬁes para la preparacién d#
ey

tomates a que estd deskinadas .

- el escaldado se resliza en una caja que denomine-

de 1la wmdquina, y a cuyas paredes anterior y posterior lleven
adosadas gna-serie de bandejas perforadas; con inclinaciones
de unos 452, alternativamente a uno y otro lado, por las que
ol tonate rueda por 1 propio peso, pasando de una a otra[, deg
oribiendo wna trayectoria en zig-zag, Tales bandejas van mon
tadas en bisagras, que permiten regular su inclinaoién} para
susentar o disminuir el tioupo de cocoidn; y una de las pare
des laterales es désmontable, facilitando la locelizacidn de
las posibles obstrucciones o averias; '

- a 1o largo de todo el recorrido el tpmate; va pg
sando por chorros de vapor, susinistrados por.un gerpentin,
colocado debajo de cada una de las bandejes; vy al salir de
la ﬁltimg de ellas cae on una balsga de agua} en que se enfria

y lava;
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tentas cono rodillos; que empujan al tomate hacla lag guias

que le slrven de tope? a la vez que el frubo entra en contag

- por lo que se refiere al despuntado, el tomate,
wa vez enfriado y lavado, es conducido a lo largo de la Da-
quina a una serie de ejes de rodillos, que estén arrastrados
por dos cadenas 1aterales; primero formando wn tramo inclined
do, en el cusl el towate se acopla en su posicién adecuada
entre dos rodillos; y como en cada uno de esos huecos puede
ir solo un tométe; los que vayen de wds, tienden a caer, al
no tener hueco. A lo largo de toda la méquina; los rodillos
ven separados por unas guias, que conducen sl towate en po-
sicién Sptima para su despuntedos

-8 continuagién; los rodillos forman una superfi-
cle plana y horizontal; en la qug; como ante?iormentef el to
mate ve locallzado en el espacio entre dos rodmllosf en cuya

zonga van dispuestas una serie de duchas de agua a presién;

to con las cuehillas; que les quitan une de las puntasf Parg
evitar que al estgblecerse ese contadd con las cuchillas,’
el tomate pue@a girar en sentido perjudicisl y salirse fuera
de la guia que forma el hueco de cada dos rodillos} exigten
unog peinas que le sujetan en la posicidn adecuada;

) - las mismas duchas émpujan gl tomate en direccidn
opuesta; para efectuar le misme gperacidn por su otra punta;

para le fase de pelado; los rddillos; girando de

un wodo constente, con lo que el tomate también lo hace: 1le
van a éste a entrar emn conbacto con unos ‘tacos elésticos{ de
caucho; de forma cdbioa; log cuples tienen lg cara inferior
ligeramente rugosa; ¥ ven montadog independientewente unos

de otros, para amoldarse a los tamafios del tomate; perced a
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'para ilustrar las‘caracteristicas generales expuestas?

sus ranuras por las que pasan los respectivos ejes;’Al glrar
los toma$es;'rozan con la superficie rugosa de los indicados:
tacos de cauchd} y se produce el pelado;

- los rodilles trensportadores efectusn eu giro co-
nexiopados a le cadeng de arrastre; respecto g la que glran
locos, mediante pifiones montados en los extremos, que en la
parte en gue se efectua el pelado} atacan una cadena que ac=
tus a modo de cremallerad ' )

Terminada la operacidn del pelado del tomate por le
méquina; y evacuado de ella; pasa a las restantes fases de su
menipulaciéns

En las adjuntas figuras se concreta ung forme de
ejecucién de la méquina, presentada a tftulo de ejemplo de

realizacidn, sin cardcter alguno limitaetivo; sino unicamente

Ia figd 1 ilustra la vista longitudinal en dzado
del conjunto de una méquina; establecida de acuerdo con lo
que e reivindica; representendo los Srganos esenciales de la

pisme

2]

Le fig. 2 muestra, tambidn en alzado, la disposieid
destinade a desvier el tomate hacle un lado para el despuntei

Ta figd 3 presenta el sistema de despunte, wostran-
do las cuchillas y los peines que sujetan el tomate en tal
operaciéni

Las figs? 4 y 5 corresponden a secclones transver=
sal;x ¥ longitudinal de la méquina; en su dispopicién de pe~
lados 7 |

Ta fig. 6 detalla, en seccién diemetral, la conexidn

del eje de los rodillos a la cadena de arrastred
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nes 2, colocados debajo de cada bandejaﬁ

Con referencis a dichas figures y a los nlwercs que
gobre ellas designen las partes y detalles de la mdquina re~
presentada, que interesan a los fines de esta memeria; la deg
cripeidn de la misma es como sigues

Eppezendo por el elewento en el que inicla su ciclo
de trabajo, el tomate, mediante un elevador independiente de
la mdquina y de cualquiera de los tipos usados en las fabri-
caclones andlogas, es llevado a cocedor 1, que lo descarge en
la tolva de entrada 4 y va cayendo por gravedad en las bande-
jas 5, sucesivamente de uwna a otra, describiendo una trayecto
ria en zig-zag) Ia inclinacidén de esas bandejas 5, es regula-
ble mediante las bisagraes 3, y en todo su recorrido el tomate

pase por unos chorros de vapory susinistrado por los serpenti

Al final de ese recorrido, a la salida de la dltima
bendeja, el tomate cae a la balsa 7, donde es lavado y enfria
do, por el agua de la ducha,6, para a continuacidén ser trens-
portado por los rodillos 8, a lo largo de toda la mdquina,
glendo en el tramo inclinado de ese recorride donde el tomate
ge acomoda en el hueco de los rodillos, y es conducido g la
parte de la mdquina en la que se efectua el deepuntadoy

Lag guias verticales 9 impiden, & lo largo del re-
corrido; que en cade hueco vays mdés de un tomate; y lag guias
de goma 10 sirven de apoyos a los rodillos para evitar flexio
nesi

La figJ 2 muestra como, al llegar a la parte hori-
zontal de la méquina; el tomate es desviado por las duchas de
agua a presién 12, bacis las cuchillas 13 (fig. 3), pars el

despuntado de uno de sus extremos} cuyas cuchillas van inser—
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en un extremo y engranan oon la céadens 21, que actua como cr

tadas en las gulas 9 como ée aprecia en dicha figura?

Para evitar que el tomate, al entrar en contacto
con las ‘cuchillas 13, pueds girar o desviarse, existen los
peines de sujecidn 18, (fig. 2) insertos en una de las trabas
11 de la mdquina: Ie posicidén de estos peines es regulable,
de acuerdo con el tamafio del tomaté? con el £in de podervejeg
cer scbre é1 la presién adecuada; para el despuntado del otro
extremo, se realiza la nisma operaci6n eupujdndolo las duchas
12 en sentido contrariod '

Una vez despuntgdo por susrdos extremos el tomate;
pase a la fase de pelado (figs. 4 y 5), en la cual y en m

recorrido de un metro de longltud aproximadamenteiflos rodl-

llos giran constantemente; lo que hace que el tomate gire‘'tam

bién, por la accidn de los pifiones 17, que los rodillos lle

mallera., Los extremos de los ejes: de los rodillos; ven conec-
tados a la cadena de arrastre 20 (fig.' 6)5

El tomate girandd as{, entra en contacto con la su-
perficie inferlor de los tacos 15 de caucho, que es rugose
ligeramente, con lo que se produce el pelad9; cuyos ‘tacos
de caucho van montados en un eje cuadrado 16, pare evitar el
pogible giro de los tacos por sl roce del tomate? Como se 0b
sdrva en la figs 5, esos tacos tienen wn orificlo restangulaxy
que a4 pasoral eje, lo que les permite un movimiento de elevy
oién Yy descenso; para adaptarse a todos los tamabos de los
tomates; Tawbién presenten las aristas de le parte inferior
redondeadas, pars facilitar la -entrade del fruto.l

Las gulas de goma 10 van apoyadas en las trabas in

feriores 22 de la wdquina, y son regulebles mediente el husi

o N\
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les variaciones, as{ como las que puedan introducirse en de-

11l0.19; y las puntas y pleles desprendidas del tomate; caen
entre 103 rodillos que al efecto tienen uns sepuracidén de unog:
10 mm., a la bendeja 14 que las recogen y las evacusn de la .|
udquina.’ ;

Pinalmente, hay que obserwar que, los dos tramos del
despuntado, ven cublertos para evitar que el agua procedente
de las duchas 12} salga fuera de la wiquina; y que'la prgdug
oién de sta puede veriarse haciéndola wds o menos ancha, sid

=

do en el ejemplo que presentamos la anchufa de diez rodillos;
Expuestas las caracteristices de la mdquina mejorg
da que se reivindice de un modo general, y con referencia a
un ejewplo de realizacién; se oogsigna que 69 la puede fabri-
car de las formas, tawmeflos y materiales que se juzguen adecug

dos; para la aplicacidn concrete de que se trate; sin que tg

talles de su presentacibn y organizaci6n: afecten a la esen-
clalidad reivindicada, por lo que las méquinée que se fabri-
quen; dentro de tales caraoteristicas; con cualqulera de esasd
modificaciones; no serén sino variantes protegidas por este

regletros

Ia presente patente de invencidn, comprende las
giguientes reivindicaciones: - 7

1= Mejoras en mdquinas pera escaldar, despuntar y
pelar tomwetes, caracterfzadas porque la wdquine estd consti-
tulde por dos Jjuegos conectados entre sf, formendo dos parte

distintas, pero interdependientes; de las cuales la primera

%i‘
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egealda el tomate; ¥y la segunda lo enfria, lava; despunta y pp
pela; ouya unidad de escaldado comprende los elementos nece-
sarios;para esgaldar y conducir el tomate a la unidad de en-
friedo, lavado, despuntado y pelado, y las partes que reali-
zen estas {ltimas operaciones, van en la misms mdquina, en el
tramo horizontal; en el que el tomate es transportado del e-
qulpo de despuntado al de pelado por los mismosg rodillos y sin
necesidad de mecanismo intermediod!

2dm Mejoras, segin la reivindicacién anterior, ce-
racterizadas porgue la mdguine estd constitulda por una caja
vertical o coceaor? provista en sus paredes anterior y poste-
rior de bandejas perfofadas e inolinadas; alternativamente
hecia uno y otro lado, las cuales van montadas en bisagras,

que permiten regular su inclinacién, de acuerdo con lo que de

de cuyas paredes laterales as ﬁesmonxabIQ} peroitiendo la re
paracién de averias y obstrucciones; ouya disposicién se com-
plementa con un serpentin, colocado debajo de cada une de lag
bendejas, que proporciona los chorros de vapor a que es Some=
tido el tomate en todo su recorrido en zlg=-zag, pars caer fi-
nelmente en una balsa de agua de refrigeracidn y lavados

3.= Mejoras, segin las reivindicaciones anteriores,
caracterizadas porque a continuacién la mdquina presenta ung
alfohbra de rodillos méviles; arrastrados por dos cadenas las-
terales, que primero forma un tramo inclinado, de modo que
entre cada dos rodillos presenta hueco para un.solo tomate,
y los que ven de mds tienden a caer; yendo a ldjlargo de todg
1a wdquina separados los rodilles por guias} que conducen al

tomate en posicién éptime para su despunxadoﬂ

fy
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terizadasporque en el tremo siguiente de rodillos eotén dis-
puestos segin una guperfieié;'plana y horizontal, en la que
tambidn el tomate va localizado entre cada dos de ellos, yend
dispuesta en esa zone una serie de duchas ae agua a preaién,
tantas como rodillos;:que empujen al tomate hacla las gulas
que le girven de tope, al mieﬁo tiempo que el fruto entra en
contacto con las cuchillas destinadas a quitarle wna de las
puntas, asegurando su sujecién en la posicién adecuada w pei-
ne dispuesto al efecto en forme de puelle pare cada rodillo.

7 Bew Mejoras; gsegin las reivindicaciones anteriores,
caracterizadas porque los ejes de esos rodillos; llevan un pi|
fidn en uno de 108 extremos, y en 'awbos ven conectados a la ca
dena de arrastre, mediante pivotes, que entran en el eje hue=
co de los rodillos.

6. Mejoras, segin las reivindicaciones gnteriores,
caracterizadas porque los rodillos de transporte tienen entre
g una separacién suficiente; para permitir que vaya entre e-
1los una pletina, sujeta a las trabas de le péquina ¥y que sig
ve de guia. »

7;- Mejoras, gegin las reivindicaciones anterlores,
caracterizadas porqgue las cuchillas que realizan el despunta#

tienen en su extremo forma curva, y ol resto es recto, dirigl

rrespondientes gulas y con la geparacién suficiente para cor-
tar la pun@a; reglizando las mismas duchas citadas el empuje
del tomate, para su dgspuntado por uno y otro extremo.’

8.~ Mejoras, segin las reivindicaclonss anteriores,

caracterizadas porque la wdquina, en la continuacidn del reco

4= Mejoras, segin la reivindicacicn enterior; carag

D

do en el sentido longitudinel de la wéquina, adosadas a las co
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dichs operacidn!

rrido que alu?omate proporcionan los rodillos; presenta unos
tacos eldsticos de caucho, de forma cfbica, con aristas infs
riores redondeadas y la cara inferior ligeramente rugosay y
que presentan ranuras, por las que pasan los respectivos ejes
cuadrados, de modo que van montados independientemente para :
amoldar su posicidén = los tamafos del tomatef |

- 792L Mejoras, segin las reivindicaciones anteriores)
caracterizadas porque los rodillos fransportadores en la par
te do la mdquina que realiza el pelado, estdn accionados por
un pifién dispuesto en cada wno de sus ejes; ¥y wa cremallera
fija, en una longitud igual a la de los tucos eldsticos y su
ficiente para que se produzca el pelado, cuyo giro de los ro
dillos hace girar constantemente el tomate para que se efectis

10%- "Mejoras en nédquing para esceldar, despuntar
¥ pelar tomatesﬁ}

Segin se describe y reivindica en la presente pe-
tente de invencidn, que comprende nueve hojas foliadas y es=
critas a maquing por una sola de

Y los planos adjuntos

Madrid, a
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