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El invento se re fie re  a un armario de fermenta­

ción para fab rica s  de pan.

La fermentación de l a  masa de pan comienza des­

pués del amasado. Por e s ta  razón es preciso  que e l pana­

dero se  levante de noche para amasar l a  masa que dehe co­

cerse por l a  maRana en e l horno.

Para que lo s  panaderos puedan amasar l a  masa du­

rante l a s  horas de trabajo  generales, se  ha propuesto alma­

cenar lo s  am asijos en recip ien tes refrigerados con e l f in  -  

de e v ita r  l a  fermentación. De e s ta  forma se  reduce e l tra ­

bajo nocturno de lo s  panaderos, pero éstos siempre se  ven -  

obligados a entrar en activ id ad  con anterioridad a l instan­

te  de l a  introducción del género en e l horno, para que loa 

am asijos sean extraídos de lo s  recip ien tes refrigerados 

con e l  f in  de que puedan fermentar.

E l invento ¡tiene por objeto ev ita r  estos inconve­

n ien tes. E ste problema se soluciona segán e l invento por -  

medio de un armario de fermentación, que se  compone de un -  

recip ien te con aislam iento térmico, en e l que se h allan  lo s  

am asijos y qjue posee un generador de fr ío  y un generador -  

de calor, gobernados ambos por un re lo j de conexión.

El almario de fermentación, uno de cuyos lados — 

se c ie rra  con una puerta, posee en su in te r io r  departamen­

to s  horizontales sobre lo s  que se  colocan la s  bandejas pa— 

ra  l a  masa.

La profundidad de lo s departamentos y de l a s  ban­

dejas es menor que l a  profundidad del armario, de manera que 

delante y detrás de la s  bandejas se h allan  dos canales ver­

t ic a le s ,  que permiten que e l a ire  c ircu le  por e l armario, -  

impulsado por un ventilador, que se h a lla  en l a  parte in fe -
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- r io r  del almario.

E l a ire  aspirado por l a  parte delantera del alo­

marlo es conducido h a d a  a trá s por medio de su p erfic ie s de 

intercambio, a lo jadas igualmente en l a  parte in fe r io r  del 

armario.

E stas su p erfic ie s  de intercambio se componen, — 

por un lado, del evaporador de un generador de fr ío  y, por 

otro , de v aria s re s is te n c ia s  de calefacción  e lé o tr ic a *.

Con un d ispositivo  de este  tip o , e l panadero púa 

de amasar l a  masa airante la s  horas de trabajo  generales,— 

evitando a s i  lo s inconvenientes del trabajo  nocturno. Cuan 

do lo s  am asijos han sido introducidos en e l armario de fe r ­

mentación y cuando se ha puesto en marcha e l mecanismo de -  

r e lo je r ía , e l  panadero sólo tiene que entrar nuevamente en 

acción cuando e l género debe se r  introducido en e l homo.

Además, un d ispositivo  de este  tipo  permite in te­

rrumpir en cualquier momento e l proceso de fermentación, de 

manera que se puede retardar e l  in stan te de l a  intro ducción 

del género en e l homo.

Los dibujos representan un ejemplo de l a  ejecu- -  

ción del invento del que todas la s  c a ra c te r ís t ic a s  son tfun 

dsmentales para e l  invento, tanto a is lad a s  como en cualquier 

combinación.

La figu ra  1* es una sección v e r t ic a l de un arma— 

rio  segdn e l invento.

La fig u ra  2* ,  es una v is t a  desde l a  izquierda de 

l a  figu ra  1*  y en l a  que se ha desmontado l a  puerta y sec— 

cionado parcialmente l a  parte in fe r io r  del armario.

La figu ra  3* es un esquema e léctrico  esquemático 

del generador de fr ío  y de calor.
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Como ae deaprende de la a  fig u ra s , e l armario se 

compone, en una forma de ejecución, fundamentalmente de un 

recip ien te aislado  1 , provisto de una puerta 2 y que posee 

en au in te r io r  departamentos horizontales y para le lo s 3, en 

lo a  que descansan bandejas C que alo jan  lo s  amasijos P.

Loa departamentos 3 ae extienden lateralm ente has­

t a  l a  pared in te r io r  del armario.

La profundidad de lo s departamentos 3 ó de lo s  — 

anaqueles es in fe r io r  a l a  profundidad del armario, para — 

que en e l in te r io r  del armario se formen dos canales v e r t i­

ca le s 4 y 5, situados entre estos departamentos y l a  puerta 

y e l fondo, respectivamente del armarlo.

Los canales 4 y 5 desembocan en l a  parte in fe r io r  

en una cámara 6 que a lo ja  un ventilador 7 , e l  evaporador 8 

del generador de f r ío ,  acoplado con un compresor accionado 

por un motor 9, a s i  como un generador de calor 10, que se — 

oompone de re sis te n c ia s  e lé c tr ic a s .

E l ventilador 7 a sp ira  e l a ire  contenido en e l  re­

cip iente 1 a través del oanal 4 y lo hace re tom ar, por en­

cima del evaporador 8 y de la s  re s is te n c ia s  10, por e l ca— 

nal 5.

El a ire  que c ircu la  en circu ito  cerrado cede ca— 

lo r  a l  entrar en contacto con e l  evaporador 8 6 absorbe ca­

lo r  a l  entrar en contacto con la s  re sis te n c ia s  10.

El a ire  que retom a por e l canal 5 penetra a tra — 

vés de lo s  o r if ic io s  11, exactamente dimensionados, entre — 

lo s  departamentos 3. Estos o r if ic io s  se h allan  en lo s  ta — 

biques 12, que forman e l fondo aparente del armario y que — 

lim itan  l a  penetración de la s  bandejas con lo s  amasijos P.

La sección de lo s  o r i f ic io s  11 aumenta en e l ar—



— $ — 385705
-^nario de abajo hacia arrib a , de manera que es posible ob­

tener una temperatura uniforme en todos lo s  departamentos 3.

El almario posee en l a  parte superior fron tal un 

cuadro de mando y de control, que comprende principalmente 

5. un interruptor prin cipal 13, dos termostatos 14 y 15 para 

lo s  generadores de fr ió  y de calor y un re lo j de conexión -  

16, que conecta e l  motor 9 del compresor del generador de -  

f r ío .

Entre e l  interruptor p rin cipal 13 y e l  ventilador 

10. y se h a lla  un interruptor 17. Este interruptor 17 es accio­

nado por l a  puerta 2 del am ario e interrumpe e l c ircu ito  — 

del ventilador cuando se abre l a  puerta e inversamente.

El almario funciona de l a  forma sigu ien te:

Inmediatamente después de haber amasado l a  masa -  

15. y de haberla colocado sobre la s  bandejas, se introducen és­

ta s  en e l armario y se conecta e l re lo j de conexión 16, de 

acuerdo con e l retardo que debe experimentar l a  fermentar— 

ción. Al mismo tiempo se ajustan  lo s  termostatos 14 y 15 

a l a  temperatura deseada. Por ejemplo, cuando e l proceso de 

20.  fermentación debe durar 3 horas, cuando el género debe intro­

ducirse en e l homo a la s  6 de l a  mañana del día sigu iente 

y cuando l a  masa se ha introducido en e l armario a la s  17 

horas, se  a ju sta rá  e l re lo j de conexión a un tiempo de 10 

horas.

25" Una vez que se han ajustado lo s tiempos y la s  —

temperaturas se c ie rra  e l interruptor prin cipal 13. E l in­

terruptor 17 del ventilador se conectó a l  cerrar l a  puerta 

2.
El olerre del interruptor prin cipal 13 provoca — 

el paso de l a  corriente a través de la s  bobinas 18 de un —30
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re lé  electromagnético, cuyos oontactos 19 y 20 se cierran 

para l a  alimentación con corriente del motor 9 del compre­

sor, mientras que e l contacto 21, que normalmente e stá  ce­

rrado cuando l a  bobina 18 e stá  s in  corriente, se abre.

El contacto 21 se  h a lla  en se r ie  con l a  bobina -

22 de un segundo re lé  electrom agnético, cuyos contactos —

23 y 24 que normalmente están  ab ierto s, cuando l a  bobina -  

22 e s tá  s in  oorriente, conectan l a s  re s is te n c ia s  de cale­

facción .

El termostato 14 se  h a lla  en se r ie  entre e l  mo— 

to r  9 del compresor y una fuente de alimentación.

Cuando ha fin alizad o  e l tiempo de enfriamiento -  

se abre e l contacto del re lo j de conexión 16, de manera — 

que l a  bobina 18 queda s in  corriente, a l  mismo tiempo que 

se abren lo s  contactos 19 y 20 con lo  que se  para e l  motor 

del compresor, mientras que se c ie rra  e l contacto 21.

Con e l c ierre  del contacto 21 c ircu la  l a  corrien­

te  a través de l a  bobina 22, de manera que la s  re s is te n c ia s  

de calefacción  10 son recorridas por una corriente, con lo 

que se in ic ia  e l proceso de fermentación.

Después de tr a sc u rr ir  e l  tiempo necesario para — 

l a  fermentación se  abre e l  interruptor p rin cip al 13 y se  — 

extraen del almario lo s  am asijos para lle v a r lo s  a l  horno.

El funcionamiento del c ircu ito  e léctrico  del arma 

r io  se expuso para corriente monofásica. Lo expuesto tam­

bién es válido para e l  funcionamiento con corriente t r i f á s i  

ca. Sin embargo, en este  caso e l  termostato 14 se h a lla  en 

se r ie  entre l a  bobina 18 y e l  re lo j de conexión 16.

Para controlar s i  e l ventilador 7 , e l motor del -  

compresor y l a s  re siste n c ia s  de calefacción  10 son reco rrí-



-das por una corriente ee u tiliz a n  lámparas de control 25,

26 y 27, conectadas en e l circu ito  en paralelo  con lo s co­

rrespondientes elementos 7, 9 y 10, es decir con e l venti­

lador, e l motor del compresor y la s  re sisten c ia s  de calefac­

ción.

Un termómetro 28 indica l a  temperatura in te r io r  -  

del armario.

Serán variab les la s  circunstancias de tamaño, fo r­

ma y m aterial particularmente referidos a cada uno de lo s  — 

elementos que integran e l oonjunto, en e l que podrá se r  va— 

riado todo aquello que no suponga una alteración  de l a  esen- 

c ia lid ad  del objeto expuesto en l a  pasada descripción, l a  — 

cual deberá se r  tomada en su más amplio sentido y no como — 

una lim itación  de posib ilidades de rea lizac ió n .

N O T A

La Patente de Introducción, que se s o l ic i t a  por — 

diez años para España, de aouerdo con l a  vigente L eg isla -  — 

oión, deberá recaer sobre: "PERFECCIONAMIENTOS EN LA 00NS- -  

THUCCION DE ARMARIOS DE FERMENTACION PARA FABRICAS DE PAN", 

citándose como Fuente de Procedencia: Patente en Alemania ns 

1.947.902, seg&n la s  c a ra c te r ís t ic a s  esenciales de la s  s i -  -  

guiantes:

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 * .-  Perfeccionamientos en l a  construcción de ar­

marios de fermentación para fabrioas de pan, caracterizado -  

por un recip iente a islad o , que contiene un generador de fr ío  

y un generador de calor gobernados ambos por un re lo j de co­

nexión.
2 * .-  Perfeccionamientos en l a  construcción de ar­

marios de fermentación para fáb ricas de pan, segón l a  re iv in
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-d icación  18, caracterizado por e l  hecho de que en su .in te ­

r io r  posee departamentos horizon tales, cuya profundidad es 

menor que l a  profundidad del alm arios, formando a s i  canales 

de a ire  v e r tic a le s  en l a  parte p o sterio r y delantera del -  

armario.

3 * .-  Perfeccionamientos en l a  construcción de ar­

marios de fermentación para fá b rica s  de pan, seg&n la s  r e i­

vindicaciones 18 ó 28, caracterizado por e l hecho de que lo s  

oanales comunican con una cámara situ ada en l a  parte in fe­

r io r  del armario y que a lo ja  un ven tilador, e l evaporador -  

del generador de fr ío  y e l generador de ca lo r.

46. -  Perfeccionamientos en l a  construcción de ar­

marios de fermentación para fáb ricas de pan, seg&n una o va 

r ía s  de la s  reivindicaciones precedentes, caracterizado por 

e l hecho de que e l generador de calor se  compone de elemen­

to s de calefacción  e lé c tr ic o s .

58 .- Perfeccionamientos en l a  construcción de ar­

marios de fermentación para fáb rica s  de pan, seg&n una o va­

r ia s  de l a s  reivindicaciones precedentes, caracterizado por 

e l  hedió de que e l re lo j de conexión oonecta l a  bobina de -  

un re lé , dos de cuyos oontactos conectan e l motor del com— 

presor, mientras que un te rcer  contacto desconecta sim ultá­

neamente e l re lé  de oonexiÓn del generador de calor.

68. -  "PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE AR­

MARIOS DE FERMENTACION PARA FABRICAS DE PAN".

Segán queda sustancialmente descrito en l a  presente

........... . . / ................

3 0 .
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Memoria, que consta da nueve h o jas, e sc r ita s  a máquina por 

una so la  cara y acompañada de dibujos.

Madrid, 1 8 MOV. 1970
D. FRANCISCO ESTEVE SOLEY

10.
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M *. r¡r'.î M,n<S<irrtfnra


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



