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El invento se refiere a un armario de fermenta--
cién pare fabricas de pan.

La fermentacidn de le masa de pan comienze des—-
pués del amasado., Por esta razén es precisc gque el pang~-
dero se levante de noche para smasar ls masa que debe 00~
cerse por lg mafiens en el horno,

Pars que los penaderos puedan smaser la masa di-—
rante las horas de trsbajo generales, se he propuesto slme-
cenar los amesijos en recipientes refrigerados con el fin ~
de evitar la fementacién. De esta forma se reduce el tra-
bajo nooturno de los panadercs, pero éstos siempre se ven -
obligados g entrar en actividad con anterioridad al insten-
te deo la introduccién del género en el horno, para que los
amasijos seen extraidos de los reciplentes refrigerados ,=-
con el £in de que puedan fermentar.

El invento jiene por objeto evitar estos inconve-
nientes. Este problema se soluciona segin el invento por -
medio de un armario de fermentacidn, que se compone de un -
recipiente con aislamiento térmico, en el que se hallan los

amesijos y que posee un generador de frio y un generador -

- de calor, gobernados ambos por un reloj de conexién,

El amario de fermentacidn, uno de cuyos lados -
se cierrs con una puerta, posee en su interior departamen~-
tos horizontales sobre 1los que se colocan las bandejas pe~-
ra la masa,. ‘ .

La profundidad de los depertamentos y de las ban~
dejas es menor que la profundidad del ermario, de manera que
delente y detrés de las bandejas se hallam dos canales ver-
ticales, que permiten que el aire circule por el armario, -

impulsado por un ventilador, que se halla en la parte infe-
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~rior del armario.

El eire aspirado por la parte delantera del ar-
mario es condrcido hecia atrés por medio de superficies de
intercambio, alojadas igualmente en la parte inferior del
armario.

Egtas superficies de intercambio se componen, --
por un lado, del evaporador de un gemerador de frio y, por
otro, de verias resistenciss de calefaccidn elbotricew.

Con un dispositivo de este tipo, el penadero pue
de amasar la masa durante las horaes de trabajo generalesy—~
evitando asi los inconvenientes del trabajo mooturno. Cuan
do los amagijos han sido introducidos en'el armario de fer-
mentacidén y cuends se ha puesto en marche el mecenismo de -
relojeria, el panadero s6lo tiene que entrar mevamente en
accién cuando el género debe ser introducido en el horme,

Ademds, un dispositivo de este tipo pemmite inte-
rrumpir en cuslquier momento el proceso de fermentacidsh, de
manera que ge puede retardar el instante de la introdiceidén
del gbnero en el horno.

Los dibujos representan un ejemplo de la ejecu— =
cién del invento del gue todas las caracteristices son ifun
dementales para el invento, tanto aisladas como en cualquier
combinacién,

Ia figura 1# es une seccién vertical de un arma—-
rio segin el invento.

Ia figura 28, es una vista desde la izquierda de
la figura 18 y 'en 1le que se ha desmontado lz puerta y sec—
cionado parcislmente la parte inferior del awmario,

Ia figura 3% es un esquema eléctrico esquemético

del generador de frio y de calor.
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Como se desprende de las figuras, el armario se
compone, en una forma de ejecucidén, fundementalmente de un
recipiente aislado 1, provisto de una puerta 2 y que posee
en su interior departementos horizonteles y paralelos 3, en
los que descansan bhandejas C que alojan 1los smasijos P.

Los departementos 3 se extienden laterslmente has-
ta la pared interior del armario.

1a profundidad de los departementos 3 § de los ~--
enaqueles es inferior a la profundidaq del armario, pars --
que en el interior del armario se formen dos canales verti-
cales 4 y 5, situados entre estos departamentos y la puerta
¥y el fondo, respectivamente del ammario,

Ios canales 4 y 5 desembocan en la parte inferior
en una ofmara 6 que aloje un ventilador 'f, el evaporador 8
del generador de frio, acoplads con un compresor accionado
por un motor 9, asi como un generador de calor 10, que ge —-
compone de resistencigs eléctricas.

El ventilador 7 aspirs el aire contenido en el re-
cipiente 1 a través del canal 4 y lo hace retornar, por en—
cima del evaporador 8 y de las resistencias 10, por el ca~-
nal 5.

El aire que circula en circuito cerrado cede ca--
lor al entrar en contacto con el evaporador 8 § sbsorbe oca--
lor el entrar en contacto con las resistencias 10,

El airs que retorna por el canal 5 penetra a tra--
vés de los orificios 11, exactemente dim_ensioziados, entre -~
los departamentos 3. Estos orificios se hallan en los ta—-
bigues 12, que forman el fondo aparente del ammario y que =--

limiten la penetracidén de les bandejas con los amasijos P.

La seccidn de los orificios 11 sumenta en el ar--
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-mario de asbajo hacis arriba, de manera que es posible Ob~-
tener una temperatura uniforme en todos los departamentos 3.

El armmario posee en la parte superior frontal un
cuadro de mando y de control, que comprende principalmente
un interruptor prineipel 13, dos termostatos 14 y 15 pera
los generadores de frio y de calor y un reloj de conexién -
16, que conecta ei motor 9 del compresor del generador de -
frio.

Entre el interruptor prineipal 13 y el ventilador
7 se halla un interruptor 17. Este interruptor 17 es accio-
nado por la puerta 2 del ammario e interrumpe el cirouito —-
del ventilador cuando se gbre la puerta e inversamente.

Bl amario funcione de la forma siguiente:

Imediatamente después de heber amasado la masa -
y de haberla colocado sobre las bandejas, se introducen &s-
tas en el amario y se conecta el reloj de conexién 16, de .
acuerdo con el reterdo que debe experimentar la fermenta—-
cién, Al mismo tiempo se ajustan los termostatos 14 y 15

a la temperatura deseada. Por ejemplo, cuando el proceso de

fermentacién debe durar 3 horas, cuando el gémero debe intro-

ducirse en el horno s les 6 de la mafiana del dle siguiente
¥y cuando la masa se ha introducido en el armario a las 17
horas, se ajustaré el relo] de conexién a un tiempo de 10
horas, '

Una vez que se han ajustado los tiempos y las —
temperaturas se clerre el interruptor prinecipal 13. IEl in-
tex'-mptor 17 del ventilador se conectd al cerrar la puerta

2.

El cierre del interruptor prineipal 13 provoca --
el paso de la corriente a través de las bobinas 18 de un -~
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reléd electromagnético, cuyos contactos 19 y 20 se olerran
pars la alimentacidn con corriente del motor 9 del compre-
gsor, mientras que el contacto 21, que normalmente estd ce-
rrado cuando la bobina 18 esté sin corriente, se sbre.

El contacto 21 se halla en serie con la bobina -
22 de un segundo relé electromagndtico, cuyos contactos ——
23 y 24 que normelmente estan sbiertos, ocuende la bobina -
22 esta sin corriente, conectan las resistenclias de cale—-
faccidn, .

El termostato 14 se halla en serie entre el mo--
tor 9 del compresor y una fuente de aslimentacidn,

Cuando ha ﬁnaliza.do, el tiempo dg enfriamiento -
se ghre el contacto del relo] de conexién 16, de manera —
que la bobina 18 quéda sin corriente, &l mismo tiempo que
se sbren 1los contactos 19 y 20 con 10 gque se para el motor
del compresor, mientras que se clerra el contacto 21,

Con el clerre del contacto 21 circula la corrien-
te a través de la bobina 22, de manera que les resistencias
de calefaccién 10 son recorridas por une corriente, con lo
que se inicla el proceso de fermentacién.

Despuds de trascurrir el tiempo necesario para -
la fermentacién se abre el interruptor prinecipel 13 y se —
extraen del armario 1050 amasijos para llevarlos al horno.

El funcionsmiento del circuito elécirico del amg
rio se expuso para corriente monofésica, ‘To expuesto tem-
bién es vAlido pars el funcionamiento con corriemte trifési
ca. Sin embargo, en este caso el termostato 14 se halla en
serie entre la bobina 18 y el reloj de conexién 16.

Parse controlar si el ventilador ;, el motor del -

compresor y las resistencias de oslefaccién 10 son recorri-
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-dag por uns corriente se utilizen lémparas de control 25,
26 ¥y 27, conectadas en el circuito en parslelo con los co-
rrespondientes elementos 7, 9 y 10, es decir con el venti-~
lador, el motor del compresor y las resistencias de calefac-
cidn.

Un termémetro 28 indica la temperatura interior -
del armario.

" Serén varisbles las circunstancias de tamafio, for-
me y naterial particularmente referidos a cada uno de 108 —
elementos que integran el conjunto, en el que podré ser va--
riado todo aguello que no supongs una slteracidén de la esen-
cialidad del objeto expuesto en la pesada deseripcién, la --
cual deberd ser tomada en su mis emplioc sentido y no como —-
una limiteeién de posibilidades de realizacidn,

, N O T A

La Patente de Introdaccidén, que se solicita por -

diez efios para Egpafia, de acuerdo con la vigente Leglslaw =
cibén, debera recaer sobre: "PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSw -
TRUCCION DE ARMARIOS DE FERMENTACION PARA FABRICAS DE PANHY,

citandose como Fuente de Procedencis: Patente en Alemania ne
10947.902, segin las caracteristicas esencialss de las si- -

gulentes: ,
REIVINDICACIONES

18,- Perfeccionamientos en la construccién de ar-
maerios de fermentacién para febricas de pan, caracterizado -
por un recipiente aislado, que contiens un generador de frio
¥y un generador de calor gobernados embos por un relo] de co=-

nexién,
o2 ,~ Porfeccionamientos en le construccién de ar-

marios de fermentacién para fébrices de pan, segin la reivin

T



~dicacién 1%, caracterizado por el hecho de que en su.inte-

rior posee dspartamentos horizontales, cuya profundidad es

menor que la profundidad del amarios, formando as{ ocanales

de aire verticales en la parte posterior y delantera del -
Jo armario.

38,- Perfeccionanientos en la comstruccién de ar-
merios de fermentacién para fibricas de pan, segin las rei-
vindicaciones 18 § 28, caracterizado por el hecho de que los
canales comunican con una cémere situads en la parte infe--

10, rior del ammario y que zloja un ventilador, el evaporador =
del generador de frio y el generador de calor,

48, Per:feceionamientos en la eonstmocién de ar-
marios de fermentacién para fébricas de pan, segin una o va
rias de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por

15. el hecho de que el generador de calor se compone de elemen—
tos de calefaccién eléetricos.

58 ,—~ Perfeccionemientos en la construcecién de ar-
marios de fermentacidén para fébricas de pan, segin uns o va-
rias de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por
el hecho de que el relo) de conexién conecta la bobine de -
un reld, dos de cuyos contactos conectan el motor del come-
presor, mientras que un tercer contacto desconecta simulté-
ne-amente el relé de conexidén del generador de calor.

68~ WPERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE AR-
25« MARIOS IE FERMENTACION PARA FABRICAS DE PAN",

Segin queda sustancialmente descrito en la presente
..C.....Q/...'....

o
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Memoria, que consta de nueve hojas, escritas a méquina por

une sola cara y acompafiada de dibujos.

Madrid, 48 NOV. 1970
D. FRANCISCO ESTEVE SOLEY
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