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particula, tiene el inconveniente de que forma grumos cuan~

CAMPO DE LA INVENCION
Esta invencidén se refiers & un procedimiento para la
preparacidén de un pboductd de café soluble aglomerado cﬁyo
aspecto es similar al del café torrefactado molido. Mds es-

pecificamente, esta invencidn se refiere a un procedimiento

para la preparacidén de un café.solubie aglomerado por caldm
tamiento del producto de café soluble prepérado en la forna
éonvencionﬁl‘a una temperatura superio: a la tenperatura de
ablendamiento o sinterizecién del producto de café.

'  DESCRIPCION IE LA TECNICA ANTERTOR

El café instantdneo que se obtiene por extracciodn de
café torrefactado con agua seguido de secado, en el caso del
secado por atomizacidn, por ejemplo, frecuentemente esta
constituido por particulas huecas esféricas individuales,
con un tamafio de 0,1 a 1,0 mm aproximadamente, y fragmentos
de las mismas. ﬁn el secado del café.por el métodb conocido
por secado pof-congelacién, él broducta resuliante es un ma+
teriél algo esponjoso. En particular, un producto de café

instanténeo secado por atomizacidn, de pequeilo tamafio de

do se agita con agua perturbando asi la rdpida disolucidn.
Ha sidd conveniente aglomerar el café soluble con
objeto de reducir la densidad aparente del café asi como de
cambiar el aspecto fisico y las propiedades de rehidratacidr
del mismo. Sin embargo, los aglomerados de la téenice ante-
rior presentan el grave inconveniente de que las rarticulas
de café que constituyen cada aglomerado estén conectadas
por uniones relativamente débiles que se rompen 0 separan ey
las condicioneg de manipulacidn couercial. Esto parece ser

debido & la naturaleza de los procesos previos de aglomera-
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producto de café instantdneo, secado por atomizecién o por

I del café torrefactado y molidb normale

/ ,
cidn del café. Durante la aglomeracidn, ha gido controlado

el gredo de mojado del cgfé con objeto de evitar una diso-
lucidn excesiva de 1oslaélido$ del café durante la operaciér
de aglomeracidn. _ |

La aglomeracién he ai&b eféctugda por tratamiento del

congelecidn, éon vapor de agua saturado que disuelve las
particulas individuales superficialmenté y con ello las ha-
cé aﬁherirse entre si. El inconveniente de este método resi-
de en la considerable absorcidn de humedad del producto que
requiere un secado posterior. '
COMPENDIO DE LA INVENCION

La presente invencidn proporciona un procedimiento
mejorado para el tratamiento de partfculas de café soluble
para efectuar la aglomeracién de particulas individuales de
café soluble en particulas mis gruesés, con un'aspecto nas
préximo al del café torrefactado s @olido nérmal, Por consi-
guiente, un objeto de esta invenéiéh es obtener un .producto
de café soluble en el que las particulss de cafd soluble harl
sido aglomeradas para formar pérticulas wds “gruesas.

Otro objeto de esté:invencién eg alterér él éspgcto
de las particulas del café so;uble ¥y con éllo'broporcionar

un produotb de café soluble con un agpeéto més similar al

' Otro objeto de esta. invencién es evitar la degrada-
¢lén del arome del café soluble durante la etapa de aglombréu
oiéh..V | |

Egtos y otros objetos y.caracteristiéns de la presen-

’ T . , .
te invencion, junto con sus ventajas inherentes, seran couw-
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gl de la Figura 1 pero provisto adicionalmente de una se-

.racibn de un pboductq de café soluble aglomerado, calentan

' aglomerados mas gruesos. De esta forma se elimina la nece-

prendido§ y'apreciados_méjor en la siguiente deséripcién
detallada de las realizaciones'preféridas‘de la misma, en
combinacion con las figuras anexas, en las que:

Ia Pigure 1 es una_ilustracion de un aparato adecuadg
para efectuar el procedimiento de la presente invencién;

La Figura_z es una ilustracidén de un aparato similar

gunda correa; ¥ ,
Ia Pigurs 3 ilustra una vista 1atera1 de un sobreca-

lentador de vapor adecuado para 1os fines de la invencién y

Ia Pigura 4 ilustra una vieta frontal del asobrecalen-
tador da vapor de la Figura 3. o
DESCRIPCION DETATLADA DE LA INVENCION
Do écgerdo con la presente invencién, se ha descu--

bierto que puede sfectuarse un procédimiento pare la preps+

do brevemente el producto de café soluble obtenido en la
forma convencional'a teuperaturas superiores a la tempera-—
tura de ablandamiento o sinterizacidn, sinterizendo o fu-

sionando con ello las particulas individuales para formar

sidad del secado posterior del producto acabado aglomerado.'
Ia calefaccién puede realizerse empleando vapor de agua 80+

brecalentado, un gas.inerte caliente y himedo o una combi-

nacidén de vapor de agua sobrecalentado y &as inerte calien-
te y himedo.

Cuando se calienta en seco a temperaturas superiores
a unos 160-2009C, el café instentdneo presente un couporte-
miento termopléstico ¥y comisnza a ablandarse mientras que

las part{culas individuales de café instvantdueo comienzan
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. lugar simulténeamente la descomposicidn. Ia calefaccidn

- calentador empleado con el vapor de agua. E1 tiempo de ca-

385653

8 sinterizer, Sin embargo, 8l mismo tiempo se inicia la
descouposicidn o combustién del café. Sorprendentemente,
ahora es posible celenter de forma especifica para aglome=|

rar las particulas de cafe por sinterizacidn sin que tenga

debe efectuarse con vapor de agua sobrecalenfado y/o un
gas inerte hidmedo, con un tiempo de contacto muy corto con
las perticulas de café.

. Ia temﬁeratura de ablandamiento o sinterizacidn del
producto de café soluble Hepende del tipo pero generelmen—
te es superior a unos 160°C. Cuando estd siendo calentado,
el'producto de café soluble no debe pasar sustancialmente
de la temperatura de ablandamiento de 160°C aproximedamen—
te. Preferiblemente, el producto de café soluble es calen—
tado mediante vapor de agua sobrecalentado al cual es ex-
puesto mediante un aparato adecuado que, por ejemplo, pue-

. de ser un sobrecalentador de vapoxr provisto de boqﬁillas
de salida,

Cuando se utiliza un gas inerte, el gas ha de tener
adecuadamente un contenido en vapor de agua del 50 % en
volumen como minimo, ya que de otra forﬁa aparece el ries-
go de que el gas inerte caliente y seco queme el café, Pa-

ra el tratamiento con gas inerte pugde'utilizarse el miémo

lefaccidn es controlado segun la temperétufa de caleface

9ién..Uhas teuperaturas de calefaccidn més'bajas’son com-
pensadas mediante periodos de calefaceidn correspondiente-
‘ménte mds largos. Cuando se ufiliza vapor de agua sobreca-
lentado con una temperatura-ds 250° a 300°C, se emplea pre-

feriblemente un tiembo de calefaccién de 0,1 a 0,5 segundos
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aproximadamente. Para las temperaturas de calefsccidn uti-

lizadas, solamente es critico el limite inferior. Estd de~|
terminado por la temperatura de ablandamiento o sinteriza-
cidn del producto de café soluble utilizado. Sin embargo,
8l limite superior no es critico. Por ejempio, puede uti=
lizarse un vapor de agua sobrecalentedo con unsa teaperatu-~
ra éonsiderablemente mds alta, por ejemplb alrededor de
450?0, 8l el periodo de calefaccidn se reduce en conse-
cuencia.

El tiempo de celefaccidn o accidn del vapor de agus
0 gas inerte es controlado de forme sencilla por la veid—
cidad de la cinta transportadoraVQue transporta el mate~
rial que ha de sef aglomerado, La velocidad de la cinta
transportadore es critica en el sentido de que una veloci-
dad excesivamente lente da lugar & la combustidén del pro-
ducto de café instantdneo porque el periodo de calefaccidn
es demasiado largo y, a2demds, la eficiencia es menor, Por
otra'parte, si la velocidad de la cinta trangportadors es
excesivemente alta, el producto acabado no ha sido calentad
do durante un periodo de tiempo suficientemente largo y,
por lo tanto,Aho estd suficientemente aglomefado, lo que-
supone une sensibilidad aumentada del producto acabedo
frente a la frecturs.

En lugar o en combinacidn con el vapor de agua sobre-
calentado, puede utilizarse un gas inerte humedo y calien-
te. Esto suprime el deterioro oxidativo dei‘café por el
oxigeno presente, que resulta especialmente perceptible en
pregencia de vapor de egua. Como gas inerte se utiliza veﬁ-
tejosamente el nitrégeno. También son adecuados el didxido

de carbono o el aire,
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tadora, es decir, debs mantenerse ung zons reguladora a8 la

inerte caliente 8, ouyas bogquillas de galide de vapor 21

} WOITIT )

Como materisl de partida puede smplearse café solu-
ble 8in moler, parcialmente molido o completamente molido,
seglin la naturaleza del producto finél»deseado. 81 se uti-
liza un producto de café soluble parcial o completemente
molido, el producto acabado aglomerado tendrd un color mds
claro y mayor resistencia a la trituiécién.

Refiriéndonos ahora a los diﬁujos, el café soluble
de partida, secado por atomizacidén o por congelacidn, que
puede haber sido tratado previamente por molienda, se in-
troduce a través de un conducto 1 mediante aire u otro me-

dio transportedor adecundo en un separador de ciclén u

otro aparato adecusdo 2-que contiene un ventilador 3 para

expulsar el aire o el medio transportador en 4. El café so4

lﬁble es depositado sobre una cinta transportadora 7 me-
diante un-dispositivo medidor adecuado (embudo, tornillo

0 similar) 5 y distribuido medisnte una placa distribuido-
ra 6 (rodillo o placa prensadora) en forme de cape que 6s
uniforme en tode la anchura de la cinta y tiene una altura
de 2 & 12 mm aproximadaumente y preferiblemente de alrede~
dor de 3 mm. Ia altura de la capa es ajustada de Torme que

durante el tratamiento posterior con vapor de ague o gas

inerte no se adniefa,nada de material a la cinta transpor- |

cual no tenga acceso el vapor de agug entre .la capa super-
ficial que na sido fusionada (aglomerada) y le cinta. Des-

pués la cinta pasa ante un generador de vapor de agua O zad

estdn dispuestas a unog 5-25 mm, y preferiblemsnte & unos

5 mm, por encima de la capa de eafé instantdneo, situadas

o R
L e et S




10

18

20

25

30

mes, preferiblemente entre 10 y 100 co/segundo, mediante

en una hiiera\transversalmente 8 la cinta tranaporta@ora.
E1l vapor de agua o un gas inerte es suministrado e través
del conducto abastecedor 9. En una realizacidn preferida,
la témperafufa del vapér de egua oscile entre 350° y 450°C
aproximadamente. Ia presién del vapor de agua, es decir la
velocidad de paso del chorro de vapor de egua cuando aben—
dona las bogquillas, se ajusta dé forma que el producto de
café instanténeo no sea indebidamente agitado cusndo el

chorro incide sobre el mismo. Cuando se ajﬁsta de esta. for

ge consigue el mejor aspecfo del producto acabado'y la méxid
ma eficiencia de la unidad. Ia velocidad de 1a cinte trans-

portadora es ajustads automdticamente a las condicionasrépt;

mecanismos de control adecuados (células fotoeiéctricas,
termémetro de contacto o similares, no mostrados). Adends
de éjuatar la vélocidad de la cinta transportadora, el tiem-
po de calefaccidn del café instantdneo que ha de ser aglomed
rado también puede ser influenciado por el dngulo de apertud
re. de las hoquillas de vapor de agua, El café que sale por
el lado de descarga del calentador de vapor de agua o bien
pasa directamente & otre estacidén de procesado (Figura 1)
0, COmO fdrmé'una pelicula pldstice coherente con una capse,
inferior suelta hasta Qer enfriado, se recoge en una placa
desviadora 10,. se 1l da la vuelta de forma que la capa suelte
que todavié no ha sido aglomerada gueda en la parte superiox
y se introduce en una segunde cinta Ta (Figura 2). Pare ga-
rantizar la separacidén completa del café de la cinta 7 o de
la cinta Te, puede utilizarse un rascador 11 de la cinta;
Sobre esta segunde cinta 7a, el waterial atraviesa

un segundo calentador de vapor de apua 8a provisto de un ge-~
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_puede barrerse la cinta con una corriente de aire frio.

be ser reducido & une distribucidén de tamafios de particula
dispussto mds abejo de la cinta o sobre le misue cinta me-
 puestos encima de 1a cinte. Pare este fin, se proporciona

una placa desviasdora 12 para separar el café de la cinta 7

0 Ta. Cuando se emplea una sola cinta, puede utilizarse una

-9 -
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gundo conducto abastecedor 9a medlante el cual es aglomers-

N2 d..
i &?ﬁ"lumr

do el meterial residusl, es decir el materiml suelto que
ahora estd depositado encima del produ&to ya tratado.

El producto procedente directamnente del paso ante
las boquillas de vapor de agua, que osté todavia caliente
¥, por lo tanto, pldstico y aglomerado, debe ger enfriado
entes de ser procesado de nuevo. Bsto puede conseguirse
proporclonando una longitud suficiente de la cinta. A es~
te fin, es suficiente una longitud de la cinta después del
fratémiento,con vapor de sgua 0 con gasvinerte de todayia

3 a 4 m. Ademds, o en el caso de cintas d% longitud menor,

Después de enfriar, el producto acabedo tiene la for=-
me de placas y terrones lisos, lo que ‘depende de ias cbndi— e
clones seleccionadas, especialmente del ajuste de las con-

diciones. del genérador de vapor de agua y, por lo tanto, de-
adecuada para la venta. Esto puede conseguirse en un molino |

diante rodillos con perfiles molturadores adecuados y dis~

placa desvisdora perforade 12a para geparar el productb
aglomerado de la capa inferior no aglomerada. El café pase
sobre la place desviadora a los rodillos molturadores 13
donde es reducido a un tamefio miximo de partiaula de 1,6 a
2 N mm aproximadamente. Después de paaar por los rodillos
molturadores, el café cae en dn tammz 4ibraﬁ%rio“14 donde

el producto acabado 15 eu separado del nwterlal pulvelluﬂdO
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un didmetro de 1,0 mm y estédn dispuestas a una distancia d

4Hp’§?

&‘b ‘

“‘ﬁnun

junto con el polvo formado por molienda y el material def

partide que no ha sido aglomerado. E1 material que atravienA

sa el tamiz debe ser devuelto al proceso mediante una 1li-
ﬁea de retorho 16. | ' |

El producto acabado restante 15 es de'aspecto 8imilax
al café torrefactado molido y, si se desea, puede ser aro-
matizado y mejorada su apariencia por rociade con 0,2 &
0,6 % de aceite de cafs. A |

En las Figuras 3 y 4 que ilustran un sobrecalentador
de vapor de agua adecuado con detalle, el vapor de agua o
el gas inerte es suministrado a través de la entrada 17 &
una cdmare de vapor de sgua (separador de condensado) 18
con un conducto de deécarga 19 para élfcondensado. Unos
tubos de calefaccién 20, que pueden ser tubos con camisa
de acero calentados eléctriqamenﬁe, situados en la cémare
dé.dalefacoiénJZZ conducen & las bogquillas de salida 21 de
vapor de agua adyacenfes a la placa de boguilles 23,

EJENFLO

Un sobrecalentador de vapor de.agué gue es adecvado
para los fines de la invencidn proporciona vapor de agua
bejo una presién de 150 mm WC (corresponﬂienﬁe a1 kg/ho-
ra) y una teaperature del vapor de agué de 400°C, con una
entrada de anergia de los slementos de calefaccidn de

3000 W. Ias boquillas de salida del vapor de ague tienen

1,25 mm por'encima de la cinta transportadora, en siete hi-
leras de 200 mm de longitud que se extienden transversal-

mente sobre una cinta traﬁsportadora de 300 mo de anchura,
Con una wvelocidad de la cinta de_BOicm/segundo Yy w tieme

po de accidn del vaﬁor de agua de 0,1 segundos, la unidad
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‘el caso de un ajuste adecuado de la altura de la capa. La

" capacided de la unidad puede ser aumentada aumentando la
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tiene ura capacidad de unos 25 kg/hora de producto mcaba-

do.

Una unidad como la mostrada en le Figura 2 da alre-
dedor del doble de producto acabado y una cantidad sustan-

cialmente menor de materiel pulverizado para reciclar, en

anchura de 1a cinta y de los calentadores de vapor de agus |-

o de pas inerte.
Aunque esta invencién bha sido descrita haciendo refe-
rencia a su realizacidn preferida & a‘up ejenplo especifi~
co, no debe considerarse limitada excepto por lo contenido
en lasg reivindicaciohes del épéndice.
En resumsn, la Patente de Invencién que se solic:.ta

debers recaer sobre lag 31gulentas.




10

15

20

- 12=-

385653

REIVIIDICACTONES

e

(i

1. Un procedimiento para la preparacién de un pro-
ducto de café soluble aglomerédo que consiste en someter
un producto de café soluble a contacto con vapor de agua
gobrecalentado, un gas inerte caliente y himedo o ume com-
binacidn de vapor de agua sobrecalentado ¥ gas inefte‘caQ
liente y himedo para elavar la temperatura del -producto de
café goluble por encima de su tempéfafura de ablandamiento
o slnterizacidén sin descomposicidn ni combustién del pro-
ducto de café soluble, sinterizando o fusionando con ello
las particulas de café soluble entre si para formar'aglomen
rados, ,

2. Un procedimiento segin la Reivindicmeidn 1, en ol
que el producto de café soluble es calentado a una tempe-
ratura supérior a unos 160°C.

3. Un'procedimiento segin 1a Reivindicacién 1, en
el que la calefaccidn se sfectia con vapor de sgus sobre-
calentado & una tomperatura de 250° a 300°C, durante un

"~ tiempo de contacto de 0,1 a 0,5 segundos.

‘4, Un procedimiento segin la Reivindicacidn 1, en
el que la calefaccidn se sfectia con vapor de azua a une
temperatura de 350° a 450°C,

5. Un procedimiento segin la Reivindicacidn 1, en
el que el tiempo de contacto es controlado ajustando la

/7velocidad de una cinta transportadora que'transporfa el
/ producto de café soluble que ha de ser azlouerado.

6. Un procedimiento segin la Reivindicacién 1, en
el que la velocidad de la cinta trangporiadora qus trang-
porta el producto de café soluble que ha de ser agloumerado

eg de 10 a 100 em por segundo.
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7. Un procediamiento segin la Reivindicacién 1, en
el que como gas inerte se utilizan nitrégeno, diéxido de
carbdno, aire o una mezcla de estos gases.

8. Un procedimiento segin la Reivin&icacién11, en

-8l que el producto aglomerado es enfriado y molido hasta
el tamefio deseado despues de la aglomeracidn.

9 Un procedimiento segin la Reivindicacidén 1, que

consiste en depositar el producto de café soluble sobre

~ una cinte continuas, someter el producto a una primera

acoidn de aglomeracidn, transferir el producto & una se-

;gﬁn@a cinta -continua sobre la cdal es depbsitado en forma

invertida y someter dicho producto & una segunda secidn

~ de aglomeracidn.

10, Se reivindica por ﬁltimo{ como objeto gobre el

que ha de recaer la Patente de Invencién gque se solicitas

"UN PROCEDIMIENTO PARA 1A PREPARACION DE UN PRUDUCTO DE
CAFE SOLUBLE AGIOMERADO". |

Todo conforme queda descrito ¥y reivindicado en la
presente Memoria descriptiva que qoneté de trece péginas

mecanografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 1? noviembre de 1970

- BERNJ UNGRIA
.P.D.
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