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S43CLASE 23

EXPEDIENTE: PATENTE DE INVENCIO

Titular: DON RAFAEL SEMPERE GISBERT

- -

Nacionalidad: Espafiola

Domicilio; Calle del Cid n® 48 = ALCOY (Alicante)

- -

Objeto: PERFECCIDNAMIENTOS APORTADOS A LAS PRENSAS CON,
TINUAS PARA TRATANIENTQO-DE FRUTAS DE Zumo, -

Prioridad: ‘

T T S S

MEMORIA DESCRIPTIVA

En 1k presente NMemoria Descriptiva, se detallan las
caractéristicas esenciales de unos perfaccionamientos apof
tados a las prensas contlnuas para tratamiento de frutas )
de zumo, soliciténdose con bass en su utilidad,el privilg
gio de exclusividad que en casos como el presente, conce;
de la vigente Ley de la Propiedad Industrial, a favor del
titular del exéediente, para su axélotacidn en Espafia,

Los perfeccionamientos en cuestidn se concretan en
la incérporacidn de un motor de accionamiento provisto
de reductor-variador de velocidad; de una doble estrella

rompedora de masa, necesarias por la gran capacidad de
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seccidén sensiblemente circulars En la parte supsrior de |
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la prensa; la espiral de arrastre va montaia sobre un ejJ

| —r—

horizontal y estd dotada de graduacidn longitudinal, con
objeto de ampliar o reducir la c4mara de presidn, mediap
ta la incorporacidn facultativa de sectores de espiral;n
la criba estéd constituida por un cilindro de varillas ca=~
libradas; la compuerta de salida, es decir, el sistema
de obturacidén del taco prensado; funciona y se regula
mediants un dispositivo hidrdulicc o neumético; y otros
interssantss detallss. que se pondrdn de manifiesto a lo
largo de nuéstra descripciéng

Con objeto de facilitar dsta y su correcta interpres

taciéntacidn, hemos considerade interesants aportar el

plano adjunto, en sl gque quedan reflejados todos los per

feccionamientos aportadess Ahora bien, dichas represent;-
ciones s6lo tienen valor informative y por esta causa.de4
ben ser consideradas en su m&s amplic sentido y no como
lImite del alcancs del expedientes

La figura 18 del Plano, muestra una seccifn en al-
zado iongitudinai de la prensa dotada.de nuestros per=
feccionamisntoses La figura 28 ss una vista frontal de la
parte en la que se emplaza;lg boca ds descargas La figura
38 corresponde a la seccidn transversal indicada en la
figura 18, siendo su finalidad la de mostrar el procediw
miento ynutillaje de montaje de los sectores de espiral,
Por dltimo, en la figura 48 aparece representado en deta
1le uno de estos sectores de espirale i
A lo largo de nuestra descripcidén, hacemos refeen=

cia al contenido de las precitadas figuras, en las que

se aprecia, safialado con =1= el cuerpo de la prensa, de

ERPT A
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~apor tados sobre sl priner tramo del eje 7773 Para ello,

uno de sus latarales, aparece intslada.la oportuna tole
va -2=-, de entrada de las uvas vy contigua a la misma. las
carcasas -3- que alojan a las estrellas rompsdoras de maé
sa ~4ws Ambas ocupan una posicién inclinada, aproximadae
mente de 4592, determinando entre si un 4ngulo de 90% y
manteniéndose una de ellas algo mé&s adelantada que la
otra por imperativo de la necesaria intercalacién ds sus
brazos con la hélice inclinada de la espirals

En el mismo lateral en que se engmantra la tolva,
se halla instalado el motor de accionamientn =5-, dotado
de un variador de velocidad, constituido por la poleasGe
dividida en dos conos; cuya separacifn o acecrcamiento
determina una alteracién en su didmetro y, por tanto,
una variacidn de velocidad, que llega al sje =7=, previo
su paso por los drganos de transmisién y regulacién enced
rradoss en la envoltura «8e, |

Scbre el eje ~-7w, se encuentra montada por los mee
dios épropiados la espiral -9-, que ofrece la particuléq
ridad de ir reducienda su paso a medida que se avanza
hacia el interior, es decir, hacia el extremo -10=, Con
ello se consigue. una compresidn paulatina de la masa de
uva, antes de llegar a la cémara de compresién =11e= y,
légicamente, el consiguiente exprimido, que producird un
mosto de mejor calidad que sl obtenido en la operacién
final,

La longitud de la espiral -97; puede graduarse mee

diante la incorporacién de los sectorss de espiral =12,

cada sector (véase el detalle de la figura 48), dispons

- n
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de un semicojinete =13- y una brida. -14-, que es solida=
ria sobre aquel por medioc de los tornillos =15=, comprend
diendo sntre ambos al eje =7=, Para su adecuada manipula-
cidén, los sectorss =12= tienen practicados los orificias
exteriores 16w, en los qua se refieren los ganchos «17=,
permitiendo su extraccidn o su centrado respecte al resto
de sectores.o a la hélice de la espiral w=Oe,
Esta facultad de graduacién longitudinal influye en |las
dimensiones.de la cédmara de compresidn ={1e=s Asi pues, si
interesa trabajar con baja presidn, como ocurre con el cﬂe
so de hacerlo con uvas de poca azdcar, poco liquido, o
con uvas destinadas a obtener vinos de calidad o espumosos,
bastaréd afiadir sobre el eje =7=, el mapr ndmero de sectozEs
=12=, pasando la cémara =11» a ocupar su mencr voldmen, S},
por al contrario, se trabaja con uva derraspada o de alto
contenido en azdcar, se suprimirén sectorss de espiral,
obteniéndose una cédmara de: mayor longitud.y, porp tanto; uhn
trabajo de mayor prasianf
Alrededor de la espiral =89-, queda dispuesta. la crib#
718&, constituida por una pluralidad de varillas calibradps
dotadas de una ssparacién prudencial entra’éi; gus deterw
minan ranuras continuas de identica amplitufls E1l coninto
de varillas estd reforzado por arcos de acero antitorsiom
nales =19~, dispuestos racionalmente para absorber, sin
deformacidén, la presidn originada.en el interior de la
criba, La ssparacidn entre las varillas es lo bastants
reducidé para evitar la destilacién ds heces y partes sd=

lidase

La copuerta -20-, cierra la boca de salida.y limita

la cémara de compresién =11, permanscisndo cerrada hagtal
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que la presidn interior del taco de género ha aleanzada
a contrarrestar la ejercida por la compusrta, Esta die~
pone de un amortiguador w21=, gue mediante la bhiglaw22e
permanece conectado con el cilindro hidrdulico o neuméde
tico -23=y de forma que la presifn de la compuerta vieng
determinada. por la graduacién proporcionada al cilindro,
disponiendo éste de un mandmetro que facilita el control]
de dicha presidn y de una bomba oleohidréulica regulabls
por palancas El dispositivo elimina los clésicos siste=

mag de contrapesosy de dificultoso manejo, cuardo sa trg
ta de prensas de gran capacidad, i

Durante sl funcionamiento de la méquina, se produe
cen tres escurridos de zumos, clarameente diferenciados
en distintas fases y origen, cada uno de ellos de distip

tas calidades de mostos, El priwero se produce con el prg

escurrido, verificado con la simple cafda del género en
la tolva, recogiéndose su producto en el recipiente 24w
y déndole salida de la méquina por el conducto =25«, E1
segundo se produce durante la operacidédn de arrastre de
la espiral, merced a la paulatina reduccién de su paso,
qusdando localizado en la zona intermedia de la prensa.
y siendo recogido por el conducto de salida =26, El teg|

cer escurrido es el producido en la cémara =21, eFectug

P

dose su salida.por el conducto -27e, después de ser ree
cogido en sl recipiente inferior =28,

Por dltimo, y afin cuando la prensa es de grandes di

mensiones, se le ha dotado de las ruedas anteriorea =29
y las posteriorss =30e, en un afén de aumentar su utilie
dad, facilit4ndole los medios para su emplazamisnto en ef.

lugar mas adectadoi
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:Aun cuando en el curso de nuestra descripcidn
nos hemos referido a la uva como fruta mds apropiada
para este tratamiento, hemos de aclarar que también pgo
drén ser objeto de tratamiento cualquier otro tipo de
135 fruta de zumo. .

Suficientemente descrita la naturaleza ds nua%
tros perfeccionamientos, solo nos resta manifestar gue
serdn variables las circunstancias de materiales, tamg
fiog y formas de sus diferentes partes, siempre y cuan-
140 do no se vea alterada su essncialidad, contenida en la

siguisnts

NOTA
====

Los puntas que se reivindican en la presants
Patete de invencidn sons
145 19,- Perfeccionamientos aportados a las prepn
sas continuas para tratamiento de frutas de zumo, cane
sistentes en la disposicién de dos estrellas rompedoras
de masa, gue se montan oblicuamente, formando un &ngu-
1o entre si de 902 y defasédndoss ligeramente para la
150 debida intercalacién de sus brazos con la hélice de la
gspiral, montada sobre el oportuno ejs, éuyo e je accionmg
do por un motor, dotado de un reductor-variador de ved |

locidad, susceptieble de acompasar la velocidad del

tratamiento a las caracteristicas del producto, prasen

NN

tando la sspiral la particularidad de graduarse longi;
tudinalmente, mediante el montaje o desmontaje faculta=
tivo de ssctores de sspiral en el extremo anterior del
eje, para lo cual dichos sectores cuentan con un semi-

cojinete y una brida independiente de sujescidén sobre
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el eje, asi como de orificios exteriores, en los que se
introducen los extremos curvados de un utillaje apto pa
ra su manipulacién, ocasionando la variacidn de la eg=
piral una variacidn de la cémara de compresidn.;

29,~ Perfeccionamientos aportados a las prsnsas:

continuas para tratamiento de frutas de zumo, consisten
tes en la disposicidn, alrededor de la espiral y de la
c4mara de compresidn, de una cribe constituida por una
pluralidad de varillas calibradas, que mantisnen una
separacién convenisnte entre si, y configuran un cilin=-
dro reforzado por aros antitorsicnales, para resistir
la presién interior, iniciada paulatinamente sn la misma
espiral por la reduccifn gradual de su paso, mientras
que la boca de salida de la cémara, estd cerrada por una
compuerta, provista ds un amortiguador, conectado con
el émbolo ds un cilindro regulado por una bombghlesohis=
drdulica de palanca, y controladoc por un manémetro que
indica la presidén de trabajo, vencida la cual por sl
taco de orujos, se produce la salida de los mismos.

39,- Perfeccionamientos aportados a las prensas
continuas para el ftratamiento de frutas de'zumo, congig=~
tentes en la disposicidén de up primer recipiente, con
conducto de salida, en 8l que se raecogen los mastos prg

/fedentes del preescurrido, originado por la simple en=

rd
//trada del género a través de la tolva; de un segundo

recipients, con conducto de salida, en 8l que se reco=-
gen los mostos procedentes del escurrido originado por
el arrastre de la espiral, en virtud de su gradual re-~

duccidn de paso; y un tercer recipiente, con conducto

|__de salida, en 8l que se recogen los mostos procedsntes
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190 del escurrido fipal producido en la cémara de compresidn

42, - PERFECCIONAMIENTOS APORTADOS A LAS PREN.
SAS CONTINUAS PARA EL TRATAMIENTO DE FRUTAS DE ZUMO,de
conformidad en un todo en lo esencial y fines indus =
triales a lo descrito sn la precedsnte Memoria Descrip-
195 tiva y gré4ficamente reprasentado en las figuras‘conta-
nidas en el adjunto Plano, para su major comprensién.

Esta Memoria consta de OCHO hojas, escritas

a mecanografiadas por una sola cara, a doble espacio,

sn 196 linsas.

Valencia, 17 de Afosto de 1.970
POR AUTORIZACION |[DEL INTERESADO,
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