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M E M O R IA  D E S C R tP T !V A

En s i  cuerpo de la  presenta Boaoria C oserá  t i  va sa 
contiene l a  exposición do la s  c a rac te r ístic a s  da en pro-

codiciante para fabricación do earataoloa, por a l  que so 

s o l ic i t a  a  favor de la  entidad t i tu la r  del expediento, a l  

5 p r iv ileg io  da exclusividad, concedido paro casos coco e l  

presento, par l a  vigente Ley de l a  Propiedad in d u stria l, 

para su explotación en EspaHa*

El proceso de fabricación quo seguidamente descri­

bimos, se  conocido en In glaterra , poro no ha sido hasta 

1 0  la  focha ni conocido ni puesto en explotación an EspaHa, 

por lo  quo roóne la s  condicionas necesarias exigidos por 

—la  Ley# ----

BAD ORtGtNAL



- 2 S

1S

20

25

35

35

40

E l p^.occdimianto do fsbricacidn  ctmpranda todos 

l a s  oper -cianea encaminadas a  obtener unos caromolos# gg 

norclmnnto cilin dricas#  on la s  que forjando parto os ou 

mlíma asea# es ha incorporado una frase#  un cotivo grúfi)' 

co# constituido por signos o le tr a s  do lo  Misma noturalo¡. 

oo quo s i  rosto  del caraao lo , cuní^o dotadas do un colo­

rante diferente# con objeto do d iferen ciarlas claramente [< 

E sta  particu laridad  da preaontacidn entrona un precooo 

d istin to  s e l  na tur i  para l a  fcbricacidn do carénalos# 

y cuyo proceso so d e ta lle  e  le  largo do l e  asao rie  que 

nos ocupa*

E l motivo o fr a se  a que harnea hacho referencia an- 

tariormonto# puede canciotir en e l  nombre de le  caos f a ­

bricante# en un slogan publicitario#  en una expresión do 

recuerdo de una ciudad# do une rogldn# etc*#  no teniendo 

mde lim itación la  impuoata por s i  teaano dol cememol y* 

Harnee de manifestar que e sta  motive o fra se  so h alla  a  tp- 

do lo  largo del caramelo# do forma que eiempro so obcorvh

O leo# aunque so vaya esnaumiondo e l  caramelo por un ex-* <
tramo# hasta su to ta l consumo# o ce corto a  trozos*

E l procedimiento ce in ic io  con e l  mezclado en tma 

caldera áe cobre, do loa u tiliza d o * en co n fita r ía , de pa^ 

toa proporcionales de agua, azúcar da aaRa y glucosa en 

catado liquido* 4 t itu lo  informativo citaremos que para 

l a  obtención de unoo 453 caramelos de 4 onzas de peso# 

lo  cantidad de agua so  do 4 l i t r o s  y medio# la  de ozdcor

os do unos 48 k ilo s  y la  de glucosa en estado liquido so#
establece en 28 kilos# aproximadamente*

lo  mezcla a s i  preparada so coloco a l  fuego (generad 

__monto do gas# por cu uniforme combustión^# duronto ZCLmit*
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ñutos# aproxi!aadomo oto # alanzando una tampovatura da 

28SB f .  llegados a  asta  punto de tomparatura# as votiva 

3a mezcla col fuego y uo vierto en bandojes de acoro que 

presentan una altava do 25 om* y es mantienen a boje te& 

poratura por inmeroit^ p a rc ia l en agua f r í a *  Previamente 

ha sido separada una pequaha, parto da oozcla# mantenido*' 

dolo caliente y oHadidndolo esencia para conaoQuir uni
terainado sabor# y colorw ta apropiado*

l a  mozcla eooutida a onfriaaianto, pormonoco on o& 

te oituacidn durante un espacio do tiempo aproximado da 

5 minutos# pasado e l  cual adquiero uno consistencia pas­

tean y a s  vierto en la  amasadora horizontal o adquina e s . 

tiradora# donde por esto procedimiento os croada# oftadi^ t 

dola a l  mismo tiempo una pequera cantidad da esencia sa ­

boreante* Transcurridos otras cinco minutos# so re t ira  

l a  mezcla y es amasa manualmente durante 7 8 40 ainutoa# 

hasta proporcionarlo lo  canelo ta n d a  deseada# on cuyo 

momento se  vierto do nueva en le  amasadora horizontal# 

pora au oreado do nuevo# durante o tras 5 minutos*

Curante a l  transcurso de e s ta s  operaciones# ha s i ­

do trabajada la  parte do mezcle que es separo a l  princi­

p ia  y ha sido mantenida calienta# de forma que ha podi­

do se r  moldeado con fa c ilid ad . Ceta moldeo so aubdivido 

en dos operaciones d is t in ta s$ la  primera consista en 

configurar indapondiontsaanta loe signos o le tra s  que 

constituyan e l  motivo o fra se  incorporada a l  caramelo# 

rellanando sus huecos con mezcla de la  amaaadora# a la  

sarán bienes# y con lo  longitud apropiada! le  segunda 

operación consista on aplanar y e s t ira r  e l  rosto  de la
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SKKgela con l a  simple solsboración da na ro d illo , a l  ob- 

jo ta  da con so^ ir ana capa que envuelva oxtorioraaota a l  

caramelo.

Concumadas saetas operaciones, se antea en la  fase 

fin a l t!al pracodimionto. Paca o lla  so tema, apcoximedo- 
acate a l 80% da la  mezcla oronda, can la  que ce foros 

un cilindro ce gran tsaaHa, a continuación aa toman loa 

signas a  le tras canfsccianuduo srmoricraont^ y so colo­

can, ordenadas convanientcmante, a  b la r# ) dol cilindro, 

ocupando une o dos lin cas, cagón su uxtonsidni ooguidaooi, 

to ca cubro s i  cilindro longitMinalmonts y rollonando 

huasca, con a l 20% reo tonta do la  mezclo ocsadn, paro 
terminar cubriendo e l conjunto con la  capa de mezcla co­

loreada, oncionada onterisracnto*
Por d i timo, ce manipula e l  c ilin d ro  obtenido sobro 

una largo mesa, apretándolo y estirán d ole , hasta reducir­

lo  a l  tonase deseado, man tapiándose in tacta  la  expresión 

o motivo que ca lo ha aplicado, ya que so  encuentro to­

talmente rodeada por la  masa blanca do! c ilin d ro . Conse­

guido o l espesor o diámetro apropiado, eo corto e l  e ili&  

dro en psquanos trozos, quo dcspuáo uo enfriados serán 

envueltos y envasados.

E l procedimiento de fabricación  d escrito  podrá rq& 

U sarse  con lo s  máquinas más aprapiadas y utilizando lo s 

medios manuales o mecánicos más idóneos, siendo posible 

también variar lo s  cantidades que intoruianan de materia 

prima, aunque manteniendo loa mismas proporciones indio# 

dos en l a  proe dente RsseripeiáR y respetando au aeenei# 

lid ad , aotallada on lo  siguiente
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Loa puntas que os reivindican en la presenta Pateg 
te do introducéis* oca#

1 $ .-  Procedimiento para fabricecidn da caramoloe* 

qus as caraetariZ s pe# comprender una sa rc ia  proporcional 

^08 da agüe* se le sr  da esfta y glucosa un astado liqu ido , en 

unos cantidades {sproximadss de 4 l i t r o s  y sodio de agua# 

unco 43 h ila s  de azúcar do caRa y unos 23 h ilo s aproxima* 

dementa da glucosa en estado liqu ido* y cuya Barcia ee 

ca lien ta  en recipiente de cobro adecuado durante unos 23 

110 minutos y hasta alcanzar una temperatura de 286* F* ver­

tiendo seguidamente la  aérela en bandajao de acoro de una 

altu ra  aproximada de 25 mms* porcialacnts sumergidas on 

aguo f r íe  pera su rafrigaroeidn* no s in  entes haber oa­

parado previamente une parte de la  morola que se  aanten- 

118 drd caliunbs asediándole asdncis pero conseguir datortai- 

nado sabor y un colaranto ^ r  opiado* mientras que e l  ráe­

te  de le  mezcla* tra s  S minutos de estancia en la s  bande­

ja s *  donde adquiero una consistencia pastosa* se  vierto 

en l a  amasadora horizontal o maquina c a t ir  adore* donde 

123 e s  oreada agregándolo a l  mismo tiempo una poquaRa cantidad 

da se n d a  aabaraontc, y tra s  otros 5 minutos* es amasada 

manualmente durante ?  e 13 minutos pora quo adquiera de­

terminada consistencia y vuelvo o la  ana&adora de nuevo 

durante 5 minutos para un nuevo orao do la  mezcla*

128 23.- Procedimiento para fabricación de caramelos*
que se caracteriza porque durante oi transcurso da las 
operaciones do la procedentu reivindicación* la parte 
de mezcla que so separó al principia y so ha mantenido
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calien ta verificándoos su moldeo no dos oporscionos d is -  

tin tas$  una en l a  gua se  configuran o l  aiapo & le tr a s  qu: 

constituyan o l motivo incorporado# mediente su tooldco*re. 

llenando cae huacos con Mezcla do lo  amaadara* a  l a  sa ­

rdo blanca y con la  uabida longitud! so  l a  otro oporocidf 

so  splána y. sá t iro  e l  ro sto  da la  mezclo Mediante a p li­

cación do on ro d illo  para cowoguir la  cepa que onvuoiva 

axteriorMente a l  carénelo*, e l  cual quedaré constituido 

con e l  8&% aprorimadaMente de la  nasa in ic ia l  * en wyo 

cilin d ro  ce incorporen longi tudinslmento loa le  trae o 

sign as* gobidaaenta ordonodos* rellanando lee  huecos en­

tra  le tr a  y le tra  con nasa blanca y cubriéndose luogo 

can e l  20% róstante* y aplicando par dltiato l a  precitada 

cepa coloreada* aanipuldncase e l  ciMt^íro constituido 

para proporcionarle lo  necesaria longitud y se r  cortado 

postoriornante en trozas de longitud apropiada. V

,.33*- Panñ r^íHicACi^a &e gr.aAanQs.*

Po conformidad on loo esencial y fiwto ioduetrialee a lo 

descrito en la  precedente Raaoria descriptiva*

Esta aoMorio consta de SE la  hoias* Mocanograf iodos 

a  dable espacia* en 14? lineas* j
Valencia* a 1? da Agosto do 1975 
Por sotarizacidn do la  interesada
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