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PATERTE
DE
INPTRODUCGCCION

por "PERFECCICNAMIENTOS EN MAQUINAS DESHUESADORAS DE MELOCOTONES",
a favor de DON GIUSEFPE ZANICHELLI, de nacionalided italiena, do-
miciliado en PARMA (Italia), "Via Mantova ne 139",

- o -

MEMORIA DESCRIPTIIVA

La presente invencidn se refiere a perfeccionamientos en mdw
quinas deshuesadoras de melocotones, afedtando estos perfecciona=-
mientos a la posibilidad de realizar el deshuesado en cualquier
variedad de esta fruta, sea cual sea su grado de maduracién y did-

5e metro.

Concretandonos a describir lo fundamental del deshuesado, no
detallaremos los mecanismos de funcionamiento que son comunes a
los sistemas que emplean levas de trazados adecuados a la consecu-
cidn de desplazamientos de los medios ejecutores del deshuesado,

10, regulando su gincronizacidn dentro de la continuided
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Como drgano de alimentacidn del fruto hacia el dispositivo

sirzers Qi

i

deshuegador propiamente dicho, hay unavcadena dotada en su super=
ficie exterior de tazas para ir colocando en ellas los frutos,
realizdndose esta eolocacidn menual o sutomaticamente, y en to-
dos los casos se considera como fruto colocado cugndo se orien~-
ta el mismo con la parte del rabo haeia arriba y con el eje de si-
metria del hueso paralelo a la cadena de alimentacidn. Ademds,

el hueco del peciolo debe quedar detrds, respecto al sentido de
marcha del fruto al llevarlo esta cadena hacia el dispositivo des-
husgador.

.=Para la mejor comprensidn del presente invento se ilustra en
%as figuras de los dibujos anexos una realizscidn del referido
dispositivo deshuesdor propismente dicho, o sea la parte de la md-
quina que recibe, desde la cadena alimeniadora y en sucesidn in-
interrumpida los melocotones a deshuesar y los libera ya deshue-
sador divididos en dos mitades y primados del hueso, que es lan-
zado entero a un colector, mientras que otro colector recoge a
dichas mitades.

En los dibujos:

La fig. 12 esquematiza en vista lateral al dispositivo en re-
poso.con un melocotdn dispuesto para ser deshuesado;

La fig. 22 muestra en vista frontay&a fase deshuesador cuando
ge esta iniciando;

La fig. 32 es una vista similar a la de la fig, 28, pero ya
realizado el deshuesado; y .

La fige. 42 con la fig, 48A, muestran aisladamente y también
en vista frontal, con mayor claridad, la posicidn de los elementos
fijadores de posicidn del melocotén a deshueasr.

En los dibujos, se designa en 1 el melocotén, en 2 su hueso,

siendo 3 las dos mitades obtenidas, 4 dos hilos de acero paralelos
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entre si y & la direccidn de marcha de los frutos a deshuesar,
siendo 5 &n posicidén final dichos hilos, 6 las contracuchillas
afectas a la cuchilla i, 8 un punzén que, con las agujas 9, fi=
jan la posicién del melocoidn 1 para ser deshuesado.

5. pomo ge muestra en el dibujo, en la fig. 12, se ilustra
unz hendidura en dicha cuchilla 7 flanqueada por sendas pinzas
mecdnicas, que toman sincronizademente los melocotones de las
tazas de la referida cadena de alimentacidn y enfilan los fru~
tos de manera que el hueso entre en diche hendidura, es decir,
10, gque apoyado el fruto en la cuchilla, quede el hueso a la altu~
ra que se indica en la fig. 12.
Seguidamente tiene lugar la fase del deshuesado gue requie-
re una perfecta fijacidn del fruto por medios presionadores y
definidores de los elementos cortadorss, para lo cual baja el
15, punzén 8 que, por construccidn, queda enfilado al hueco del que
sale el rabo del fruto, y su presidn hace que este fruto queda
empotrado en aquelia ranura, y simultdneamente bajan las agujas
9 que cruzéndose flanqueando al punzén, penetran en el fruto y
quedan tangentes a la curvatura de la zona suoerior del hueso 2.
20, Inmediata y rd-pidamente dichos hilos de acero 4 descienden
debida y previamente pensados, y deslizindose sobre el punzén 8
(fig. 22)1legan al hueso, lo rodesn y saleqﬁa,del fruto hasta
la posicidn lfmite inferior 5.
Para comprender mejor como esatos dos hilos ejercen su limpio
25, corte circundando al hueso, basta observar que, por su estrecha
geparacidn inicialpricticamente su accidén cortante puede consi-
derarse en plano nico hasta llegaf al hueso, que el gefiido en
la zona superior del hueso lo define la propis curvatura de esa
zona y que, al llegar a lo que pudiéremos llamar ecuador del hue-

30. so, sigue el cefildo porque ese zona media estd procisemente easi
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al mismo nivel qie la iniciascidn de las contracuchillas latera-
les 6 que, como se observa en las figursas 28, 32 y 42, divergen
y definen la vuelta a su posicidn de estrecha distancia entre si
de 1os hilos que quedan pasanies a través de la estrecha separa-
cidn entre cuchilla y contracuchillas indicada en la fig. 424,
llegando asi a la posicidn 5 saliendo lateralmente las mitades
del melocotén libremente, asi como el hueso enteyo, cada cual a
su colector correspondiente, recuperando seguidamente todos los
elementos desplazados su posicidn inicial para el sucesivo des—
huesado,

Cuando la colocacidn de los frutos en la cadena se hace auto-
méticamente, queda todo regulado por cinco levas, una de posicidn
angular fija y ecuatro regulables, que previamente se fijan en la
posicifn adecuada al tamafio del fruto, levas que son menores en
nimero en la colocacidn manual. Una de ellas produce en cada ope-
racidn la inclinacidn de la cuchilla para recibir el fruto gue le
entregan sus pinzas mecdnicas y que luego, con rdpido desplaza-
miento angular, lo presenta perpendicular al punzdn y a los hilos
de coxrte,

El porcentaje de desperdicio del fruto es minimo, pricticamen—
te irrisoria, y la operacidn tiene lugar en un periodo de tismpo
limitado, aproximadamente un segundo, trabajando lé méquina an ©on-
tinuidad y automatizando todas las fases.

Las ventajas de estos perfeccionamientos pueden concretarse
asi: 12 Puede deshuesar melocotones de cualquier forma, didmetro,
variedad y grado de maduracidn sin necesidad de realizar previamen-
te calibrado ni otra puesta a punto; 22 Minimo desperdicio respecto
a otros sistemas conocidos; 32 Méquina higiénica y sanitaria en
todo lo que contacta al fruto; 42 Trabajo en ciclo continuo con

perfecta regulacidn de fases; Beadéshuesa el fruto y deja entero

-
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‘el hueso, 10 gue no ocurre en las demds maquinas existentes; 6%.

la mdquina deshuesa, sin necesidad de variacién alguna, y con ol
mismo rendimiento (50 melocotones por minuto, aproximadamente),
frutos con hueso de diferentes tamafios; 72 E] deshuesado y el cor-
te del fruto lo reallzan dos hilos paraleios ¥y protegidos, que no
deshacen la pulpa ni aim tratindose de frutos muy maduros; y 88,
g0lo se necesita un operario cuando la orientacidn de los frutos
es manual.

Dentro de la esencialidad del invento sonhg0$tables variantes
de detalle asimismo protegidas. Podrd ser cualquiera el tamafio y
medios de accionamiento de la miquina y de sis elementos movibles
y emplear los materiales mds adecuados a su funcidén especifica y

a la reposicidn de los elmmentos que lo requieran.

N OT A

Hecha la descripeidn del presente invento, 10 que se declara
como no practicado ni puesto en ejecucidn en Espafia, comprende las
reivindicaciones siguientes: '

1.~ Perfeccionamientos en miquinas deshuesadoras de melocoto-
nes, mediante los cuales es factible..reglizar el deshuesado dc di-
cho fruto, sea cual sea su variedad, difmetro y estado de madura-

cifn, caracterizados porque el deshuesado propia—

4% mante dicho los llevan a cabo dos hilos de acero que, debidamente
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tensados y en estrecho paralelismo, son obligedos a penetrar en el
fruto a travds de la linea natural del melocotén y adaptarse alre-
dedor del hueso para llegar hasta el punto opuesto al de entrada,

dividiendo asi al melocotén en dos mitades, con el hueso entero
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liberado del fruto.

24~ Perfeccionamientos, de acuerdo con la reivindicacidn 1,
con arreglo a los cuales la mdquina, gue trabaja en continuidad
¥ automatiza sincronizadamente todas las fases del deshuesado con
los movimientos alternativos inherentes a las momentdneas deten-
ciones que el deshuese propiemente dicho requiera, permite un rit-
mo repidisimo de trabajo que se inieia con el transporte de los
frutos hasta el puesto de su deshuese, mediante cadena de alimen-
tacidn en la cual, sea manual o mecinicamente, se van colocando
los melocotones o similares orientindolos en su tazé, de las que
lleva vinculadas dicha cadena a este fin, con el rabo hacia lo gl-
t0 y con el eje de simetria del hueso paralelo a la precitada ca-
dena, quedando detrds su peciolo, respecto al sentido de marcha.

o= Perfeccionémientos, de acuerdo con las reivindicaciones
1y 2, con arreglo a los cuales el puesto deshuesador al que van
1legando en sucesidn intermitente los frutos, consta de un dispo-

sitivo en el que hay una cuchilla longitudinalmente dispuestgcon

. una hendidura f£lanqueada por sendas pinms mecdnicas que ‘toman sin-
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cronizadamente con la velocidad de dicha cadena, los melocotonses
desde su taza y con un rapido desplazmmiento angular enfilan el
fruto en dicha hendidura hgsta el nivel del hueso, bajando seguli~
damente un punzdén que, enfilado hacia el hueco doﬁde estd el rabo,
empotra al fruto en dicha abetura o hendidura de la cuchilla y si-
multdneasmente bajan dos agujas flanqueantes del punudn gue llegan
hasta el hueso bloqueando definitivamente al hueso en la referida
hendidura, entrando seguidamente en accidén los preeitados hilos

de acero tensados que, con extrema rapidez, y deslizdndo-se sobre
el expresado punzdn, realizeh el deshuesado como antes se reivindi-
¢, siguiendo su camino hasta una posicidn inferior.

4o= Porfeccionamientos, de acuerdo gon las reivindicaciones
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precedentes, con arreglo a los cuales los precitados hilos de
acero son obligados a gdaptarse al rededor del hueso en su reco-
rrido cortador porque, sparte su tensidn inicial, dos contracu~
chillas que flanguean & la cuchilla precitada receptora del hueso,
no les permiten otro moviniento, resultando por el;o un deshuesg-
do limpio en cualquier grado de meduracién del fruto, con la sepa-
racidn del fruto en dos mitades y un desperdicio prdcticamente
nulo o despreciable, y durando el conjunto de cada clelo indivi-
duallde deshuese, incluidala recuperacidén de posiciones de los
elementos desplazdos, simulténea con la caida de dichas mitades
¥y hueso a colectores separados, un tiempo aproximado de un segun-
do.

5.~ Perfeccionamientos en mdquinas deshuesadoras de meloco-
nes.

Segun se describe y reivindica en la presente memoria que

consta de siete hojas folisdas y mecanogrefiadas por una sola ca-
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