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Ie Patente de Invencidn a que se refiere la pre
sente memoria, esta’ destinade a garantizar la explotacidn
¥ la propiedad exclusivas, en ftodo el territorio nacional,
de una instalacién automdtica polivalente para la fabrica-
cidn de productos alimenticios formulados.

El objeto fundamental de la nueva instalacién ob
Jeto de la Patente es unificar toda una serie de procesos
parciales conocifos, en un solo conjunio que ocupa un redu-
cido espacio y que estd dotado de un sistema de regulacidn
automdtica total. Con una instalacién asi se pueden fabri-
car productos alimenticios formulados tales como sopas, sal
sas, alimentos infantiles, mermeladas y otros productos si-
milares. ”

Las ventajas que presenta sobre las instalaciones
conocidas son verdaderamente importantes, y por no enumerayr
las todas, de entre ellag exponemos como méds calificadas -
las giguientes:

a) - Considerable reducciég del espacio ocupado,
por causa de la disposicidn agrupadas de todos los clemen-
tos de la instalacidn.

b) - Como derivado de la anterior, la acertada -
disposicidén y proximided de todos los elementos, determina
un considerable ahorro de tuberias y conducciones.

¢) - Admite uwna gran variedad de productos a fabri
car, requiriéndose un tiempo minimo para efectuar el cambio.

d) - Faciligad de limpieza.

e) -~ Forma un conjunto mono-bloque que posibilita
la traslacién de toda la instalacién a cualquier punto de -
la nave de fabricacién.

f) - Gran produccidn, elevado rendimiento ¥y conti-
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nuidad de las fabricaciones.

g) - Utilizacidn minima de mano de obra por causa
de que se realizan autométicamenie todas las operaciones.

h) - Imposibilidad de pérdidas por derrames de -
los productos, ya que todos los niveles se regulan automé-
ticamente.

i) - Bloqueo automdtico de la instalacién cuando
se realizan falsas maniobras.

j) - Absoluta novedad funcional determinada por
1la unificacidn de una serie de procesos en un solo conjun-—
to reducido poseedor de un sistema de regulacién automiti-
ca total, que congtituye un avance importante en la tecno-
logia de fabricacidén de productos alimenticios formulados.

Para mejor comprensidén del objeto y sélamente a
tidtulo de ejemplo, se adjunta un plano en el que se repre-
senta una vista en perspectiva del conjunto de la instala-
cién automdtica objeto de la invencidn.

En dicha ilustracién asi como en la subsiguiente.
descripeidn, los elementos componentes y sus partes princi
pales han sido designados de acuerdo con la siguiente no-
menclatura: ,

(1) Depbsito de alimentacién.

(2) Bomba.

(3) Despulpadora.

(4) Bomba.

(5) Depbsitos de formulaciébn.

(6) Depbsito regulador.

(7) Bomba

(8) Mezeclador rotatorio.

(9) Tuberia).
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(10) Depdsito de retorno.

(11) Homogenizador de pistones.

(12) Bomba.

(13) cambiador de calor.

(14) vélvula de desviacién.

(15) Cicldn desaireador.

(16) Homogenizador gsénico.

(17) Depdsito de aceite.

(18) Bouba. )

(19) Armario eléctrico.

(20) Tuberia.

(21) Ilaves de paso simple.

(22) Llaves de paso doble.

En el plano adjunto vemos que todo el conjunto de
elementos que constituyen la ingtalacién auntomitica poliva-
lente, segin la invencidn se encuentra convenientemente dig
tribuido sobre una estructura de dos niveles o pisos, de —
preferencia metdlica, construida con elementos resistentes
formados por tubos o perfiles de acero y suelos superior e
inferior formados con elementos de chapa de acero ranurada
y con rejilla metdlica respectivamente. Una escalera meté-
lica formada por elementos andlogos, da acceso al piso su-
perior al mismo tiempo que separa la seccidn de "formula —
cién" de la seccibn de "tratamiento", En el piso superior de
la seccidn de "formulacidn" vam colocados tres depbsitos de
formulacitn (5), con o sin calefaccibn, y con agitadores ade
cuados al tipo de producto a elaborar.

En el piso inferior de diche seccidn de "formula-
cibén" estd situado un depbsito de alimentacidn (1) con una

bomba (2), la despulpadora (3), una bomba de circulacidn (4 )



10.

15.

20.

25.

30.

un depbsito regulador (6), otra bomba (7) y, en posicién
separada, un mezclador (8) para productos pulverulentos.

Un juego de tuberias y vdlvulas establece la -
conexién entre la salida del depdsito (1) con la bomba (2),
la despulpadora (3), la bomba (4), los depésitos de formu
lacidn (5), el depbsito regulador (6) y la bomba (7), cuya
tuberia de salida (9) conduce a la seccidn de tratamiento.
Dicho juego de vilvulas y tuberfas permitird, por simple
cambio de posicién de las llaves, la entrada o no en linea
de los distintos elementos, de acuerdo con la secuencia de
operaciones que exige cada producto.

En el piso superior de la seccidn de "tratamigntg“
estdn convenientemente gituados un depdsito de retorno (10)
con agitador, un ciclén desaireador (15) en comunicacién di
recta con los homogenizadores sdénicos (16), ¥ un equipo de
dogificacidén compuesto por un depdsito (14) y wa bomba (18).
En el piso inferior van situados un armario (19) eléetrico
(en el que estén incluidos todos los componentes de la regu
lacién autowdtica y elementos de la instalacién eléctrica),
un homogenizador dé pistones (11), un cambiador de calor -
(13) ¥y una bomba de circulacidén (12). Un juego de tuberias
v vélvulas establece conexidén entre las siguientes partes -
de la seccibn, de la forma siguiente:

- Tuberia de comunicacidn directa entre el homo-
genizador (11) y el depdsito (10).

- Tuberia com bomba de circulacidn (12) entre el
depbsito (10) y el cambiador de calor (13).

" - Conexién entre el cambiador de calor (13), el

depbsito (10) y el ciclén desaireador (15).

- Conexidn entre el depdsito (17) y la tuberia de
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salida del homogenizador sénico (16) establecida a través de
una bomba (18).

ELl equipo automdtico de la instalacidn incluye to
dos los elementos de regulacidn y contro} necesarios para -
conseguir los siguientes objetivos:

- Hinimizar la wmano de obra.

~ Evitar el envasado por debajo de los standars
minimos de pasterizacidn y temperatura de llenado.

- Evitar recalentamientos anormsles del producto.

- Bvitar derrames, mediante la instalacién de ni-
veles automdticos.

= LEvitar el funcionamiento en vacio de bombas y
aparatos susceptibles de averiarse por estas causas.

- Blogueo automdtico de la instalacidén cuando se
realizen falsas maniobras.

- Lograr el correcto funcionamiento de los distin

~ tos elementos mediante la instalacidn de dispositivos ¥y sig

temas de seguridad. .

- Posibilidad de controlar manualmente el funciona
miento de la instalacién.

El funcionamiento de la instalacién descrita se -
lleva a cabo dé la manera siguiente:

Las formulaciones de los preparados alimenticios
S¢ realizan en cada uno de los depdsitos (5) de la seccidn
de "formulacién". Los productos pulveruléntos son previamen
te mezelados en el mezclador rotatorio (8). Los productos -
formulados se hacen circwlar a través de la despulpadora (3)
¥y se vierten en el depdsito (6), del cual se alimenta la -
bomba (7) que los impulsa hacia la seccidn de "tratamiento®.

La operacidn de tamizado que realiza la despulpadora (3) -
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puede igualmente realizarse posteriormente a la formula-
cién de los productos en los depdsitos (5).

E1l homogenizador de pistones (11) recibe el pro
ducto que una vez homogenizado, es almacenado en el depd-
sito (10) y, posteriormente, aspirado por la bomba (12) -
que lo impulsa a través del cambiador de calor (13) para
su pasterizacidén. Si el tratamiento es correcto el produc-
to pasa al cicldn desaireador (15), pero en cago contrario
es enviado al depsito de retorno (10) de donde es impulsa
do de nuevo al pasterizador (13).

E1l producto que pasa al cicldn desaireador (15)
es extraido por un homogenizador sénico (16) que asegura
la intime dispersiéh de las fases sélida y 1fiquida del pro
ducto y que finalmente, lo impulsa por una tuberia (20) al
depdsito de la mAquina llenadora.

Ia regulacidén del equipo de dosificacidn de acei
te se consigue por wedio de la bomba (18) y de un sistema
de conexiones eléctricas establecidas dé tal manera que -
permita la parada y marcha de la bomba (18) simultdneamen-
te con el homogenizador sénico (16).

En los lugares necesarios la instalacibn lleva
intercaladas llaves de paso simple (21) y llaves de paso
doble (22) de las que una de ellas se utiliza para entra-
da del agua de limpieza y otra para el vaciado.

En la préctica industrial, pueden sin inconvenien
te llevarse a cabo las siguientes variaciones:

- Realizar la operacidén de desaireacidn antes de
la homogenizacidn.

| - Colocar el desaireador (15) y el equipo de do-

sificacidn de aceite (17) (18) en el piso inferior.
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- Colocar el cambiador de calor (13) en el piso

superior.

Todas ellas y otras alteraciones de andlogo sen
tido que pudieran presentarse, no aiteraﬁ en nada y resul
tan comprendidas en el dmbito de la invencidn.

Serén variables las circunstancias de tamafio,
forma y materiales particularmente referidos a cada uno
de los elementos que integrdn el conjunto, los cuales Do
drén ser sustituidos por otros que puedan cumplir su fun
cién pudiéndose, en general ser variado todo aquello que
no suponga una alteracidn de la esencialidad del objeto
expuesto en la pasada descripeidn, la cual deberd ser to
mada en su mis amplio sentido y no como una limitacidn -
de posibilidades de realizacidn.

El solicitante se reserva el derecho de exten-
der esta demanda a los paises extranjeros, reivindicando
la misma prioridad de la presente solicitud, al amnparo -
del Convenio Internacional para la proteccidn de la Pro-
piedad Industrial.

Igualmente el golicitante se reserva el derecho
de introducir en la presente invencidn cuantos perfeccio-
namientos sobre la misma puedan derivarse, mediante la so
Heitud de los correspondientes Certificados de Adicidn en
la forma sefialada por la ILey.

N O T A

La Patente de Invencién que se solicita por vein
te aflos, para Espafia, de acuerdo con la vigente Legislacidn,
deberd recaer sobre: "INSTALACION AUTOMATICA POLIVALENTE
PARA LA FABRICACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS FORMULADOSH,

segln las caracteristicas esenciales de las siguientes
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18,~ Instalacidn automdtica polivalente para la
fabricacidn de productos alimenticios formulados, caracte
rizada por el hecho de que, el conjunto de diferentes ele

5 mentos que la componen, se encuentra convenientemente dig
tribuido sobre una estructura de dos niveles o pisos de -
preferencia metdlica construfda con elementos resistentes
formados por tubos o perfiles de acero Yy suelos superiare
inferior formados con elementos de chapa de acero ranura-

10. da y con rejills metdlica respectivamente, comprendiendo
una egcalera metdlica formada con elementos andlogos, de
acceso al piso superior, al mismo tiempo que separa la —
seccidn de "formulacidn" de la seceidn de “tratamiento",
convenientemente dispuestas a uno y otro lado de la cita-

15, da escalera.

2%.- Instalacién automdtica polivalente pars la
fabricacién de productos alimenticios formulados, segin -
la reivindicacién 12, caracterizada por el hecho de que -
en el pigo superior de la seccidn de "formulacidn", van -

20. colocados tres depdsitos de formulacidn dotados o no de
camisa de vapor y provistos de agitadores.

38.~ Instalacién automdtica polivalente para la
fabricacidn de productos alimenticios formulados, segln -
las reivindicaciones anteriores, caracterizada por el he-

25. cho de que, en el piso inferior de la seccidn de "formula
cién" estd situado un depbsito de alimentacidn, una boiba
impulsora, una despulpadora, la cual, segln procesos, puge
de disponerse de forma que el tamizado pueda realizarse -
posteriormente a la formulacidn de los productos en los -

depbsitos, una bomba de circulacibn, un depdsito regulador,

]
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otro grupo motobomba y, en posicidén separada, un mezcla-

dor para productos pulverulentos, existiendo un grupo de
tuberias y vdlvulas que establecen la conexidn entre la
salida del depdsito de alimentacidn, la bomba impulsora,
5e la despulpadora, la bomba queadlimenta los depbsitos de
formulacidn, dichos depbsitos de formulacidn, el depdsi-
t0 regulador y la bomba que impulsa el producto hasta la
seccidn de "tratamiento".
42.- Instalacidn automdtica polivalente para -
10. la fabricacidn de productos alimenticios formulados, se-
gin la reivindicacién 12, caracterizada por el hecho de
que, en el piso superior de la seccidn de "tratamienton,
estén convenientemente situados un depésito de retorno -
provisto de agitador, un cicldn desaireador, los homoge-
15. nizadores sénicos y un equipo de dosificacién compuesto
por un depdsito y una bomba.

5%.— Instalacién automdtica polivalente para la
fabricacidn de productos alimenticios formulados, segfn ~
lag reivindicaciones 12 y 48, caracterizada por el hecho
20. de que, en el piso inferior de la seccidn de "tratamiento"

van situados un homogenizador de pistones (al que llega -
la tuberia provinente de la seccidn de "Formulacidn"), un
cambiador de calor, una bomba de circulacidn y un armario
eléctrico, existiendo un juego de tuberfas y vdlvulas,que

25. stablece la conexién entre las diferentes partes de la -
//fﬁrzeccién, de la sigulente forma: tuberia de comunicacidn -

’ directa entre el homogenizador de pistones y el depdsito
de retorno; tuberia con bomba impulsora entre el depbsito

de retorno y el cambiador de calor; conexidn entre el cam

biador de caler, el depdsito de retorno y el ciclén desai

reador; conexién entre el depdsito de dosificacién y la -
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tuberia de salida del homogenizador génico, establecida

=1

a través de una bomba.

6%.~ Instalacidén automitica polivalente para
la fabricacidén de productos alimenticios formulados, se
gun les reivindicaciones anteriores, caracterizada por el
hecho de que, para evitar que el flujo del producto hacia
el depbsito de retorno pueda producir el desbordamiento
del mismo, dicho depdsito estd equipado con unos disposi
tivos eléctricos de nivel que accionan automiticamente -
la parada y puesta en marcha de los elementos que lo abasg
tecen, o sea el homogenizador de pistones o la bomba de -
circulacién, al mismo tiempo que para evitar que el produc
to pueda acumularse en el ciclén desaireador y rebosar, -
éste 1leva adscritos unos dispositivos eldeiricos de nivel
méximo, que actdan sobre la vilvula de desviacién y colo-
can el sistema en situacién de "retorno" cuando dicho pro
ducto alcanza una altura predeterminada, y otros disposi-
tivos eléctricos de nivel minimo que evitan que los homo-
genizadores sénicos lleguen a trabajar en vacio.

8.- Instalacién automitica polivalente para la
fabricacién de productos alimenticios Fformulados, segin -
las anteriores reivindicaciones, caracterizada por el he-
cho de que la dosificacién de aceite se efectda ihmediata
mente antes de la operacidén de llenado y cuya dosificacidn
se consigue por medio de una bomba volumétrica ¥ un giste-
ma de conexidnes eléctricas establecidas de tal manera que
permita la parada y marcha de la bomba simultdneamentec con
los homogenizadores sénicos.

88,~ "INSTATACION AUTOMATICA POLIVALENTE PARA LA
FABRICACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS FORMIULADOS".
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