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FERFECCTONAMIENTOS EN APARATCOS PARA LA COHGBLACION 12

COMESTIBLES.

[

(:57 lecitants: RANON VIZ GCATHO, S.4., entidad espafiola, residente on

Barvio de Herrea ~ SAN SEBASTIAN —~
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La presente invencidn se refiere a perfeo~
cionamientos en aparatos para la congelacidn de
comessvibles, especialmente para la congelacidn de
verduras y similares, tales como guis;intes, maiz,

5. patatas; etcs, como medida previa a. su envasado para
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nlterior consumo.

| Por varias razones, es conveniente considerar
los comestibles de tal forma gue cada particula se en-—
cuentre separada y libre de las demds, con una capa de
hunedad superficial congelada envolviendo cada parti-
cula. En este estado, el envasado o empaquetamienvo de
los comestibles se ve nolablemente simplificado, Ademds,
gl consumidor puede desempaqﬁeﬁar 0 degenvasar los comes—

tibles o verter la parte deseadz del envase con facilidad.

“Respecto a la calidad de los propios comestibles, una

- delgada capa alrededor de cada particula actia conser—

vando el debidofontenido de humedad dentro de ia partl-
cula de comestible.

Otra ventaja que ofrece mgnﬁéner i;s pér?i-
culas separadas durante la congelacidn, es quélse' o
facilita enormemente el propio proceso de congélaeién.
Lg congelecién debe realizarse exponlendo a los comes-
tibles a la accién de algun medio refrigerante, general-
mente aire refrigerado. Sin las particulas se congelan
formando aglomerados de forma que se evite qeel aire
refrigerénte alcancen las particulas de productos ali-
menticios no expuestas y situvadas en los centros de los
aglomerados, la proporcidn de transferencia térmica de
dichas particulas no expuestas se reducen notable-
mente, lo cual para una cqngelacién completa necesi-
taria una prolongacidn indeseable'del tiempd Ge exXpoO-

gién de dichos comestibles a la accidén del medio refri-

. gerante.

Ia adaptabilidad éel aparato de congelacidn
es tambidn de gran impoftancia, puesto que el mismo

aparato habrd de elaborar en diferentes periodos de
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tiempo comestibles distintos, por ejemplo guisantes,

después maiz, etc., Como algunos comestibles comprenden
particulas de un tamafio, densidad, etc., totalmente dife-
rente de oftros comestibles que se han de congelar, cier-
2¢ tas partes funcionales del aparato han de jusitarse o gro-
duarse para obtener la produccidén méxima de comestible
" debidamente congelados
ELl objeto de la presente invencién es conseguir
un aparato que cumpla con todas las anteriores conside- |
10. , raciones y permita la cpngelacién de comegtibles o simi-
|
lares como particulas separadas y litres, de modo que
dichas particulas puedan sacarse Tacilmente del aparato
de congelacién y envasarse o empaguetarse.
| De acuerdo con la invencidn, se dispone, en el
15.. ,. interior de un tdnel o cém;ra un transportador perforade,
| Vcdnstituido preferentemente por una malla metél;ca, gue
e discurre a lo largo\derdicho mdnel, para llevar a tra-
| vés del mismo los alimentos a congelar. TLa congela-
cidén de los alimentos se consigue por circulacidn de éire
20, refrigerado mediante medios de refrigeracidén instalados
en el interior del tinel o cémara, haciendo pasar dicho
aire del refrigerado en forma de conrientg agcendente a
través del transportador; a8 una velociduad que origine
una agitacidn de las particulas a congelar. Ademas se
25. disponen medios para dirigir, en una zona del transpor-
tador inicial, una corriente de mire ascendente a una
velocidad relativamente alta para conséguir una suspen~
sidn més turbuleta de los comestibles.

El transportador consiste en una cinta transpor
30, tadora preferentemente a base de tela-metdlica, gque emerge

. ) .
del idnel, por lo menos por su extremo anterior, a traves
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de las correspondientes aberturas, para recibir los

productos & congelar.

Los comestibles han de cargarse en la cinia
con la debida distribucidn para evitar aglomeraciones
soBre la misma. Cuando los comestibles quedan suspens
didos por la corriente de aire ascendente, las parti~
culas de comestibles tienen a digtribuirse con un gro-
sor uniforme sobre la cinta. Sin etbargo oilos comes~ -
tibles se cargan inicialmente en cantidad.excesiva en
cualquier drea de la cinta transporbadora, la presidn

del aire ascendente es normalmente insuficiente para

- suspender los comestibles asd cargados, gque tienden

.

entonces a congelarse en grandes aglomerados,

Para evitar esto se disponé una cdmara de
aire a presién alimentada por el correspondiente com-
bresor, que desemboca por debajo del tramo superior
de cinta portador de los comestibles a congelar,; por 1o
menos en una abertura transversal a dicho tramo, en forma
de tobera que ocupa todo el éncho de la cinta. Con esto
se consigue dirigir una corriente de aire ascendente ca~
paz de producir una suspensidén turbulenta que se -para
¥y distribuye uniformemente los comestibles. Ia posicidn

de la tobera es ajustable para que la suspensién tur-

bulenta se consiga en el punto donde ‘la parte superficial

de los comestibles comienza a congelarse.
Con el fin de evitar que puedan producirse
aglomeraaos de los alimentos que se congelan, se dlsponc

gobre. el tramo superior de la cadena, portador de los

rcomestibles, una barrera transversal préxima a la super-

ficie de la cinta, que obliga a los comestibles a pasar

por encima de ellos, estando dicha barrera situada en un
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punto donde los comestibles presentan su superficie con-
gelaca en forma de corteza protectora, para evitar dedaiiar
g los mismos,

Como medios refrigeradores se disponen serpentinegs

5. preferentemente situados hajo la .cinta transportadora y
limitades pox un:a de las paredes exbernas del tynel y por
un tabigue intermedio, en el que se montan, por debajo de
los serpentines, una serie de ventiladores encargados

10, hacer pasar el aire del tiunel a través de dichos serpen—
tines,pasando el aire refrigerado en sentido ascendente
a travég de la-cinta trdnsportadora para congelar los
'cqmestibles.

EL borde inferior del tabique citado, queda
15. ‘separado del fondo del t&nei, llegando por debajo de los
N 'sepeutines ¥y se dispone de dicha sbertura un~ segundo ta-
bique inclinado en el que se montan los ven'tiladofes para
la circulacidn del aire de refrigeracidn.
Todo el funcionamiento y constitucidn del aparato

20, de la invencidn/bggprenderé nds facilmente con la siguiente
descripeidn hecha con referencia a los dibujos adjuntos,
en los cuales se muestra una forma de realizacidén Gada a
titulo de ejemplo no limitativo, siendo: ‘

La, figura 1, una vista en perspectiva del aparato

25. para la congelacidn.

La figura 2, una scceidn transversal esquend-
tica de la figura 1.

La figura 3, una seccidn transversal que muestra
una forma de realizacidn dgl transportador con el depdsito

30,  auxiliar de aire.

La figura 4, una vista en planta del depdsito.
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Ia figura 5, un alzado lateral del mismo.

Como puede verse en la figura 1, el apzaraio
para la congelacidn de comestibles comprende un t¥nel
o cémafa_l, en el interior del cual se monbta un trans-
portador 2 que consiste en una cinta transportadora
a base, preferentemente, de tela-metdlica. Egta cinta
transportadora 2 emerge del fnel o edmara 1, por lo
menos por uno de sus extremos, a través de las abérturas
3 para permir la carga de los comestibles a congelar.

Como se muestra en la figura 2, bajo la cinta
transportadora 2 se diéponeﬁ.unos'serpenﬁines 4 encar-
gados de refrigerar el aire contenido en el ﬁdnél. FL
airve refrlgerado se hace circular en el sentido de las
flechas, de modo que ascienda a través de 1é>éinta 2 pa-}
ra congelar los comesgtibles. Esto se consigue mediante
los ventilddores 5 que impulsan el aire de la cdmara a
través de la abertura 6 que deja la pared 7 que separéf
los serpentines y cinta del resto de la cdmara. El aire
impulsado pasa entre los serpentines 4 enfridndose y
atraviesa la pieza transportadora, pasando al resio de
la cdmara donde es aspirado nuevamente por el ventiladox
5 para completar el circulto.

El aire refrigerado pasard a través de la
cinta 2 g una velocidad tal que permita obtener una sus-
pensién en fase densa de los comesti%les.

' Para conseguir una perfecta distribucidn de
los comestibles sobre la cinta se hace pasar a través
de ésta en sentido ascendente, cerca de su entrada,

una corriente de aire a una velocidad relativamente alda

para conseguir una suspensién en-fase suelta turbulenta
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de los comestibles, Esta corriente de aire puede obbenzvse
mediante un ventilador o comprensor 8 que suministre size
a presidn a un depdsito situado hajo la cinta 2, estando
dotado dicho depésito de una salida en forma de tobera
para dirigir convenlentemente el aire. '

Una forma de realizacidn de este conjunio se
mestra en las figuras 3,4 ¥y 5, donde «e muestra el depd-
sito 9 situado bajo el tramo superior de cinta 2. El depd-
sito 9 recibe el aire é presidn a través de la coanduccidn
10 del ventilador o depésito y dispone de una salida su-
perior 11 en forma de tobera dispuesta transversalmente a
la cinta y de longitud igual al ancho de la mi?m?:y;.,

El depdsito 9 va moﬁta&o de modo que su posi-
cién pueda ajustarse en el punto deseado de acuerdérconlel
tipo de comestibles a congelar. Para esto el depbsito O
puede estar dotado de uﬁas'orejetas laterales 12 mediante
las cuales se fija a las gulas 13 dotadas de una ranura '
longitudinal 14 a lo largo de la cual puedenfijarse tales
orejetas mediante los correspondientes tormillos.

En la figura 3, se muestra ademds una forua cspe-
cial de construccidn del soporte para la cinta, el cual
estd constituido por un perfil 15, en forma aproximada de
Z, sobre cuya ala superior 16 apoya el tramo superior de
la cinta y en cuyas alas inferiores 17 apoya el tramo in-
ferior o de retorno., Ademds el ala superior 16 puede proleon-
garse en una porcidén 18 para formar o fijar las paredes

leterales que limitan el tramo superior de la cinta.
En un punto intermedio del tramo superior de la
cinta se situa une barrera 19 que obliga a pasar por Gebaic

de ella a los comegibles para evitar gue se produzcan aglo-
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meraciones de los nismos al congelarse.

En la figura 1 se muestra mnediante flechas
los puntos en que se producc la fase turbulenta de los
comestibles y la fase densa en el resto de la misma,
asi como el sentido de paso del aire de refrigeracidn.

Ia cdmara 1 se prolonga por su extremo pog-
terior en una porcidn 1’ separada del tuinel por la
pared 20, donde desemboca la cinta trousportadora para
salida los productos ya congelados, los cusles se reci-.
bidos en la tolva 21. \ ' '

" E1 depdsito ﬁe aire a presidn 9 puede sus—

tituirse por una serie de conductos 22 que desembocan

“bajo la cinta transportadora, pudidndose efectuar la
salida de aire por los %res conductos, por dos de ellos

"0 por uno solo, dependiendo del tipo de producto a’

congelar.

NOMTA S

Descrita suficientemente la naturalezandel
inﬂentd, as{ como la wmanera de realizarse en la préé-
tlca, debe hacerse constar que las disposiciones an~
teriormente indicadas son susceptibles de modificaciones
de detalle en cuanﬁq no alteren su prineipio fundanmental,
Siendo lo que constituye la esencia‘del referido in-
vento y por 1o que se golicita una Patehte ée Introduc—r
cidn porrlo afios, sobre: PERFECCIONAMIENTOS EN APARATOS
PARA LA CORGELACION DE COMESTIBLES; caracterizdndose

A g

por 1o ‘siguiente:

1.~ Perfeccionamientos en aparatos para la

congelacidén de comestibles, especialmente para la con- -

gelacidn de verdures y similares, caracterizados porgue
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se dispone en el iﬁterior de un tunel o cdmavra, un tre
portador perforado que discurre a 1o largo de diciic
t¥nel, para elevar é travéds del misuno los alimentcs =
congelar, medios reffigeradofea para el aire contenids
5. en el hinel, medios para hacer circular al airve relfyi-
gerado, en forma de corrviente ascendente, a través de
dicho ‘ransportador a una velocidad bal que origine
una éupensidn en forma densa de los comestibles, ¥
medios para dirigir, en una zona del transporiador
10. una corriente de aire ascendente @ una velocidad rela-
tivamente alta para conseguir una suspensién en fase
suelta turbulenta de los comestibles.
2.~ Perfeccionamientos segin la feﬁvindicacié:
1, caracterizados porgue’el transportador consisie en
15, una cinta transportadora, preferentemente_a@baseide tels-
metdlica, gue emerge del tunel, por lo menos,udél su
extremo anterior, a través de ias correspondientes aber~
turas, para recibir los productos a congelar.
3.~ Perfeccionamientos segin la reivindica-~
20, c¢idn 1, caracterizados porque los medios para dirigir
la corriente de aire encargado de producir ung suspen-

sién turbulenta, de los productos, comprenden una cé~

wara de aire a presion alimentada por el correspondiec
compresor, que desemboca por debajo del tramo superiocr
de cinta, portador de los comestibles a congelar, por
1o menos en una-sgbertura transversal a dicho tramo on
forma de tobera que ocupa todo ei ancho de la cinva,
siendo ajustable la posicién de la tobera para que l1a
_suspensién turbulenta de los comestibles se consiga
_en el punto donde la parte superficial de los mismos

comienzsa a congelarse.
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4.~ Perfecclonamientos segin las reivindica=-
ciones anteriores, caracherizados porque se dispone
sobre el tramo superior de la cadena, porbador de lcs
comestibles, una barrera tfansversal préxima a la su-~
perficié de la cinba, que oblisa & los comestibles a
pasgr por debajé de ella, estando dicha barrera situada
en un punto donde los comegtibles presentan su superfi-
cie congelada en forma de corteza protectora.

5¢= Perfeccionamientos gsegun la reivindica-

cidn 1, caracterizados porque los medios refrigeradores

consisten en serpentines dispuestos, preferentemente,
bajo la cinta transportadora y limitedos por una de lag
paredes externas del ¥unel y por un tabigue intermedio
éﬁ,el que se montan, por debajo de los serpentines, una
serie de ventiladores encargados de hécer pésar el aire
éel “tunel a travéds de dischos serpentines, -

t

6.~ Perfeccionamientos segin la reivindica-—

" cién 1, caracterizados rorque el borde inferior del

tabique citado, queda separado del fondo del tunel
llegando por debajo de 1os-serpentines,,y'se»dispone
ante dicha abertura un ftabique inclinado en el que se‘
montan los ventiladores para la circulacién del aire
de refrigeradidn;

7.-'Perfeecionamienﬁos en aparatos para la
congelacién de comestibles; tal y como queda sustancial-
nte descrito en la presente Memaria e ilustrado en

los dibujos adjuntos.,
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Esta lemoria consta de 11 hojas escritas a

ngquina por una sola cara.
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