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PATENTE DE INVENCION

por v e in te  anos en España, a  fa v o r  de DON MIGUEL Y ENRIQUE 

ALAPONT SALES y DON RAMON GARCIA IZQUIERDO, tod os e l l o s  de 

n a c io n a lid a d  e sp a ñ o la , r e s id e n te s  en A lb a l(V a le n c ia )  c a l l e  

Primo de R iv e ra , 1 9 , p o r:

"PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE JALEAS ENVUELTAS CON 

FRUTAS, BIZCOCHOS 0 CUALQUIER OTRO PRODUCTO DE PASTELERIA"

oooOooo

MEMORIA DESCRIPTIVA

Como su. enunciado in d ic a , c o n s is te  l a  p re se n te  

in v en ción  en un nuevo proced im iento  de f a b r ic a c ió n  de 

ja l e a s  e n v u e lta s  con f r u t a s ,  b iz co ch o s  o c u a lq u ie r  o tro  

producto de p a s t e le r ía ,  l a  c u a l por sus c a r a c t e r í s t i c a s  

5 e s e n c ia le s ,  debe s e r  co n sid erad a como una P a te n te  de In ­

vención  por v e in te  años en España, todo e l l o  de acuerdo
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lo  lo  preceptuado en e l  a r t í c u lo  46 de l a  v ig e n te  Ley 

de Propiedad  I n d u s t r ia l .

Como e s  sabid o en l a  p r á c t i c a  se  e s tá n  co n s ig u ie n ­

do con d iv e rs a s  m a te r ia s  prim as c o m e s tib le s  unos produc­

to s  a l im e n t ic io s  de gran consumo y  f o r t a l e c i e n t e s  p ara  l a  

sa lu d  humana.

E s te  que tra tam o s de p a te n ta r  en uno de e l l o s  a 

b ase de ja l e a s  de azu cares  y f r u t a s ,  ya que no se t r a t a  

en s i  de una g e la t in a  que se d e r iv e  de s u b s ta n c ia s  anima­

l e s  y s í  de ja l e a s  deazucar y  f r u t a s ,  b ie n  en d u lce  o en 

sa lad o  a  v a r ia r  e l  s a b o r , p ero  todo e l l o  envasado en bo­

t e s  de c u a lq u ie r  m a te ria  h ig ié n ic a  o b ie n  en b a n d e ja s .

Se t r a t a  de una ja l e a  de d i f e r e n te s  g u s to s , c o lo r e s  

y  c o n s is te n c ia s ,  empleándose b iz co ch o  en v u elto  en l a  ja l e a ,  

o b ie n  c u a lq u ie r  p a s te l  o f r u t a ,  c o r ta d a  a  pedazos pequeños 

m ezclados con l a  misma ja l e a .

También puede co n se g u irse  con je l a t i n a s  co m esti­

b l e s ,  a l  ig u a l  que l a s  ja l e a s  c o m e s tib le s  o b ie n  con l a  mis­

ma g e la t in a  con m a te ria s  sa la d a s  o d u lce s  o n e u tr o s , o se a  

n i  d u lce s  n i  s a la d a s .
tí

Los en vases a  em plear en e s te  t ip o  de já e a s  pue­

den s e r  redondos, cuadrados o b ie n  o v a lad o s.

E s te  prodedim iento p ié s ,  c o n s is te  p rin cip a lm en te  

en co n seg u ir  una ja l e a  a  b ase de azú car y  f r u t a s ,  siendo 

p r e c is o  prim eram ente co n se g u ir  l a  j a l e a  l iq u id a  con e l  azú­

c a r  p ara  después c o r t a r  en tro z o s  pequeños l a  f r u t a  y mez­

c l a r l a  con l a  j a l e a .

Una vez oonseguida e s t a  m ezcla y  a n te s  de que 

ad q u iera  e l  grado de cuerpo s é l id o ,  se  va depositando en 

b o te s  de c u a lq u ie r  c la s e  p ara  que después é s to s  puedan se r

ce rra d o s
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Las v e n ta ja s  que se  consiguen con e s te  nuevo pro­

ced im iento de f a b r ic a c ió n  son num erosas, siendo p r in c i -  

40 pálm ente l a  d e f a c i l i t a r  a l  p ú b lic o  consumidor un p io d u c- 

to  g e la tin a d o  en form a de ja l e a  m ezclada con f r u ta s  u o tr a s  

s u b s ta n c ia s  a l im e n t ic ia s  de gran c a lid a d  en b o te s  o ban d ejas 

p ara  su f á c i l  c o m e rc ia liz a c ió n  y v en ta  en tod a c la s e  de su - 

perm efcados o tie n d a s  c o m e s tib le s .

'5 N O T A

P or ú ltim o y una vez d e s c r i ta  s u fic ie n te m e n te  l a  

iB tu rzaleza  d e l in ven to  y su forma y v e n ta ja s  d e r e a liz a c ió n  

p r á c t i c a ,  se hace c o n s ta r  que l a  p re se n te  memoria podrá 

s e r  m odificada m ien tras no se a l t e r e  l a  e s e n c ia lid a d  d e l 

50 p ro ced im ien to , sien d o por ta n to  lo  que se s o l i c i t a  una 

^ a te n te  de In v en ció n  por v e in te  años en España, l a  c u a l 

queda re c o g id a  en la s  s ig u ie n te s  :

R E I V I N D I  C A C I O N  E S
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1 8 . -  P roced im ien to  de fa b r ic a c ió n  de ja l e a s  en v u e lta s  

con f r u t a s ,  b izco ch o s o c u a lq u ie r  o tro  producto de pas­

t e l e r í a ,  e l  c u a l se consigue por medio de un b ote  o ban­

d e ja  sobre e l  c u a l se m ezcla una g e la t in a  a z u carara  con 

tro z o s  de f r u t a s ,  b ie n  con sabor d u lce  o salad o  o n e u tro , 

según convenga.

2 s .-P ro c e d im ie n to  de f a b r ic a c ió n  de ja l e a s  e n v u e lta s  con 

f r u t a s ,  b iz co ch o s  o c u a lq u ie r  o tro  producto de p a s t e le r ía ,  

según l a  a n t e r io r  r e iv in d ic a c ió n , c a ra c te r iz á n d o se  porque 

d ich a  ja l e a  azucarada y una vez conseguida l a  m ezcla con 

l a  f r u t a  en tr o z o s  ten d rá  que re p o sa r  e l  s u f ic ie n t e  espa­

c io  de tiempo para form ar cuerpo s ó lid o  y después s e r  tap a­

da herm éticam ente e l  b o te  o b an d e ja  en l a  que va envasada.
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CON FRUTAS, BIZCOCHOS O CUALQUIER OTRO PRODUCTO DE 

PASTERIA, todo t a l  y  como queda d e s c r i to  en l a  p resen ­

to t e  memoria que c o n s ta  de c u a tro  h o ja s  m ecanografiadas

por una s o la  de sus c a r a s  y se  r e p re s e n ta  en e s ta  memo­

r i a  y r e iv in d ic a c io n e s .

M adrid, 10 de J u l i o  de 1 -9 7 0
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