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PATENTE DE INVENCION
por veinte afios en Espafia, a favor de DON MIGUEL Y ENRIQUE
ATAPONT SALES y DON RAMON GARCIA IZQUIERDO, todos ellos de
nacionalidad espafiola, residentes en Alval(Valencia) calle
Primo de Rivera, 19, por:
"PROGEDIMIENTO DE FABRICACION DE JALEAS ENVUELTAS CON
FRUTAS, BIZCOCHOS O CUALQUIER OTRO PRODUCTO DE PASTELERIA"

0000000

MENMORIA DESCRIPTIVA

Como su enuncisdo indica, consiste la presente
inveneidn en un nuevo procedimiento de fabricacién de
jaleas envueltas con frutas, bizecochos o cualquier otro
producto de pasteleria, la cual por sus caracteristicas
esenciales, debe ser considerada como une Patente de In-

vencidn por veinte afios en Espafia, todo ello de acuerdo
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lo lo preceptuado en el artfoulo 46 de la vigente ILey
de Propiedad Indugtrial. o

Como es sabido en la practica se estdn consiguien-
do con diversas materias primas comestibles unos produc-
tos alimenticios de gran consumo y fortalecientes paré la
salud humang.

Eete que tratamos de patentar en uno de ellos 2
bese de jaleas de azucares y frutas, ya que no se trata
en si de una gelatina que se derive de substancias anima-
les y sl de jaleas deazucar y frutas, bien en dulee o en
salado a variar el sabor, pero todo ello envasado en bo-
tes de cualquier materia higiénica o bien en bandejas.

Se trata de una jalea de diferentes gustos, colores
¥y consistencias, empleandose bizcocho envuelto en la jalea,
o bien cualquier pastel o fruta, cortada a pedazos pegueiios
megelados con la misma jalea.

También puede conseguirse con jelatines comesti-
bles, al igual que las jaleas comestibles o bien con la mig-
ma gelatina con materias saladas o dulces o neutros, o sea

ni duleces ni saladas.
tf
Los envases a empleay en este tipo de jdeas pue-

den ser redondos, cuadrados o Wien ovalados.

Este prodedimiento pids, consiste principalmente
en conseguir una jalea a base de azucar y frutas, siendo
Preciso primeramente conseguir la jalea liquida con el azu-
car para después cortar en trozos pequeflos la fruta y mez-
clarla con la jalea. ,

Una vez conseguide esta mezcla y antes de que
adquiera el grado de cuerpo sélidb, se va depositando en

botes de cualquicr clase para que después éstos puedan ser

cerrados,
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Ias ventajas que se consiguen con este nuevo pro-
cedimiento de fabricacidn son numerosas, siendo princi-
palmente la de facilitar al publico consumidor un pw duc-
to gelatinado en forma de Jalea megelada con frutas u otras
substancias alimenticias de gran calidad en botes o bhandejas
pare su feeil comercializacidn y venta en tode clase de su~

permefeados o tiendas comestibles.

NOTA
Por dltimo y una vez deserita suficientemente la
mhurzaleze del invento y su forma y ventajas derealizacidn
préctica, se hace constar que la presente memoria podré
ser modificada mientras no se altere la esencialidad del
procedimiento, siendo por tanto lo que se solicita una
Patente de Invencidn por veinte afios en Espafia, la cual

queda recogida en las sigutentes :

REIVINDICACIONES

18.- Procedimiento de fabricacidn de jaleas envueltas
con frutes, bizcochos o cualuytler otro producto de pas-
teleria, ¢l cual se consigue por medio de un bote o ban-
deja sobre el cual se mezcla una gelatina azgucarara con
trozos de frutas, bien con sabor dulece o salado o neutro,
segun convenga.

8 ,~Procedimiento de fabricacidn de jaleas envueltas con
frutas, bizcochos o cualquier otro producto de pasteleria,
segin la enterior reivindicacidén, caracterizandose porque
dicha jalea azucarada y una vez conseguida la mezela con
la frute en trozos tendrd que reposar el suficiente espa-
cio de tiempo para formar cuerpo sdlido y después ser tapa~

da herméticamente el bote o bandeja en la que va envesada.
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2 ,~PROCEDIIIENTQ DE FABRICACION IE JALEAS ENVUELTAS
CON FRUTAS, BIZCOCHOS O CUALQUIER OTRO PRODUCTO DE
PASTERIA, todo tal y como queda descrito en la presen—
te memoria que consta de cuatro hojzs mecanografiadas
por una sola de sus caras y se representa on esta memo-
via y reivindicaciones.

Madrid, 10 de Julio de 1.970
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