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© - por el hecho de la disminuqién del pH en el estdmago del bebé,

-, ELl presente invento se refiere a un procedimiento de

fabricacién de una leche para bebés, Igualmente se refiere a

. una nueva leche para bepés y al acondicionamiento de ésta.

Los especialistés en dietética para bebds que estén

interesados en la lactancia artificial, han tropezado con el

problena giguiente: la leche de vaca contiene, en proporcidn,
nés caséina que la leche de mujer; de lo que resulta, generq;'
mente, si se quiere amamentar a un bebé con ayuda de leche de
vaca, una méla digestién de ésta leche que provoca diaﬁreas,
vémitos, etc. ' ,

" Se ha comprobado, que ésta méla‘disgestién provenia de
una falta de acidez del jugo gistrico del'bebég'la idea ha si
do pues la de acidificar la leche con miras a la lactancia ar
wificial.

El'ataque de la caseina de la leche por las diastasas

. estomadaies se facilita, por una parte por la precipitacidn en

particulas muy finas de la caseina de la leche y,por .otra parte,

éiendO-debidnsestos dos fendmenos a la acidificacibn.

' Adends, se h& afiadido a ésta leche, azucares y harinas
agimilables por los bebés. Con el fin de evitar que no se plan
teen problemas de conservacidén y permitir un. almacenado mis
facil, estas leches han sido secadas y pulverizadas en parti-
culas finas por corrientés de aire caliente pafa constituir
la 1éqhé en polvo muy difundida y conocida hoy en dn.

Si esta leche en polvo presenta para el fabricante cier
taé ventajas ( menos problemas de conservacibén, facilidad de
transporte y almacenado), para la madre, o en general para el
usuerio, causa ciertos inconvénientes.'

Es en'pfimer lugar poco higiénica en la préctica: en
C ! :
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efecto, ésta leche en polvo se proporciona en botes o paguetes

que sirven durante varios dias ¢ incluso una semana; estos bo

‘tes se entregan frecuentemente con una medida para la extrac-

cidn, Esta, despues de alghn tiempo de utilizacién , se encuen
tra inevitablemente mis o menos contaminada y ocasiona, cuando
se'produce su contacto con la leche en polvo, la contaminacién
de &sta. Sucede 1o mismo, cuando la leche en polvo se extrae
con otros instrumentos,por ejemplo cucharas, que estan. siempre
més 0 menos impuras, al menos bajo el punto de vista_midrobig
légico. ’ . |
De la misma forma, las aguas minerales necesarias de
mezcla pugden encontrarse conbteminadas, por el hecho de diver-
ses utilizaciones, una vez que la botella  ha sido descapsulg
da. ‘ '

Por otra parte, es raro que la madre de familia respé
te escrupulosamente las dosis prescritas por el pediatra o la
comadrona. La madre efectﬁa sienpre las dosis aproximadamente
y estas dependen de elementos subjetivos tales como: humor,
apariencia del bebé que parece mis o menos hambiiento, falta
de tiempo ( en particular para las mujeres que trabajan), etc.
El estémago de un bebé tiene la necesidad de una gran regula-
ridad en su alimentacién y estos cambios pueden causaf ciertas
molestias digestivas, particularmente en los bebés delicados. -

Ademés, para una mujer, es molesto dedicarse seis ve
ces al dia a éstg verdadero trabajo de laboratorio que consti
tuye la preparacidn del biberdn a partir de leche en polvo y
esto es particularmente cierto 'para ciertas tomas nocturnas |
o muy de mailana. |

Ademés de lo desagradable de éste trabajo, la limpie

za de los biberones, si se obtiene en general, de forma con=-
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" veniente bajo el punto de v1sta_f131co, raramente es perfecta

desde el punto.de vista microbioldgico, incluso si la madre

_adopta una apariencia de- esterilizacién., Las mismas dificulta

des de limpieza se encuentran para las tetinas.

Ademés de ésto, 1a utlllzaclén de leches acidificadas

en polvo se presenta delicada, pues si no se respetan unas con

_dlclones de temperatura muy estrictas durante su prepargeidn,

estas tienen tendencia a formar grumos que, por una parte obg
truyeﬁ las tetinas, y por otra, y sobre todo, son dificiles de
digerir por su forma fisica, por las diastasas estomacales.

’ Por G1ltimo, un buen nimero de ﬁebés presenta una into

lerancia & la leche de vaca, incluso en polvo acidificada, la

“cual puede presentarse desde la primera lactancia o solamente:

despues de slgunas semanss, .

‘Se conocen igualmente leches concentradas para bebés,

pero la mayor parte de los inconvenientes anteriormente men-
cionados se reflejen en éstas leches: contaminacién en la pre
paracién, dosis aproximadas, necesidad de una preparacién pe-

‘sada.,

iashdeposiciones de un bebd due sé alimenta con éste
tipo de leche, lo mismo en polvo que concentrada, son de color
variable, va del amarillento tirando mis o menos al verde, pas
tosa y algunas vebes grumoss: éste hecho, comprobado desde
hace tiempo, es el indice de una asimilacidén mediocre de la
leche., Por el contraric, una bﬁena asimi;ébién se traduce, por
unas deposiciones de color amarillo oro, fluidas y no grumo~
sag: es el caso de las deposiciones de un bebé aliﬁentado con
leche maternal.

El 1nvento se propone paliar los inconvenientes preci

tédos Yy propqrclonar una leche consumible directamente por el

»
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bebé sin operaciones previas tales como limpieza, ddsifica&a,

preparacibn; se propone igualmente proporcionar una leche cu

- yos efectos son comparebles a los de la leche mabernal, aéim;

lable como ésta filtima. El procedimiento segln el invento, per

mite obtener en un acondicionamiento estanco, una leche acidi
ficada y complementada, bajo forma liquida, manteniéndo toda
su aéua fisiolégica,_directamente consumible por el bebé y pre
gsenténdo excelentes cualidades de conservacibn, consistiendo-
en efectuar las etapas siguientes: '

- esterilizacidn previé de una leche fresca, natural,
principalmente leche de vaca;

~ homogeneizacidn de ésta leche preesterilizada, a una
presién comprendida aproximadamente entre 200 y 250 Kg/cm2. s

~ adicién de azucares en una proporcidén ponderal compren
dlda sproximadamente entre 5y 7%;

- adicién de harina no panificable en una proporcién pon
deral cercana & un 2% gproximadamente; .

- acidificacidén lenta y continua por medio de un &cido
flojo, diluido, a una temperatura préxima a 10; 302 C, con
miras a aproximar el punteigoeléctrico de la leche y produéir
una fina precipitacidén en forma de copos ligeros de la casei
na de la leche;

- acondicionamiento del producto obtenido en biberones
cerrados herméticamente;

- esterilizacifn aislada de la 1eché en estos~biberone§,
estando fijada la temperatura del grado de esterilizacién en
torno a los 12090, _ .

| Se concibe que éste procedimiento de fabricacién que’
proporciona una leche que no precisa manipulacién alguna por

parte del usuario sea de unacalidad higiénica extremadamente ,

v
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favorable., Ademés, las dosis que estan realizadas a nivel in
dﬁstpial, presentan toda la precisién requerida.

Por otra parte, &ste procedimiento proporciona una

" leche que, una vez agitgda;'esté perfectamente libre de gru-

mos, siendo pues mis facilmenté asimilable por lor bebés. Note

mos que la esterilizseidn aislada btiene como propiedad la de

_ destruir los factores alérgenos de las albiminas de la leche

d¢ vaca responsables de tantas intoleranciés, Tas deposiciones
de los bebés, alimentados con la leche.segﬁn el invento, se

han revelado comparables a las deposiciones de bebés alimenta
dos con leche maternal: color amarille oro, no alteradas, flui

das y no grumosas. Este hecho se traduce en un grado elevado

de asimilacidén de la leche segin el inventog~por el bebé.

La pfeesterilizacién de la leche fresca podrd efectuar
se en la forma clésica a unas temperaburas que se aproximan a
1302 - 135¢ C, .

La homogeneizacibén de &sta leche, igualmente clésica
en si, se efectuari a una temperatura de aéroximadamente 702
¥ tiene por objeto "abomizar" los glbébulos de la leche.

Preferentemente, los azucareé aﬁa&idos son la dextrina
maltosa y sacarosa. Se puede por ejemplo, emplear estas dos

calidades de azucar en cantidades iguales. En el transcurso

‘del tratgmiento, el calentamiento de la sacarosa a mis de 1202

al pH citado anteriormente provoca una modificacidn, parcial
pero:benéfica, en glucosa y levulosa, més asimilables y menos
fermentables, _

Por otra parte el Acido flojo empleado para la acidi-~
ficacién puede, venbtajosamente ser 4cide citrico o &cido lic
tice. Estos cidos diluidos son particularmente aptos para

proporcionar una leche acidificada, ligeramente coposa. La con
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centracién del &cido empleado puede ser aproximademente igual
a un 4%.

' Durante la acidificacidn, realizgda de forma lenta y
continua, se puede producir utilmente una agibacién congtante
en el seno de la leche,.con el fin de presentar obstéculo a
una eventual tendéncia a la coagulacidn en la masa de la leche,
ElApﬁ final se encontra?é aproximadamente comprendido enfre el
pH correspondieﬁte al punto isoeléctrico de la leche y un va-
lor igual:.a 5,5. .

" Segln un modo de presentacidn preferido la leche estd
acondicionada en biberones desechables, de gollete estrechado
sobre el cual es susceptible de adaptarse una tetina. Asi, el
usuario no tiene que efectuar una limpieza y los peligros de
una 1impi§za microbiolégica defectuosa quedan, evidentemente?
al mismo tiempo descartados. ‘

- Seglin un modo de realizacién que da buenos resultados,
es décir, que da una leche flocosa que no comprende, una vez
agitada, masas cuajadas, la esterilizacidn aislaéalse efectua
en las condiciones siguientes:

- elevacién lenta de la temperatura hesta un grado corres-—
pondiente a aproximadamente una temperatura de 1232C;

~ estabilizacién de latemperatura a éste Gltimo valor du
rante éppoximadamente 14 minutosy

- descenso lento y progresivo hasta la temperatura ambien
tes
pudiendo ser la duracién de estas operaciones del orden»de una
hora aproximadamente. . _

Se realiza de ésta forma, una leche de celidad excelén

te bajo el punto de vista de asimilacidn para el bebé, pudién

dose conservar durante un lapso de tiempo précticamente ilimi-

“ Rl
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A titulo de producto industrial nﬁevo, el invento se

tado.

_refiere a una leche predigerida pare bebés. Segln el invento,

esta leche se presenta, en unos acondicionamientos estancos, -

_en forma 1fquida, la cual, esterilizasda, homogeneizada y aci~

dificada, posee una fluidez correspondiente a la fluidez de
una leche dlreotamente consumible y un aspecto ligeramente -
flocoso; la leche cavusa en el bebd que se alimenta de ella,
deposiciones de*color amaril}o oro, no grumosas, fluidas y
perfectamente‘comparables a las deposiciones de un bebé ali-
mentédo con leche maternal. Esta leche puede prépararse, ven=
tajosemente, pof el procedimiento anteriormente descrito.

La madre de familia tendré, pues, a su disposicidn
una leche predigerida lista para.consumir, dosificada con pre
¢isibn y en un estado de limpieza microbiolégica perfecta;
ella no estard suaeta, geis veces al dla a transformarse en
ayudante de laboratormo pera criar a su bebé, .

Esta‘leohe pugde, favorablemente, tener un pH compren
dido entre el pH correspondiente a su punto isceléetrico y
éproxima&amente 5,5;-la proporcidn ponderal—de los azucares
que contiene . esté aproxima@amente comprendida ‘entre el 5% y
7%, |

En resumen, 1a Patente de Invencibén que se solicita

deberd recaer sobre las siguientes:
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1 : . . REIVINDICACIONES

1. Procedimiento de fabricacidén de una leché, aci~ .
"dificada y complementada, para bebés, que comprende las eta-
pas siguientes: ' ,
5 . y =~ preesterilizar una leche fresca, natural, prinei-
palmente leche de vacaj
- homogeneizar ésta leche preesterilizada bajo: pre-

sibny ’
- adicionar azucaress

10 -~ gdiclonar harina nd-panificable en uﬁa proporcibn
ponderal préxima al 2%; ' |
-w,acidificar el liquido obtenido por medie de un &ci-
do flojo, diluido, en particular &cido citrico o écidorlécticq
estindo destinado dicho procedimiento de fabricacidn a ofre-
15 cer en un acondicionamiento estanco, una leche acidificada, :
en forma liquida, habiéndose mantenido toda su agua fisiold-
gica,'directamente consumible por el bebé y presentando exce=-
lentes cuslidades de conservacién,‘caracterizéndase dicho pro
cedimiento por efectuar la acidificacién de forma lenta y con
50 tinuva a una temppratura préxima a 'los 302 C de manera que al-
cance aproximadamente el punto isoeléctrico de la leche y por
producir un fino precipitado en forma de copos ligeros de la
caseina de ésta, mientras que el producfo obtenido se acondi-
ciona en biberones cerrados herméticamente conteniendo una do
sis correspondiente a una toma, despues esterilizadas en for-
me. aislada en estos biberones, estando fijada la temperatura
del grado de esterilizacién entre 1209C y 12590, siendo la du
racidén de la esterilizacibdn de aproximadameﬁte-l4 minutos. |

2. Procedimiento de fabricacidn segln la reivindica-

cibén 1, caracterizado: porque los azucares gfiadidos son la dex~
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trina~maltosa y sacarose en una proporolén ponderal comprendi

da aproymmadamente entre el 5% ¥ 7m, siendo la sacarosa par-

"clalmente modificada en el transcurso del procedimiento en

glucosa Y levulosa.

3, Procedimiento de fabrlcaclén seglin la reivindica-

_cién 1, caracterizado porque el éc1d0~empleada=para la acidi~

ficacién presenta una concentracibén lo mis cercana al 8% y,
de préfefencia, aproxinadamente igual al 4%.

- 44 Procedimiento de ?abricacién segln la reivindica-
cibén 1, csracterizadeo porque durante la acidificacibn, se pro
duce una agitacibén constante en el seno: de 1a léche ¥ prorogue
diche acidiricacién sé prolonga hasta que el pH de la lecha
se encuentra aproximadamente.comprendido entre el pH corres-
pondiente a su punto 1soeléctrlco y un valor igual a 5,5.

Se Prooedlmlgnto de fobricacidn segln la reivindica-

- ¢ibén 1, caracterizado porque la leche se acondiciona en bibe-

rqges desechables, de gollete estiechado:sobre el cual es sug
ceptiblé deAaﬁbptarse una tetina,

6. Procedimiento de fabricacidn segin la reivindica~
cidén 1,'Earacterizado porque la esterilizacidén aislada consig
te: ‘ N

- en elevar, lentamente, la éemperaﬁuré hasta un gra
do correspondiente a una btemperatura de 1239C.;
- en estabilizar la temperatura a éste (ltimo valor
urante aproximg&amente 14 minutos;
' - en bajar, de forma lenta y progresiva, la tempera-

tura hasta.la temperatura ambiente;

‘pudiendo~ser la duracibn de estas operaciones del orden de

una hora aproximadamente.
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1 7. Se reivindica por Gltimo como objeto s;bre
el gue ha de recaer la patente de invencién que se soli-
_cita: "PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE UNA LECHE, ACIDI-
' FICADA Y COM?LEMENTADA,'PARA BEBES" |
5 Todo conforme queda descrito & reivindicado en
la presente memoria descriptiva que consta de once pagi-

nas ‘mecanografiadas.

~ Madrid, 1 de Junio de 1970

BERNARDO
PePe.
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