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Bsta invencidn se refdere a un sistema, métodg y apaé
;rato para la proauccldn, we manera continua, dz una emul—?
'sién del tipo de aceite zn aguu, esto 88, en la que el :
agua es la fase continua, especialmente en la gue el agua :
estéd presente en la emulsidn primaria concentrada o espe- i

8a en una pequefla cantiuad o en una cantidad no superior
al 20% en peso.

Una emulsidn primariz sgpesa de este tipo, constituii
de. por aceites secantes y sus resinas alquidicas se ha deg
crito, por ejemplo, en la Patents de EB.UU. 3.266.922, ex—;
pedida el 16 de agosto de 1966 2 nombre de Lowell O. Cum=— °
mings y John A. Knesland. o obstante, se ha acusado la
necesidad de un dispositivo y sistema que pemrmitan la pro-
duccibn econdmica continua de un gran nbmerc de tales emul‘
glones, especialmente dilufldas para realizaciones utiles
pard su empleo, por ejemplo, en la industria o téenica de
la pintura o del recubrimiento. La presente invencidn pro-
porciona tal sistema y tal dispositivo.

Bl aparato de la invencibn proporciona un recipien-
te inicial para los componentes a emulsificar, medios a.d&-i
cuados de entradsa para cada componente o mezcla de compo-
nentes, y uno o més batidores en el recipiente. 51 bati-
dor se extiende a lo largo de la mayor parte de la longi- .
tud del recipients, y su anchura estd comprendida entre
aproximadamente un octavo y tres cuartos del didmetro del
recipiente de tal manera que estd adaptado para batir y
desintegrar componentes liquldos afiadidos posteriormente
y para reduclr un componente insoluble en agua a pequeilas

gotitas de no mds de 10 micras de didmetro dispersadas en

la fase acuosa. Bl recipiente poses paredi);iaterales y
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~una pared de base, y estd provisto de una abertura en su

: pared de base o en una pared cualguiera en un punto ale~
- jado de los medios de entrada antes mencionados. Soldado
& la pared en la abertura hay un conducto de salida para
5 fla emulsibn formada, la cual se asemeja en aspecto a una
‘meayonesa. £l conducto de salida egtd provisto de una vdl-
vula ajustable para regular la salida de producto, y es-
te conducto desemboca en un segundo recipiente o cdmara
de dilucibén. La cdmara de dilucibn estd provista de una
10 entrada y de medios de dosificacibn para la introduccidén
de agua de dilucidn a un caudal requerido a fin de ajus-
itar el contenido de sblidos de la emulsidn a cualgulier
nivel deseado, p.ej., desde mds de 50% hasta aproximada-—
mente 65%, para plnturas. En la cdmara de dilucidn se
L5 ‘cuenta tambifn con un agltador o ﬁedios de mezclado, con-
gistente preferiblemente en una bomba de desplazamliento
-positivo, a fin de formar una emulgidn dilulda uniforme.
Pinalmente, la cdmara dispone de medios de salida para
conducir la emulsibn dilufde al almacenamicnto o a enva-—
20 ‘ges de venta, o de cualquier otbtro tipo que se desee.
En la realizacidn del procedimiento de esta inven-
cibn, une cantidad predeterminada principal de un liquido
‘0 acelte insoluble en aguz, adscuadamente degde aproxima-—
damente 70w hasta aproximademsnte 95% del total de los in
25 gredientes inlciales, se carga & una zona de mezclado, &
la cual se lleva también una pequefia cantidad de al menos
un agente emulsificador o emulsificante suficiente para
produclr una emulsificacidn eastable en este procedimien-
t0 de tal liquido insoluble en agua, en el agua. El agua

30 constituye el resto de la megcla y se carga también en la
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entrada de la zona de mezclado. El emulsificador puedé 5
afiadirse también mezclado con la fase de acsite, o con
la fase acuosa.

Bl liquido insoluble en agua pusde ser un aceite
secante espesado de tipo glicédrido, p.ej., un aceite ve-
getal o un aceite de pescado que se ha espesado por el :
calor o se ha soplado con aire; o bien pueds ser una re-
gsina epoxf{dica, estireno, resina de polibutileno, una re-
sina alquidica producida a partir de un aceite glicérido
gecante y £talato de glicerilo de la manera conocida, o
un aducto ds un aceite glicérido insaturado y anhidrido
maleico. (Como se -sabs, por "resina epoxidica" se conoce
un producto de condensacidn ée epiclorhidrinaQy bisfenol
A). Mezclas compatibles de unos liguidos insolubles en
agua con otros son también Gtiles en esta invenecibn. Se
emplean componenﬁes insolubles en agua qus son liquidos
8 las temperaturass normales o ambisnte, o yue pueden li-
cuarse a temperaturas ligeramente elevadas, p.ej., hasta
temperaturas inferiores al punto de ebullicibn del aguva.

£l emulsificador empleado aqui es soluble en agua
v puede ser de tipo no-ibnico o de tipo idbnico. Se ha en~—
contrado que algunos emulsificadorss (tiles son nonil
fenoxipoli(etilenoxi) etanol, p.ei., que tiene de 10 &
100 moles de 6éxido de etileno por molécula, tal como una
solucibn al 70% en agua de nonil fenoxipoli(etilenoxi)
etanol que tiene 30 moles de Gxido de etileno por molé-
cula; una solucibn al 28% en acua de la sal sbédica del
nonil fenoxipoli(etilsnoxi) etanol sulfatado; nonil fenil£
polistilenglicol éter que contiens 10,5 moles de dxido de

etileno. Pusde utilizarse, si se desea, més de uno de 1los

-+~ 378621
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enulsificadores.

£n la preparacibén de la emulsidn, el liguido inso-
luble en apua descrito, el agua, y el agente emulsifican—
te o emulsificador se llevan a una zona de mezclado, con—
venientemente 9in gue se produzcan salpicaduras, y los

componentes mezclados se someten a continuacidén a una ac-—

‘cién adecuada de batido que es producida, por ejemplo, pou:

un batidor planetario como el que se describe aqui. 3¢ ha
encontrado esencial el gus ge produzca esta aceidn de ba-
tido a fin de, aparentemente, introducir capas de la fase
acuosa en la fase de aceite o liguido insoluble en asua,

formando una membrana de fase acuosa continua alrededor

de gotibas muy pequefias dizpersadas del liguido insoluble

en agua, al mismo tiempo que se hace posible la produccibn
continua de la emulsidn concentrada deseada y la salida de
ésta desde la zona de emulsificacidn a una zona de dilu-~
cibn para la Gilueldn del concentrado hasta el contenido
de agus deseado. La accidn del batidor da por resultado
tamafios de particula en la fasge disporsada no mayores de
10 micras de didmetro, usualmente desde aproximadsmente
0,5 a 2 micras de didmetro, midiéndose el tamaiio de par-
ticula por exdmen microscépico, utilizando una escalsa en
el microscoplio calibrada en micras.

Da formacibn de un concentrado ea une primera etapa
vital para la preparacidén de la emulsibn final de esta in
vencibn. sete concentrado es una emulsién de aceite en
agua que tiene la consistsncia general y el aspscto gene-
ral de la mayonesa comin que se encuentra en los comsicios
de alimentacibn. Las propiedades reolbgicas espsciales dd

concentrado de esta invencidn se deben a particulas de
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aceite (u otro lfguido insoluble en agua) que estdén rodea
dag por una capa delgada de agua 0 solucidn acuosa. Lsta
configzuracibén produce un comportumiento singular que se

asemeja al de la mayonesa. Cuanco el concentrado no se

v

halla sometido a perturbacidn alguna, retiene su forma
general y no tiende a fluir. Conserva prichicamente cual-
guier forma gue se le haya dado. 3i se urrojza un objeto
sobre sn superficie, quedard uns huella, y la huella no
se movera para dar una superficie lisa, aun cuundo la
10 fuerza necesaria para produclir la huella es pequeila. Fo
ceds o0 cambia de forma hasta ue se alcanza una clierta
cantidad critica pequeiia-de fuerzé, y entonces cede mds
o menos como si fuese ﬁn 1iquido Newtoniano. La fuerza
de la gravedad no es suficiente para haczrlo fluir, aun~
15 gue se deforma ficilmente. stz tipo de comportamiento
recibe el nombregde flujo plédstico. Bs ocasionado por var
ticulas de tamafio mds o menos uwniforme, todas las cuales
estdn rodeadas por una membrans acuosa. En reposo, estas
particulas se disponen reunidas en capas de la misma me-
20 nera gus se observa en las bolitas o perdigones amontona~-
dos, Cuando se encuentran sometiuas a una perturbacibn,
las capas de partfculas resbalan unas sobre otras, pero
vuelven a reagrupalse después cuundo casa lg perturbacidn.
Los productos we la prasente invencidbn son particu—
25 larmente Utiles como vehiculos para pinturas o recubrimien
to8, y son Gtiles para otros fines. E1 concsntrado no di-
lufdo procedente de la zZona de emulsificacibn posee las
propledades indicadas por los siguisntes ensayos:
1. Plujo pléstico: un emsayo visual det:zrmina si la
30 emulsibn posese flujo plastico, observando gue el material

378621
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no fluye cuando no estéd sometico a perturbacidn alguna,
pero se¢ mueve ficilmente en un drea en la que se aplica
una fuerza. Udpica de este flujo es la huella permanente
que yu=da en la supsrficis cuando un objeto arrojado so-
bre édsta lu atruviesa.

2. Baja vesistencia eléctrica: la resistencia elée~
trica de la emulsidn puede mzdirse con electrodos separa-
dos 3,75 cm uno de otro: las emulsiones de acelte en agua
concentradas gue bicnen tamafios medios de particulu entre

una y tres wicras, benlan una resistencia comprendida en

nes de agua en aceits de constitucibn quimica similar te-
nfan una resistencia comprenaida en el campo de 10 a 100
megaohms —-mil veces mayor, y mis aim.

3. Dispersabilidad de la emulsidn en agua: un con-
centrado de emulsidn de aceite en agua de esta invencidén
se dispersard uniforme y completamente en agua, aun cuan-—
do se dejs en el agua sin agitacibn. En las mismas condi-

. . . < . 7

ciones, una emulsibn de asua en acelte no se dispersacd
4 - o

Jamds en el agua.

Otros objetos y veniajas y caracteristicus de la
. s L ’ T Y - “ . '
invenclon reculbtarin svidentss a partir de lu siguientie
ugscripeidn ve algwnas realizaciones preferidas,

In los aibujos:

La Pig. 1 es una vista esquemdtics en corte veirti-
cal ue un sistema y dispositivo gue incorpora los prinei-
piosg de la inveneciédn.

La Fig. £ es uns vista sn corte horizontal tomada
a la altura de la linca 2 - 2 de la Fig. 1.

La Pig. 3 98 una viste esquemdbica en corte verti-
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:cal de un 8istema y dispowitl vo modific4u0s gus 1NCOIPO=-

ran también los principios ue la invancién.

La Pig., 4 es una vista en planta del dispositivo
y sistema de la Pig. 3 tomada a la eltura ds la linea
4 - 4 de la PFig. 3, mostrando la disposicibn y movimien-
to relastivos del batidor y del recipiente.

Algunos modos de llevar o la practica la presente
invencidn se ilustran en 1los dibujos yue se acompafian y
en los ejemplos qus se dan a continuacidn. Otros modos
se sugerirén por si mismos a los expertos en esta técni-
Ca..

En la Fig. 1, un reciplente 10, ventajosamente de
corte circular transversal y que tiene un eje central A,
posee una pared laterzl 11 y una pared de fondo 12, la
cual, convenientements, tisne pendlente descendente en
geﬁeral hacia el eje central A. Una abertura 13 en la
porcibén central de la pared 12 permite la salida del pro—:
ducto concentrado smulsificsao 14. Una vilvula ajustable
15, tal como una valvula de compuerta, puede sstar dig-
puesta bajo la abertura 13 en un conducto de salida 16,
el cual estd soldauo convenlentemente a la pared de fon-
do 12, en la forme del dispositivo que se uuestra sn la
Pig. 1. E1 conducto 16 dessuwboca por una salida 17 en un
segundo rszcipiente 18, a través de una abertura 19. Bl
recipiente 18 es una cimara ue dilucidn y s we cualquier
configuracidn deseada.

El recipiente 10 estéd provisto también de un con-
ducto de salida 20 para ¢l agua, un conducto ds entrada
21 para el aceite u otro 1iguido inmiscible en agua y,

sl se desea, un tercer conuucto de entrada 22, para un
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agente emulsificante, agentes de sabor u otros aditivos.
BEn un sistems adecuado, sin embargo, los dos conductos de
entruda 20 y 21 son suficientss, y el agente emulsificen-
te u obro aditivo (o ambos) se mezcla previamente con el
agua 0 con el aceite y se introduce en el recipiente 10
en estudo pre-mezclado.

Dispuesto en el recipiente 10 existe al menos un
batidor 23, el cual es capez de glrar sobre su proplo eje
y glra tumbiin alrsdedor del eje central 4 del vrecipien-
te 10; eun otros t/rminos, opera con un movimiento plane-
tario. sl batidor 23 sgtd unido a y suspendido por un
brazo 24 gue outd conectuco a un motor 25 que tiens a su
carge el movimiento plametario a través de los engrana-
jes 26, representados esquemdaticamente. Pales engranujes
planstarios 26 son bien conocidos en la técnica de los
mezecladores y no necesitan ser descritos espsclficamsnte.
Bl motor 25 y los engranajes 26 se hallan en carcasas
adecuadas, as la munera usual.

w0 s extremo de salida 17; el condGucto 16, gque con
duce la emulsidbn acabada fusra del recipiente 10, desem-

bocu en el segundo recipiente 18 a través de la aberitura

19 existente en su parsed extrema, siendo también el re-—

cipiente 18 unu clmara de dilucién. ILa cimara 18 esta
provista de wna entrada 30 para liguido de dailucibn, tal
como &gua, la cual en una realizacibn estd adecuacamente
dispuesta cerca del sxbremo de salida 17 del conducto 16.
Bl liguido de dilucidn de entrada puede dosificarse ade-
cuadamente en 31 para proporcionar la dilucidn corrscta
de la emulsién concentrada. La cdmara 18 estd provisia

también, en una realizseidn, de una bomba de circulacibn

5. 378621
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532, gue puede ser una bomba de desplazamiento positivo

:tal como una bomba Viking, y que dispersa la emulsibn es-

pesa de aceite en agua de entrada en toda la masa del 1i-
i quido de dilucidén para formar la emulsibn dilufda desea-
da, asimismo de carédcter de acelte en acua. La emulsidn

t dilufda se retira. por un conducto de salide 33, destinén-

- dose bien a su utilizacibén o bien a su envio a un depdsi~-,

t0 de almacenamiento en el que puede guardarse o del cual

- ge puede cargar a recipilentes unitarios segin se desee.

1
!

¢
t

|

La Pig. 2, una vista en corte del monmtaje de la Pig:
"

"1, ‘bomada a la altura de la linea 2-2 de la misma, mues-

tra particularmente las disposiciones relativas del reci-
piente 10 y su batidor 23 y sugiere la rotacibn del bati-
idor 23 sobre su eje 24 y tambidén la revolucidbn del brago

- 24 alrededor del sje A.

. Otra realigacién de la invencidn se muestra en la
Fig. 3. En ésta, un recipients 40 lleva dispuesta en su
interior una paleta batidora 41. El batidor 41 esta conec
tado a una fuente de energla 42 por una varilla axial 43
v cuando esté en operacidén se vé forzado a girar alrede~-

;dor de su propio eje. il recipiente 40 estd provisto de

un engranaje 44 adyacente a su salida 45 en la base 46

i

H
{
H
i
]
i
t

1]
i
i
{
!
i

del recipiente 40, y el engranaje 44 estsd conectado a una!

fuente de emergla 47, la cual actla sobre el engranaje

44 haciendo que el recipiente 40 gire sobre su propio eje!

vertical, de tal manera que el batidor 41 y el recipiente
40 se ven obligados o girar indepsndientemente de un modo
tal que, en efecto, se consipgue un movimisento relativo
planetario. Los dos elsmentos giratorios 40 y 41 pueden

glrar a veces en direcclones opuestas, como ss muestra

-0- 378621
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‘en la Fig. 4, pero se entenderd que pueden girar alterggz%

tivamente en la misma direccidn.

; In el sistema 0 montaje que e muestra en la PFig,
}
§3, una vdlvula ajustable 48 estd dispuesta en un conducto

|

5 tde salida 49, comectado al recipiente 40 en su abertura |

%45; y el extremo de salida del conducto 49 estd situado
‘en el interior de un recipiente de dilucién 50, que puede
;tener la libertad de girar con el recipiente 40, o el con,
~ducto 49 puede, alternativamente, estar unido al recipiegz
10 ‘te 40 a través de una conexidén que permite la rotacidn rg?
.lativa del recipiente 40 con respecto al conducto de sa- |
11lida 49 de cualquier manera deseada.
% Bl recipiente egtd provisto de medios de entrada
) ;51 para aceite u otro liquido inmiscible en agua y una
15 %salida 52 para agua, disolviéndose previamente'el emulsi
;ficador en uno u otro de los componentes agua o aceite.
éLa cédmera de dilucidn 50 estd provista tambidn de medios
:de entrada adecuados 53 para la introduccibn de cantida-
des predeterminadas de liquido dé dilucién, usualmente
20 . ;agua, por ejemplo a través de un medidor 54, medios para
. mezclar el liquido de dilucibn con la emulesidn de aceite
.en agua de entrada tales como una bomba de desplazamiento
positivo 55, y medios de salida 56 para la retirada del
‘producto diluldo, p.ej. a travéds de una. vdlvula ajustable
o5 §57, para su empleo o almacenamiento. E
A continuacidn se dan algunos ejemplos especificos |
‘para ilustrar modos de llevar a cabo la presente invencién
"en un dispositivo como el mostrado en las Pigs. 1 v 2.
30 ' Se cargan al recipiente 10 componentes en una pro-

n. 378621
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‘28, 5% de nonil fenil polietilenglicol éter que contiense

1

‘ co v 8% de agua, y se emulsifica la mezcla batiendo con

‘porcidn de 87% en peso de un aceite de cértamo térmicamen

te espesado que tiene una viscosidad Gardner-Holdt de

H
1 10,5 moles de 6xido de etileno como emulgificador no—iénif
f

. el batidor planstario 23, el cual gira a alta velocidad ;

"gobre su eje en la direccidn de la flscha pequefia de la

Fig. 2 y describe también un movimiento giratorio alrede-:
dor del eje A del recipiente 10 on una direceidén opuesta
a su rotacidn como se muestra por la flecha de revoluciéné
¥y por la Fig. 2. La emnulsidn asi Tformada se v& impulsada ’

sn direceién descendente hacia la zona de salida 14 y ha-;

cla el exterior a través de la abertura 13, vilvula 15,

y conducto 16, controléndose su caudal segin se desee me-—;
diante un ajuste adecuado de la vélvula 15. E1 concentra-—-

do espeso de emulsidn fluye hacia el interior de la chma—

"ra 18, y la cantidad desecada de agua se introduce dogifi-:

cada por la enbtrada 30 y el medidor 31 para proporcionar

un contenido no-voladtil de 65.. La bomba 32 se pone en

.marcha y hace circular la mezcla emulsibn-agua para for-—

mar nuy rapidamente una emulsidén diluida uniforme gque se

i

‘retira por el conducto de salida 33. Si se desea, pusde

incorporarse también a la emulsidn diluida un fungicida
0 agente anti-helada, o ambos, teniendo la emulsidén dildda
un temaiio medio de particula o gotita de acelte de aproxi
medamente 1 miecra y siendo Util como vehiculo de pintu-

ras.
Otros Ejemplos

La Tabla 1 siguiente nuestra varios otros ejemplos
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" de puesta en prictica de la presente invencidén en los que:
. se varian el componente liquido de partids insoluble en ;
;agua, 8l agente emulsificante y la cantidad relativa de i
%toéos los componentes. Se observari que los fbamafios medios
5 de particula de las particulus liquidas insolubles finales
son en estos sjemplos no superiores a 2 micras y que en
el Bjemplo 7 el btamafio medlio es menor de 0,5 micras. La
emulsién o mayonesa inieial se diluye en la etapa de di-
.1ucién hasta un contenido no-acuoso de aproximadamente
10 65% a 40%, o, en otras palabras, aproximadamente 35% a

605 de agud.

TABLA 1
; " Ejemplo Aceite, Canti~ Agua Emulsifi- Cant. Tamafio Me
Ném. Resina, dad % % en cador Emuls. dio de
etec. en pe— peso % peso Particula:
50 ~ Producto

2 Resina alqud
dica de 64%
de aceite de

soja 4+ 36% de Tergitol NPX 1,2 1 micra
ftalato de
glicerilo 52,2 9,4 Igepal C0887 1,2

Estireno, mo-
némero, Visc.
1 poise 34,8 Alipal C0443 1,2

Total 3,6

3 Regina alqui-
dica de 55%
de aceite de
chrtamo + 45%

de ftalato de

dietilengli-- 43,5 9,4 Como en 2, Como en 2, 1 micra
col; arriba arriba

Acetato de vi

nilo 43,5

Visc.0,5 poise

4 Indopol H~100 87,0 8,7 Tergitel NPX 4,3 aprox. '
(resina de po 2 micras
libuteno) de
vige., Gardner

ol gag 378621
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E (Pabla. 1, contin.)

5 Epon 828 (resi- 91 4,5 Igepal C0990 4,5 aprox. 1!

. na Epoxidica,di micra |

; glicidil étexr — !
i de bisfenol 4,

beso equiv. epo

x{dico 185~1927

visc. 6500-6900

eps.
6 kster preparado Como en el Ejemplo 5, aprox. 1l
a partir de dci arriba micra

dog grasos de
acelte de cérta
mo y resina epoxi
di.ca de epiclor-
hidrina y bisfe-
nol A que tiene
un peso. equiv,
egoxidico 520~T00.
Lig. muy viscosa,

]
i
!
1
!
. : I
de visc. superior ;
en la. esca-

a le %

t

i

23

T Aducto de aceite 7Tl 19 Tergitol NPX 4,91 0,5 micris
de cédrtamo con ;

15% de anhfdrido Igepal C0990 4,91 ﬁ
maleico, visc. f
Gardner Zl Na2003 0718 i

Total  10.

En la Tabla anterior, Tergitol NPX es un emulsifica-
dor no-—ibnico, nonil Ffenoxipoli (etilenoxi) etanol que
~tiene 10,5 molesde dxido de etileno por molécula; Igepal
00887 es un emulsificador no-iénico, nonil fenoxipoli
(etilenoxi) etanol que tiene 100 moles de 6xido de etile—,
no por molécula; y Alipal C0443 es un eﬁlulsificador anib- .

nico, sal sbédica de nonil fenoxipoli (etilenoxi) etanol

sulfatado, (empleada como solucidén al 28y en agua).
Ejemplo 8

En todavia otro procscimiznto de acuerdo con la in-

venecidn, un epoxidster de Lcido graso que era semisélido
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T gun material que tenla aproximsdamente una'viscosiaad de

- " 300 poises. Lgte material se cargb en un dispositive como
el que se ha descrito en esta memoria (y operado a alta '

5 velocidad) junto con agua y emulsificador dentro de las

: cantidades. descritas en otro lugar de esta memoria para

1
i

“obtensr uns produccién y dilucibn conbinua de un concen~
trado como el que se ha descrito. EL tamafio de particula
gse controld a un promedio de aproximedamente 1 micra.

10 Debe entenderse que pueden hacerse aqul variasciones
y modificaciones sin apartarse del espiritu y alcance de
la invencién. Habiéndose descrito asi la invencidn, se
Sreivindioa lo siguiente:

! La presente solicitud gue corresponde a la formulada

15 en Betados Unidos de América, 001:1 fecha 2 de Mayo de 1969,
bajo el I 821.235, se acoge a los beneficios del artfculo

51 del vigente Estatuto sobre Propiedad Industrial.
REIVINDICACIONES

. Los puntos de invencién propia y nueva que se presen
20 ‘tan para que saan objeto de esta solicitud de Patente de
-Invencibén en Espafla, por VEINTHE afios, son los siguientes:
l.~ Un procedimiento para preparar una emulsidn
concentrada constituida esencialmente por un liguido in-
soluble en agua dispersado en una fase acuosa continua

25 e comprende: (a) introducir continuesmente une corriente

de tal liguido y una corriente de agua en una zona de mez
clado; (b) mezclar tales corrientes para formar una mez-—

“cla; (e) conducir tal mezcla & una zona de emulsificucidng;

. 3/8621
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%(d) someter tal mezcla en tal zona a una accidn de bati-

“do simultineamente en unz gran drea de tal mezcla para

'reducir tal 1fquido a un tamafio medio de particula no ma-:

“yor de 10 micras de diimetro, estando dichas particulas
5 dispersadas en dicha agua; (e) llevar dicha emulsidn a
~una zona de salida con mezclado continuo, ¥y (£) retirar
§00ntinuamente dicha emulsidn de dicha zona de salida.
2.~ Un procedimiento segin la reivindicacién 1 en
el que dichos Iiquido y agua se mueven continuamente en
10 direccibn descendente desde dicha introduccidn a dicho
mezclado, & dicha emulsificacibn, a dicha retirada.
3.~ Un procedimiento segin la reivindicucién 1 en
ral que dicho liquido en la eotapa 4 constituye aproxima-
damente del T0% al 95% del total de agua y 1liquido intro-~
15 ducidos en dicha etapa.
| 4.~ Un procedimiento segin la reivindicacidén I que
tiene las etapag adicionales de introducir continunamente
‘una cantidad predeterminada de aguae de dilucibén en dicha
zona de dilucibn, y mezclar dicha emulsidbén y dicha agua
20 ‘para formar una emulsibn diluida de 1liquido en agua en
‘la,que dicho liquido insoluble en agua tiene un tamafio
medio de particula no mayor de 10 micras.
V 5.- Un procedimiento segin la reivindicacibén 4 en

el que dichos liquido y agua se mueven continuumente en

25 . - ' sentido descendente desde dicha etapa de introduccidn ha—g

diche etapa de retirada.

6.~ Un procedimiento segin la reivindicacibn 4 en

el que en la etapa (a) dicho liquido constituye desde
aproximadamente T0% hasta aproximadsamente 95% del total

de liguide y agua introducidos en dicha etapa.
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!
7.~ Un procedimiento pare preparar une emul- ;
8ién concentrada constituida esencialmente por un 1{qui E

do insoluble en agua dispersado en una fase acuosa con—~ i

tinua.
5 Tal y como Se ha descrito en la Memoria que
i antecede, representado en el dibujo que se acompafia y pg'
ra los fines especificados.
Esta Memoria consta de diecisiete hojas eseri

tas a méquine por una sola cara.

S2nAY. 1970

Madrid,
P.A.
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