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"Un procedimiento para transforiiar unas grasas en otras

de distinta compogicidén porcentual on 4cidos grasos",——
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ILa interesterificacidn de las grasas, llevads a
cape Ue uud Porwa (lrigide o selectiva con objeto de
lograr una distinte ordenamcibén o asestamiento de los éci
dos grasos en la molécula del triglicérido, se realiza
hoy en la industria de una manera habitual y ha permitido
la solucidn de problemas que antes de la introduceiln de
esta ftécnica presenteban dificultades préciicamente insupe
rdles. Al amparc de esta técnica, el qufmico estéd en condi
ciones de lograr productos finsles gque satisfagan cierias.
condiciones preestablecidas que muchas veces pueden llegar
a ser inecluso superiores a las de las grasas naturalese.

Ko obstante, todos los procesog descritos en la
abundente bibliograffa existente tienen de comlin que siem~
pre se¢ parte de una grasa o de una mezela adecuzda de varias,
hecho éste que se traduce en una limitacibén drésiica, tanto
por lo gue concierne a los nateriales de pariida como & los
de llegada., En efecto, las grasas constituyen verdaderos
"paguetes" de valores por lo que respecta a su composicidn
porcentual en dcidos grasos, y por esta razén resulta Aifi-
cilifsimo, y muchas veces imposible, lograr una proporcién
adecuada de determinado dcido graso sin que ella se vea
afflectada por la presencia indeseable de otro.

En cambio, el procedimiento de la invencibén elimi-
na de raiz dicha limitacidén y concede sl téenico una libey-

‘tad précticamente completa para decidir sobre el porcentaje
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gue los diversos dcidos grasos han de alcanzar en el pro=-
ducto Linal.

El mecanismo que hace posible la mejore propucsia,
descansa sobre el hecho de hacer intervenir en le accidn
a los ésteres alquilicos de los deidos grasos, cuya intro-
duccidn en la molécula se quiere llevar a efectho, exponién
dose a continuccidn las insuperables condieiones gue reuncn
estos ésteres y que los convierten en los compuestos idea—
les con netos ventajas sobre cualguier otra clasc de cher—
posg quc hipoiéticamente fuesen aceptables.

8.~ Bn razén a su univelencia, los dcidos grasos que
los torman estén perfcctaucnte individuslizados y coniieren
al operador la racultad de dosificar exactamente la propor
cidn de todos y cada uno de ellos por una siumpie pessda.

Se¢ puede considerar esta propledad como la fundamental y
la que sirve de base a la invencién,

28,~ La diferencia enire una grasa y wn dster desde
uil puato de vista esirictamente quimico, es nula, come lo
prucba el yue me defina una grasa cono "¢ster de &cidos
grasos y glicerina". La consecuencia de ello es g-ue los
ésteres, en la reaccibn de que se treta, tienen un compor—
tamiento totelmente anflogo al de una grasa y no introducen
ninguna complicacidén ni efecto indeseable alguno cn la mar
cha ¢e la reaccidn, gue se desarrolle en todo momento de
acuerdo con las previsiones tebricas.

38,~ Dudo gue los ésteres son coipuestos que pueden ser
obtenidos en todos los casos con la méxims sencillez y eco
nomfa, asf{ como e¢n un elevado estado de pureza, incluso a
partir de materies primas de baja calidad, representan
sieupre un factor de abaratamiento del producto Tinal..

2.- Las roaccibnes de interesterificacidn, como es la
cucstionada, solamcnte son posibles en un nedio que exclu—
ye de mencre total cualquier indicio dc¢ acidez, visto que
los ésteres son coupuestos absolutamente neutros en todas

lag circunstancias.
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2,~ Dicha perfecta neutralidad permite la construceibn
de todus los aparatos con materiales de poca resistencia
quimica, como es el hierro, y no exigen, como cn el caso0
de los 4cidos grasos, la utilizacién de neteriales especig
les, como el niguel y el acero inoxidable, mucho wés caros.

62.~ La gran volatilidad de los ésteres, permite en o
dos los casos una perfecta separaciln de las grasas median
te una siuple destilacidn al vacfo, lo cusl garantiza, en
todo momento, una purcza completa del producto final,

Las ventajas que quedan citadas -excepto la 52 que
no es weenclal-, son precisaumente las yue se pueden consi~
terar indigperisables en todo proceso si se aspira a que
pueda s@r desaryollado industrialmente y no gquede limitado
al laboratorioc. .

‘ Le gistemética que caracteriza al proceso en cues—
t1dn, difiere sustencialmente del seguido en el caso de la
interesterificacidn selectiva, y el mfximo de efectividad
se consigue -a la inversa de este -Wltimo= cuando la reac—
cidn haya tenido lugar en un ciento por ciento al azar.
Solamente entonces se tendrd la seguridad de gue los 4cidos
grasos estén distribuidos de menera completementie uniforue
entre los restos alquilicos y glicéridicos. Por consigden—
te, y en oposicién al caso de la selwctiva, cuyo éxito ha-
ce indispensable el uso de una temperatura baja, aqui debe
ré, operarse & temperaturas no inferiores generalmente a
100 grados, siendo indispensables -por descontado- una au-
sencla completa de acidez y humedad,’ _

" Supvestas las refcridas condiclones wenerales, se
pone a reacclonar la Lresa objeto de transformecidn junto
con log ésleres clegidos, de acuerdo con el fin propuesto,
¥, bajo constante agitacién, se afiade el reactivo (corrien
temente el metiladto sbédico), y, sin cesar la agitacibn .
en ningdn momento, se eleva la temperatura lhasta alcanzar
el “valor indicado anteriormente, para mentenerse luego du_

rante unos minutos tales condiciounes y darse por terminada
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la Tase.

A continuacibn, se enfrfa la masa por debajo de
los cien grados y se procede a la destruccidn del catali
zador uediente la adicidn de agua o 4cido rebajados Se
interrumpe entonces la agitacidn cuando se presuma gue
dichie destruceidn ha tenido efecto, st deeantan las aguas
fcidas, se centrifuge o se filtra la uasa de ésteres~gra.
sa, previa Gecoloracibén o sin ella, scgin loc casos, y se
somete o uua destilacibn al vacfo en corricnte de gas
inerte uasta destilar los dsteres en su tvotalidad y quedar
la grasa ya transforwada, ddndose fin con cllo a la opera-
¢idne

Pucoto que cu ol conjuuto del proceso descrito
se ha llevado & cabo una homogeneiszacién completa de éste
res y gresas, la composicién de los nisuos ésteres habrd
experimentado une variacién idéntica, aunque de signo con
trario, a la ezperimentada por la grasa. ¥ cs ¢n este mo-
mento cuando se pone de nenifiesto la gran superioridad
de los ésteﬁes sobre una grase cualculera, pues las pro-
piedades especificadas cn los apertados 12 y 22 del pérra
To cuarto permitirdn desembarazer sl Sster de los deidos
crasos no deseados gue na sustraido a la grasa por nedio
de simples opcraciones ue fraccionaniento, bien sca por
destilacidén frececionada, por enfriamiento o por ambos né-
todos combinados, y quedar agl preparados pera intervenir
otra vez en el ciclo nasta su completo agotauiento, debien
do signifiéarse cue esta depuracidn es completamente impo-
sible de realizar en una grasa por ﬁo satisfacer las dos
condiciones citadas y ser efectiva por ello la depuracidn

solamente la primera vez..
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Ln resumen, la PAUSHIE DE INVELCION recacrd sobre
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las reivindicaciones siguientes:

1. Un procedimicnto para itransformar unas grasas
en otras de distinta compoéicién porcentual en 4cidos
grasos, carscterizado por una fase de interesterificacidn
en gue se poue,a reaccionar la grasa en cuestién totalmen
te exenta de acidez y huuedad, asl como en presencia de
los ésteres alquilicos Ge dcidos grasos elegidos entre
los obtenidos a partir de todo alcohol mouovalente de ca—
dena corta, bien sea dicha cadena lineal o rawificada,
afiadiéndose un reactivo, tal como el metilato sddico, a
la vez gue se agita, y, sin cesar la agitacibn on ningfn
momento, se eleva la teuperatura hasta alcanzar, al menos,
1002 C., para mantenerse luego tales condiciones durante
unos minutos; y uns fase sucesiva en gue se enfria la ma-
sa por debajo de los 1002 Cey ¥ se procede a la destruép
cidn del catalizador adicionando agua o Acido rebajado,
se interrumpe la agitacién una vez que la aludida desiruc
cién del catelizador ha tenido efecto, se decantan las
aguas fcidas, se cenirifuga o filtra la masa de ésteres-
srasa, previa’decgloracidn o sin ella, segln los casos,
¥y, por Ultimo, se somete a una destilacidn &l vacio en
corriente gas inerte hasta separar los dsteres en su tota
lidad y recuperar la grasa ya transformada. »

2, Un procedimiento para transformar unas grasas

en otras de distinta couposicién porceniual en dcidos
grasos, sezn la reivindicacidén 1, en que los ésicres. al-
quilicos de 4dcidos grasos, luego de ser ewpleados, amén
de para hacerlos intervenir de nuevo en ciclo, se desem—
berazan de los 4cidos grasos sustraidos a la grasa trata
da merced a simples operaciones de fraccionamienio, bien
sea por destilacién fraccionada, por enfriamicnto o por
ambos métodos combinados,

3o Ull PROCEDILIENTO PARA TRAINSFOLLAR UNAS GRA-



SAS kI, OURAS Dis DISTIHTA COLFOSICICON PONCENPUAL ol ACIDOS
GRASOS", sustencislucnte como gueda descrito y reivindica
Go en la prescnie liemoria, gue conste de siete hojas nume
rades y wecanograriades por una sola carae
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