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El presente registro de patente de introduc—
cién se refiere, tal como indica su enunciado, a un =
procedimiento de obtencién de copom de cereales mejora
dos, de meuerdo con la Gescripeidn-que del misxo sg =
realice, qus ha de entenderse on mu més smplio sentido
¥ no restrictivamente. '

Bl modelo cuyo registro se preconiza por me-
dio del presente escriio viene a suponer una mejora -
muy importante dentro del campo especifico de su aplica
¢ién ipdustrial, ya que supone un importante perfeccio-
nemiento en }a ecalidad del greno obtenido por moliurg—-
c¢idn.

La esencia del procedimiento conmiste an some
tor el grano de cereal antes de su moltura a una precog
vidn, para lo cual se situa sobre el molino de rodillos
wna edmera de vapor pars la precoccidén del grano.

Eota ofmara de proyeccidn verticel muntiene el
grano durante el tiempo necesario pars que alesnce la -
temperatura mds conveniente, a f£in de ¢ue la obtencidn -
de los copos sea perfecta. En el interior de la clmarn -
de vapor se monten unos deflectores yue permitan une ma-

yor mniformidad en el deslizamiento dal grano y estin -

dispuestos para -ue al fluir por ellos el capor caliente el

grano de modo uniforme.

El vapor se guministra para una unlied de pro-
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duccidén independiente que elimenta las distimtas tube-
rias, estando dotada la ¢dmara también de unos esoapes
pars el vapor fluyente.

El objetivo final perseguido por e¢ste proce-
dimiento en el extrpordincrio suments de digestibilie-
dad en los granos de cererles msf tratades y converti~
dos en cepos psrn la alimentacidn del gmnado, en parti
cular del genado vacunov.

Le cfm ra vertical de vapor presenta en su -

‘frente varios reglstros de vapor que permiten un posi-

tivo control sobre todos los alimentos granulados Gue-
contengan del 10 gl 20% de humedad. Los granos c¢ircu-—
lan a travée de la cdmnra uniformemente.

Ia moliende es regulada en el molino por un~
control de alimentos. Puede permanecer el grano en la-
cdmirs de 5 hasta 25 minutos, El tamafio de la cédmara de
vapor depende légicamente Gel tamaiio del molino de rodi
llos sobre el que haya de situarse.

Con el fin de h-cer mds comprensible la expli
cacidn desarrollada, en los planos adjuntos se han re--
presentado diversas vistas del objeto de la patente, ~
siendo la figura 12 una vista en planta de la instale--
cién de molino de rodillos y odmars de vapor, en tanto-
que la figura 28 es un diagrams de dicha instalacibn, -
habiénd ‘se seflalado los elementos més esencisles dsl con

junto con arreglo 2 la enumeracién siguiente:
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1) ¥Molino de rodillos

2) Cémers dg vepor

3) Elevador ds granos

4) Caldera

5) Ventilador

6) Termfmetros

7) Cémern propismente dicha

8) Alimentacidn al wvapor

9) REsoapes pars vepor fluyents

10) Deflectores,

Deacrita sufieientemsnto la natursleza de la
presente patente de introduccidén, se hace constar exe
presamente que cugnlunier modificacidn de detalle que -
pudiera introducirse, se coneiderard incluida dentroe
de la misma, en tanto no altere o modifi uwe sustencinl
mente sus curscterfsticas fundamentales.

Por Witimo, se declsran do novedad en Espafia
las siguientes

| REIVINDICACIONES

18) .= PROCEDIMIENTO DE OBIENCION DE COPOS DE

CEREATES MRIJORADOS, caracterizedo esencislmente por =~

disponer, encima del molino de rodillos vue ha de pro-
ceder a la molturseifn del grano, una clmaru de vapor

que somete el grano a una coccién previa a la moltura-
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¢ibn, siendo esta odmarae un cuerpc prismético vertical,
que por su parte inferlor forma une zons convergente -
donde-se une sl molino de rodillos, dotedo.de..unos de~—
flectores para lograr un unifoxme deslizemlento del gra
no y estando dispuestos para jue sl flulr por ellos el~
1épor caliento el greno de maners regular, suministrédn-
dose el vapor por une upidad de produccién independien
te ¢ue alimenta las distintas tuberias, estandc previs~
tos eacapes para el vapor Iluyenie, sisndo el tiempo de
permanencia del grano en la ¢dmsra de 5 hmata 25 minu-—
tos y dependiendc el {amafic de la ofmura de vapor de la
capacidad del moline de rodilles pobre el jue se monte,
28) .~ PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE CUPOS DE

CEREALES KAJORAIOS, seginla reivindicacién 1%, caracte-
rizado por el hecho de sue la cdmera presenta en su fren-

te varios registros de vapor gue permiten un positivo

no dla calbsrs de vapor de los necesarios aparatos elevador
de granos, caldera, ventiladores, termfmetros y alimenta-

dores.
32) .~ PROCEDINIENTO DE OBTEHCION DE COPOS DE

CEREALES MEJORADOSy

gontrol acbre todos los alimentos, estando dotada asimis-
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Todo elle, tal y como queda expuesto en la pre~
senle memoriu degeriptiva, que consta de seis hojas, fom-
liedas y mecanografiedas por wna sole de sus caras y a -
dos espaclos ¥ hojas de plaenes adjuntas,

Madrid, 31 de Enero 1.970

LUIS M.» DE~ZUNZUN""'GUI
POR Poozn’ R

oo
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escala variable. madrid, enero 1970.
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