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‘més o menos resinoso), mientras que-un tercer grupo estd
- portan de forma diferente y se utilizan en diferentes fases

' se separen del 1lépuld ¥ a no ser gue por 1o menos los acei-

‘veda, por cuya razén el lipulo se agregs convenientemente

$T =2 :

375304  rolps

Este inveﬁto se refiere al lipulo y en especial g las

sustancias del ldpulo gue pueden‘éér obtenidés por tratamien
to ﬁecénico o0 .extractivo, ricas en resina-!Eh particular,
aunque no exclugivamente, el invento se refiere a las sugign
cias del ldpulo obtenidas por tratamiento mecdnico, que son
ricas en ldpulina. - .

El lépulo se utiliza pais varios fines en la industri
cervecera y contiene varios grupos distintos de importanted
conpuestos. Uno de estos grupos son los llamadoé w-4cidos,

otro los llamados p-4cidos (siehdo ambos grupos de caraCtef

constituido por aceites esenciales. Estos componentes se coml.

de la manufacturs de la cerveza; no obstante, a no ser que

‘tes esenciales se separen de log dcidos resinicos, se produ
ce un considerable desperdicio. -Asf, los 4cidos resifnicos
son utilizados para comunicar sabor amargo & la Cerveza pero

este sabor amargo solamente se desarrollas s teuperatura ele—

al mogto antes o durante la fase de abullioi&n del mosto.
De esta forma,.na#uralmente, se plerden la ﬁayoria de los
aceites esenciales. Por otre partg, los anceltes esgencisles
gue comtmicsn un sgbor y un aromg caraeteristiqos son incor-

porados habitualmente después de haber hervido el mosto y - .

pueden ser agregados con venbaje despuds de haber tenido lu~|

gar la fermentacidn de forma que el contenido alcohélico fo-
voreée la extraceidn de los .aceltes. Si se utiliza en esta
fase liépulo o.un concentrado de lipulo rico en lupulina, na—

turslmente se desperdician normalmente los dcidos resinicog.
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mente los taninos, que son responsgbles de gran parte de la

‘de tratamiento de una sustancia resinosa del ldpulo, que

Inclugo los propios éc1dos resinicos se oomportan Qi
ferentenente entre ai. Los d—écldos son convertidos tradicio
nglmente en los 1so—a~domdos deseados hirviendo con el mog-
to y son los 150—«~é01dos los que comunlcan ol sabor amargo
o parte de este amargor. Por otra parte, los p~dcidos no son
utilizados en gbsoluto en el proceso de fermentacién a no .
ger que hayan sido o sean deliberadamente oxidados..

Ademds, hay que mencionar que el lapﬁlo 6 incluso los|
polvog de lépulo ricos en lupulina y algunog extractos de 14

pulo contienen varias sustanciad 4cidas indesesbles, especigl

turbidez que puede producirse eventualuente en la cerveza,
a no ger que se adopten las precau01ones necesarias para
eliminarlos o excluirlos. _ '

~ Por consiguiente, es muy interesante proporcionar
una fonma‘de.resolver eficientemente la‘iupulina del ldépulo
en'porbiones distintas que contengan respectivamente losg
c.x-écidos, los p—écidds ¥y los aceites esenciales.

En términos amplios, el invento consiste en un método

cogsiste en extraer'opciona;mente 1la sustancia con un medio
acuoso, preferiblemente una golucién de fosTato sdédico hidrd
geno o fosfato poté91co hidrdgeno u otra solucidn reguladorsa
a. temperatura y pH controlados, para extraer select1Vamente
los taninos y las sustancias &cidas distintas de los d—écl-
dog’y p~decidos como éxtréctq prefio, extraer el reéiduo‘qon |
ung solucidn acuosa alcallna, preferiblemente fosfato digé-
dico hldrégeno o fosfato dlpOtéSlCo hidrégeno g una tenrperg-
tura elevada ¥y controlada, generalmenﬁe superior a 40 Cy ¥

a un pH controlado, para extraer selectivamente los «~deidos




10

-18

20

25 -

30

segundo extracto. los aceltes esencialeg pueden ser separe-

375304
y formar un primer extracto y extraer el residuo con otra

solucibn acuosa alcalina, para e&traer los p—écldos como

dos como tercer extracto y después la lupﬁlina agotada re—
gidvual u otras suétancias resinosas del ndcleo pueden ser
despreciadass o ‘

Ta expresidn "sugtancia resinose del lidpulo".se re-
flere a wna sustancla del lépulo en Ia que el contenido en
d—éomdos es del 12 % en peso como mInimo o el contenido en
resina del lipulo total es del 24.ﬂ en .peso como minimo.
Frecuentemente esto exlge la concentracién del contenido en
resing, por ejemplo por trataniento mecdnico, pexo se observa
réd que algunas eséecies de idpu;os ricos en resina tienen un
contenido en dcidos resinicos suficientemente elevado para
permitir utilizar el lipulo completo eﬁ forﬁé desmenuzadae

. Se ha encontrado que los diverSOS'grupos de compues-
Eos dcidos pgedeﬁ sér extraldos seléctivamente sin recurrir
a disolventes orgdnicos si se estudia mdecuadamente la tempe
rotburg y el pH durante las fases de extracciég. Un aspecto
importante del invento es la capacidad de separar los tani-
nos, los dcidos grasos y otras sustancias deidas indeseables
como ext?aoto previo entes de separar ;os &-écidos ¥ es espe
cialmente conveniente que estes dos separaeionés puodan roeg-
lizarse con lg misma solucidén regdladora o con el mismo &1~
cali. '

Normglmente la sustanc;a résinosa del lﬁpul§ utiligar_
da, %endrq un conteniqo en &-écidos dé 20~30 % en peso. Cuan~
do el contenido en %—éoidos es'sﬁperioy_al_30 %, @l proce—
dimiento del invento puede ser @odificado omitiendo la fase

de extraceién previa' ya que es probable que las cantidades
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de 4cidos indesegbles presentes sean'muy pequeiias. ?or'otra

.

parte, 31 el contenldo en o-Zcidos es inferior al 20 % (aun~
que supe;lor el 12 %) puede ser ventagoso dar un levado ini-

oial a la sustancia del ldpulo con una soiucidn reoguladora a

PH 4-9, por ejemplo solucibn reguladora de fogfato sddico hi;

drégeno o fosfato potdsico hidrégeno. EL extracto previo re-

preciado. Generalmente este lavado se realiza en frio, aun-
que 8l el pH se mantiene ror debajo Ge 6 aproximadamente,
pueden empléérse temperaturas superiores g unos 40°C tenien-
do en cuenta la solubilidad de los &-écidos. Manteniendo el
pH por de?ajo de % aproximadamente, puede realizarse un lava
do mds prolongado, con wna separacidén mis eficaz del tanino.
El primer extracto se obtiene pfeferiblemenfe utilizando so-
luciones acuosas de sales de 4cidos doméstibles, tales como
fosfato disddico hidrégeno o fosfato dipotésico hidrdégeno, a
un pH comprendido entre 7 y 9 pero a wia temperatura superioz
a SQOC, preferiblemente entre 60° y 90°¢. En este caso, la
concentracién de la solucién serd generalmente ﬁenor, dando
ung solucién al 1,4 % en peso de fosfato dipotdsico hidrdége~
no un pH de 8,5 a unos 80°C. |

Si se utiliza un dlcall nds fuerte, su concentraciin
(y eantldad) debe ser controlada estrechamente para oonéeguir
la select1v1dad de extraccidn deseadas j

Cuando las sustan01as doidas indesesbles ¥ 105vf‘
«—écldos hen sido extraldos, el re31duo se trata con una so~
lucidén acuosa alcalina adecuada para extraer los p-écldos
residuales como segundo extracto. Pars este fin, se prefiere
emplear solucién acuosa de oarbonato sédico o potésmco a una

temperatura superlor g 40~50 C, preferiblemente entre 60° ¥
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.tar comprendida entre 25°C y-100°C, correspondiendo las so-

ybajase

'de.los 4cidos resinicos y pueden ser utilizados en esta for-

con disolvente de la técnica anterior, los aceites esencia-—

“ldecir, sin necesidad de celentar. Ajustando la concentracién

375304

90°C. Se prefiere una solucldn de 0, 5 % en peso aproxlmada~
mente, pero’ esta concentracidn no es critica en modo alguno
¥s por ejemplo, puede estar comprendida.enﬁre 0,2%y 2 %

en peso. Segin el 4lcali utilizado, la témperatura debe es-

luciones alcalinags més concentradas a las temperaturas més

-

¥

Después de haber extraldo los é01aos, los agentes

esenclales ge separardn normalmente por extraccidn con disol
'vente, pero el residuo de la extraccldn anterior puede ser
utlllzado dlrectamente en el proceso de fermentacmdn ya sea’
por ddicién al mogto callente al final del proceso de ebu~
1licién o hacia dicho final o por adicién a la cerveza en
cualquier fase. Una cafécteristica del invento es que los

aceites esenciales se'dejan en el residuo’de la extraccidn
maj naturalmente, si se utilizan.las técnicas de extraccién

les son separados primero y el residuo después de haber ex-
traldo los 4dcidos carece de valor. Si se ubiliza un disolven—
e pare extracr los aceites, el otanol es especiglmente con- |

venienté ¥ puede ser. utilizado & la temperatura anbilente, es

del etanol puede conseguirse una extraocidn selectivas Teom—
bién pueden utilizarse otros disolventes coﬁestibleg compea~
tibles con la cervezas ' ' '
Ias fases de extraccidén individuales o todas ellas
pueden realizarse por cualguiera &é lés téenicas conocidas
le contacto entre un sélido y un lIquido. En particular, cuan

do en cualquiera de las fases la extraceidn se renliza de tal
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forma que el concentrado de lupulina se pone en contacto cor
61 agente de extracéidn liguido al finasl de la fase de ex-
traceibén para dar lo que puede llamarse una "corriente fi-
nal%, de preferencia estas corrientes finales se mantienen
séparadas de 1la fraccidn_respectiVa ¥ se introducen en el
concentrado de lupulina.o disolvente utilizado para prepa-
rar la préxima cantidad o remesa del extracto respectivo.
Bota téenica, que ﬁuede'ser utilizada en los procesos de ex-
traceidén continug asl como en el caso de extraccién discon-
tinva, sirve para aumentar 1a_selectividad-de la extraccidn.
Puede ser uwtilizada oon-ventaja especial en el caso del pri
mer extrgeto que contlene los &-écidos.

" Ia mejor utilizacién final de las fracciones de resi-
ne se obtiene awmentando la pureza de las fracciones, espe-
ciglmente reduoiendo-al ninimo la cantidad de p—-dcidos en
lg fraccidn de &"éOidOSm Se consigue une mgyor pureza extra
yendo la lupuling u otra sustancig del Llipulo pulverizada,
gue ha sido'dispuesta en forms de lecho, permaneoiendé el
lecho immévil durente la extraccidn de los diversos extrac—
tods Dog ejemploé de-la forme en que,esfo puede realizarse
sons i) hacer pasar el éicali a través de una columng del

polvo rico en lupulina o en otras sustancias resinosas del

de forma gue la profundidad del lecho sea superior g 2 pul-
gadas (5 em) y pulverizando el 4lcali caliente sobre la su~
-perficie interns del lecho‘cpmpadtadqo La vélocidéd ég ro=
taoidn dé-la‘cen%rifugé y la velocidéd'de apliqacidn del 41~
call deben ger ooﬁjugadas de forma que el lecho no se "inun-
de muchd ni se seques In ambos cagos, generalmente es ne-

cegarlo agregar un auxiliar de filtracidn.para asegurar una
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feridos la celulosa o la arena, pero puede wtilizarse cual-

"gidn atmosférica, durante unas 2 horas a pH 9 (o durante

i tacién. A este respecto, es importante el hecho de que sole-

. _ng’_

R 4;;5\‘5
3 '/7 [;:};5 @_4.-9.?’,:. ﬁ’ B

permeabmlidad adecuada del lecho, giendo los materiales Pre-

quier materlal gimilar como kieselguhr,, polvo miceceo o POl
vo de diatomeas. Tenbién es conveniente, cugndo se extrae
la fraccidn de d—écidos, nantener una atmdsfera inerte por
ejemplo de @lédeO de carbono pero preferiblemente,de nitré-
géno, en oontaoto'con las spoluciones fraccionante y’fraccio-
nada y expulsar el aire de las soluciones alcalinas antes
de su emple&, preferiblemente por ebulliciéne Existen mus
chos.extractores continuos qué pueden funcionar con un le-
cho irmévil y de forma éue el-equipd pueda ser englobado en
un rgcinﬁo cerrado de forma que se pueda méntener une atmés
feréiinerté en éontacto con iog 4lcalis extrayentes y el le- .
cho compactados _ ' ' ' "

. E extracto preV1o, conteniendo los écldos grasos y
otras sustancias dcldas 1ndeseables, es despreoiado noxrmpl=
mente. El primer extractq, aparte de las dltimas qorrleqtes
que pueden ser introducidas en una rémesa de &-écidos suce~-

siva, pusde ser llevado a ebullicidn, por ejemplo a la pre-

nds tiempo a un pH més bajo) o0 & una presidén mds alta duran
te un periodo de tiempo mds corto, Pars, isémerizar los &-éqg
dos. A pH 10, lé fraecidn de &-écidos puede ser dejada duran
te toda la nocﬁa a la temperatwra.de extfaccidn. De érefé—
rencia, la solucién resultante de_iso—&-écidoé se agrega di

rectamente gl mogto de le, cerveza O & la cerveza en fermen—

menté se obtiene una isomerizacién 'y una ubtilizacién satis-
factoriss de los w~doidos si son llevados a ebullicidn ege

tando separados de los p-icidos’y de la materla vezetal ge-
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bor amargo, favoreciendo también la fermentacidén posterior

' 808 tal como son obtenidos al final de la transformacién.

'respectivas soluciones ¥y transformendo les sustancias redi-~

..9,

v

37 Q@égﬂ%@

neralmentes Por otra parte, eiwsegundo extracto se pondrd

hormalmente en contégto con ung fuenté de oxigeno molecplar,
preferiblemente 6x1geno,gaseosq, a temperaturs elevada, adet
cuadanente de 70° a‘90°C, para. formar productos de oxidacién
amargos, principalmente huluponas. EEtos pueden ser agrega-

dos durante la ebullicién del mosto, para comunicar un sa-

del mosto, aungue pars una mayor incofporacidn de la sustan
ola amargs también pueden ser agregados g la corvesa fermen-
tadas. Se ha encontrado ventajoso agregar sustancias catall-
ticas pars iniciar la réaccién de oxidacidn, lo que puede

conseguirse agregando parte del producto de oxidacidn a.las '
cantidades sucesivas de ﬁwécidos gque han de ser oxldadas.

En general es:.conveniente utilizar los extractos acuo

No obstante, algungs veces puede ser ventajoso‘concentrar
las soluciones y esto puede realizarse i) evaporando o‘sef
cando por congelacidén las fracciones o ii) cristelizaendo o

precipitando de otra forma los a-4cidos y Q—écidos de sus

sueltas en soluemones més eoncentradas. Este proceso también
sirve pare purmflcar atin mds los d—éCldOS y los ﬁuécldos y
puede propor01onar una forma conveniente de almacenar las

resings ya sea para su transforma016n posterior o para uso
directo en el proceso de fermentacibne Con objeto de obtenex]
buenos rendimientos de d-501dos, ‘os conveniente ut111Zar una,.
solucién de una_sal de un 4cido comestible, por ejemplo so=
lucién acuosa de citrato sddioo'o'citrato potésibo, para la
primera fase de extraccién ¥y agregar lentamente un 4eido co-

mestible, como el 4cido cltrico, durante la cristalizacién
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ferido para reducir el ﬁH de la fraccibén de p-dcidos. En am-

" como ftal o serd tratado para alslar 0 concentrar los aceltes

resultante puede ser agregado directamente é la cervezg pa-

‘1Y, 9omun10arle'e1 sabor. del lépulo o puede ser diferencia-

. e 2 10-

{1
- g ¥ :\ n'l f?d{%
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hasta que se alcanza un.pH de's.aprdximadamente. Despuds
de separar'por;filtfacidn los &—écidoé (que pueden encon=-
trarse, por lo‘ménos én.parte, en forma de sus sales de’so-
dio o de potasio), la adicién de hidréxido potééico 0 86~
dico a la golucidn conspmida la hace gdecuadg Pare unag nue-
va extracceidén de mds polvo fioo en 1hpulina. Una técnica con
veniente para reduqir lentamente el pH durante la cristali-
zaoiln consiste en haber burbujear didxido de carbono =
través de la solucibn, (a este respeqto, el didxido de carbd

no sé considera un 4cido comestible) y este es el método preg

bos casos es ventajoso tratar de mantener la temperatura
préxime a 0°C durante la crlstallzacldn.

El residuo de las ‘etapas de extra0016n se utilizard

esencigles. Cuando estos se han.extraido con etanol o con
otro disolvente orgdnico, este puede ser separado por.evapo-

reoién o baja presidn en atmbésfera inertes El concentrado

do todavia més,por ejemplo por destilacién fraccionada, an=-
bes de ser agregado total o parcislmente a’'la cervezae

Debe conseguirse oierto fracclonagmiento deseable del
aceilbe esen01a1 extrayendo la lupullna residual con etanol
acuosos La concentracibn de etanol estd comprendida general-
mente entre 60 y 100 % > pero. preferlblemente entre 80 y 90 Goe
En la fermentac16n de la cervezay la lupulina r931dual que
contiene los aceltes esenclgles 0 cualquier extracto que
contiene estos aceites, exentos de disolventes incompatibles

con la cerveza, puede ser agregada al mosto al final del pe-




10

15

20

25

30 .

| rante le Wltima fase de la sbullicidn del mosto.

' trofotodetria) y esto. constituye el segundo extracto o p-dci

riodo de ebullicién, o cercs de dicho. final, en sustitucién

de los ldpulos aromgticos que con frecuencia se sgregan du—

Los siguientes eﬁemplos ilustran la, reslizacidén de

este invento. _ . .
| | ETRIFIO 1 o

Se mezelan 15 g de polvo rico en lupulina, preparado
a partir de ldpulo de la varieded Bremling Cross y con un
contenldo en &-écidoé del 20,2 % (por esﬁectrofotome%ria),
con 150 g de arena lavada con d¢ido, de grano grueso y se re-
llena en una columna con ung cémisa de agua,de 10 cm de lon-
gitud y 2 cm de diémetio- Se hacen pasar a través del lecho
200 ﬁl de solucién acuosa fris al 2,4 % de fosfato dipotd-
sico hidrégeno, seguidds.de 20 ml de agua, destilada. El ex-,
tracto previo obtenido con estas soluciénes se désprecia~
Se hace circular a través de la canisa de lg columna agua
a waa femperatura de 65°C y a través del lscho rellend 'se
hate pessr uns soiucidn acuosa al 2,4 %'de fosfato dipoté~ ’
glico hidrdgeno a ung temperaturs de 70°Cf Se obtiene un
total de 700 ml de eluente conteniendo 0,40 % de &uécidog
(por.espectrofotometria),'lo que constituye wn rendimiento
del,94'%. Bsta solucién constituye el primer extracto de
&—écidos. De nuevo se pass una pequefia cantidéd de agda desw~
tilada (sproximadamente 20 ml) a través de la columna, se-
guido de solucién acuosa a} 0,5 % de carbonato potésiéo ca~
len‘tada e una temperatura de 70°d. Se obtiene un total de

200 ml de eluente conteniendo 0,57 % de ~dcidos. (por espec-

dose
', Se agrega al extracto de a~foidos una cantidad de solu
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cibn acuosa al 10 % de hidréxido potésico suficiente para

elevar el pH a 9,0 y la masa se lleva a ebullmcidn en atmés-

‘| £era de nitrégeno pero permitiendo clerta separacién pare

eliminar las materias volétiles indeseables. Transcurridas

2 horas, los «~fcidos resldusles se egéqentran presentes a

una. concentracién inferior al 0,02 % (por espectrofotometria

y qrbmatogfafia en capa délgada). Agregando todo el.volumen
tratado a 60 litros-de cerveza sé cleva el amargor en 28 uni
dades europeas (U.E.A.). . ‘

La temperatura del segundo extracto ‘de p—écldos, reco-

gido de 1z columna, se eleva a 80°¢ y ol extracto se aglita

cont:nuamente en.atmésfera de qxigeno durante 8 horas. Se |

mantiene uns presidn ligeramente superior a la atmosférica
para asegurar una solublllzaclén adecuada del oxlgeno.

' Transourrldo ¢l periodo de 8 horas, solamente quedan
gin oxidar pegueflas cantidades de p-dcidose Agregando el vo-
lumen obtenido 8 la cerveza antes ¢ltada, ya tratada con la
primers, fraecidn,'se'eleva el asmargor en otras 2 UsE.A.

Se extrae de la columna la lupulina residual y se

agrega a los 60 litros de cerveza ya amargade en la forme de

crite y al cabo de 12 horas la lupdlizabidn de 1a cervess
es compieta. , '

Para proporcionar ol mismo grado de amargor (30 UeEeAd)
en 60 litros de cerveza mediante las técnicas convenclonar
les de ebullicién del mosto se hubleran requerido 29,7 g de
lupnlina al 20,2 % de «~é01dos. Para 1a lupullzacldn en se-
¢o se hubieran requerldo 145 g adicionales, haqlendo wm o~
tal de 31,2 g Por 1o tento, la utilizacién de la lupuling
se ‘duplica como mInimo mediante el procedimiento de.aste |

invento.

Tl
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| de iso~x~decidos en las que el grado de isqmérizacidn no se

‘de arena lavada con 4cido, de grano grueso y 150 g de

Sl =T hublera agregado nés hidrdxldo potésxco a la
fraocldn de x—écldos para llevar el pH a 10, podria haber-.
se mantenido a wnos 65°C durante 24 horas en lugar de lle—
var a ebullicién, con lo que menos del 0,3 % de los &-éci-
dos hubieran quedado sin isomerizare Naturalmente, las con

sideraciones econdémicas pueden exigir el uso de soluciones
1 -

haya llevado tan lejos. ' ,

In lugar de agregar la lupulina regidual tal como se
retirs de la columng, se podria haber extraldo con 100 ml.
de etanol, seguido de evapofacidn del etaﬁol del extracto
Ppara deaar un fluldo v1sooso conteniendo 0,15 g de aceites
7y adlcldn de este geelte a la cerveza, a una propor016n de
0,5 ppm, es suficiente para que los componentes de los acei~
teg esenciales sean detectatos fécilmente en el aroma de la
cerveza. ,. ’

- EJHIPLO 2 |

Se mezclan 15-g de polve rico en lupulina, del ldpulo

de la variedad Styrien y un 28,6 % de-&—écidos,:con 150 g

Kiegselguhr de grano érueso y se introduce en una columns co-
mo én el Ejemplo 1. El lecho se extrae con 100 ml de solu~

cién acuosa fria al 2,8 % de fosfato dlsédlco hldrdgeno ¥

degspuds con 20 ml de agua destllada fria, desprecidndose el
extracto previo resuliante. Se haqe circular g través de la
canisa de la columna agua a una temperatura de 62°C y $e ha-
ce pasar ﬁor el lecho una solucidn acuosa'al 2,8 % de fosfa
to disédico hidrdgeno, a una,temberatura-de 62°C; Se obtiene
un total de 700 ml de eluente, conteniendo 0,55 % de &#éci—

dos, lo que significa un rendimiento del 90 s Después se
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pasa por la columna un pequefio volumen de agua destiladé,

seguldo de solucidn acuosa al 0,5 % de carbonato sédico, a

| una temperatura de 62°C. Se obtiene un total de 350 ml de

eluente, conteniendo 1,05 % de p-4cidos. EL residuo puede
ser tratado como en el Ejemplo 1. '

. .En regumen, la Patente de Invencién qué se solicita

deberd recaer sobre las siguientes:
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' REIVINDICACIONES

~1e Un método para el tratamiento de una sustancia
reginosa del lépulo, en el que la sustancia se.extrae con
ung solucidén acuoss elcalina a una temperatura elevads y
un pH controlados, pars extraer gelectivamente los &—éci-
dog y el residuo se extrae despuds con solucién acuosa gl-
caling para extraer los p-4cidos.

2. Un mé&todo segin la Rei%indicacién 1, en ol que
la sustancia recibe un lavado inicigl con un medio gouoso
a una temperastura y un pH controlados, para extraer selec—
tivemente 1os taninos y las sustancias dcidas distintas de
lds &-écidos y p-dcidos. , |

. 3. . Un método_segﬁn la Reivindicacidn 2, en el.que el
lavado iniciel se efeotﬁa con una solucidn reguladora a pH
4~ '

4 Un método segin la Reifindicaeidn 3, en el que la
solucidén reguladora tiene un'pH de 7=~9 y la temperatura se
naritiene en un jalor suficientemente bajo pars evitar una
disolucidn sustancial de los &~écidos con%enidos en la sus—
tancia del ldpulos _ '

5. Un método segin la Reivindicacién 3, en el que el
pH de lé solucidn reguladora es de 4—6vaproximadamenté.

6. ‘Un método segin lasReivindicacioﬁes 3y 40 5, en.
el iﬁe el lavado indicial se efectﬁa con unag solucidén regula-
dora de fosfato §¢dico hidrégeno o de fosfato potdsico hidrd
genb. A ' '

;. Un método segin cua;quiera de las precedentes rei-
vindicaciones, en el gue los &-écidos son extraidos a una
$emperatura superior a 40°C y a un pH do 7=9e

. 8, 'Uh nétodo segin la Reivindicacién 7, en el qﬁe se
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emplea una solucidn acuosa de ua, sal sddica o potdsica de

un doido comestihle, a vaa temperatura superior a 50°C.

9., Un método segin cualquiers de las precedentes rei-
vindicaciones, en el que los p-deidos son extraldos con uns
solucidn acuoss, de carbongto sddico'd potédsico, preferible—
nente o una bemperatura superior a 50°Ce

_ 10« Un método segin cualquiera de las precedentes rei-
vindicaéloneg, en el que los aceites esenciales residuales
después de la extraccién de los &4écidos y p~dcidos son se~
parados del residuo mediante extraccién con un disolvente
comestibleo . '

11 - Un método segﬁn las Re1v1ndlcac10nes 1, 2 0 3, en
el que los m—écldos son extraidos con solucién acuosa de
wne sal sédica o potdsica de un 4eido comestible y el d-éci-
do &8s separado por cnistalizecidng provbcando la criétaliza-
cidn medignte la inoorporacidn de~un'éoido co@estible.

12¢ Un método éegﬂn las Reivindiéaoiones‘1, 20 3, en
el que se utiliza solucidﬁ acuosa de carbonato sédico o po~-
tdsico para extraer los p~4cidos, separéndosé por cristali-
zacidén los p=deidos, provocsndo la cristalizaéién nediante
la adicidn de un 4cido comestibles |

13« Un método seglin la Remvmnd1cac¢6n 12, en el que el

4oido comestible es deido carbénlco, smendo carbonatado el

14, BSe reivindica por ﬁltimo, como objeto sobre el que
'ha. de recaer la Patente de Invencion que se solicita: "UN ME-

TODO PARA EL TRATAMIENTO DE UNA SUSTANCIA RESINOSA DEL LUPU-
m" .
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Todo conforme queda descrito y reivindicado en la

‘.'; 1)
))4

i ll”lll mv

presente memoria descriptiva, que conéta de diecisiete pa-

Madrid, 9 Enero 1970

BERNARDO UNGRIA
b.p. -
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