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de una Patente de Invencifn a nombre de:
KNAPSACK AKTIENGESELLSCHAFT, de nacionali
dad alemana, domiciliada en 5033 Knapsack
Pei K6ln (ALEMANIA); por: "PROCEDIMIENTO

PARA LA OBTENCION DE ZUMOS DE FRUTA™. 7

El presente ifivento conciserns a un procedimiento

para la obtencidn de zumos de fruta por desmenuzamiento de

fruta y compresién de la masa pastosa resultante, asi como
una instelacidn para la realizacidn de este procedimiento.
La mayor parte de la fruta nacésita, antes de la
compresidn, un tratamiento previo con el fin de pruparcio-
nar un rendimiento méximo de zuma, Usuaimante, el material
a comprimir es molido primeraﬁ;nte una vez. Con frute de ba
yas no se puede reﬁuncia:, después de la molienda, normal-

mente & un calentamiento, agitacién, y fermentacidn en frio

"o en caliente para la degradacidn de las pectinas naturales,
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para poder llegar a tiemposde compresidn y rendimientosbren-
tables. Las manzanas, peras y membrillos son preparados pre-
viamente de modo suficiente para el proceso de compresidn gg
neralmente por sencilla molienda, con la condicidn de que se
trate de frutas recién recogidas del arbol. Las frutas hari-
nosas, excesivamente maduras, de este tipo, tal como resultan

.

forzosamente‘dE'un largo almacenamiento, plantean, por el con
trario, al comprimir, considerables dificultades, exigiendo
tiempos de compresidén esencialmente més largos. Un fenémeno
concomitante indeseable se exterioriza en el hecho de que la
masa pastosa, a causa de presiones excesivamente elevadas y
de una liberacidn muy leﬁta del zumo, se exprime fuera de los:
pafios de compresién en el caso d; prensas ds empaquetado o
compresién o desde las ranuras de tambor en el caso de pren-
sas de tamboz. Con el fin de resolver este problema, a veces
es usual afiadir a lg masa pastosa materiales fibrosos iner-
tes, tales como por sjemplo amianto o celulosa., De astaimang
ra, la torta de compresidn es ahuecada y queda'atravesada -
précticamente con capilares, de modo que se garantiza una sa
lida del zumo wejor, aunqﬁa en general tampoco satisfactoria.

3

Sorprendentemente, se ha encontradc ahora que se -

puede elevar el rendimiento de zuma al comprimir, y se pue -
den acortar los tiempos de com;rasién si a la masa pastosa

obtenida por desmenuzamiento de frutas se afiaden, antes de la
compresidn, materiales sdlidos quimicgmente inertes en forma
de polvo, que son insolubles en esta masa pastosa y tisnen -

una ‘granulacién menor de 40 micras, preferiblemente de 0,001

hasta 1,0 micras.
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Estos materiales s6lidaos son afadidos a la basta
pastosa en asée caso en cantidades de 0,005 hasta 10% en pe
so, preferiblemente de 0,02 hasta 0,5% en peso.

En calidad de materiales s6lidos quimicamente inex
tes son apropiados, en primer lugar, bentonitas,tierra de -
diatomeas u éxido de aluminio o preferiblemente &cidoe silici
co coloidal, didxido de silicio de grano fiéisimo o &cido si
lico-fosfbrico insoluble. ‘ |

Del modo de trabajo de acuerdo con el invento re-

sultan una serie de ventajas esenciales:

La masa desprende de antemano més zumo, de modo que
sus propiedades de transporte son mejoradas esencialmente.En
general, mediante las bombas para masas pastosas usuales si-
leo tieneﬁlugar un trénsporte discontinuo de la masa pastosa’
ﬁn tratada, tal como se puede observar muy bien en mangueras
de transporte transparentes. La adicidn a la mezcla de los.
materiales sdlidos hace pusible, a causa de la consigtencia
mis liquida de la masa pastosa lograda con ellos, su fluidez
continua y con ello hayor rendimiento de las bombas.

: J
Ademds, ya al cargar la prensa con la masa pastosa

resulta uUna salida de zumo cuantitativamente mayor hasta en

20% eﬁ volumen, de modo que el material a'cumprimir ya antes
del procesovde compresidn pxbﬁiamante dicho es esencialmente
més pobre en zumo y aumenta reslativamente ia’capacidad de la
prensa, es decir en una operacidn dercompresién se puede tza
tar hasta 20% en volumen més de masa pastosa.

En la primera operacidn de coppresidén, la masa pas
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tosa tratada de acuerdo con el invento proporciona un reﬁdi-
miento suplementario de zumo hasta de 20% en volumen, De -
acuerdo coh la experiencia, todavia es provechosa una segup
da operacidn de compresién. 5in embargo, ademas de esto, sg
bre todo en el caso de materiales a comﬁrimir relativamente
poco valiosos, se puede renunciar a mds procesos de compra—.
sidn, a diferencia de lo cual una masa pastosa no tratada dg
be ser comprimida 3 a 4 veces para lograr rendimientos equi-
valentes.

De todos estos puntos résulta un ahorrao de tiempo
o una elevacién de capacidad de aproximadamente 40%,

Con ayuda de ajemplos.de ensayosade laboratorio y
practicos realizados se debe deméstfar 1a capacidad Je rendi

mientoc del procedimientoc segin el invento:

EJEMPLD 1: .

Manzanas de la sspgcié "Grany" fuercon molidas en un
molino de friccidn, tal como es usual en los trabajos domés-
ticos, y'se mezclan partes alicuotes de la masa pastosa con
cantidades definidas de &cido silfcico coloidal o de &cido
silico-fosférico insoluble. La adicidn a la mazcla‘de los adi
tivos tuvo lugar mediante intensa agitacidn con ayuda de un
agitador de paletaé mecanico durante un tiempo de 5 minutos. .
Con una prensa de tinturas, cuya placa de compresidn podia
SEex accionad; a mano mediante un husillo, fué comprimida la
masa pastosa. £l zumo de dos compresibnes fué reunido y sé -

midid la cantidad para determinar el rendimiento. Se tuvo =
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Ponnsn
cuidada de que la compresion de las diversas muestras tuvie-

Neze

se lugar bajo las mismas condiciones (Tiempo, presidn).

‘Resultados:

TABLA I

Partes en volumen Rendimiento suplg
Partes en peso de adi de zumo por 1000 mentario en % en
tivo por 100 partes en  partes en peso de  volumen, raferido
peso de masa pastosa. masa pastosa. a muestra testigo
0 Muestra testigo 700 -
0,5 Acido silfcico coloidal 750 - 7,1

1,0 Acido silicico coloidal 800 14,3

0,5 Acido silicofosférico
insoluble. . T43 6,1

1,0 Acido silicofosférico )
ingoluble 756 8,0

EJEMPLO 2:

‘Manzanas para sidra frescas fueron molidas, despuds
del lavado, &ediante un molino de espigas usual en fabricas -
de sidra dulce para formar la masa pastosa, que fué mezclada
con aditivos y fué comprimida con una prensa de tambor rotatg
rio, colocédé horizontalmente. A la gompfesién llegaron vol{-

menes aproximadamente iguales de masas pastosas, tratadas de

acuerdo con el invento o no tratadas para fines comparativos.

Los rendimisntos de zumo fueron medidos y fueron comparados

entre si. Se registraron ademds los tiempos de compresidn y
las cantidades de zumo que se obtuvieron por salida esponti-

nea, es decir sin compresién.
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TABLA TT
Ensayo Ensayo Ensayo
testigo 1 2
Adicién de &cido silicico colpidal
en Kg - 2 2
‘Material a comprimir (1) 1870 1900 1880
12, Compresidn:
Salida espontanea de zumo en (1) 1040 ‘1200 - 1233
en (% en valumen) 55,6 63,2 65,6
Cantidad total de zumo en (1) 1240 1457 1476
» en‘(% en volumen) 66,3 76,6 78,5
Tiempo de compresién (minutos) 25 23 24
28, Compresicn: I
Cantidad total de zumo {compresiones 12 + 282)
en (1) 1420 1580 1573
en (% en volumen) 76,0 83,2 83,7
Tiempo de compresién (minutos) 10 4 4
9.7Compresi6n:
- Cantidad total de zumo(compresiones 18,28 y 3e)
en (1) 1544 1645 1622
en (% en volumen) 82,6 86,6 86,3
Tiempo de compresién (minutos) 8 8 7
4e, Compresidn:
Cantidad total de zumo(Compresiones 128,28,38 y 482)
en (1) 1612 1665 1666
en (% en volumen) 86,2 87,6 88,6
Tiempo de compresidn (minutos) 7 T 7
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Se reivindica como nuevo y de propia invencidn:

1.~ Procedimienéo para la obtencidn de zumos de fru-
ta por desmenuzemiento de fruta y compresifn de la masa péstosa
obtenida, caracterizado porque antes de la compresidn de la
mesa pastosa se affaden materiales sdlidos quimicamente iner-
tes en forha de polvo, que son insolubles en ésta y tienen
una granulaéiﬁn menor de 40 micras, preferiblemente desds
0,001 hasta 1,0 micras.

2+~ Procedimiento segﬁn la reivindicacién 1, carac=-
terizedo porque se affaden los materiales sflidos en cantida-
des de 0,005 hasta 10% en peso, preferiblemente de 0,02 has-
ta 0;5% en peso. . '

. s s . a
3.~ Procedimiento segiin las reivindicaciones 1 o

2, caracterizado porque en calidad de materiales slidos quimi-

camente inertes se emplean bentonitas,tierra de diatomeas u
6xido de aluminio, o preferiblemenfa fcido silfcico coloidal,
didxido de silicio de grano finisimo o Acido sflico~fosférico
inaoluble.

4,~ PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE ZUMDS DE
FRUTA.' |
Tal como se describe y reivindica en la presente

Memoria Descriptiva, que consta de siete hojas escritas e

méquina por una sola cara y de sus correspondientes dibujos,

Madrid, 12 Dsg
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