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correspondiente a une
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parva todo el territorio espafiol
A favor de:

De José€ Luis ALGAS DEL VAL

de necionslidsd espaficle

Regidente en:

ZARAGOZA, c/. Sen Lorenzo, 28.

Por:
"ACONDTCIONADOR DE ATMOSFERA EN CAMARAS
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-




5e

10.

15

20.

25.

30.

‘Ie presente descripcibn se refiere como su enunciado indica

2 un acondicionador de la atméegfera existente en las chmarss
cerradas contenedoras de productos Lortofrutfcolas, destina~
dos & maduracibn acelerads y consexvaci fn.

En este proceso de maduracibn scelerada de productos Lioxtofru~
tLcolas, al igual que su conservacidn en cémeras cerradfs, es
necesario mantener un control sobre la atmbslfers exigstente 2
fin de adeptarle 2 l&s condiciones precisedas por el producto
en tratamiento, principalmente en su contenido de anhididro
carbbnico y humedad, que como es naturael deben ser mantenidas
congtentemente para evitar deterloros a los producton.

En este proceso los contenidos de anhidrido cerbénico, hume- -
dad y oxigeno, &l iguel que le temperatura del aire, sufren
variacidn por influencie del mismo producto, pues desprenden
el snhidrido y humedad, haciendo aumenter la cantided conte—-
nida en el aive, variaciones que son corregidess autométicemen-
te en proceso conbtinno por el acondicionador que se precmisa.
En esencia consta de una sucesiln Ge celderines por el gue ze
hace circular el aire combenido en la cémara Gonde se hayen
los productos a trater, y en log dque recibe el tratamiento
adecuado a su ajuéte a las carscterfsvicas precisades por el
producto, y de una pluralided de controles convenientemente
gituados en la cémara que hacen funcionar con mayor 0 menor
actividad a cada uno de los calderines, pregentando la parti-
cularided de que en log calderines se emplean solamente pro-
ductos lfquidos inofensivos el producto.

Para la mejor comprensidn de cusnto antecede se hace o conti-
nuaelidn uns detellade descripeidn del elemento deserito con re

ferencia 2 los dibujos que se acompafian.

La figure tnica, es una representacibn esquemdiics del acondi-
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“eionador y le- cémara de tratamientos

Segdn guede representado en el dibujo unos calderines 1 & 8
tienen una entrade -9~ conectadza & un tubo 10 perforado en
su superficie lateral, situado en la parte inferior de cada
celderfn 1 & 8, y une salide 1] en la parte superior, conec-
tade & su vez el tubo 10 perforado del calderin siguiente,
apareciendo el tubo 9 del primer calderfn 1, conectado & un
rotopropulsor 12 de aire que 1o toma de la cédmara 13 de tra-
tamiento de los productos hortofrutfcolas, y la salida 11 del
#ltimo 8 conectada a la misma cémare 13

Al poner el rotopropulsor 12 en marcha, el aire contenido en
la cdmara 13, pase@ a través de los calderines 1 a 8 hasta pa-
sar nuevemente a la cémara f3 entableciendose un circuito ce-
rradoe

Al pager el aire por log calderines 1y 2 sufre un filtreje,
pues su paso ge realiza a través de agua que contiene hagta
determinado nivel, y que se encuentre en circulacibn, pasando
a continuacibn por los calderines 3 &€ 6, provightos de una so-
luclién de sose cedsbics, generalmente al 30%, donde es ab-
sorvido el anhidrido cerbénico contenido en el aire, y final-
mente por los calderines 7 y 8 provistc de ague corriente al
igual que los 1y 2.

En los calderines i-z, 7-8, el sire contenido en la clmera 13
eg filtredo y dotado de la humeded necesaria, y en los 3 € 6
eg absorvido el anhidrido carbénico en exceso, mediante 1la re-
gulacidn del paso del aire por estos colderines 3 & 6 monda-
dos por unos detectores 14 de 002 montados en la cémars 13,
E1l pago del aire por los celderines 1 & 8 sze realiza o través
del 1lfquido que comtiene para hacer més fntimo el contacto

entre ambos elementos con 1o que se consigue la mayor efica—
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Unos aparatos 15 de medicibn de la humedad relative del

aire, actden sobre los celderines 1-2-7-8, que dotan de

humeded al aire, y otros 16 sobre medios convencionales

de regulacifn de temperatura.

De egta manera se obtiene un aperato de gran simplicided

y economi2 &l no preciser de personel especializada yue

le hace altamente interesante por la resolucifbn, de menera

definitive, del problemz de @bsorcibén de anhidrido carbb-

nico.

Deserita suficientemente la natursleze y abjeto de,la in-

vencibn, asi como la manera en que la mizma pusde ser lle-

vade a la prdetice, se hace comstar que en su reslizacibn

podrdn ser varizbles las formas, dimensiones y materiales

vy, en genersl, todo cuanto sea asccesorio o secundario, siem

pra que ello no altere, camble o modifique la egencialidad

del objeto descritos

Log términos en que queda redactada egta memoria son ciey-

tos y fiel reflejo del objeto descrito, debiéndoge tomax

con cardcter amplio y nuncs en forma limitativa.

Y

En reaumenﬁ Ta PATENTE DE IﬁVE%CICN, recaerd sobre las par-

ticuleridedes caracterfsticas de las giguientess
REIVINDICAQCIOUES

e~ hoondicionBdor de atmbsfere en odmaras cerradas pora

tratamiento de iroductos hortofrutfcolag, caracterizado pox

comprenier una pluralided de calderines con un tubo perfo-

rado en su periferia, situsdo en la parte inferior, segin

su extensibn longitudinel, y una tome en le parte superior,

helléndose conectados la salida superior de uno de ellos
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con el tubo perforade de otro y apareciendo el tubo perfora-

do del primero de la serie, conectada & un robopropulsor de
eire, conectado con la cémara de tratemiento y la salida Su~
perior del dltimo con la misma cémara, de manera que se esho~
blece un circuito cerradoce

2.~ Acondicionador de atmbsfera en cédmaras cerradas para tra-
tamiento de productos hortofrutfcolas, megdn reivindicacidn
eénterior, caracterizado porque los dog primerog y dltimosg
calderines de lz serie se hallan llenos de agua en circule-
cidn hagte cierto nivel, y los intermedios de una solucidn
adecuade, sbsorbente del awhidrido carbénico, y en estado 1f-
quida, de mahera gue @l ponerse el robopropulsor en marcha

el aire de la chmares de tratamiento es hecho pasar a través
de la serie de ceglderines, en los que el paso se realiza g
trevés del 1lfquido que contiene paras establecer el mayor con-
tacto posible entre ambos elementoss

3o~ Acondicionador de atmbsfers en cémaras cerrades para tre~
temiento de productos hortofrutfcolas, segfin reivindicacio-
nes anteriores, caracterizado porque los calderines primeros
y dltimos de la serie, con agud en circulacibn, son convrole-
dos por aparatos de medicibn de la humedad relativa del eire,
gituedos en la cdmara de tratemiento, de menera que este nire
gse mantiene en el debldo porcentaje de humedad precisedo por
el producto en tratamiento; y los calderines intermedios de
la serie, son controlados por detectores de anhidrido carbb-
nico, haciendo su actuacidn sobre el gire en circwlacién mds
0 menos intensa gegln el contenido de egte anhidrido en el
gire a fin de mantener dentro de la cémara el debido nivel

de egte anhidrido carbbnico, existiendo une regulacién, por

medios convencionaleg de la temperatura y oxigeno de egte
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mismo aires
4e= "ACCDICIONADCR DE ATVMOSFERA EIl CAMAEAS CERRADAS PARA
’.DRAT;&M[EI\TTO DE PRODUCTCS HORTOFLURICOLAS"s
Todo tal y como queda descrito ¥y reivindicaclo en la prenen~
te Memorie que consta de seis hojas mecanografiadas por und
sola de sus caras y se ilusbra con los dibujos que & 1la mic-
ma se acompafiane

Medrid, & 4 de Diciembre de 15CC.
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ESCALA VARIABLE
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