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MEMORIA DESCRIPTIVA

El objeto de la presente invencidn estd constitui-
do por un método de fabricacidn, estudiado particulermente
pare obtener un dispositivo perfeccionado, apto para reas
lizer un proceso de vinificacidn, caracterizado por el

5 hecho de prever que tgl equipo permite efectuar un proceso
de termovinificacidn, con un calentamiento de la masa de

mogto y el contemporineo remontaje de la misma.

Es oportuno precisar que: la termovinificacidn o
el calentamiento o enfriamiento de la uva machacade efectua~

10, do con dispositivos situados en el interior del propio depd-
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sito de almacenaje y vinificacidn presenta ventajas, res-
pecto al calentamiento o enfriamiento, efectuado con giste-

mas sltusdos al exterior del mismo.
Tales ventajas se concretani

2) en una mayor extraccidn del color y de las otras sustan-
clas contenidas en la uva por la posibilidad de asociar
1o accidn del calor a la del movimiento mecénico de agita-
0idén producido por la hélice o por el tornille sin fin,

b) en una mayor simplicidad constructive por 10 posibilided

de utilizer elementos de transmisién del calor, constituidos
por placas o tubos de gran didmetro, con interespacio en el
que discurre el medlo calefactor, particularmente aptos
para las caracterfsticas del material a tratar, realizando
al propio tlempo elevados rendimientos de intercambio pox
la accibn combinada de los agitadores a tornillo sin fin o
a hélice,

‘¢c) por la posibilidad de calentar la masa de mosto evitando

el reciclo en un inbercambiador situado al exterior, con
la congiguiente necesidad de ubilizar una bomba de circu-
lacidn, particularmente perjudicisl, por las borras que
puede provocar en el mosto.

A tal efecto, seglin el método precitado, el equipo
ge compone egsencialmenie: de un intercambiszdor, constituido
por dos tubos concéntricos, y por un transporitador a hélice
0 a tornillo sin fin, situado dentro del tubo de didmetro
inferior.

Més precisamente, los dos tubos concéntricos del
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intercambiador delimitan un interespacio, preferentemente
de disposicidn vertical, dentro del cual condensa el vapor,

0 bien cireculas el agua de calentamiento o de enfriamiento.

Los tubos coneéntricos estdn inmersos en la
uva machacads a tratar, de forma que puedan transmitir o sus-

traer de esta, las calorias necesarias.

Ademds, es de observar que los precitados tubos con-
céntricos, segin el método de fabricacibn en objeto, presen-
tan, preferentemente, un aumento progresivo de didmetro,
en correspondencia de sus extremidades, para favorecer la
entrada y la salida de lg uva machacada, en correspondencia
al tubo de didmetro inferior.

El transportador, de hélice o de tornillo sin fin
estd dispuesto dentro del tubo de didmetro inferior, y
sirve para provocar un paso en torbellino de la uva macha-
dada dentro del tubo precitado, haecla abajo 0 hacia arriba,
con el fin de inducir un movimiento oportuno en la masa
gue relleng el recipiente, en el que se realiza la termo-
vinificaeidn.

El precitado transportador tiene el doble objeto de
aumentar el coeficiente de intercambio térmico del calen-
tador, por efecto de la velocidad y de la turbulencia, in-
ducidas en el 1liquido en contacto con la pared de inter-
cambio, ¥y al propio tiempo, de favorecer, por efecto de
la turbulencia y del calentamiento de la masa, el paso de
las sustancias colorantes y de los extractos de los hollejos

en el mosto,
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El equipo en objeto constituye uns nueva aplicacién
en el campo de la vinificacibn y permite obtener resuliados

ventajosos, sea por cuanto se refiere al ghorro de tiempo

sea por log valores cualitstivos del producto obtenido.

5, En efecto, el proceso de termovinificacidn permite
acelerar el proceso de difusidn de las sustanclas colorantes,
¥y de los extractos, medisnte calentamiento de la masa de la
uva machacada 0 de parte de esta.

Entre los notables valores pricticos, que carac-
10. terizan el equipo perfeccionado, previsto por el método de
fabricacidn en objeto, conviene recalear el hecho de que el
mismo permite calentar la masa, en breve tiempo, en el mis-
mo recipiente de tratamiento.

Ademds tal equipo permite favorecer el proceso de
15, difusidn, sea en la fase de calentamiento, sea en las fases

sucesivas, mediante una enérgica agitacidén de la masa.

BEs de observar que, ademds de para el proceso de
termovinificacidn, el equipo perfeccionado en objeto es
utilizable para el control de la vinificacidn,,mediante

20, enfriamiento preventivo de las masas, 0 mediante sustrac~
cién del calor de fermentacién, a medida que este se pro-
duce.

Estas y otras caracteristicas, de naturaleéa fun—
cional y oonstructiva, del método de fabricacibn en objeto
25, y del equipo particular para la vinificacidn en calien-
tey veslizada segfn el mismo, podrén comprenderse mejor
con el guxilio del dibujo anexoy en el ques
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La figura 1 representa, en forma de ejemplo y
totalmente esquemitico, el equipo previsto por el método
de fabricacién en objeto, seccionado con un plano verti-

cal, que pasa POr Su eje.

Haciendo referencia especifica a la figura cita~
da, se puede observar que, en el interior del recipiente (1),
que contiene la masa de uva machacada a tratar, se alojan
dos tubos concédntricos (2) y (3), que delimitan un interes-
pacio (4), dentro del cual estd destinado a condensar el
vapor, o bien esti destinado para cireular el agua de ca-
lentamiento o de enfriamiento.

En el interior del tubo de didmetro inferior (3),
se dispone un transportador de hélice o de tornillo sin fin
(5), que sirve para provocar un paeso en torbellino de la
uva mgchacada, dentro de tal {tubo, hacla abajo o haclia arri-
bay ¥y para inducir un movimiento oporftuno asimismo en ls ma~
sa que rellena todo el recipiente (1), en el que se realiza
la vinificacidn, 1o que aumenta el coeficiente de intercam-
bio térmico y favorece la extracciln y mezcla de las sustan-

cias colorantes contenldas en el mosto.

Por el dibujo citado y de cuanto se ha expuesto pre-
cedentemente, es posible determinar la gran simplicidad de
realizacién y funcional del método de fabricacidén en objeto
¥y los notables valores practicos, que caracterizan el equi-
po para lg vinificacidn en caliente, apta para concentrar
tal método.
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Es oportuno precisar que el calentamiento o enfria-
miento de la masa de mosto en el interior del recipiente de
trataniento puede asimismo efectusrse con placas raediantes,
gerpentines tubulares, interespacios sobre la pared del re-
cipiente u otros sistemas, asociados siempre a la accidn
mecanica provocada por la hélice del %ornillo sin fin u

otros medios similares.

8in embargo, tanto tal método de fabricacidn, como
el equipo para la vinificacidn en caliente, con remontaje
contempordneo de la masa de mosto, obtenida seglin el mismo,
se describen y representan aqui, solamente a titulo de
ejemplo indicativo y no limitativo y al solo objeto de de=-
mostracidn de la préctica actual y de las caracterfsticas

de la presente invencidn.

Por consiguiente, se puede deducir de tales premi-
sas que el método precitado podrd sufrir numerosos verian-
tes y modificaciones, seglin las diforentds conveniéncias
de fabricacifn y las diferentes necesidades y condiciones
previstas por el empleo del squipo para la termovinificacidn
y ademis podrsd sufrir aguellas numerosas modificaciones,

que sersn sugeridas por la experiencis prictica.

Tales variantes podrdn tener por objeto, tanto
las partes fﬁncionales arriba indicadas del equipo para
la termovinificacidén, caracter{sticas de la presente in-
vencidn, como las particularidades de construccidn y de

montaje, la totalidad sin salir del Ambito de la presente
invenoidn.
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Descrito el objeto del precente invdnto, se decla-
ran nuevas y de propia invencién las siguientes reivindica-
ciones con prioridad de la demanda de pagtente italiana n?
24624~4/68 del 4 de Diciembre de 1.968.

1.~ Método con su dispositivo para reglizar el pro-
cego de vinificaeidn, caracterizado por el hecho de prever
que tal dispositivo permita efectuar un proceso de termovini-
ficacidn, con un oportuno ealentamieﬁto de la masa de mosto

y el contempordneo remontaje de la misma.

2.~ Método, segin la reivindicacidn precedente,
caracterizado por el hecho de que el equipo por ese previs—
to, comprende, como alementos esencisles: un lntercambig~
dor, constituido por dos tubos concéntricos, y un transpor-
tador, de hélice o de tornillos sin fin, situado dentro del

tubo de didmetro inferior.

3o= Método, segin las reivindicaciones precedentes,
caracterizado por el hecho que, en ol equipo para ese pre-
visto, los dos tubos concéntricos del intercambiador, pre-
ferentemente de eje vertical, delimitan un inberespgcio, den~
tro del cual estéd destinado a circular el sgua de calenta~
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nmiento, 0 vapor acuoso destinado & condensar, estando inmer~
s0s tales tubos concéntricos en la uva machacada a tratar,
de forma que puedan transmitir directamente a esta, las co-

lorias necesarias para el proceso de termovinificacidn.

4o~ Nétodo, segin las reivindicaciones precedentes,
caracterizado por el hecho de prever que el equipo perfec-
cionado, apto para concentrarlo, sea asimismo utilizable,
mediante la admisidn, en el interespacio del intercambia-
dor, de agua u otros liquidos de enfriamiento o de fluidos
frigorigenos en evaporac¢ién, para el control de la vinifi-
oacldn, gracias a un oportuno enfriamiento preventivo de
las masas © a la sustraccibn del calor de fermentacidn,
a medida que este se produce.

5.- Mtodo, segln las reivindicaciones precedentes,
caracterizado por el hecho de prever que los tubos concen-
tricos del intercambiador presenten, en una ejecucidn pre-
ferible del equipo, un aumento progresivo de didmetro, en
correspondencig de sus extremidades, pare favorecer la en-

trade y la selida de la uva machacada, en correspondencia del
tubo de didmetro inferior.

6o= Método, segin las reivindicaciones precedentes,
caracterizado por el hecho de prever que el transportador,
de hélice o de tornillo sin fin o de cualquier otro Hipo,
dispuesto dentro del tubo de didmetro inferior, estén en
condiciones de provocar un paso en torbellino de uva mache=
cade en el tubo precitado, tanto hacia abajo como hacia

arribay con el fin de inducir g una mezcla oportuna de la
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mass que rellens el recipiente, en el que se realiza la
vinificacidn, favoreciendo el intercambio térmico y el paso
de las sustancias colorantes y de los extractos de los

hollejos en el mosto.

7o~ Método, segin las reivindicaciones precedentes,
caracterizado por el hecho de que se prevé que el calenta-
miento o el enfriamiento de la mesa de mosto en el interior
del recipiente de tratamiento pueda efectuarse asimismo
con placas radiantes, serpentines tubulares, interespacios
en la pared del recipiente u otros sistemas, asgocisdos siem~
pre a la aceidn mecdnica, provocads por la hélice, por 41
tornillo gin fin, o por otros medios similares.

8.— Método, segin las reivindicaciones precedentes,
en el que el dispositivo para su realizacidn se caracteriza
por comprender un equipo perfeccionado, apto para permitir
la reglizacidn de un proceso racional de termcvinificécién,
con previo calentamiento rdpido de la masa en el mismo
recipiente de tratemiento y con una enérgica agitacidn de
la misma masa, tales para permitir una extraccién y difusidn
dptimas de las sustancias colorantes y de 1os extractos con-

tenidos en el hollejo.

9.~ Método con su dispositivo para reelizar el

proceso de vinificacidn.

Segin se describe y reivindica en la presente memo-
ria descriptiva que consta de 9 pdginas foliadas y escritas a
méguina por una sola de sus ocaras y acompafladas de los dibujos

reglamentarios,

Madrid, a %2 NOV, 1969
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