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El presente invento se refiere a perfeccionamientos en
los armarios de fermentacién para panaderia.

Se sabe que la fermentaciSn de la masa de pan comienza
una vez que se ha llegado al finsl del amasado y es por
esta razdn por la que el panadero debe levantarse por la
noche para el amasado de la hornada de la mafiana.

Para permitir a los panaderos amesar durante las horas
laborables, se ha tenido la idea de colocar los trozos de
masa en recintos refrigerados a fin de impedir la fermenta-
cidn. De esta manera, el trabajo de noche de los panaderos
se ve reducido pero estdn siempre abligados a intervenir
antes de la hora del enhornado a fin de extraer los trozos
de masa del recinto refrigerado para permitir su fermenta-
cidn.

El presente invento, que remedia ‘estos inconvenientes,
se refiere a un armasrio de fermentatcidn caracterizado por-
que estd constitufdo por un recinto isotermo en el interior
del cual son colocados los trazos de masa, teniendo dicho
recinto un generador frigorffico colocado bajo la dependen-
cia de un mecanismo de tiempo susceptible, a partir de su
parada, de mandar la puesta en servicio de un generador ca=-
lordifico.

El armario, una de cuyas caras estd normalmente obtu-
rada por una puerta, tiene interiormente separaciones hori-

zontales sobre las que se colocan las bandejas.
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La profundidad de las =meparaciones citadas es inferior
4 la fel srmario de manera que queden en la parte delante~
ra y hacia el fondo de este filtimo dos pasillos verticales
que permitan al aire contenido en dicho armario circular
bajo la accidén de un ventilador situado en su parte infe-~
rior,

El aire aspirado hacia la parte delantera del armario
es impulsado hacia la parte trasera de este sobre superfi-
cies cambladoras situadas lgualmente en su parte inferior.

Las superficies cambiadoras estén constitufdas, por
una parte, por el evaporador de un grupo frigorfifico y,por
otra parte, por una o varias resistencias eléctricas calen-
tadoras.

Tal dispositivo permite &l panadero amasar en las ho-
ras laborables suprimiendo asf{ todos los inconvenientes del
trabajo de noche. En efecto, despuds de haber introducido
los trozos de masa en el armario y regulado el mecanismo de
tiempo de mando del grupo frigorifico, el panadero no tiene
ya que intervenir hasta la hora del enhornado.

Por lo demfs, tal dispositivo permite, en todo instan-
te, detener la fermentaciln a fin de poder retrasar la hora
del enhornado.

El presente invento serd mejor comprendido por la des=-
cripeidn siguiente y con referencia a los dibujos adjuntos
a titulo de ejemplo indicativo solamente, en los cuales:

La flgura 1 es una vista en corte vertical del arma~
rio del invento.

La figura 2 es la gista desde la izquierda de la fi-
gura 1, estando quitada la puerta y estando la parte infe-

rior del armario parcialmente arrancada.
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La figura 3 es un ejemplo de esquema el8ctrico que
nuestra la alizentacidn y el mando de los dos generadores.

Con referencia a los dibujos y segln un modo de reali=-
zaciln el armario estéd principalmente constitufdo por un
recinto isotermo 1 provisto de una puerta 2 de acceso y que
tlene interiormente separaciones 3, paralelas y horizonta-
les, sobre las que se disponen las bandejas C que soportan
los trozos de masa P .

Las separaciones 3 ge extienden lateralmente hasta las
paredes interlores del armario.

Ia profundided de las separaciones 3 o baldas es infe-
rior a la del armario de manera que se dejen en el interior
de &ste . dos pasillos 4 y 5 verticales situadoe, respecti-
vamente, entre las separaciones y la puerta y entre dichas
separaciones y el fondo del armario.

Los pasillos 4 y 5 desembocan en su parte inferior en
un compartimiento 6 que tiene un ventilador 7, el evapora=-
dor 8 del grupo frigorifico accionado por un motocompresor
9 y un genersdor calorifico 10 constitufdo por resisten-
cias eldctricas,

El ventilador 7 aspira el aire contenido en el recine
to 1 por el pasillo 4, lo impulsa sobre el evaporador 8 y
las resistencias 10 y luego al pasillo 5.

El aire, aspirado y circulante en circufto cerrado,
abandona sus calorfas en contacto con el evaporador o se
carga de calorfas en contacto con las resistencias 10.

El aire impulsado al pasillo 5 penetra entre las se-
paraciones 3 por orificios 1ll, juiciosamente calibrados,
hechos en un tabique 12 que forma el fondo aparente del

armario y que limita la penetracidn de las bandejas P.
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La seccidn de los orificios 1l aumenta desde la paxrte
inferior del azmario hasta su parte superior permitiendo
uniformizar la temperatura entre todas las separaciones.

El armario presenta en su parte superior un tablero
frontal de mando y de control que tiene principalmente un
interruptor general 13, does termostatos 14 y 15 de servicio
del grupo frigorifico y del generador calorffico y un meca-
nismo de tiempo 16 bajo la dependencia directa del cual
estd colocado el motocompresor 9 del grupo frigorifico.

Un interruptor 17 esté interpuesto entre el interrup-
tor general 13 y el ventilador 7. El interruptor 17 es man-
dado por la puerta 2 del armario y abre el circufto de ali-
mentacidn del ventiiador durante la aperturs de dichsa puer-
ta e inversamente.

El funcionamiento del armario es el siguiente:

Inmediatamente después de haber amasado y colocado los
trozos de masa sobre la bandeja, se les introduce en el ar-
mario y luego se regula el mecanismo de tiempo 16, segfn el
tiempo durante el cual se desee diferir la fermentaciln, y
los termostatos 14 y 15 & las temperaturas deseadas.

Asf, para fijar las ideas y habida cuenta, por una par-
te, de que el tiempo de fermentacidn es de tres horas, que
se desea enhornar a las seis de la mafiana del dfa siguiente
¥ que se han intfoducido los trozos de masa en el armario
a lasg dlez y siete horas, se regula el mecanismo de tiempo
16 para una duracién de diez horas.

Despuée de haber efectuado las regulaciones de tiempo
Yy de temperatura, se cierra el interruptor general 13, ha-
blendo sido cerrado el 17 de alimentacidn del ventilador

durante el cierre de la puerta 2.
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El cierre del interruptor 13 provoca la exoitaci&n de

la Dovina i8 dec un reld electromagnético cuyos contactos

19 y 20 de alimentacién del motocompresor 9 me cierran,mien-
tras que el 21, normalments cerrado cuando dicha bobina no
estd excitada, se abre.

El contacto 21 estd colocado en serie en el circufto
de alimentacidn de la bobina 22 de un segundo relé elec-
tromagnético cuyos contactos 23 y 24, normalmente ablertos
cuando diche bobina 22 no estd excitada, aseguran la pues-
ta bajo tensidn de las resistencias de calentamiento 10.

El termostato 14 estd intercalado en serie entre el
motocompresor 9 y un borne de la alimentacidn.

El termostato 15 est& intercalado en serie entre la
bobine 22 y un borne de la alimentacidn.

Cuando el tiempo de refrigeracién ha terminado, el con-
tacto de mecanismo de tiempo 16 se abre cortando la alimen-
tacidn de la bobina 18, los comtactos 19 y 20 se sbren pro-
vocando la parada del motocompresor 9 mientras que el con-
tacto 21 se cierra.

El cierre del contaco 21 provoca la excitacidn de la
bobina 22, la puesta bajo tensidn de las resistencias 10
¥, por consiguiente, el comienzo de la fermentacidn.

Al final del tiempo necesario para la fermentacién,se
abre el interruptor 13 y se sacan los trozos de masa para
enhornerlos.

La descripeidn del funcionamiento el8etrico del arma~
rio hecha a partir de una alimentaciln monofésica es igual-
mente vAlida para una alimentacidn trifésica pero, en este
caso, el termostato 14 serf intercaledo en serie entfe la

bobina 18 y el mecanismo de tiempo 16.
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Finalmente, el control de la puesta bajo tensibn del
venzilador 7, del motocompresor 9 y de las resistencias 10
o8 realizado por lémparas piloto 25, 26 y 27 conectadas ca~
de uns en derivacién a los bormes de dichos tres elementos
7y 95 10,

Finalmente, un termdmetro 28 permite controler la tem-
peratura interior del armario.

Bien entendido, el presente invento no se limita al mo-
do de realizacidén descrito y representado sino que se ex-
tiende, por el contrario a todas las variantes de formas y

dimensiones.

N O T A.-

Los puntos de invencidén propia y nueva que se presen-
tan para que sean objeto de esta Patente de Invencidn en
Egpafia, por veinte afios, son los siguientes:

12,- Perfeccionamientos en los armarios de fermenta-
ciln para panaderfa, caracterizados porque estén constituf-
dos por un recinto isotermo en el inbterior del cual son co-
locados los trozos de masa, tenlendo dicho recinto un gene-
rador frigorifico colocado bajo la dependencia de un meca-
nismo de tiempo susceptible, al pararse, de mandar la pues-
ta en servicio de un generador calorfficio.

22.- Perfeccionamientos segln el punto 12, caracteri-
zados porque el armario tieme interiormente separaciones
horizontales cuya profundidad es inferior a la de dicho
armario de manera que se dejen hacia delante y hacia el fon-
do de este dltimo dos pasillos verticales que permiten al
aire circular en circufto cerrado bajo la accidn de un ven-
tilador.

32,~ Perfeccionamientos segfin el punto 22, caracteri-
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zados porque los pasillos desembocan en un comparﬁiﬁieﬁtb
geltuadc 22 la parte inferior del armario y encierran un
ventllador y superficlies cembladoras a saber: el evaporador
del grupo frigorifico y el generador calorifico.

49,= Perfeccionamientos segin los puntos anteriores
caracterizados porque el generador calorifico estd consti-
tuido por resistencias eléctricas de calentamiento.

50,=- Perfeccionamientos seglin los puntos anteriores
caracterizados porque el clerre del contaco del mecanismo
de tiempo asegura la puesta bajo tensidn de la bobina de un
relé electromagnético que tiene dos contactos normalmente
abiertos de alimentacidn del motocompresor y un contaco
normalmente cerrédo interpuesto en el circuito de la bobina

de un segundo relé de mando de la puesta bajo tensién del
generador calorifico.

62,~ "PERFECCIONAMIENTOS EN IOS ARMARIOS DE FERMENTA-
CION PARA PANADERIA", todo tal y conforme se describe en la
presente Memoria, la cual consta de 194 lfneas y a tftulo-
de ejemplo se representa ee/&gs adjuntos dibujos.

uaazig, 11 0GJ. 1969
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