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MEMORTA DESCRIPTIVA

Correspondiente a la solicitud de registro de una Patente de Inven-
cidn que, por veinte afios se solicita para Espafia, a favor de la en
tidad FARMAPRIMA, S.A., de nacionalidad jurfdica espafiola, domicilig
da en Palencia, Paseo Faustino Calvo Km, 1L - = = = = = = = = = =~ = =
P O r
W PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRICACION
DE CAFES SOLUBLES ®

La presente descripcidn se refiere como su enunciado indica a
un procedimiento con sus medios correspondientes para la fabricaciébn.
de cafés solubles, o extracto seco de café.

La esencialidad de la invencidn radica en la realizacién de un
proceso de conversién del café toskdo en café soluble, o extracto
golullb de cafd, empledndo un'procedimiento de pequeflas proporciones
y fédcil manejo en la que, sin pérdida de las cualidades exigidas al
producto, se tiene una peguefia produccién apta para la conversibn de
reducidas cantidedes de café, ddando a los industriales tostadores

de un medio de produccién propio de extracto soluble, sin grandes in
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versiones, ya que los procedimientos ofrecidos en el mercado exceden
en capacidad de produccién y precio adquisitivo las posibilidades de
estos industriales.

Este procedimiento estd dotado de todos los elementos necesarios
para que partiendo de café en grano tostado, se llegue a la obten-
cién deseada de su extracto'seoo, y consiste en un transporte de ca-
f£é gue por medio de aire en circulacibn traslada el grano tostado
procedente de une mdquina tostadora de café a una tolva en la que a
voluntad cae en un molino, del cual se lleva a un extractor donde ss
trata con agua calientse obteniéndose una solucibn de extracto de ca-
£é, que es filtrada a la salida pasando & continuacién a una cdmara
frigorifica donde se obtiene una ldmina congelada, que una vez tri-
turade a tamafio conveniente, es llevada a una cdmara de secado por
liofilizacibn, es decir, separacidén del agua sin aumenta perjudicial
de la temperatura del extracto de café. En dicha cdmara para mejor
separacién del agua, se encuentra extendido el extracto de café con
gelado en bande jas horizontales en una torre de varias superpuestas,
finalizando la operacién en esta cdmara de secado al ser la humedad
rasidual de este extracto inferior al 3%.

Para la mejor comprensidén de cuanto antecede se hace a continua
cién una detallada descripcién del elemento descrito con referencia
a los dibujos que se acompafidn.

La figura 12 es una vista en alzado del procedimiento seccionado
en alguno de sus componentes para mayor claridad.

Ia figura 2% es una vista en alzado frontal de la cdmara de seca
do seccionada por un plano vertical..

La figura 32 es una vista en perspectiva de una de las bande jas
para carge de la cdmara ds secado,.

Ia figura 42 es una vista parcial en alzado de la torre de bandg

jas utilizadas para el secado, mostrandoa situacién respecto a los
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elementos calefartwres.
Seglin queda representado en los dibujos, un tostador -l-de café
estd unido por una tuberia -2- a la parte superior de un déposito -3%-
cbnicamante configurado en la parte inferior y dividido en comparti-
méntos -4- por paredes -5- radiales, de plano vertical, de manera que
¢l café es llevado g cada uno de ellos por conexibén de la tuberifa
-2- a través de manga flexible -6- al existir una depresién en -3-
originada por un extractor de aire -7~ conectado a su parte alta por
otra tuberfa -8-, resultando asi que en cada compartimento -4- se
puede almacenar un tipo diferemnte de cafd,

Del depbsito -3-, el café sale por vdlvulas -9- conectadas a los

compartimentos -4~ y cae a un molino -10- de donde pasa una tolva -11.

provista de vdlvulas -12- de salida para trasladarlos a otra tolva

- -13- montada en bascula -l4- controladora de la cantidad adecuada pare

la alimentacién del resto de los elementos.

La tolva -13-, una vez con el café molido necesario, es tomada
por un polipastoc -15- que la traslada a coincidir sucesivamente con
unos extractores -16-1 a 16-6- tubulares montados verticalmente y
en baterfa, que toman el café molido por una vdlvula -l7a- a -17{-
sitvada en su parte superior.

Cada uno de estos extractores -16-1 a -16-6~ tiene en su parte
superior conectadas dos tuberfas -20- y -23-, la -20- para aportacién
de vapor a presién y la -23- para salida del extracto de café.

Bn la parte inferbr cada extractor -16-1-~ a -1l6-6- tiene conec-
tadas otras dos tuberfas -30- y -24-, la -30- mediante vdlvula -29-
para salida de los residuos de café, y la -24- para aporte de agua
caliente o extracto de caféd procedente del elemento extractor situa-
do inmediatamente a la derecha. Cuando la aplicacién es esta dltima,d
extracto proviene de la salida -23- del extractor inmedato, pasando

el tubo descendente que une -23- con -24- por un tubo ~34- concéntri
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de este tubo concéntrico ~34- mantensr el extracto gue circula a la
debida temperatura, proviniendo este vapor de un gensrador -2l-.

Una bomba -33- aspira agua "blanda! y la impulsa bajo presiém,
gque tiene que ser superior a la del vapor generado en -21-, a través
de un calentador -32- que est4 constitufdo por una camisa gue aloja
un serpentin, por el cual circula el agua impulsada por la bomba -33-
circulando por el espacio comprendido entre el serpentin y la camisa
vapor de agua a presibn,

Una vez que todos los elementos extractores -16-1- 4 -16-6- estdn
ilenos de café molido mediante el funciomamiento de tolva =13-, sl
polipasto -15- y las vdlvulas de carga -1Ta- 4 -17f-, se deja entrar
el vapor en el extractor -1l6-1l- que es el situado mds a la derecha
on la figura 12, Este vapor entra por la vdlvula -22a- hasta que
1 presién dentro del extractor es sensiblemente igual a la del sumi-
nistro de vapor. Alcanzado este equilibrio, se cierra el -22a- y se
abre el -27a- por cuya maniobra comenzard a entrar agua recalentada en
el extractor -16-l-. Como las vdlvulas -24b- y -27b- permanesn cerra-
das, una vez inundado él extractor ~16-1- aparecerd extracto en la
vdlvula reguladora de presién -18-, En este momento se abre la vélwules
-22b- para introducir vapor en el extractor -l6-2-. Una vez que la
presién en este extractor -16-2- ha alcanzado la del suministro de
vapor, se cierra -22b-, se abre la védlvula -24b~ por cuya maniobra se
jnundard el extractor -16-2- de extracto afluente del extractor-lé-l-.

Continuando este proceder metodicamente con los extractores
-16=3=, =16=4=, ~16-5- y -16-6, llegaremos a tener en la vdlvula
-18-~ reguladora de presidn extracto procedente del Ultimo extractor.
Este extracto ha pasado, enrigueciéndose de sustancias solubles del
café tostado, por la 6 cargas de café tostado y ﬁolido contenidas en

los 6 extractores -16-1- 4 -16-6., En este momento se cierra -27a- y
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~24b- y se abre -27b-, y entra agua limpia en la bateria por el ex-
tractor ~16~2-, mientras un flujo de extracto muy concentrado sale

a través de la vdlvula reguladora -18- a un enfriador de placas -25-
y se almacena en un deplsito -26- siendo esta la produccién dq la
baterfa de extraccién y el producto que hay que secar.

La védlvula —293: se descarga del extractor -16-1- se abre. El
contenido del extractor, consistente en café molido agotado de sus-
tancias solubles y empapado en agua estd a una presién considerable-
mente mayor que la atmésférica y a una temperatura considerablemente-
mayor que la ebullicién del agua por el efecto de descompresién provo
cado por la apertura de la vdlvula ~29a-, entra en violent{sima ebu-
llicibn generando cantidades importantes de vapor que al expansionar
aln mds, arrastra con violencia todo el contenido del extractor
~16-1- a través de la tuberfa -30- a una tolva -39~ donde al vapor
gs separado de los residuos de café y del agua residual por medio
de un ciclén -40-. Una vdlvula de fondo -41- de la tolva=39- estd dis
puesta a una altura del suelo tal que un vehfculo pusda entrar deba-
jo para cargar por su apertura el contenido de residuos de la tolva
-39~ y descartarlos.

Abriendo la védlvula -l7a- se procede a lavar el extractor
~16-1- con agua fria a presién., Se cierra -29a- y usando la tolva
-13~ y el polipasto -15- se introduce por la vdlvula -l7a- en el ex-
tractor -16-1- una nueva carga de cafd tostado y molido., Se cierra
seguidamente -17a-, se abre -22a~ y se esperan 2 o 3 minutos para
que la presiones de wpor y agua se equilibren, como ocurrid ante-
riormente, se cierran -22a- y -30a- y se abre -24a-, comenzando el
extractor -l6-1- a llenarse de extracto procedente del extractor
~-16-6-, 0 Ultimo en el caso de ser otro mimero el de los extractores.
Se abren a continuacién las vdlvulas -30b-, -27c¢c-, y se clerra -27b-.

La bateria recibe ahora el agua caliente por el extractor =16-3-, ha
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114ndose el extractor -16-2- aislado y se procede a valarlo por la
misma sucesién de maniobras por las que se vacid el -16-~1- pero mane
jando siempre las vdlvulas correspondientes a un lugar mds hacia la
izquirda segin figura 12,

De esta manera se ha completado una rotacidn y se continuan in-
definidamente estas operaciones ciclicas.

Ta solucidn de extracto de café en agua almacenada en el depbsi-
to -26-es llevada a una cdmara -42- frigorifica en cuyo interior es-
t4 situada una cinta -43- horizontal continua, donde cae la meszcla,
gue en dl tiempo que permanece sobre elk se congela haciéndose un
blogue laminar, En los bordes de la cinta -43- existen unos fubos
-44—~ que despiden por orificios regularmente dispuestos unos chorros
de aire a muy baja temperatura que hacen que los bordes de la pelicu
la 1lfquida se eunfrien antes gue el centro de la misma, para evitar
su derrame por estos bordes.

La mezcla congelada se adhiere fuertemente a la cinta -43-, ¥
para su desprendimiento al final de recorrido, sobre uno de los tam
bores -44- de guia estdn situados unos martillos =45~ que la golpeen
al llegar a este punto dividfendola en trozos y separdndola por esta
accibn de la cinta -43-, yendo a parar estos trozos de mezcla conge-
lada a un molino -46~, donde a tamafio adecuado son depositadas en cri
bas -47= que envian el tamafio deseado a un recipiente -48- y los ta-
mafios menores a un carrc =49- que de vez en vez es llsvado al reci-
piente -26- de extracto de los extractores -16-1- 4 -16-6-, para am
dar al enfriamiento de la mezcla, siendo el contenido del reciplente
~48- trasladado por un elevador —SOila una tolva -51l- situada en la
parte alta de la cdmara -42- frigorifica.

El contenido de la Holva -51- es colocado en bandejas -52- que
se montan en una torre -5%- quedando rodeada por unos tubos =54~ ca-

lefactores de que esta dispone, y que estd montada sobre ruedas -55-
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fdeslizantes en carriles -56- fijados en la parte alta de un carro
-57~-, de manera que coinciden con otros carriles -58- situados en el
interior de una cdmara de secado -59- donde queda encerrada la torre
~5%- por medio de una tapa adecuada sobre la brida -60- de la cdmara
-59~-, que queda sitwada a mayor altura que el suelo para facilitar
la operaciédn de cierra,

Una vez situada la torre -53- en la cédmara -59-, unos colecto-
res ~6l-, de donde parten los tubos ~54- calefactores, son conectados

a un generador de lfquido a temperatura y a la vez se hace vacio me-
diante una bomba -62-, comenzando a sublimarse el agua de la mezcla
congelada, a una temperatura inferior a la de congelacién del extrac
to de café para que o sufra alteraciones que se producirian con una
temperatura elevada, yendo el vapor de agua producido a solidificar-
se y adherirse a unos tubos -63- refrigerados existentes en el inte-
rior de la cdmara -59-,

Una vez que el extracto tiene una humedad residual inferior al
3% se da por terminada la operacidén guedando lto para su expedicién
y empleo,

Los tubos solidificadores -63- del vapor, son despejados de la
pelfcula helada que los rodea, mediante la iItroduccién de vapor de
agua en la cdmara -59- con esta cerrada, hasta que se convierte en
liguido que discurriendo por la parte inferior sale al exterior.

Descrita suficientemente la naturaleza y objeto de la invencién
asf como la manera en que la misma puede ser llevada a la prdctica
se hace constar que en su realizacién podrdn ser varialdes las for-
mas, dimensiones y materiales y en general todo cuanto sea accesorio
o secundario siempre que ello no altere, camble o modifique la esen-
cialidad del objeto descrito.

Los términos en que queda redactada esta memoria son ciertos y

fiel reflejo del objeto descrito, debiéndose tomar con cdracter am-
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EN RESUMEN : la presente Patente de Invencién que por veinte
atios se solicita para Espafia ha de recaer sobre las siguientes rel
vindicaciones:

12 ,-PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRI-
CACION DE CAFES SOLUBLES , caracterizada por comprender un tostador
de café del que, por medio de aire en circulacién, el café tostado
es depésitado en un depbsito dividido en compartimentos verticales,
al existir un vacio en el citado depbdsito creado por un extractor
de aire comsctado a la parte superier del mismo, del cual sus depar—+
tamentos pueden ser ilenados por conexién a través de manguera flexi
ble indistintamente.

28 .-~ PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRI
CACION DE CAFES SOLUBLES, segin reivindicacién anterior, caracteri-
zada porque de cada uno de los compartimentos del depésito parte un
conducto provisto de vdlvula que deposita su contenido en un molino
del que pasa, una vez molido, & una tolva en funcién de regulador,
provista de vdlwvula que lleva su contenido a oira tolva montada en
bascula para'controlar la cantidad que ha de alimentar al resto de
los elementos.

32 ,- PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS COERESPONDIENTES PARA LA FABKL
CACION DE CAFES SOLUBLES , segin reivindicacién 28, caracterizada
porgue la tolva que contiene la cantidad precisa de café molido es
trasladada por un polipésto a coincidir sucesivamente con una plura
1idad de extractores montados en baterfa, cada uno de los cuales
estd compuesto por un tubo an montaje vertical, provisto en la parte
superior de un ensanchamiento gue contiens un filtro de lédmina per-
forada, y en la parte imdrior una conformacidén cénica, apareciendo

sobre el ensanchamiento superior y en el cono inferior una vdlvula,
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pare recepcién del cafd molido la superior y mra vaciado del exirac-
tor la infrior, que se halla conectada a un colector comin que
desemboca en un ciclén situado en la parte alta de una tolva de re-
siduos provista inferiormente de una vdlvula situada a suficiente
altura para dar paso a un vehfculo de retirada de su contenido.

48 .- PROCEDIMIEﬁfO,CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTESPARA LA FABRI-
CACION DE CAFES SOLUBLES, segin reivindicacién 32, caracterizada
porque cada uno de los extractores en su ensanchamiento superior
estd conectado a través de vdlmlas a un gensrador de vapor, y & un

tubo, que a tavés de vdlvula, desemboca en un colector comin conecta-

" do a un enfriador de ldminas, a su vez conectado a un depésito, y por

una segunda vdlvula al cono inferior del extractor inmediato, exis-
tiendo entre dicho cono y esta vdlvula, un tubo que también a través
de vdlvula conecta con un calentador de agua mantenida en circulacién
por una bomba, de tal manera que una vez los extractores con la can-
tidad de café molido en su interior, que es precisa para su funciona
miento, pueden recibir agua caliente por el cono inferior, verificdn~
dose una extraccién entre ambos elementos y pasando a través del
filtro superior desemboca en el extractor inmediato o en el colector
que lo traslada al enfriador pasando para su almacenamiento en esta
situacién de disolucién de café en agua, al depbsito que conecta con
el enfriador.

5&,~ PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRI
CACION DE CAFES SOLUBLES, segin reivindicacién 32 y 42, caracteriza-
da porgue para verificar la limpieza de los extractores de los
residuos y aguas de agotar de que estdn llenos al final de la opera-
cién, se aprovecha la fuerza expansiva del vapor de agua que se produy
co al descomprimir el contenido del extractor, que estd a marcada
sobrepresién y temperatura, mediante la apertura de la vélvula de

desagiie situada en el cono inferior, siendo los contenidos del extrec
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tor expulsados con fuerza por dicho vapor, pudiendo ser—;;nducidos
a la tolva de residuos donde se verifica la separacién de estos y del
vapor generado en la descompresidn.

62,.- PROCEDIMIETO, CONW SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRI-
CACION DE CATES SOLUBLES, caracterizada porque el tubo de salida de
mezcla de agua y café de cada uno de los extractores estd rodeado
por una envolvente alimentada de vapor, que tiene su salida a un

colector comin que lo traslada a un depésito condensador y cuya

misién es la de mantener la mezcla caliente durante su recorrido por

este tubo.

72,- PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRI
CACION DE CAFES SOLUBLES, segin reivindicacionss anteriores, carac-
terizada porque la mezcla de agua y café enfriado, almacenada en el
depbsito de final de ciclo de la extraccién es trasladada a una cdma-
ra frigorifica cayendo en una cinta transportadora horizontal donde
se congela convirtidndose en una pelficula sélida, cuyo mantenimiento,
previo a la solidificaciébn sobre la cinta, es asegurado por corrien-
tes de aire procedentes de orificios practicados en un tubo que
sigue los bordes de la cinta, que al estar a muy baja temperatura
solidifican rdpidamente los bordes de la pelfcula liquida.

88 ,- PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRL
CACION DE CAFES SOLUBLES, segin reivindicacién anterior, caracteriza-
da porque la pelfcula sbélida es desprendida de la cinta trasportadora
y a la vez troceada, por martillos situados al final del recorrido,
sobre uno de los tambores de guias de la cinta, cayéndo a continua-
cibén en un molino, y de 61 a un juego de cribas que depositan el
tamafio adecuado en un recipiente del que es tomado por un elevador
gque lo traslada a un depésito situado en la parte alta 'de la cdmara
frigorifica, y los trozos mds pequefios en un carro para ser trasla-

dados peribdicamente a la mezcla de agua y extracto de café que
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cados todos estos elementos en el interior de la citada cdmara frigo
rifica,

92.- PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA
FABRICACION DE CAFES SOLUBLES, segin reivindicacién'BE, caracteriza-
da porque la mezcla“congelada y molida almacenada en el depdsito
de la cdmara frigorifica es depositada en bandejas que se sitdan
horizontalmente en umatorre provista de colectores de los qus parten
tubos calefactores que rodsan las bandejas, la cual torre estd
provista de ruedas deslizantes montadas en la parte alta de un carro,
de manera que coinciden con otros carriles semejantes situados en la
parte inferior de una cdmara de secado, para dar asi recepcién en la
torre, gue una vez introducida en la cdmara hace coincidir los
colectores con tomas exteriores para alimentacidén de lfquido calien~
te & los fubos calefactores,

108,.- PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA
FABRICACION DE CAFES SOLUBLES, segun reivindicacién 92, caracteriza-
da porque la cdmara de secado estd conectada a una bomba de vacio,
mediante la cual y en combinacién con una baja temperatura a que
se encuentran los tubos calefactores, se produce la evaporacién del
agua de la mezcla solidificada a temperatura adecuada a la inaltera-
bilidad del extracto de café, el cual al alcanzar una humedad resi-
dual adecuada queda listo para su expedicién y empleo, existiendo
en el interior de la cdmara una pluralidad de tubos refrigerados
gobre los que en forma sélida se deposita el vapor en que se ha
convertido el agua de la mezcla, el cual es retirado, una vez sacada
la torre de bandejas, por medio de vapor procedente del generador
de que se alimentan los extraciores.

1l2,- Por dltimo se reivindica como objeto sobre el que ha

de recaer la presente Patente de Invencidén que por veinte afios
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" PROCEDIMIENTO, CON SUS MEDIOS CORRESPONDIENTES PARA LA FABRICACTION
DE CAFES SOLUBLES "
Todo conforme queda expresado en la presenie Memoria Descrip=-

tiva que consta de doce hojas foliadas y escritas a mdquina por

una sola cara y planos que se acompafian

Madrid, ?8 »"3"-1971
'}i.A',
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