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En afios recientes, se ha desarrollado un nuevo -
proceso para la preparacidén de grénulos de azicar de flu-
Jjo libre a partir de azlcares cristalizables. El procedi-
miento es particularmente aplicable é la fabricacidn de -~
productos de dextrosa granulares a partir de hidrolizados
de almidén de alto contenido de D. E., a los Que se ha da
do en llamar productos de "Azfhcar Total", puesto que es=-
tan cémpuestos de de&trosa mezclada con oligosacéridos re
siduales de la sacarificacién. Sin embargo, el proceso --
también es aplicable a la sacarosa, y otras azlcares crig
talizables. Los detalles del proceso se establecen en la
patente belga 673.651 y la patente francesa 1.483.727.

Los procesos citados se conocen a veces con el -
nombre de "Cristalizacidn por Aspersién". Sin embargo, —-
los productos obtenidos mediante dicho proceso pueden qui
zé de manera mas exacta ser descritos como granulos "Agre
gados de Secado por Aspersidn" (en los que en la presente
se llamardn granulos "SDA"), La cristalizacién tiene lu--
gar primordialmente antes y después de la etapa de secado
por aspersidn. Ademéds de eliminar una cantidad sustancial
de agua, una de las funciones del secado por aspersién es
la formacién de la estructura de agregado bésica; los ——-
agregados granulams obtenidos de esta forma envejecen se-
guidamente y se'secan completando el proceso de granula—--
cion.

Méds especificamente, en el proceso de la aplica-
cién citada, se somete una solucidn en agua de aziicar cris
talizable a cristalizacidén parcial para formar una msa de
cocimiento bombeable compuesta esencialmente de microcris

tales de azicar dispersos en una solucién saturada de azg
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car en agua. Esta masa de cocimiento, que puede contener de
40 a 60 % de azfcar en forma cristalina, se pulveriza en w=
una corriente secadora de aire para formar pequeits gotas =-
atomizadas y para eliminar parte dél agua de las gotitas en
la corriente de aire formando agreéados granulares de los =
microcristales que contienen solucidén de aztcar cristaliza-
ble'residual. Esencialmente cada pequeiia gota forma un solo
agregado de forma generalmente esférica. Esta etapa preferen
temente se lleva a cabo en una torre secadora de aspersidn
en donde las gotas de la masa de cocimiento se forman en la
parte superior y caen hacia abajo a través de la torre, eva
porédndose el agua que contienen. En los casos en que la for
ma de los cristales de hidrato es critica, como en la con--
version de dextrosa a cristales de monohidrato de dextrosa,
el secado por aspersion se hace funcionar a una temperatura
suficientemente baja como para evitar la formacidén de dex——
trosa anhidra u otras formas de cristales inestables. Por -~
ejemplo, las gotas de la masa de cocimiento durante el seca
do por aspersidén del hidrolizado de almidon pueden mantener
se a una temperatura inferior a los 502 C. Con la sacarosa
y otras azicares, la temperatura de secado por aspersidn =-
puede variarse dentro de una gama mds amplia, especialmente
cuando la azflicar sélo tiene una forma cristalina, tal como
en el caso de la sacarosa que sélo forma cristales anhidros.
El material cristalino granular producido por el
proceso de agregado de aspersidén que acaba de describirse,
contendré azlicar cristalizable adicional, qQue puede estar -
en la forma de una solucidén sobresaturada que répidamente -
cristalizard. Sin embargo, los granulos obtenidos del seca-

do por aspersién tienen integridad estructural suficiente -
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pare permitirles que sean transferidos a otro aparato de -
proceso a fin de completar la cristalizacidén. Este proceso
adicional puede incluir un proceso de envejecimiento en el
que la cristalizacion se continda éon o sin eliminacidén ~-
del agua adicional. Como etapa final, sin embargo, es de--
seable someter los agregados granulares a secado para for-
zar que se complete la cristalizacién; y al mismo tiempo -
reducir el contenido de agua libre hasta un nivel muy bajo.
En el caso de que parte del agua se combine con el azfcar
a medida que cristaliza, el agua libre se elimina de esta
manera asi como por evaporacidén. El contenido de agua li-=
bre de los productos granulares finales sera por lo general
inferior al 1 por ciento en peso, y puede ser tan bajo co-
mo 0,5 % 6 inferior. En el caso de que el producto granu~-
lar se forma principalmente de monohidrato de dextrosa, un
sobresecado puede convertir parte de los cristales de mono
hidrato en cristales anhidros, lo que puede ser indeseable
a menos que se desee un producto qQue comprenda una mezcla -
de cristales de monohidrato y anhidros. ‘
Se ha propuesto incorporar agentes modificado~--
res, tales como agentes edulcorantes.sintéticos, éacidos or
génicos comestibles, y sustancias proporcionadoras de sa--
bor para los alimentos en un producto de aziicar agregada —
secada por asperéién, dispersando el agente modificador o
aditivo en la masa de cocimiento anbes del pulverizado. -
Sin embargo, la aplicaciép de este procedimiento es limita
da y tiene ciertas desventajas inherentes. Evidentemente,
el aditivo no puede ser de un tipo o afiadido en tal canti
dad como para interferir con la compleba cristalizacioéon --

del azlcar durante y después del secado por aspersidén. Una
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desventaja adn mis seria es que el aditivo ﬁecesariamente -
contaminaré la mezcla de la masa de cocimiento, el bombeo,

¥y el aparato de aspersidén. Consecuentemente, después de ha-
ber producldo un producto que contiene un aditivo en parti-
cular, seria necesario limpiar concienzudamente todo el apa
rato que ha tenido contacto con el aditivo antes de reanu--
dar la producién de un producto cristalino sin modificacién,
o un producto que contenga un aditivo diferente. Puesto que
para. un funcionamiento de produccidén satisfactoria, el apa=-
rato de secado por aspersion debe ser de un gran temafio y -
capacidad, el tiempo muerto que se pierde para la limpieza,
ain cuando sea posible la limpieza total, es altamente ob-
Jecionable y aumenta el costo total del funcionamiento en -

relacidn con el volumen de produccién. Otra desventaja de -

4 dichas adiciones a la masa de cocimiento es que durante el

contacto continuado de cada grénulo o agregado con el aire
caliente, que es necesario para efectuar la eliminacidén del
agua en la torre de aspersidén, puede tener lugar una signi-
ficativa oxidacidén indeseable y/o pérdida de aditivo debido
a volatilizacidn.

La presente invencidén implica el descubrimiento
de que los granulos de agregados de secado por aspersidén --
(o su equivalente como aqui se describen), tienen un sustan
cial volumen interno libre, intercalado en un reticulo capi
lar inferno, que se extiende desde las superficies exterio-
res de los granulos hasta el interior de los mismos, y que
ésto permite que una sustancia, tal como un aditivo o agen-
te de modificacion, sea introducido mediante un liquido por
tador, absorbiéndose rapidamente este portador dentro de --

los grédpulos, AGn cuando los granulos tienen un alto grado
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de porosidad, la coherencia entre los microcristales permi
ten que incluso un portador acuoso sea absorbido dentro de
la red capilar del granulo para lograr una impregnacidén --
sustancial de los gramulos sin cambiar su forma. Ademds, ~
la gbsorcién del agua o de otro portador desde las superfi
cies de los granulos en la forma que se aplican tiene lu--
gar tan rapidamente que la tendencia ordinaria del produc-
to de"aéﬁcar granulado a formar tortas, terrones o aglome-
rarse cuando estén himedos puede controlarse facilmente -——
agitanio y entremezclando los grénulos.

En un método para practicar la presente inven-
cion, los grénulos SDA, que son porosos y de flujo libre,
se forman dentro de un lecho, tal como un lecho o masa de
granulos en un aparato de mezclado apropiado. Una disper--
sién liquida del aditivo o del agente modificador se pulve
riza o se distribuye en cualquier otra forma sobre el le--
cho de los grénulos de azfcar mientras se agita y entremez
cla el lecho. La dispersidén puede aplicarse a un régimen -
que facilite su répida absorcidén desde las superficles ex-
teriores de los grénulos hasta el interior de los mismos,
¥ la agitacidén y entremezclado se controla a f£in de evitar
la formacién de tortas o terrones, con lo que los grénulos
permanecen discretos y con flujo libre sin que ocurra, en
grado apreciablé, una aglomeracidn entre los grénulos.

Cuando la impregnacién de los grénulos se ha -
completado, pueden procederse adicionalmente de diferentes
formas, como se expondri en la siguiente espeqificacién de
tallada. Se entenderd que estas etapas adicionales forman

una parte de ciertas modalidades preferidas de la presente

invencidn.
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El material de partida granular de SDA compren
derd grénulos generalmente esféricos de azlcar cristalino,
Y los grénulos se formerédn egencialmente de agregados de mi
crocristales del azicar, tal como los microcristales del ~
monohidrato de dextrosa, los microcristales de sacarosa, -
etg. El tamafio medio de los gréanulos puede estar dentro de
la gama de 100 a 400 micras, tal como en un tamafio medio
de aproximadamente 200 a 300 micras; este tamafio de gréanu-
1o puede variarse tamizando y/o0 moliendo o triturando el -
producto granmular, pero el tameiio exacto del grénulo no es
esencial para las finalidades del presente proceso.

El matgrial de partida granular contendri gene
ralmente menos de 1 % de humedad libre, y preferentemente
menos de 0,5 % en peso de humedad libre. Adn cuando se pue
den utilizar productos granulares que cbntengan humedad 1i
bre tan alta como entre 2 § 3 %, dicho alto contenido de =
humedad tiende a limiter la impregnacién que puede obtener-~
se cuando menos en el ciclo inicial, y por lo tanto se pre
fiere utilizar un material de partida con escaso 0 NUlLO ==
contenido de agua libre.

Como se utiliza en la presente aplicacién, lés
términos "Agregados de secado por Aspersién" é "SDA" signi
fican granulos de azlcar que se originan de las gotitas in
dividuales secadas por aspersidén de una masa de cocimiento
de azicar que comprende microcristales de azGcar dispersos
en una solucidn de agua de los mismos, microcristales adi-
clonales de azlcar que han sido depositslos internamente por
la eliminacidn del agua libre de la solucidén msidual des—-
pués de pulwrizar las pequefias gotitas. En términos de es-

trwbura fisica, 1os grénulos SDA comprenden microcristales
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compactos de azlicar que poseen redes capilares internas.
Los granulos de azficar de la misma estructura bésica que -
son utilizables para las finalidades de la presente inven~
¢ién tawbién pueden producirse mediante un proceso relacio
nado. En dicho proceso una masa de cocido bombeable consig
tente en microcristales @e azlcar, tal como microcristales
de dextrosa o sacarosa suspendidos en uns solucidn satura=—
da de az@icar se mezclan con un lecho de azficar granular re
circulada trateda previamente, que estd en la forma de mi=-
crocristales agregados porosos. lLa mezcla posteriormente =
se seca bajo condiciones que contribuyen a una cristaliza-
cién adicional del azlcar en solucidn asi como a la elimi-
nacidén del agua. ElL producto final tiene la forma de agre-
gados porosos de microcristales compactos de aziicar que po
seen redes capilares internas. Si se desea, el tamaiio de =
las particulas puede variarse triturando o moliendo y cri-
bando. Los grénulos fracturados pueden no ser esféricos y
tendrdn una forma un tanto més irregular que los grénulos
de SDA, pero continfan siendo granulos absorbentes de flujo
libre, y pueden utilizarse en el proceso de la presente in
vencidn., Consecuentemente, los términos grénulos de Az
car Microcristalina de Agregados de Masa cocida" & "MAMS',
como se usan en la presente, tienen la intencioén de abar--
car todos estos materiales, que son equivalentes en propie
dades estructurales.

© Cuando los grénulos MAMS se forman de Azicar -
Total; el E.D. (equivalente de dextrosa) de la azicar to—-
tal que forma los grainulos preferentemente es de cuando me
nos 88, Son deseables los grinulos de azicar total MAMS ==

que tienen un E,D., dentro de la gama de 92 a 98. Sin em~-
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bles, tales como sacarosa, fructuosa, maltosa, lactosa, xi

bargo, pueden producirse grénulos de azficar total que ten-
ga un E.D, superior a 98 por una conversidén més compléta -
del hidrolizado de almiddn a dextrosa. Por lo tanto, si se
deses emplegr gramlos MAMS que son sustancialmente dextro
sa pura, el material de partida de los granulos MATS pue--
den consistir en una masa. de cocimiento bombeable compues-
to sustancialmente pxr completo de microcristales de dextro
sa dispersados en una solucidén de agua y dextrosa. Esta mg
sa de cocimiento puede agregarse por secado de aspersidn o
formarse en otra forma hasta producir los grénulos MATS, =
como se describe anteriormente. En forma similar, los gri-

nulos MAMS pueden formarse de otros azlcares cristaliza--—-

losa, manitol, etc.

Tal como se usé aqui el término "portador acug
so", quiere hacer referencia al agus 0 & una mezcla de ---
agua con una proporcion menor (por ejemple menos de 50 %),
de otro disolvente, y en el que la mezcla ain funciona eseq
cialmente como un portador acuoso, esto es, cualquier disol}
vente adicional que no haya modificado en tal forma las ==
propiedades como disolvente de agua que el portador acuoso
ya no sirva como un buen disolvente para aszicar cristalina.)
El término "medio liquido" 6 "portador liquido" hace refe-
rencia tanto a pbrtadores acuosos como portadores disolven
tes orginicos, asi como a mezclas de los mismos. Como se'~
utilizanaqui, los términos "medio de disolvente orgénico"
6 "portador de disolvente orginico", quieren hacer referen
cia a un portador liquido formado de un solo disolvente or
génico o una mezcla de disolventes orgénicos gque puede ser

sustancialmente anhidro, o puede contener una proporcidén -

-
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menor (por ejemplo'menos de 50 % por volumen) de agua.

El disolvente preferido para las finalidades -
de la presente invencidén es el agua sin mezclar con ningin
otro disolvente. Sin embargo, puede sex deseable emplear -
pequeiias canfidades de disolvente orginico, tal como de -—-
etanol, como auxiliar para_la dispersién del aditivo 0 =—-
agente modificador en el portador de agua. El portador —--
acuoso o disolvente orgénico preferentemente contiene el -
agente de impregnacidn en una verdadera solucién. Sin em~-
bargo, si el aditivo normalmentg es un liquido no miscible
con el portador, puede emulsionarse con el portador, o im-
pregnarse directamente en los casos en que el volumen que
va a afiadirse y la viscosidad no presentan dificultades.

En ciertos casos, un s6lido finamente dividido
(coloidal) puede suspenderse en el portador liquido y cuan
do menos parcialmente impregnarse dentro de los grinulos a
medida que el portador se absorbe. Consecuentemente, el ==
término "dispersado® o "dispersidén" se utiliza aqui para -
referirse a la incorporacidn de un modificador en el porta
dor formando una verdadera solucidn, asi como una suspen--
8ibén de waterial sdlido coloidal, o una dispersiéﬁ por emul
sidn, j

En muchas aplicaciones de la presente invencidn
el agente aditivo owmwdificador consistiré de un material -
comestible, puesto que el producto resultante sera desfiqg
do a alimento, o cuando menos asimilados internamente, como
es el caso de una medicina. Sin embargo, la presente inven
cidén no se limita a aplicaciones comestibles, puesto que -
los granulos de MAMS pueden servir como portadores para -

una amplia variedad de sustancia, en el que el empleo del
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producto final puede ser dictado por las propiedades del -
aditivo, que puede ser o no comeStible. Entre las diferen-
tes clases de sustancias que pueden incorporarse a los gra
nulos de azficar utilizando un portador acuoso estan los —-
agenteé edulcorantes sintéticos, los acidos orgénicos co=-
mestibles, y las sustancias proporcionadoras de sabor & ==
los alimentos. Ademas, puede incorporarse olores y perfu--
mes, asi como azéicares distintos del azficar base de 1os =-
granulos. Como via de ejemplo especifico, un concentrado -
de jugo de frutas comwprendiendo una solucidn acuosa de azi
cares, sustancias proporcionajoras de sabor, y cuerpos co-
lorantes, pueden combinarse con granulos de MAMS para pro-
ducir un polvo del que puede prepararse una bebida de jugo
de frutas. Los aceites proﬁorcionadores de sabor pueden in
corporarse como emulsidén de aceite en agua, o un extracto
de alcohol, tal como el extmcto de vainilla, puede disper-
sarse dentro del portador acuoso. A

Ciertos agentes de impregnacidn orgénicos, que
son normalmente liguidos, o que pueden calentarse y apli--
carse como liquidos, pueden utilizarse como su propio di~-
solvente, Sin embargo, en una aplicacidn tipica, un gente
de impregnacidén no toxico soluble en un disolvente orgéni-
co se disolverd en un disolvente orgénico apropiado, y se -
aplicard a los grénulos de MAMS, preferentemente por asper
sién dentro de los granulos mientras éstos se agitan. En--
tre las diferentes clases de sustancias que pueden ser in-
corporadas a los grinulos de aziicar utilizando un portador
de disolvente orgénico estando las sustancias proporcionsb
ras de sabor a los alimentos, tales como las que comunmen-

te se preparan como tinturas de extractos de alcohol, colo
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res y perfumes. Como via de ejemplo especifico, una sustan
cia proporcionadoras de sabor a los alimentos, tal como el
extracto de vainilla o el aceite de limdn, pueden emplear-
se para impregnar los grfnulos.

. La presente invencidn también puede ser utili-
zada modificando las propiedades edulcorantes del azlcar -
que forman los gréanulos MAMS, Por ejemplo, una solucidén =-
concentrada de agua de una aszlicar relativamente dulce, tal
como la sacarosa, azlcar invertida, o fructuosa, pueden =~
utilizarse para impregnar granulos de dextrosa con lo que
se aumenta el dulzor total del producto. Por medio de una
serie de ciclo de imprgnacidn, como subsecuentemente se —-
describird, de 5 a 20 % de azficar suplementaris puede afia-
dirse en esta forma. Otras propiedades del azlcar que pue-
den obtenerse mezclando azlicares con un aziicar base predo-
minante pueden facilmente producirse por el método de esta
invencién,

En ciertas aplicaciones, los grénulos MAMS pue
den funcionar como portadores para anadir sustancias. Por
ejemplo, una dispersidn en agua de un agente medicinal pue
de incorporarse en los granulos. En esta forma, agentes me
dicinales viscosos e incluso normalmente liquidos pueden -
prepararse en forma granular seca. Los granulos resultantes
pueden incluirse en cépsulas, o también adaptarse para for
mar tabletas, como se describe en la Solicitud pendiente -
nfimero de Serie presentada en la misma fecha que
la presente, y titulada "Proceso para la Preparacién de Qg
bletas con Azicar Total de Hidrolizado de Almidén". Cuando
se desea un agente proporcionador de sabor en las tabletas,

éste puede incorporarse junto con los agentes medicinales,
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¥ los grinulos resultantes pueden transformarse en table--

tas por compresidén, como se describe en la solicitud arri-
ba mencionada. Los grinulos impregnados también pueden uti
lizarse pan formar anillos de dulce o pastillas para la —-
tos por un proceso de compresidén similar al utilizado para
formar tebletas. Por ejemplo, un sabor tal como el de gaul
teria o de aceite de menta puede emulsificarse en un porta
dor acuoso, impregnarse el portador en los granulos, y des
pués de ésto los gréanulos transformados:pof compresidn en
tabletas de dulce. Preferentemente, como se describiré més
adelante, los gridnulos impregnados se secan para eliminar
el agua antes de ser tramsformados en tabletas 6 pastillas.
Este procedimiento es ventajoso cuando el agente de modifi
cacidén es relativamente no volatil comparado con el sgua.
Cuando se practica el método de la presente in
vencién, es ventajoso pulverizar la dispersién liquida del
agente modificador sobre el lecho de los granulos de MAMS
mientras se agita y se entremezcla el lecho. Sin embargo,
otros métodos de aplicacién pueden utilizarse. Puede em-~
plearse el equipo de mezcla del ﬁipo de tambor, tal como -
un mezclador giratorio con aspas internas mezcladoras. Tam
bién puede ser ventajoso un mezclador del tipo de tritura-
cién, En forma deseable, la agitacidn y el entremezclado =~
del lecho granular debe ser suficiente como para evitar en
forma efectiva la aglomeracidn o empastamiento de los gré-
nulos durante la pulverizacidn. El lecho puede ser observa
do durante la operacidén de pulverizado y si se observa -——
cualquier tendencia a la aglomeracidn o empastamiento, pue-
de aumentarse la velocidad o la cantidad de mezclado. La =

aglomeracidén de los granulos no debe ocurrir. Preferente-—
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mente, el producto lupregnado tiene aproximadamente el mis
mo tamafio promedio de particula que el material de partida
granular.

Debido a las redes capilams de los grénulos =-
que se extienden desde swB superficles exteriores al inte~-
rior de los mismos, el portado; liquido durante la aplica-
cibén rdpidemente se absorbe desde la superficie de los gri
nulos. Aparentemente esto evita que la superficie exterior
de los granulos se ponga pegajosay, lo que promueve la for-
macidén de pasta o la aglomeracidn., EL descubrimiento de qu#
esto no ocurre puede ekplicarse sobre la base de qQue la ==
atraccidn capila succiona el liquido aplicado hasta el in-
terior de los grénulos con una gran rapidez, siendo la eli
uinacién del liquido desde las superficies de los granulos
sustancialmente tan répido como la aplicacidén. De esta for
ma, sblo es necesario controlar el régimen de rociado den-
tro de limites razonables para lograr la impregnacidén de--
seada sin formacidn de terrones o aglomeracidn. E1l régimen
permisible de pulverizacién estd, como es natural, relacio
nado con la cantidad de mezclado, el volumen delvlecho, ¥
la naturaleza del material que se estd rociando. En una --
aplicacidén particular, puede ser obsérvada la condicidn de
los granulos a medida que la aspersién se aplica, y se ob=-
serva cualquier acumulamiento sustancial del liquido en ~-
las superficies de los granulos, puede disminuirse el régi
men de aspersidn hasta que se obtiene sustancialmente la -
absorcidn instanténea. En casos extremos puede ser deseable
un periodo de envejecimiento o de curado para permitir una

mayor penetracién y lograr una distribucidén liquida unifor

ne.
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El limite superior en la cantidad de rociado
qﬁe se puede aplicar én un ciclo de absorcidn estd en el
punto en que los gfénulos comienzan a aglomerarse 0 a formar
pasta, que empiezan a dejar de fluir libremente y hacerse
inmanejables en el aparato de mezclado. Este por lo gene-
ral serd mis alta con solventes orginicos que con.agua.

Al ubtilizar un porﬁador acuoso, generalmente
serd preferible mantener el contenido de agua libre (no in-
cluyendo el agua de cristalizacidn de los grédnulos a una
concentracidén menor que el 5% en peso. Comenzando con gra-
nulos de MAMS sin conteﬁido sustancial de agua (menos que
0,5%) una gama apropiada de operacidn de 1% a 4% de agua
libre para cada ciclo de impregnacidén. Si es deseable in~
corporar més de un portador con el fin de aumentér el conte-
nido del modificador, ééto puede hacerse por medio de ciclos
repetidos. Por ejemplo, los gréanulos después de haberse
completado a la etapa de aspersidén pueden someterse a secadg
para reducir el contenido de agua, hasta llegar a un conte-
nido de agua menor del 1% por peso de agua libre, y poste-
riormente someterlas de nuevo a una operacidén de aspersiodnm,
Yy asi sucesivamente hasta gque se ha alcanzado el nivel de-.
seado del modificador. El vollmen interno total disponible
para impregnacidn, ésto es, el volimen libre de la propia
red capilar, aln no ha sido determinado con precisidn, pero
parece ser sustancialménte mayor que el volumen que seria
ocupado afiadiendo 5% de agua libre en peso.

. El procedimiento de secado de los granulos des-
pués de la impregnacién se emplea de preferencia cuando el
agente modificador es sustancialmente no volatil con rela-

cidn al agua, como seria el caso en el que el agente modifi-
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cador normalmente es un sbélido, o cuando es un liquido re-
lativamente no volatil. El propio procedimiento de secado
no es critico, y puede llevarse a cabo con equipo ordina-
rio de secado para materiales granulares, tal como un seca-
dor giratorio de calentado por gas. Como se indica ante-
riormente, cuando el &zucar de base estd en forma de cris-
tales los que pueden cambiarse con sobresecado, puede ser
preferible terminar el secado con un pequeiio contenido re-
sidual de humedad libre, tal como entre 0,5 a 1% de agua li-
bre en peso. Por ejemplo, los granulos de MAMS compuestos
sustancialmente por completo de monohidrato de dextrosa y
teniendo un contenido de humedad de aproximadamente 0,05%
en peso pueden impregnarse con un portador de agua hasta
un contenido de humedad libre de cuando menos 4% en peso,
y posteriormente secarse de nuevo hasta que contenga humedad
en una proporciodn de §,05% en peso, y el ciclo puede repe-
tirse tan a menudo como sea necesario hasta que el conteni-
do deseado del modificador quede incorporado.

Los grénulos de MAMS compuestos de monohidrato
de alfa dextrosa contendrdn aproximadamente entre 8 a 9%
en peso de agua de cristalizacidn. Secando bajo condiciongs
apropiadas una parte o la totalidad del agua de cristaliza-
cidn puede eliminarse para formar alfa dextrosa anhidra o
una mezcla de monohidrato y dextrosa anhidras, sin pertur-~
bar la estructura granular. Estos grénulos pueden utilizarse
cuando se desea afladir més de 4 a 5% de agua por ciclo de
impregnacién. Por ejemplo, si los granulos de &xtrosa con-
tienen de 0 a 6% de agua de cristalizacidn, la cantidad to-
tal que puede afladirse se aumenta hasta hacerla del orden

de 8 y 14%. Parte del agua afiadida se absorberd como agua
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de cristalizacidn. Los grénulos de MAMS de alfa dextrosa

anhidra o alfa dextrosa parcialmente anhidra también son

te que pueda impregnarse una meyor cantidad por ciclo. En
general se puede aplicar hasta un 10 a un 12% por peso de’
un disolvente orgénico portador sin causar empaquetemiento
o formacidn de aglomerados en los granulos.

Dependiendo de la aplicacidn que vaya a hacer-
se de los grénulos impregnados, se pueden utilizar diferen-
tes disolentes orgénicos. Sin embargo, para aplicaciones en
alimentos o medicinales, es deseable un disolvente orgénico
no toxico, comestible, tal como el etanol, glicerina, pro-
pilenglicol o mezclas de dichos disolventes. Por ejemplo,
puede utilizarse una mezcla de etanol y propilenglicol como
disolvente de impregnacion.

Después de complétar la impregnacién, parte o
la totalidad del disolvente portador puede =liminarse por
evaporacibén. Como alternativa para secar los granulos des- .
pués de la impregnacidén, los grénulos impregnados pueden en-
vasarse en recipientes apropiados selladds, que son capaces
de evitar sustancialmente la evaporacidén del disolvente. In-
cluso estando los grénulos por completo saturados con disol-|-

vente, se ha encontrado que los grinulos permanencen como

fluyentes libres cuando se envasan de esta forma, y la pérdi:
da de sustanciaé volatiles puede evitarse. Este procedimient¢
es particularménte apropiado para afladir esencias volétiles,
tal como aceites de sabores, a los granulos de MAMS.

En otro procedimiento, los granulos impregna-
dos se someten a un segundo tratamiento en el que se aplica

un material que cierre los poros. Por ejemplo, el material

para cerrar los - poros puede consistir en una grasa o aceite
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vegetal, o un hidrocarburo o uﬁa cera sintética. El1 mate-
rial de revestimiento puede rociarse sobre los grinulos
mientras continfian agiténdose y entremezcléndose en el
mismo aparato que se utiliza para el mezclado por aspersidnm,
en el que se continfia la aplicacidn del material de reves-
timiento cuando menos hasta que el revestimiento sobre la
superficie exterior de los grénﬁlos cierre los extremos
de los éonductos capilares. Entre los otros materiales inso-
lubles en agua que pueden utilizarse & encuentran las lacas,
la reina y la parafina. Cuandorse-desea, el material de re-~
vestimiento puede disolverse o diluirse con un disolvente
organico volatil, y el disolvente evaporarse a medida que
forma el revestimiento. El revestimiento puede ser efecti-~
vo cuando sustancialmente retarda la liberagién o pérdida
de la sustancia impregnada y/0 el disolvente portador por
reduccidn de la porosidad en las capas superficiales.

El material de revestimiento puede ser soluble
o dipersable en agua, y aplicarse como solucidn acuosa o
dispersidn. Por ejemplo, pueden utilizarse soluclones o dis-
persiones en agua de gomas vegetales, incluyendo agar, ca-
rrageenina, alginatos, goma guar, goma de acacia y goma btra-
gacanto, gelatina, pectina, almidones y dextrinas, malfodex—
trinas y polisaciridos y similares, carbosimetil-celulosa y
caseinato de sodio. Otros materiales capaces de cerrar los
poros incluyen metil-celulosa, polietilenglicoles, hidroxi-
propilcelulosa, polivinil pirrolidona, etilcelulosa y zeina.
La mayor parte de estos material de revestimiento pueden a-
plicarse como soluciones o dispersiones acuosas, alin cuando
algunos de los materiales pueden utilizarse en una mezcla de

agua y un disolvente ogranico. Por ejemplo, la zeina
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puede disolverse en una mezcla de agua y etanol o agua e
isopropanol, y aplicarse como material de revestimiento.

Ciertos materiales reductores de porosidad pue-
den aplicarse en la fase liquida y después permitir que se
endurezcan. Estos incluyen las parafinas y las grasas hidro-
genadas de triglicéridos. Por ejemplo, pueden calentarse
aceites vegetales hidrogenados normalmente s6lidos y apli-
carse como liquido, y porteriormente enfriarse sobre la su-
perficie de los granulos para formar una capa selladora. En
un procedimiento més, se aplica una solucidn en agua de azfi-
car cristalizable, tal como un j#rabe de azlcar concentrada
¥y el azlcar cristaliza dentro de los conductos capilares de
los grénulos. Esto reduce la porosidad aln cuando no se ob-
tiene por lo general una oclusidén completa.

En uﬁa modalidad deseable de la presente inven-
cibén los gréanulos de MAMS se preparan a partir de hidroliza-
do de almidén compuesto de dextrosa y oligosaciridos y que
tiene un E. D., de cuando menos 94 hésta aproximadamente 98.
Para este material, la estructurd granular bisica es primor-
dialmente un monohidrato de alfa dextrosa microcristalina
con oligosacéridos, que estén én la formé de una solucidén
sblida. Afin cuando los oligosac&ridos comprenden sdlo una
cantidad menor del contenido total del azlicar de los granu-
los; la solucién sblida aparentemente actfia como un agluti-

nante auxiliar o agente cementante, y por lo tanto ayuda a

las etapas del procedimiento delmtod de esta aplicaciénm.
En otras modalidades, sin embargo, se entenderid que los gra-
nulos de MAMS pueden estar formados sustancialmente por com-

pleto de dextrosa, tal como grénulos de dextrosa que tienen
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un E, D. de 98,0 o mis elevado, o los granulos pueden estar
formados de otros azlicares, tal como sacarosa, frut osa,
maltosa, lactosa, xilosa, manitol, etc.

Esta invencidn adicionalmente se ilustra por
medio de los siguientes ejemplos numerados en los que el mat
rial de partida (a menos que se indica en otra forma) son
gréﬁulos de agregados de secado.por aspersién preparados co-
mo se describe en la Patente Belga 673,651 y en la Patente
Francesa 1,483,727. Los grénulos estin compuestos de crista-
les de monohidrato de alfa dextrosa con un reducido porcen-
taje de oligosacdridos; el E. D., de los grdnulos es aproxi-
madamente de 95 a 96, y contienen aproximadamente 9% de
agua en peso, siendo el agua libre menos de 0,05%. La "saca-
rosa SDA" de los ejemplos se prepara por el mismo procedi-
miento. '

EJEMPLO 1

Ia propiedad absorbente de los granulos de azi-~|

car total SAD queda ilustrado por medio de lo siguiente:

a) se colocaron 3,600 gramos de granulos de
azficar total SDA (9% de contenido de agua) en una mezclado-
ra de recipientes gemelos de laboratorio (modelo LB-2990 de
Patterson-Kelly Mfg. 09., Stroundsburg, Pa.) equipada con
una combinacidn de alimentador liquido y barra intensifica=-
dora. Se afiadieron 4 porciones de 100 ml., (127 gramos ca-
da una) de una mezcla roja de concentrado de jugo de frutas
(60% S.D.) con un periodo de 20 minutos de mezclado (la ba-
rra intensificadora desconéctada) después de cada adicidn.
El producto puede tener una apariencia himeds pero no es pe-
gajoso y sus propiedades de fluidez ,fueron tales que podia

transferirse ficilmente © manejarse en cualquier otra forma.

1
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1 Se secd fhcilmente al exponerse al aire para dar un produc-

Después de un periodo adicional de evejecimiento de dos ho-

ras estaba seco al tacto y por completo con fluidez libre.

to fécilmente soluble apropiado como una bebida de jugo de
frutas cuando se mezcld con agua. Un exémen microscédpico ’
mostrd sélidos de jugo de frutas distribuidos uniformemente
a través del interior de los grénulos.

b) en una prueba con fines comparativos, se co-
locaron 3,600 gramos de dextrosa hidratada cristalina en la
mezcladora y se afadieron porciones de 100 ml., de concen-
trado de jugo como anteriormente. Después de la primera adi-
cibén derloo ml., el aztcar tenia una apariencia himeda y su
naturaleza de fluidez libre se redujo noteblemente. Después
de la segunda adicién de 100 ml., el azlcar llegd a estar
tan himeda que se pegd a las paredes de la mezcladora y dejd
‘de ser de fluidez libre a %tal érado que no podia ser mezcla-
da con efectividad. Ia prueba seudié por terminada y el con-
tenido tuvo que sacarse en gran parte a mano de la mezclado-
ra. Fue dificil manejarla y secarla ¥ el producto seco se
aterronaba y era hidroscépico. Los sbélidos de jugo de fru-
ta afiadidos se encontraban por completo sobre ls superficies
de los cristales. '

EJEMPLO 2
7 Las propiedades absorbentes de 1os granulos de
SDA quedan ilustradas por el siguiente ejemplo en el que su
comportamiento se compara con el de la dextrosa cristalina
convencional cuando se entremezcla con propilenglicol y que
fue seleccionado como répresentativo de aditivos fluidos no
volétiles. Se prepard una solucidn en etanol de propilengli-

col con una relacidén de volimen de 2: 1 y se colored con un
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tinte rojo para facilitar los estudios de migracidn.

a) A 3,626 kilogramos de grénulos de aszficar

J| total SDA en una mezcladora de recipientes gemelos de mode-

lo de laboratorio (Modelo IB-2590 de Patterson Kelly Mifg.
Co.) equipada con una combinacidén de alimentador liquido 'y
barra intensificadora se qﬁadiepon porciones de 100 ml.,

de la mezcla anterior de alcohol y glicol. Despuds de cada
adicidén se hizo funcionar la mezcladora durante un periodo
entre 10 y 15 minutos con la barra intensificadora desconec-
tada. No se observd cambio en las propiedades de flujo librg
de la mezch hasta la quinta adicidén (500 ml.) con la cual
se hizo menos fluida y comenzd a mosiar signos de aglomeraci
Después de la séptima adicidn (700 ml. - aproximadamente
14,6% en peso de ganancia de solucidén o 6,2% en peso de ga-
nancia de propilenglicol) la masa did la apariencia de hu-
nedad pero, afn después de envejecimiento en un recipiente
cerrado, permanecid con bastante libertad de fluidez. Al
eliminar el alcohol por medio de secado continuo con aire,
sus propiedades de fluidez libre mejoraron y los grénulos
quedaron uniformemente coloreados por el tinte.

b) se repitid el procedimiento anterior utili-
zando dextrosa cristalina ordinaria en véz de los grénulos
de azficar SDA. La primera adicién de 100 ml., de la mezcla
de alcohol y glicol did por resulbado una marcada reduccidn
de las propiedades de flujo libre del azlcar. La segunda
adicibén de 100 ml., rel1jo aldn mis dichas propiedades de tal
manera que la masa tenia apariencia muy himeda y giraba en
el tambor como una masa. Después de la sexta adicién de
100 ml., la masa era inmanejable y tuvo que ser sacada de

la mezcladora a mano. Cuando se envejecid -en recipientes
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| dencia a formar una pasta y se observd la migracién de xido

-charaditas del materidl se disolvieron ficilmente cuando se

fluidez libre apropiado como azlcar para espolvorear con

. T ‘
cerrados aparecid himeda y se adheria a las paredes de los

recipientes. Cuando se secd con aire el material tenia ten-

de propileno no voldtil en cada caso como evidencid la for-
macidn de capas coloreadas no uniformes en las muestras.
EJEMPIO 3 '

Una parte de ciclamato de calcio y seis partes
de Acido citrico se disolvieron en 6 partes de una solucidn
acuosa de imitacién de'sabor de frambuesa. Posteriormente
lé mezcla se mezclércoﬁéienzudamente en 80 partes de una
azlcar total SDA. La mezcla himeda se secd posteriormente
con una corriente de aire éirculante para dar un producto

granular de fluidez libre, uniforme, no aglomerado. Dos cu-

agitd en un vaso de agua para producir una bebida con sabor
agradable. .
EJEMPLO 4

Diez partes de aceite de naranja doble (conte-
niendo 0,02% de estabilizador BHT) se mezclaron con 0,1 par-
te de emulsionante (Tween-20) y la mezcla se emulsiond en
20 partes de agua. La emulsién se distribuybd posteriormen~
te en forma uniforme sobre 400 partes de granulos de azu-
car total SDA que habian sido secadas en horno al vacio hasH
ta tener un contenido total de humedad de 1,5%. La emulsidn

se absorbid casi inmediatamente, dando un producto seco de

ssbor de naranja para producto de panaderia o confiteria,

EJEMPLO 5

El azlcar con sabor de naranja del Ejemplo 4

se colocd en uno de los recipientes de una mezcladora Hobart
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dentro de la cual se afiadid lentamenpe con agitacidn media
una solucidén de 24 gramos de maltodextrina en 36 gramos de
agua (hecha calentindolas juntas y enfriando hasta una tem-
peratura de 26,52C). El material puede adquirir un aspecto
himedo, pero parece ponerse pegajoso y puede ser btranspor-
tado fAcilmente y manejado sin dificultad. Después de secar
al aire vuelve a asumir su naturaleza facilmente soluble y
de completa fluidez libre original. La malbtodextrina par-
cialmente ocluye lasraberturas de superficie de los grénulof
de tal manera que el aceite de naraﬁja en el interior de
los granulos tiene una tendencia disminuida a volatizarse u
oxidarse. En los ejemplos 4 y 5, el secado necesario des-
pués de la impregnacidén y revestimiento se reduce al mini-
mo debido al hecho de que el agua afiadida se elimind, en
parte, al convertir la dextrosa anhidra a la forma hidrata-
da.
' EJEMPiO 6

. Veinte partes de goma arabiga se suspendieron
en 40 partes de agua y se calentaron con agitacidn par; dar
una mezcla uniforme viscosa que posteriormente se enfrié.
Veinte partes de aceite de naranja estabilizado doble y
prensado en frio se afiaden posteriormeﬁte a la solucidn de
goma vegetal y se emulsiona con vigorosa agitacidn. La emul-
sién posteriormente se distribuye y se entremezcla con 400
partes de granulos de azlicar total SDA los cuales habian si-
do parcialmente deshidratados por calentamiento (2% de hu-
medad total). La mezcla himeda resultante se aglomera lige-
ramente, pero puede manejarse con facilidad y cuando se se-
ca al aire da un producto de fluidez libre, cuyos grénuloes

son algo mayores que los grénulos originales del SDA. Son

:
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fécilmente solubles, tienen una buena estabilidad de sabor,
¥y son apropiados como ingredientes secos para dar sabor en
polvos de bebidas, mezclas de pasteles, etc.
‘ EJEMPIO 7

- Cuatrocientas partes de grénulos de azlcar to-
tal SDA que habian sido previaﬁente secados hasta tener wn
contenido de humedad total de 2,0% se impregnaron con una
parte de aceite de canela utilizando una solucidn en alcohol
del mismo. Este prepéréndose se mezcla intimamente con 108
partes de una solucidn al 66% de sacarosa en agua. El agua
afiadida se absorberd répidamente y convertird la dextrosa
anhidra a la forma hidratada y la mezcla pronto logra una
apariencia seca y una naturaleza de fluidez libre. Sobre la
base de producto seco, puede contener aproximadamente 16,5%
de ssacarosa, lo éue no solo contribuiri al dulzor del pro-
ducto, sino que tambien, parcialmente obstruye las abertu-
ras de la superficie de los giénulos individuales de SDA lo
que reduce al minimo la pérdida con el envejecimiento de
los constituyentes volitiles de aceite. El productp obteni-

do en esta forma es apropiado como azficar con sabor de cane-

la para utilizarse en articulos de panaderia, sobre pan tos-

tado, etec. 2 '
EJEMPIO 8

Se disuelven 20 partes de dcido citrico en 20 -
partes de sabor de ceréza'écuoso que posteriormente se dis-
tribuye de manera uniforme ¥ se mezcla concienzudamente con
400 partes de azlcar total SDA. La mezcla resultante puede
aparecer himeda al tacto, pero puede manejarse y transpor-
tarse, etc., sin dificultad. Se seca fécilﬁente al aire para

dar un producto granulado de fluidez libre con aproximadamens
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te de 9 a 9,2% de contenido de agua total. Una solucibn de
40 partes de sacarosa en 20 partes de agua se distribuye
posteriormente y se entremezcla con este producto para dar‘
nuevamente un material himedo que se maneja facilmente y
que nuevamente se seca en forma fécil para dar un producto
granulado que fluye ;écilmente. Una segunda adicidn de una sp
lucidén de sacarosa se hacé en forma similar y el producto
se seca como anberiormente para dar un producto granulado
facilmente soluble y de fluidéz‘libre apropiado como base
de bebidas. Aproximadamente el 16% del contenido de sacaro-
sa contribuye al dulzor del producto y su localizgcién pre~
dominantemente sobre la'superficie de los granulos tiene
un efecto inhibidor sobre la volatilizacién de los componen-
tes que proporcionan el sabor. ; .
A . EJEMPLO

A grénulos de aszficar total SDA parcialmente
deshidratados (conteniendo una mezcla de dextrosa anhidra y
dextrosa hidratada) con un contenido total de agua de 4,0%
se afiade a 5,5 partes de una solﬁcién diluida de fenobarbi-
tal sddico. Después de mezclarse concienzudamente, el agua
afiadida se absorbe para convertir la dextrosa anhidra a la
forma hidratada y los granulos resultantes quedarin con
fluidez libre e impregnados uniformemente en el aditivo. No
es necesario ningin secado adicional. El producto es apro-
piado para utilizarse a fin de llenar cépsulas de gelatina
de unidades de dosificacidn. Dependiendo de la cantided de
azlcar utilizada'por cdpsula, puede variarse la fuerza de
la solucidn original para dar la unidad de dosificacidén me-
dicinal deseada.

EJEMPLO 10
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Partes iguales de aceite de 1imdén de califor-
nia sencillo y alcohol etilico se mezclan concienzudamente
de tal manera que el aceite parcialmente se disuelve y par-
cialmente se emulsiona. lLa mezcla posteriormente se afiade
a 18 partes de azlcar totél SDA (parcialmente anhidra con
un cpntenido total de agua de 2%) y se mezcla concienzuda-
mente en una mezcladora Hobart proceso durante el cual se
evapora parcialmente el alcohol. El producto tendréd por com-
pleto una libre fluidez, una apariehcia de sensacidn al
tacto de productos secos y se disolverid ficilmente. Es apro-
piado como azlcar con sabor para utilizarse como aditivo en
los alimentos.

EJEMPIO 11

Diez partes de dexbtrina de almiddn se cuece con
15 partes de agua. La pasta se enfria hasta una temperatu-
ra de 37,72C., y posteriormente se mezcla en forma concien-
zuda con 100 partes del azlicar impregnada con aceite de li-
mén preparado en el Ejemplo 10 anterior, y la mezcla se se-
ca al aire. El producto con fluidez libre es facilmente so-

lvble y la dextrina depositada principalmente sobre la su-

perficie y en las aberturas de la superficie de los grénulos

inhibird la oxidacién y volatilizacidén de los ingredientes
que proporcionan el sabor.
EJEMPLO 12
Una parte de extracto de vainilla sencillo

(40% de etanol)‘se distribuye y se mezcla concienzudamente
con 9 partes de azlicar total SDA que habia sido secada has-
ta tener parcialmente el estado anhidro (contenido total de
agua = 4%). El agua en el extracto se absorbe para conver-

tir la dextrosa anhidra a la forma hidratada y la mezcla se

o
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impregna uniformemente y tiene una fluidez libre. Es apropig
da como azlcar de vainilla para utilizarse en los alimentos)
EJEMPLO 13

A 3,626 gramos de azlcar de vainilla (prepara-
da por el proceso del ejemplo 12 anterior) en una mezclado-
ra de recipientes gemelos Patterson Kelly se ailaden porcio-
nes de 50 ml. de aceite vegetal hidrogenado (p.f. 37,72C
densidad 0,88 gramos/mililitros) que habia licuado calentén-
dolo a 51,12C. La adicibén se hace por medio de la barra ali
mentadora de liquido y se continlla la agitacién durante un
periodo entre 10 y 15 minutos después de cada adicidén des-~
conectando la barra intensificadora. El aceite solidifica
después de penetrar en los granulos. '

Después de 5 adiciones sucesivas (aproximada—
mente 6% del aceite afiadido formando como base el azicar)
la mezcla aﬁn_continﬁa teniendo fluidez libre suficiente
como para ser manejada y transportada sin dificultad. La
pelicula de aceite se distribuird de manera uniforme sobre
las superficies de los grénulos, y es efectiva para inhibir.
la pérdida de sabor del impregnante al envejecer.

EJEMPIO 14

Una, partgﬁde aceite de corteza de canela se
disuvelve en 20 partes de etanol y se distribuye de manera
uniforme y se entremezcla con 400 partes de sacarosa SDA
que tiene un contenido de humedad total de aproximadamente
0,2%. La mezcla resulbante tendréd una apariencia seca, ten-
dréd una completa fluidez iibre, ¥ seriA facilmente soluble
en agua. Es apropiada como material para dar sabor en la
preparacidén de confiteria y otros alimentos y como aztcar

con sabor para utilizarse en articulos de panaderia, tosta-
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das de canela, etc.
EJEMPIO 1

La adaptabilidad de los grénulos de SPA como
portador para una variedad de aditivos farmacéuticos o in-
dustriales queda ilustrado por los siguientes: 4 partes de
l-mentol se disuelven en 3 partes de etanol y la solueidn
se distribuye y se entrémezcla concienzudamente con un le-~
cho de 9 partes de grinulos de azficar total SDA que tienen
un contenido total de humedad de aproximadamente 9,1%. E1
alcohol posteriormente se elimina por evaporacidén en una
corriente de aire. El producto contendrid 10% de mentol uni-
formemente distribuido a través de los granulos y serd fa-
cilmente soluble en agua y tendrad una completa fluidez li-
bre. ' '

Muchos usos de los métodos y productos de esta
invencién quedarén patentes. Emulsiones de aceite (ffuta,
perfume, espectorantes, especies, y oleomesinas) para uti-
lizarse como condimentos estables y agentes de sabor, reno-
vadores de aire, medicinas secas para la tos, y otras medi-
cinas impregnadas en granulos de MAMS que deben tener un
valor comercial. Un caso particular lo constituye el campo
de medicinas en los qeg el sabor del medicamento es desa-
gradable, o cuando es deseable que el medicamento sea inge-
rido en las paredes del intestino o del estdémago. En este |
0ltimo caso, la azficar impregnada puede tener una funcidn
idénea, cuando reviste una sustancia entérica, para propor-
clonar una aceidn sosteni&a del medicamento. Se pueden uti-
lizar soluciones en agua de acidos, bases, sales, medicinas
solubles en agua, materias tintdreas para alimentos, sabo-

res, edulcorantes artificiales y azlicares, etc., como agen-
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tes de impregmcidn para impartir al aszficar una multitud de
aplicaciones especializadas en el campo de los alimentos
(bebidas e imitacibén de frutas, mezclas secas para confitu-
ras, recubrimientos de pasteles) y de medicinas (tabletas
antidcidas, vacunas orales) asi como otros campos de la ali-
mentacién y de productos que no sean alimentos. El campo de
los materiales solubles en alcohel incluye una amplia gama
de articulos comercialmente deseables que pueden hacerse
mis adecuados impregnando los distintos materiales en gra-
nulos de SDA o MAMS. La incorporacidén de materias tintdreas,
perfumes, extractos de sabores, elixires y otros medicamen-
tos solubles en alcohol, aceites de especies, oleomesinas,
etc., en agregados microcristalinos porosos dard lugar a
una amplia variedad de productos Gtiles. Los tintes texti-
les con fluidez libre preparabs por este mfodo pueden eli-
minar la confusién que causa los liguidos usuales o los
tintes en polvos finos; la impregnacidn de perfumes ﬁuede
dar por resultado una liberacién mantenida de renovador de
aire. la impregnacibén de sabores de licor o cordiales pue-
de ser 0til en mezclas secas de coctel; y la impregnacidn
de sabores con frutas y esencias, sabores de carnes, acei-
tes de especies y oleorresinas puede utilizarse en procesos
de fabricacidn de pasteles, galletas, budin, recubrimien-
tos de pasteles, salsas, sopas, etc.

En resumen, 1a Patente de Invencibén gque se S0-

licita, deberd recaer sobre las siguientes:
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~ REIVINDICACIONES -

1.~ .Un proceso para la preparacidn de composi-
ciones de azlicar granulada, caracterizada por las etapas
de proporcionar un lecho de granulos de agregado de masa

cocida de azficar microcristalina, habiendo sido agregados

les de azficar y consistente esencialmente en microcristales
de azlicar en agregacidn compacta con redes capilares inter-
nas; y aplicar una dispersidén liquida de dicho agente modi-
ficador al mencionado lecho de granulos de azicar mientras
se agita y entremezcla dicho lecho, siendo aplicada la men-
cionada dispersidn a un régimen como para facilitar la répi-
da absorcidn de dicha dispersidn desde las superficies ex-
teriores de los mencionados granulos hasta el interior de
los mismos y siendo efectiva tal agitacién ¥ entremezclado
pars mantener el mencionado lecho en un estado sustancial-
mente de fluidez libre durante la mencionada aplicacién.

2.~ El proceso de la Reivindicacidén 1 en el que
el mencionado liquido se compone esencialmente de agua y el
mencionado agente modificador.es una. sustancia sbélida nor-
malmente soluble en agua, y los mencionados granulos des-
pués de la absorcién de la mencionada solucién de agua de 13
mencionada sustancia se someten a secado para elimigar el
agua mientras se deja la mencionada sustancia dentro de los
mencionados grdnulos.

3.- El proceso de la Reivindicacion 1 en el que

cionada dispersibén se tratan con un material ocluyente,
siendo efectivo el mencionado material ocluyente para cuan-

do menos cerrar parcialmente los exbremos exteriores de los
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mencionados conductos capilares. »
4,- E1l proceso de la Reivindicacidn 2 en el
que después de la mencionada etapa de secado, los grénulos
obtenidos en esta'forma se someten cuando menos a un ciclo
de adicidén incluyendo una etapa de aplicacidén de liquido

como se menciona en la Reivindicacidén 1 seguida por una eta-

5.~ El proceso de la Reivindicacién 1 en el qug
el mencionado liquido es un medio acuoso y los mencionédos
granulos al comienzo de la mencionada etapa de aplicacidn
tienen un contenido libre de agua de menos de 1% en peso y
un contenido de agua libre al final de la mencionada apli-
cacidn de menos de 5%.

6.~ El proceso de la Reivindicacién i en el que
cuando menos la porcidn mayor de la mencionada azficar mi-
crocristglina de los mencionados grénulos es dextrosa en
wna forma seleccionada de hidrato de alfa dextrosa, alfa
dextrosa anhidra y mezclas de las mismas.

7.~ El método de la Reivindicacidn 6 en el que
el mencionado liquido es un medio acuoso y los mencionados
grénulos al comienzo de la mencionada aplicacidén conbienen
desde 1 a 6% en peso de agua total, siendo el agua mencio-
nada agua de cristalizacién de la porcidn de hidrato de al-
fa dextrosa de los mencionados microcristales, teniendo los
mencionados grinulos al completarse la mencionada aplica-‘
cidn microcristales de alfa dextrosa sustancialmente por
completo en su forma hidratada y conteniendo no mis de 4% en
peso de agua libre.

8.~ El proceso de la Reivindicacidn 6 en el

que los microcristales de los mencionados granulos al comien
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zo de la mencionada aplicacidn consisten esencialmente en
dextrosa alfa que estd cuando menos parciélmente en su for-
ma snhidra.

9.~ El1 proceso de la Reivindicacidn 8 en el
que los mencionados grénulos al comienzo de la mencionada
aplicacidén contienen de la 6% en peso de agua total.

10.- El proceso de la Reivindicacidén 1 en el
que cuando menos la porcidn mayor de la mencionada azlcar mj
crocristalina de los mencionados granulos es sacarosa.

11l.- El proceso de la Eeivindicacién lenel
que los mencionados granulos se preparan a partir de hidro-
lizado de almiddén compuesto de dextrosa y oligosacaridos
y teniendo un E. D., de cuando menos 94, y conteniendo los
mencionados grénulos, la mencionada dextrosa en uﬁa forma
seleccionada de hidrato de dextrosa alfa, dextrosa alfa
anhidré, ¥y ﬁezclas de las mismas.

12.- El proceso de la Reivindicacidén 1 en el que
el mencionado liquido estd compuesto principalmente de un
disolvente seleccionado del grupo consistente de agua, eta-
nol, glicerina, propilenglicol, y mezclas de los mismos.

13.- E1l proceso de la Reivindicacidén 2 en la
que los mencionados granulos al finalizar la mencionada eta|].
pa de aplicacidn tienen un contenido de agua libre de me-
nos de 5% en peso, y un contenido de agua libre al final de
la mencibnada etapa de secado de menos de 1% en peso.

"‘14.- Se reivindica por Gltimo, como objeto so-
bre el que ha de recaer la Patente de Invencidn que se so-
licita: "UN PROCESO PARA LA PREPARACION DE COMPOSICIONES
DE AZUCAR GRANULADA".

Todo conforme queda descrito y reivindicado
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en la presente lMemoria, que consta de treinta y cuatro pé-

ginas mecanografiadas.

Madrid, 11 de Julio de 1969

BERNARDO UNGRIA
pP.D-.
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