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" causabean una intensa erosidn quimica del esmalte de los

Este invento se refiere o la técnica dental y nds
egpecialmente a un agente que ha de ser aggregado é lag
bebides y otras sustancias comestibles que presenten co-
racteristicas de intensa erosidn del esmalte dental. EL
inventq e refiere especificemente g la adicidén de fosfa~
to dihidrégeno monosddico (NaH2P04L e las bebidas y otros
comestibles que producen erosién en el esmalte dentale

Iag causas de le descalcificacidén del esmalte de
log dientes no hen sido determinadas nunca concluyentemen~
tee Hasta fecha reciente, los tipos'principales de deterio
ro dental conocidos por le clencia eran lg sbrasién figi-
ca ¥ la leglén causada por la ceriese Ia lesidén de la ca=
ries se forma en zonas protegidas especificas sobre la su-
pexrficle de log dientes y se cree que se forma en presen~
cia de placas dentales en el punto de una resccién metebé-
lice entre hidratos>de carbono fermentables y la microflo-
ra de la boca. ‘

En estudios recientes realizados sobre snimales con
objeto de determinar los efectos cariogénicos de log brebet
Jes liquidos obtenidos a partir de clertas mezclas seces
para brebajes que contienen dcidos presentes en los alimens
tos naturales, incluldos el doido fumdrico v el dcido ci=

trico, los investigadores descubrieron que los brebajes

dientes de 1los animales experimentales. Fl efecto parecia
consistir en un deterioro general de la estructura total

del diente (es decir, diferente al desarrollo de lesiones
de caries en un punto especifico). EL deterioro fué ohser-
vedo principalmente sobre las superficies linguales de los

dientes, pero se encontraba presente hastas clerto punto en




10

15

20

2b -

30

-

v
i

}

"?\‘% ‘p’{;l‘l ﬁ it

(fa
ﬁjim’ | F

1969

todas las demds superficies dentarias.

Aungque la causa exacta de la erosién dental no se ha
doterminado todavla, se cree que el efecto de erosién estd
relacionado con el congsumo de brebajes que contienen uno o
nds 8cidose

De acucrdo con cl presonto invento, se ha encontrado
que la erogién del esmelte dental resultante de la inges—
tién de comestibles productores de erosidn dental puede
ser reducide notablemente mediante la adicidén de alrededor
de 0,03 % en peso, como mInimo, de fosfato dihidrégeno mo-
nosédico (NdH2P04) al comestible. Mediante el uso del agend
te anti-erosivos del presente invento, el deterioro de la
estructurs dental resultante de la ihgestién de brebajes
altamente erqsivos y otros comestibles puede ser guperado
¥ las composiciones del presente inventio pueden ser utlili-~
zadag, por Lo tanto, pars fofmular nezclas secas para brebg
Jes, brevajes y otros comestibles con un potencial de ero-
8ién dental marcadamente reducido.

Por consiguiente, un objeto fundamental del presen—
te invento es proporclonar compogicilones enti-erosives ca—~
paces de inhlbir el deterioro quimlco de la estructura den

tal causada por la ingestién de un comestible con un ele—-

vado potencial de erosién del esmalte dentale

Otro objeto es proporcionar un método paras la formu=-
lacién de comestibles que contengan 4cidos orgdnicos con
potencigles reducidos de erosidn del esmaltee

Estos y otros objetos, ventajas y caracteristicas
del presente luvento se pondrdn de manifiesto méds adelan~
Yo yy con fines ilustrativos pero no limitetivos, descri-

biremos con detalle algunas reallzaciones especiiicas del
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‘de 0403=5,0 % del peso del brebaje, estando el intervalo

inventoe.

De mcuordo con el invento, se ha encontrado que el
fogfato dihidrészeno monosddico (NaH2P04) proporciona una
proteccidén considerable contra la erosién de la estructgra
de los dlentes cuando se encuentra presente en cantidades
pPequeilag pero importentes en los comestibles que contienen
deidog orgdnicose Mds especificemente, estos comestibles
deben contener como mfnimo alrededor de 0,03 % de Mt POy,
calculado sobre el peso del comestible, y preferiblemente
alrededor de 0,06 % como mInimoe. Debe observarse que no
creemog que exista un lImite superior sobre la eficacla
del fosfato dihidrdgeno monosddico como agente anti-ero-
sivo, pero otras congideraciones (por ejemplo de tipo or=
ganoléptico) proporcionan unos limites superiores prdciie-
cose la gama de concentraciones preferida para el NaH2P04

cuando el comestible es un brebaje liquido, es elrededoxr

éptimo comprendido entre 0,06 y 1,0 % del peso del breba-
je 1lIquido, eproximadamente. Cuando el comestible se en-
cuentre en forma seca (por ejemplo, una mezcle en Polvo
pare brebajes, adaptada para ser mezclada con sgua y for—-
max un brebaje liquido), el N’e.‘H2P04 sé introduce preferi-
blemente en uns proporcién de slrededor del 4 % como mi-
nimo del peso del comestible seco.

El término "deido" en el sentido utilizado agul se
refiere & cualquiera de los dcidos orgdnicos que se encuen
tren presentes en los comestibles e.incluye especialmente
los productos que contienen decido cftrico, dcido fumédrico
y similares. .

El término "comestibles" en el sentido utilizado
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aqul se refiere a.cualquieres de la amplia gama de produc—
tos alimenticios o para brebajes que contienen cantidades
importantes de 4cido e incluye especialmente lag mezclas
secas para brebajes que contlenen cantidades importantes
de gcido cltrico o fumdrico.

Se.ha encontrado que el fosfato dihidrégeno monosld-
dico es eficaz en la reduccién de la erosidn dental causa-
dg por los comestibles que contlenen cantidades importan—
tes de 4cido sobre uné amplia gema de contenidos en dcido
(por ejemplo, slrededor de 0,05 g 5 % en peso). Tipicamen-—
te, estos comestibles contienen alrededor de 0,1-0,2 % en
peso de uno o més doidos. |

Los siguienfes ejemplos ilustran varias composicio—
nes de meznclas secas para brebajes que utilizan fosfato
dihidrégeno monosdédico de acuefdo con el presente invento.

Iog Ejemplos 1 y 2 ilustran el uso de fosfato dihi-

-drégeno monogédico en unas mezcla pars brebaje en polvo,

con sabor citrico, a la que se sfiaden agua y sacaross pa—

ra preparar la bebids sgborizadae

EJEMPLO 1
Congtituyente '. - ' . ﬁ en_peso
Fosfato dihidrdgeno monosddico ' 16,0
Acido cftrico _ . 0,14
Azdcar - 80,0

Ssborizantes, colorantes, preservativos, etce el resto
' Cuando se mezola con aguay el brebaje mixto resul=
tante contiene alrededor de 600 mg de NaH PO4 por cada

8 onzas 1fquidas (236,5 cm3).
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| EJEMPLO 2

Constituyente Porcentaje en pesp
Fosfato de hidrégeno monosédico 8,0

Acido fumdrico 0,07

Acido citrico ' 0,07
Azdcar ; 85,0

Sabarizantes, colorantes, preservativos, etc. ol resto.
Cuando se mezola con agua, el brebaje mixto resul-

tante contiene alrededor de 300 mg de NaH,P0

0or cada
4 PO¥ c8

8 onzes fluldas (236,5 cm3).

Log Ejemplos 3 y 4 ilastran'unas composiclones de
une mezcla sece para brebaje, con sabor cltrico, que ha
s8ido previamente edﬁlcorada mediante la adicidén de edul-
corantes artificieless Para preperer el brebaje solamen—
te se agrega agua. El edulcorante artificial utilizado
puede ser ciclamato sédico o cdleico o sacarina sédice o
cdlcica o sus mezclas. Ademds, debido e le augencia de un
azlcar, como sacarosg, en la composicidn, pueden inclulr-
se cantidades adecuadas de cargas inertes para dar volﬁp
men al polvo secoe Ias cargas adecuadas son almidones N
productos del almidén, por ejemplo White Milo Hydrolysate,
de la Corn Products Coey Chicago, Illinois, UeSeAs yaturq;

mente, pueden emplearse otras cargas inertes.

EJEIPLO 3
Constituyente Porcentaje en peso
Pogfato dihidrégeno monosdédico 4,0
Acido fumdrico | 0,14
Cargas 59,;
Edulcorante artificial 33,0

Seborizantes, colorantes, preservativos etc el resto
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BIEIPLO 4 7 ‘
Constituyente % en_peso
Fosfato dihidrdégeno monosédico 4,0
Acldo cItrico _ 0,14
Cargas N 6144
Edulcorante artificial 33,0

Saborizantes, colorantes, preservativos, etc el resto

El Ejemplo 5 o8 una composicidn ilustrativa de una
nezola seca para una bebide anaranjada ertificial para de-
Sayunos, en la que se emplea fosfato dihidrégeno monoss-
dicoe

- EJIMFPIO 5
Constituyente Porcentaje en peso
Posfato dihidrdégeno monosddico 16,0
Acido cltrico ' 0,14
Azfcar ' 82,0

Saborizantes, colorantes, preservativos, etc el resto.
DETERMINACIONES EXPERIMENTALES

La eficacia de la adicién de fosfatos a los comegti-
bles que presentan unas cargcteristicas de intenss erosién
dental, aqul descrita, ha sido corroborada por las sigulen:
te8 determinaciones experimentales. Los ensayos se reali-
zaron in vivo en ratas de laboratorio (animales experimen-
tales normalizados para fines denteles)ein vitro con dien-
tes completos humanos recien extraldos, con objeto de de=
termingr la eflocacia de log agentes anti-erosivos. la ex~-
perimentacidn se realizd con objeto de determinar la efiw
cacla del agente anti-erosivo NaH2P04 del presente invenw

to cuando se agrega a 108 hrebajes mixtos consumidos por

lag ratas de laboratorio.
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Un total de 520 ratas macho (Harlan, 50-60 g) me
diviaidé en nueve grupos de 40 animales cada unoy de acusr-
do con su peso corporale Se sdminigtraron a los animales
ad libitum varias soluciones de bebida experimentales y
una dleta cariogénica de productos corrientes constitulda
por sémola de malz amarillo, 46,0 %; leche completa en
polvo, 28,5 %; sacarosa, 19,5 %; harina de alfalfa, 4,8 %;
sal yodada, 1,0 %; y levedure irradiada, 0,2 % Ios anima-
les se alojaron en unas jaulas con fondo de alambre oleva-
do en recintos de sirs acondicionado a la temperatura nor-
male Con objeto de obtener suficientes animales de edades
comparables, 1os animeles experimentales de cada grupo fue
ron divididos en dos partes iguales de 20 animales cada 1
una y el estudio se realizé en dos partes. Se midié el con
sumo de alimentos y agua a intervalos de 4 dias durante
todo el perilodo experimentallpara ios animales de la pfﬁqg
ra parte de cada grupo. En la segunda mitad de cada gruﬁo,
no se widié el consumo de alimentos y agua. _

Trangscurrido el periodo experimental de 8 semanas,
todos los animales fueron sacrificados por inhalacién de
cloroformo, cortando las cebezas y preparindolas en la for
ma hebitual para su egtudio.

Los valores del crecimiento y de la mortalidad en
las Partes I y II se encuentran en la Tabla I. Ia Tabla II
indica los valores del consumo de aIimentos.y agua pare
log animales de la Parte I solamente, expresados como pro-
nedio en gramos de alimento y mililitros de liquido consu-
nidos al dfa por cada animal, durante el periodo de 8 gema-
nase La Tabla II indica que la adicién de NaH,F0, en diver

sas proporciones no afecta significativamente al consumo dg
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alimentos y agua dentro de los dos grupos bdsicos (es de—
cir, los Grupos A-D, que reclibleron un brebaje pre-edulco-
rado artificalmente, por una parte y los Grupos E-H, que
recibleron un brebaje edulcorado naturalmente, por otra)s
Sin embargo, los animales de los Grupos E-H mantenidos en
el régimen de brebaje no edulcorado previaments, ingirieron
ung cantldad significativamente menor de dieta que log ani~
nales de los Grupos A-D y esto es reflejado también por los

datos del aumento de peso (Tabla I)e

| IABIA I |
Crecimiento y mortalidad combinadog -~ Partes I vy II
- .. N2 inicial N2 final de ﬁ‘é‘"ﬁiiﬁiii Aumento de|
Grupo de snimales animales .- dad -~ peso (g)
41 40 2,437 1T1,1 % 5,77"
B 41 40 2,43 166,5 + 5,28™
¢ 41 40 2943 175,8 + 5,68
D M 40 2,43 17746 * 6,51%
E 41 40 2,43 139,1 x 5,03%
F 41 40 2,43 135,1 + 3,98%
G 41 40 2,43 144,2 + 5,49"
H 41 39 4,87 141,6 + 6,83*
1 # 39 4,87 82,6 + 5,78"

]
Error standard de la media.




10

156

20

25

30

- 10~

TABILA TI

Valores del consumo de alimentos y asua y del aumento de

peso — Parte I

% Nall,PO, 1M1 de breba G de ali

en peSo je por ani~ mento por Aumento

de breba’ mal por dia animal por de peso
Grupo Régimen je mixto (promedio)  dia(ymmediio) medio (&)

A APSE O - 16,86 11,95 179,30
B AJPeSJ* 0,03125 | 15,26 11,60 172,09
G AePeSeT 0,0625 14,96 12,08 177,35
D A,Pe8.F 0,125 16,55 11,88 181,22
E NS o 15,11 10,06 152,78
P N.S.®* 0,03125 16,27 9,72 146,75
G NeSJ™  0,0625 16,84 9,99 152,78
H HNeSa™" 0,125 16,84 9,45 140,40
I Agua des O 21,12 12,30 187,10
: $ilads

H

A.PeSe 83 mbrebaje saborizado pre-edulcorado artificial
mente, producido de acuerdo con el hjemplo 2, salvo uns
variacién en la proporcidén de NaH2P04.

*% HeS. o3 un brebaje saborizado, edulcorado naturalmente,
producido de acuerdo con el kjemplo 2, s2lvo una varia-
cién en la proporcidbn de NaH2P04.

Cuando se examiné la caries dental en los dientes
de las ratas de ensayo, ge descubrié que muchos de los mo=-|
lares presentaban grados variables de erosién del esmalte,
especialmente sobre las superficies linguales, haciendo im-
posible la deteccidn de caries dental en esas zonas. La
erosién aparecia en 1los animales que hablan ingerido los
brebajes conteniendo 4eido orgdnico [tanto los pre-edulco-
rados ertificialmente (Grupo A) como los edulcorados nptu~
ralmente (Grupo E)] ¥ ne en el grupo de control (Grupo I),

que ingirié agua destilada junto con su dieta cariogénica.
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Se cree que los £cidos orgdnicos de los brebajes son los
pirncipales responsables de la srosidn del esmalte dental
causada por los brebajes que no contienen el agentes

Con objeto de obtener una evaluacién del grado de
proteccidén proporcionado por el NaH2P04, 86 recopilaron. .
los valores de la erosidén para los diversos grupos, tenien
do en cuenta el grado de gravedad basdndose en el siguien=-

te slstene objetivo de clasificacidn:

Clggificacién - _Grado de erogién

0 . Ninguna erosiodn

1 Erogién ligera, aislada

2 . Erogién localizada, con expo-
‘ xicidén de la dentina

3 : Desaparicidén del esmalte lin

' gual, "auto-formacién"
4 Erosién extendids a2 la supexr-
fiecie bucal
5 ' Erogién magiva, Gisminucidn

_ de la altura de los dlentés.
Ios resultados de esta clasificacién se encuentran
en la Tgbla IITI y estos datog indican que existe una conqg'
derable reduccidén en la erosién de los brebajes a los que
8e ha agregado NaH2P04.
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TABLA ITI
Valores de la gravedad de la erosién

~ NaH,PO Gravedad total
% en peso mandibulas supe Porcentaje

Grupo Régimen Ifquido Seco rior e interior ge¢ reduccién

A AR 0,00 0,00 2,78 e

B ARSS  0,03125 < 4,0 2,24 19,46
C  APeSeT  0,0625 8,0 2,00 27,93
D APeSE 0,125 16,0 2,06 25,77
E N.s** 0,00 0,00 2,27 —
T NeSa™F  0,03125 4,0 2,50 +10,38
G NeSa™  0,0625 8,0 1,91 15,67
H NeS ™ 0,125 16,0 2,05 9,49

% AJPeS. e3 un brebaje saborizado, pre-edulcorado artifi~
cialmente, producido de acuerdo con el Ljemplo 2, salvo
wna variacién en la proporcidn de NaH2P04.

*t NeSe e un brebaje saborizado edulcorado naturalmente,
producido de acuerdo con el Bjemplo 2, salvo une varia=-
¢ién en la proporcidn de NaHpPO, e
| Basédndose en los datos de la Tabla III, se cree

que el nivel efectivo mInimo de NaH2P04 es de alrededor

de 0,03 % del peso del brebaje mixto, como minimo. Calcula~

do sobre peso seco, el nivel efectivo minimo de NaH2P04 es

alrededor del 4 % como mInimo, caleculado sobre el peso to-
tal de los constituyentes secos del brebaje.

La eficacia indicada por los datos de la gravedad
egs contfirmada mediante las fotografias tomadas en las zo-
nas erosionades de los dientes de las ratas después de que
han sido preparados para su inspeccléne Iig comparacién vi-
sual de estas fotogratlas por los cientificos que realize-
ron el experimento, demostrd claramente la reaccién a la
erosidn y el efecto beneficioso del fosfato dihidrégeno mo-

nosédicoe
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Parg corroborar los egtudios realizados en ratas,
ge llevaron a cabo unos ensayos in vitro sobre dientes com=
pletos humanos, recién extraldos, para determinar el efec-
to de la adicidn de NaHZPO4 8, las soluciones de brebajes
nixtos. Log dientes completos humanos, recién extraldos,

86 prepararon en la forma de ventana convencional, incrus-

tando el diente en resina acrllica, colocando una pieza cird
cular de difmetro constante de cinta enmascaradora sobre ung
porcidén expuesta del esmalte, digtribuyendo cera alrededor
de las zonag expuestas del esmalte y despubs separando la

cinta enmagcaradora para exponer uma porcidén de la superfi-—
cle del esmalte de 4rea constante en todos los casos. Egtos
dientes se sumerglieron después en 30 ml de sus soluciones

respectivas (recién preparadas,pH natural) y se introduje-
ron en un aparato de immersidn constante durante un periodo
de 72 horas, al cabo de cuyo tiempo los dientes se sacaron
¥ se analizé la solucién para determinar la presencia de cal
cioe Las soluciones y resultados obtenidos estén tabulados

en ls Tabla IV.
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TABTA IV
- ﬁégngZEgndgl Porcentaje

Grupo Régimen brebaje mixto de reduccidn
1 Acido ciftrico 3 ¢ 0 -

2  Acido cltrico 3 % 3 | 84,91

3 NeSeo 0 .

4 WeSs® 0,03125 14,51

5  NeSe 0,0625 ) 15,69
6  N.S.*® 0,125 17,25
T APeSS ' 0 -

8 Acp.SSH 0,03125 15,03
9 ARS8 _ Q,0625 9554
10 AJP.S, 0,125 13,88
=

NeSe es un brebaje saborizado, edulcorado naturalments,

producido de acuerdo con el Ejemplo 2, salvo una varige

c¢ifn en la proporcidén de NaH2P04.

® AePeSe 68 un brebéje saborizado, pre-~edulcorado artifi-
cialmente, producido de acuerdo con el Ejemplo 2, salvo
una variacién en la proporcidn de NaH2P04.

Egtos datos indican que los brenajes edulcorados
artificialmente y los edulcorados naturalmeﬁte producen ‘ung
degcalciticacién importante del esmalte de los dientes huma-
nos y demuestran gue el fosfato dihidrdgeno monosddlco es
considerablenenete eficaz én la reéucoién de eata erosidn.
Un resuléaao sinilar 86 congigue con scluciones acuosas de
écido citrico.

Lom efectos erosivos del deido citrico se determina-
ron también a otros niveles de conbentracldn 10,14 %, que es
aproximadanente el nivel en el que se encontrariz prosente
en los xjemplos 1-4 si el dcido fundrico se sustituyera por
doldo citrico) y se encontré qué la eficacia del Nall,PO

4
era similer.
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Se ha evaluado in vitro el efecto de la adicién de
NaH2P04 a los brebajes que contienen deido orgdnico, de
acuerdo con el pregente invento, cobre esmglte dental gsano
¥ pre-cariado. Unas secciones de esmalte humano fueron in-
crustadas en cera y resina de metécrilato de metilo pora
formar una superfioie expueéta de 4 mm de didmetro. Ias
gecciones preparadas se sumergieron después en vasijas con-
teniendo 30 mi de lasg respectivas soluciones de ensgayo, mez
clando continuemente durante el intervalo de tiempo deses~
do (es decir, 2 hores, 4 horas, 24 horas y 72 horas). AL
final del periodo de immersidn, se analizb el calcio de las
soluciones por espectroscopfa de absorcién stémicae. log do-
tos, que se encuentran en la Tebla V;refelan que en los bre
bajes edulcorados netural y ertificialmente, la adicién a
los mismos de 0,0625 % aproximadémenie, como ninimo y pre-
feriblemente alrededor de por lo menos 0,1250 % de Nal,F0,
en peso, ejercia un efecto considersble en la reduccién de

le descgleificacidén del esmalte expuestoe
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Al cabo de 2 horas

Al cabo de 4 horas

TABIA V

Al ¢

Brebaje

Corce de

#&€ Ca 1i % de pro
NaHoPOy - berados
(% en peso) (promedio) (promedio) (promedlo) (promedlo) (prom

teceién

A8 Ca 1i
berados

% de pro
teccidn

C
ber,

NS®
ns®
Ng*®
Ng¥
Ns*
Ns*
NS®
APS**
APS!H{
APS!!!

0,00
0,0625
0,1250
0,500
1,000
3,00
5,00
0,00
0,0625
0,1250
0,500
1,00
3,00
5,00

984,0
850, 2
630,0
702,0
619,8
294,0
280,2
817,8
718,2
646,2
624,0
931,8
454,2
559,8

13,6
36,0
28,7
37,0
70,1
7155

12,2

23,7
$12,2
44,5
31,5

cién en las proporciones de NaH2P04

1944
1652
1134
1210
1180
578
472
1620
1626
1252
1232
1786
891
904

! varigeidn en las proporciones de NaH2P04

15,0
4,7
37,8
39,3
70,3
1547
+0,4
22,7
24,0
+10,3
45,0
4442

92
10.3
73
66
47
21,
15
78
7.
77!
T
38!
21"

NS es un brebaje saborizado, edulcorado naturalmente, producido de a¢

APS es un brebaje saborizado, pre-edulcorado artificiglmente, producic




TABLA V

3 de 4 horas Al cgbo de 24 horas Al cabo de 72 horas

11 % de pro Celi ®depro uglali %de pro
o8 teccidn 'u%erados _teccidn berados teceién
i0) (promedio) (promedioc) (promedio) (promedio) (promedio)

—_— 9216 N -
15,0 104328 #12,07  19.884 +5,17
41,7 7376 19,97 15558 17,71
37,8 6684 27,47  14.034 25,77
) 39,3 4782 48,1 10,752 43,1
70,3 2136 76,8 5.241 72,3
) 75,7 1512 83,6 44647 75,4
> — 7812 12,942 e
3 +0,4 7720 1,18 13704 +5,89
2 22,7 7752 0,77 140172 +9,50
2 24,0 7104 9,06 13.014 +0,56
5 +10,3 3594 50,2 5.609 56,7
1 45,0 2172 1242 1452 83,8
: 44,2 840 89,2  =1.515 13,7

aente, producido de acuerdo con el Ejemplo 2, salvo una varia-

ificiglmente, producido de amcuerdo con el Ejemplo 2, selvo una
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Se realizé un estudio similar con brebajes conte-
niendo decidog orgdnicos, pre—edulcorados artificialmente,
con cantidades varisbles de NaH2P04, utilizando un esmal=-
te pre-~carisdo. Sé enpled el mismo proeedimiento'indicado
anteriormente, a exdepcidn de que los dientes humanos ex—
trafdos se seleccionaron teniendo en cuenta la presencis
de una lesibn de caries incipiente de tamafio suficiente
(es decir 4 mn de didmetro). Log datos obtenidos ge encuen

tran en la Tabla VI.

Composgicidn de la C e
sdlucion de inmersién Al cabo de 2 horas Al cabo de 4 horas

Cone. de g Ca 1li %de pro- yg Ca 1l % de pro-

NaHoP0y4 berado teccidén  berado teccidén
Brebaje (%enpeso) (promedio) (promedio) (promadio) (promedio)
AP 0,00 1257 — 2956 —
AP.SE 1,00 937 25,5 1801 39,1
AePeSe 2,00 504 59,9 1213 59,0
AePeS® 3,00 626 50,2 623 78,9
APeSe™ 5,00 520 58,6 399 86,5

% AuPeSe €8 mn brebaje saborizado, pre-edulcorado artificisl
mente, producido de acuerdo con el Ejemplo 2 ,5alvo una |
variacién en lg proporcidn de NaHpk0y e

Aunque el presente invento ha sido descrito hacien-
do referencla a ciertas realizaciones ilustrativas del mis-
mo, debe entenderse qdé pueden introducirse diversos cam~
biogs, modificaciones y elteraciones en los materiales ¥y en
las proporciones utilizedos y en las formas de formulacidn,
sin aspartarse del espiritu y alcance del presente invento,
definido en las reivindicacioneg del apéndice.

En resumen, la Patente de Invencién que ge solicits

recaerd sobre las sigulentes:
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RELVINDICACIONES

1e Un procedimiento para reducir el potencial de
erosidn dental de los comestibles que contienen deidos or—
génicos cousantes de srosidn, que congiste en agregar al
comestible por lo menos 0,03 % en peso, aproximadsmente, de
fogfato dihidrdégeno monogddico, NaH2P04.

2. Un procedimiento segin la Reivindicacién 1, en
el que el 4cido orginico en el comegstible es un mienbro se-
leccionado entre el grupo formado por ééido cltrico, 4cido
fumdrico y sus mezelas, encontrindose presente dicho pro-
ducto en el comestible en una proporecidn del 0,05 % como
ninimo hasta 5,0 % del peso del comestible, eproximadamente.

3¢ Un procedimiento segién la Reivindicacién 1, en
el que el comestible que contiene el 4cido es un polvo se=
co pare brebejes, adaptado pare ser mezclado con agua y
formar un brebaje ligquido, conteniendo dicho polvo por lo
menos alrededor del 4 % de HaH2P04 del peso del polvoe

4e¢ TUn procedimiento segin la Reivindicacién 1, en
el que el comestible que contiene el 4cido es un brebaje
1iguido que contiene aproximedemente de 0,03 % a 5,0 $ del
peso del brebaje liquido de NaH2P04.

S5¢ Un procedimiento segin la Reivindicacién 4, en
el que el brebaje comprende alrededor de 0,06 % a 1,0 % en
peso de NaH2P04.

be Un procedimiento segin lg Reivindicacién 1, en
el que los dcidos orgdnicos estdn presentes en el comestible
en une proporcidén de aproximadsmente 0,1 % hasta 0,2 % del
peso del comestible, como mInimo.

7. B8e reivindica pér ultimo como objeto sobre el

que ha de recaer la Patente de Invencidén que se solicita:
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"UN PROCEDIMIENTO PARA REDUCIR EL POTENCIAL DE EROSION DEN
TAL DE 1LOS COMESTIBLES QUE CONTIENEN ACIDOS ORGANICOS CAU-
SANTES DE EROSION".

Todo conforme queda descrito y reivindicado en
la presente Memoria descriptiva, que consta de diecinueve
péginas mecanografiadas.,

Madrid, 8 de julio de 1969

BERNARDO UNGRIA
PeDs
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