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A favor de D. MARIO PAVAN, de nacionalidad italiana, domi. -
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MEMORTIA DESCRIPTIVA
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En la presente Memoria lescriptiva, vamos a refe-

rirnos a una miquina para cocer pastas alimenticias previg_g
H ]

i mente condimentadas, con la cual se obtienen raciones de -i

: !
l?comida de pasta ya listas para el consumo partiendo de la ;

A
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pasta tal como se adquiere en el mercade y de una salsa -
_ preperada segln el gusto; "

, Una caracteristica de la nueva mdouina, es la -

%de comprender un tornillo sin-fin, ubicado en el interior
de un cilindro apropiado, en cuyo interior, dicho torni-=
. 1llo puede girar.
81 bien las dimensiones del conjunto son varia-
%bles, una solucién racional, es aquella que prevee que --“
1 cada espiral del tornillo reciba y transporte una racién |
fde pasta, Bl cilindro es calentado a una temperatura apta
- para la coceidn.
: El ndmero de filetes del tornillo y el nfmero de
%revoluciones estén relacionadas entre si con la proclucc:i.fmE
zhoraria que se desee obtener., Una solucién cualqguiera, po-
l dria ser aquella de poner un nimero de filetes igual a],/nfx-‘
émero de minutos necesarios para la coccidn y hacer girar -
.! el tornillo a una revolucidén por minuto y con idéntico rig
mo el complejo suministraria las raciones.

Para que la idea general anteriormente expuesta,
pueda ser mdgfacilmente comprendida, en la descripeién que
: slgue, vamos a referirnos a la lémina de dibujo que se acom
pafia, la cual nos muestra un caso derealizacidén prictica,
Ena.t:.uralmerrl:.e que traténdose de un ejemplo aclaratorio, el
%dibujo en cuestidh, deberd interpretarse con amplio cri.'c.e--£
il rio y sin caricter limitativo alguno.
j

En dicho dibujo, se representa en la fig. 1, una

| vista estilizada de la nueva miquina, en la fig. 2, una --

.: vista en sececidn del tornillo, y en la fig., 3, una vista de
!i

la miquina con los elementos que sin constituir purte fun-
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damental de la invencidn, completan la miquina.
El funcionamiento de la nueva miquina, es de --

una gran simplificacidn, debiendo destacar que dicho fun-

' cionamiento no tiene la menor relacidn con la coccidn tra
- dicional, segin la cual la pasta es hervida en mucha agua

v después es escurrida y condimentada.

En la miquina objeto de la invencidn, la pasta,

f el agua en ebullicidn y la salsa en la relacidn deseada,

son mezclados y la coccidn coincide con la total absorcidn
del agua por la pasta, exceptuando la evaporacién.

Ademds del menor tiempo empleado con la nueva -
mdquina, la pasta conserva mejor sabor, siendo mds perfeg
ta la incorporacidén del condimento, sin producirse desme-
nuzamientos, gracias a la simplificgcidn y perfeccién de
la miquina.

Como elementos complementarios de la miquim, se

han previsto un alimentador volumétrico de pasta =5-, un

- alimentador para la salsa -6~, un alimentador para el zua

‘ de coccibén =7- y uma pileta -8~ en la cual los tres ali--

- mentadores vierten su propio contenido.

la pileta -8-, estd constituida de tal forma --
que pone rapidamente en ebullicién, los elementos introdu
cidos previamente calentados y los vierte después de una
adecuada mezcla en el tornillo de coccidn ~1l-, ubicado en

el interior del cilindro -2-, comprendiendo un plano in--

_ clinado -h-, visible en la seccién -3-del tornillo, y cuyy

| plano inclinado raspador, tiene la misidén en la lenta ro-

. tacién del tarnillo -1- de levantar la pasta y dejarla --

" caer de nuevo, consiguiendo de esta forma una perfecta --:

i
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mezcla. |
Descrita suficientemente la naturaleza y carac=-

 teristicas de esta nweva miquina para cocer pastas alimepn

'}ticias previamente cordimentadas, se ha de hacer constar,
la posibilidad de que sean variables sus materiales, for- .
‘mas y tamafios, asf como también podrdn introducirse varia
;Eciones secundarias, que no alteren la esancialidad de su

.objeto, que se pone de manifiesto en la siguiente

NOTA RELIVINDICATCRIA

——
T —

v Los puntos sobre los que se desea recaigan las -
freivindicaciones de la presente Patente de Invencién, son:
| ‘

l.~ MAquina para cocer pastas alimenticias pre--‘
_viamente condimentadas, caracterizada esencialmente por el
‘hecho de estar constituida por un tornillo sin-fin rotati-

Evo, ubicado en el interior de un ¢ilindro calemtado, dis~-

|
‘puesto en posicidén horizontal oivariablememte inclinado.

2.~ Miquina para cocer pastas alimenticias pre-—
-vianente condimentada, caracterizada porque el tornillo -~
'sin—fln esti dotado entre un espiral y el otro de una hoja
gg radial rascadora, que mezcla el producto en coccidn, pu- -
i diendo alimentarse en cantidades tasadas o biena granel, -
'. para servir de forma continua raciornes de pasta listas pa-
‘ ra cComer. :
{L 3.~ » MAQUINA PARA COCER PASTAS ALTISELICIAS —- -
i PREVIAMENTE CONDIMETADA » de conformidad en un todo en lo
“esencial y fines industriales a lo descrito en la preceden
te memoria descriptiva y graficamente representada en los

-adjuntos planos para su me jor comprensién,




Esta memoria consta de CINCO hojas escritas 6

me canografiadas por una sola cara a doble espacio.

Madrid, 12 MAY. 1969

Por autorizacidn del interesada
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