S44.6'8 ¢

e
3
L
£31
A
&3

! SECO.ON TECNICA
I CLASRLACION L P.C

cow_C/f
waanse B i

Frruime

PATENTE DE INVENCION
a favor de:
ELECTRO-QUIMICA DE FLIX, S.A., de nacionalidad espaiola re-
pldente en Barcelona; Paseo de Gracia 56, por: "PROUEDIMIEN
T0 DE EXTRACCION DE ACEITE DE CRUJO DE ACEITUNA Y TE OTROS
ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETALY
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Memoria descriptiva

Ia extraccidn de aceites y grasas de distintos orf
genes por medlo de disolventes, y en particular disolventes
clorados, es un proceso perfectamente conocido a escala in-
dustrial. Asi como la extraccién con disolventes no clorados,
como sulfuro de carbono e hidrocarburos aliféticos tiene gran
fes inconvenientes debidosa su volatilidad y sobre todo a su
bajo punto de inflamacién con el consiguiente riesgo de explo -

gién e incendio, los disolventes clorados clésicos en esta
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aplicacién, como el Tricloroetileno, gque no presenta esos
peligros, tienen sin embargo la desventaja de producir ex-
tractos de calidad inferior en cuanto a impurezas debido
a su excesivo poder de extraccién.

Los estudios experimentales que hemos reélizado
estaban encaminados & encontrar un disolvente queAgbéase
de las ventajas de los dos grupos anteriores; es decir, al
ta selectividad y riesgo nulo de incendio o explosidn y que
careclese por completo de sus inconvenientes. A consecuencia
de estas investigaciones hemos encontrado que el YPercloroeti
leno reune sobradamente los requisitos buscados couo objeto
de esté patente de invenciﬁﬁ} en efecto, la ajta selactivi-
dad en la extracciéﬁ permite obbener por ejemplo un aceite
Ade orujo de aceituna con las caracteristicas del Ejemplo IV.

Calidad que como puede verse mejora 0 ignale a las
congseguidas con el resto de los disolventes usuales en estas
aplicaciones, ILa gran estabilidad quimica de la molécula de
Percloroetileno evita en primer lugar los peligros de corro-
sién tan frecuentes eﬁ lag instalaciones extractoras y por
otra parte ei disolvente no sufre ninguna descomposiciédn,
pudiendo emplearse indefinidamente si se trabaja en condi-
ciones adecuadas. ‘

Su estabilidad térmica permite que-pueda emplear-
se haéta temperaturas de 1502C sin temor de que sufra ningu-

na descomposicidn’quimica. Ademéds el producto es, no infla-

mable.
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" 8u alto peso especifico unido a su baja solubili-
dad ‘en agua, permite una répida y eficaz separacidén de la
misma a lo largo del proceso de extracecién con arrasire de

vapor, reduciendo al minimo las pérdidas de disolvente y

'permitiendo disminuir el temafio de los separadores de las

dos fases,

Su punto de ébullicién més alto que el de los d4i-
gsolventes normales en esta téenica, permite disminuir sensi-
blemente las pérdidas durante la condensacién. Por otra par-
te no es necesario alcanzar su temperatura de ebullicidn en
ninguna etapa del proceso porque la eliminacién de disolven=
te se hace recurriendo a la formacién del heteroasedtropo
Percloroetileno-agua de punto de ebullicién 87,120 que tiene
la gran ventaja de no degradar ni colorear los aceites o gra
gas extractados, eliminando la neceslidad de serpentines o el
goplado con gases callientes.

su alto poder humectante permite, con la consiguien
te economfa, el empleo de orujos u otras materias primas sin
secado previo, evitando ademds el riesgo de la degradacién
de los aceites o grasas durante el proceso previo de secado.

Por otra parte se ha demostrado experimentalmente
que la extraceién con Percloroetileno permite llegar a la
destilacidén con mezclas de concentraciones aproximadamente -
delAdoble de grasas o aceites en el disolvente, con las con-
siguientes ventajas db'economia,»calidad de aceite y capaci-

dad de destilacién.
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Los siguientes ejemplos ilustran sobre las ven-
tajas de esta nueva aplicacién.
Bjemplo I
La extraccidén en planta piloto de un aceite de
semilla de algodén con Percloroetileno en las condiciones
descritas produce un extracto con las sigulentes ééiacteris-
ticas:
Acldez (01eicO0)seeesesncesssa0y26 %
Humedad sesecesconcssscocsese0,30 %
IMPUTEZAS eeveosssassncccnsssl,ld %
Insoluble en acetona ceeeses 0,18 %
Ejemplo II
En otra aplicacidn del Percloroetileno a la ex-~
traccién de aceite de semilla de girasol se obtienen los re-
sultados siguientes para la calidad del extractos
ACLABZ veesveccvscssccsncsecese0y56 %
Humedad sseeccoscsceccscsaseces0y64 %
THPUTEZAS sesscvessesssorsesssdy30 %
Ingoluble en 8CetONA eewevesse0,25 %
Ejemplo III A
Cuando se éplica Percloroetileno a la extraccidn

de aceite de semilla de soja se obtiene un aceite de la cali-

_dad que reflejan los resultados siguientes:

Acidez ‘.'..'..I'.'..‘..'....o’62%
Humed.ad ‘.Ol.‘.'.'.."....'.o’427’0
Impurezas 000000.1010.-0-.000’21%

Ingoluble en acetona seeee..0,70 %
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De los resultados de los ejemplos I, II y III, que
mejoran e igualan a los mejores procedimlientos conocidos, ca ~
be destacar el valor correspondiente al Insoluble en acetona
que es excepcionalmente bajo, ¥y la escasa coloracién de los
extractos, como corresponde a la gran selectividad del disol-
vente. '

Ejemplo IV

Con especial interés se ha estudiado la extracciédn
de aceite de orujo de aceituns con Pebcloroetileno,ihabiendo
obtenido los siguientes resultados en cuanto a la calidad del
extracto; _

AcldeZ esivieeresercnsscncencass 1,80 %
HUMGABA +veescesoonsessssansans 5,5 % -
IMPUYEZAS eesesvosessasssasssce 193 %
0x180i008 sevevecesecsvsansnses L1,0%
Pérdidg a la t822 esesesseseses 10,80 %
Pérdida WeSOL seseseveescnverse 10,60 %
Pérdida cromatogréfica .veeeeee 9,4 %

Puede observarse la gran calidasd del aceite extrafdo, y so~
bre todo la concordancia entre ls pérdids z la taza con la
pérdids por diferencis.

REIVINDIGCACIONES

1).- Procedimiento para la extraccidén de grasas y/o
sceites de origen natural caracterizado por la aplicacidn de
Percloroetileno como disolventes no inflamable gue reporta una

elevada calidad de los productos extrafdos como consecuencia



del empleo del mismo, sin mnecesidad de secado previo de

110 las materias objeto de la extraccidén, y en el que la re-
cuperacidén del disolvente de los residuos de extraccidén
se hace a temperaturas comprendidas entre 70 y 1108C, es-~
pecialmente a 86-88¢(0, en corriente de vapor, con fofmacién
del heteroacedtropo Percioroetileno~agua, glendo perfecta-

115 nente aplicable a sustancias tales como semillas oleagino-
sas, frutos, reslduos que contienen productos grasdg'natu-
réles, como acelites, grasas y ceras y, especialmente‘orujo
de aceituna, cértamo, girasol, soja, cacahuste, almendra,
palmiste, granills de uva y otros.

120 2).~ Procedimiento de acuerdo con la reivindicacién
1), caracterizado por la aplicaoién de Percloroetileno, co-
mo disolvente no inflamable en la extraccidén de grasas y/o
aceltes de origen natural, sin necesidad de secado previo
de las materias objeto de extraceién.

125 3).= Procedimiento de .acuerdo con las reivindica-
ciones enteriores, caracterizado porque el empleo de Perclo-
roetileno como disolvente no inflamable evita que los reslduos
de extraceién tengan que ser tratados con gases calientes o
hayea que instalar serpentines de caldeo para su agotamiento.

- 130 4).- Procedimiento de acuerdo con las reivindica-

piones anteriores, caracterizado porque la recuperacién del

éisolvente del residuo de extraccidén se hace a temperaturas
comprendidas entre 70 y 1102 C, y preferentemente a 86-88¢ ¢,

en corriente de vapor formdndose el heteroaceétropo Perclo~-

135 roetileno-agua.
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5).- Procedimiento de acuerdo con las reivindica-

ciones anteriores, caracterizado porgue se aplica a sustan-

cias naturales gue contienen aceites, graséas o ceras,‘tales
¢omo semillas oleaginosas, frutés, residuos que contienen
aceites, grasas y ceras naturales, ¥y especialmente orujo de
aceituna, cartamo, girasol, soja, cacahuete, almendra, pal-
miste, granilla de uva y otros.

6).- Procedimiento de. acuerdo con las reivindica-
ciones anteriores, caracterizado por emplearse para la ex—
traccién el Percloroetileno como disolvente no inflamable.

7).~ "PROCEDIMIENTO DE EXERACGION DE ACEITE DE
CRUJO DE ACEITUNA Y DE OTROu ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VE
GETALY

Esta memoria consta de siete hojas foliadas y me-

canografiadas por un solo lado de sus caras.

Madrid, 26 de Abr?%ii;;§;z69
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