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PATENTE DE INVENCION

T e B e o e e S S B T B S S e S S S S S e T B S S AT S S
por VEINTE afios

cuyo privilegio se solicita parae Espatiia,
sus territorios y plezas de sobersnis, a

favor de:
BRA, S. A.

entidad de nacionalidad espafiola, domici-
liada en San Baudilio de ILlobregat (Barce=-
lona), Carretera de Calafell, Km. 9,3, re-

lativa a:

YMEJORAS EN LOS PROCEDIMIENTOS PARA LA FAIRI-
CACION DE RECIPIENTES CULINARIOS®
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MENORIA DESCRIPIIVA

La presente invencién se refiere, tal como indica su
enunciado, a unas mejoras en los procedimientos para la fabri-
cacldén de recipientes culinarios, tales como ollas, cacerolas,
sartenes, etc. que deben ser sometidos a la aceidn térmice de
un foco calorifico externo concentrado en una zona relativae=-
mente reducida de la superficie inferior del recipiente, = = =

Los recipientes de acero inoxidable presentan considerables
ventajas para la preperacién, menipulacién y conservacién de
alimentos, debido a su elevada resistenclis, dureza e higlene,
asf como a la posibilidad de dar g su supérficie ung termina-
cién duradera e inatacaeble por los agentes quimicos resultantes
de los alimentos que almegcenan, lo cual ha aumentado en notable
grado su uso desde un tiempo a esta parte, y si no lo han sido
en mayor grado es debido, en perte, a las dificultades creadas
por la baja conductibilidad térmica de este metel, ya que en

aquellos recipientes destinados a la coceidén de alimentos, y,
en especiel a la fritura de los mismos, sz crean en su fondo

zonas de diferente nivel térmico debido a la insuficiente con-
ductibilidad de dicho materiel y a la localizacibn relative~
mente reducida del foco calorifico, produciéndose, en conse-

cuencia, deficientes cocciones e, incluso, el pegado de los
alimentos a las zonas de mayor temperatura, — = = = = = = = =

Para obviar tales inconvenientes se pensd, ¥y en numerosos
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recipientes de acero inoxidable ya se usa, pegar una lémina
relativemente gruesa de un metal o aleacidn buena conductors
del calor, en la superficie del recipiente destinada & recibir
la accibn del foco calorifico, obteniéndose resultados inme~
diatos sumamente satisfactorios, si bien insatisfactorios a
largo plazo ya que, como consecuencia de los distintos coefi-
cientes de dilatacién del acero inoxidable y de los metales
buenos conductores del calor, como el cobre, aluminio y sus
aleaciones enpleados para estos fines, se ocasiona su des—
prendimiento a 1aXrgo plag0e = = = = = = = = = = - = = = - =
Con las mejorss de la invencién se obtlenen todas las
ventajas derivadaes de la adicibn de una pleca de metal buen
conductor del calor para efectuar unae distribueidn uniforme
de temperaturas en el fondo del recipiente, obviéndose las
dificultedes derivadas de los distintos coeficientes de dila-
tacibn térmica, por existir entre ambos metales‘una zong de
transicidén compuesta por ambos y cuyo coeficiente de dilata-~
cibén es asimismo, un valor intermedio entre los de ambos me-
BALES, m w0 = = o - - - -
Esencialmente se ceracterizan las mejoras de invencién
porque a la superficie inferior externa del recipiente, des-
tinada a recibir la accibén térmica de un foco calorfifico ex~
terior, mechero de gas, de petréleo, hornillo eléctrico, etc.
se le adiciona una capa de metal buen conductor dél calor,
como el cobre y aluminio, por ejemplo, el cual metal se depo-
sita en dos etapas: una primera en la que subsiguiente a una
preparacién superficial del recipiente por mordido quimico,
lijado o chorro abrasivo, a fin de conferirle diminutas irre-

gularidades que faciliten la penetracidn de aquél, se efectia



una proyeccibén atémica del mismo a cuyo fin el recipiente ha
gido calentado a una temperatura del orden de los 750eC, Ob-
teniéndose una delgada capa de transicidén constitufda por una
solucibén de metal conductor en acero inoxidable cuyas caracte-
5, Tristicas fisicas resultantes son intermedies enire las de ambos
metales, Seguidemente, y como segunda fase, por medios clési-
cos, como (deposicibén electroquimica, fundicién o metalizado
a chorro, se deposita sobre la anterior cgpa intermedia uns
capa de metgl conductor de suficiente espesor para posterior-
10. mente poder ser sometide e mecanizado preciso a fin de confe-
rivrle 1a forma deseada, = « = w = w = w w = .o - w e -
Con caréeter potestativo, y a fin de reducif las conse-
cuencias de las deformaciones sufridas por el recipiente en
las fases yea descritas, el fondo del mismo se prevé construido
15. en forma bombeada, = = = = - = - e e = e - -
Para facilitar la comprensién de cuanto se ha expuesto,
dando a conocer simulitédneamente diversos detalles de orden
prictico, seguidamente se hace referencia a la léuina de di=-
bujoé que acomparie a la presente memoria, en la que se expone
20. un ejemplo de realizacidén entre los muchos que de acuerdo con
la invencién podrian describirse, por cuyo notivo, dado su
fin meramente ilustrativo, debe ser considerada como desprovis-
ta de todo carécter limitativo respecto al alcance de la pro-
teceibén legal que se recaba., En 108 AibUjOS: = = = m = = = = =
25. Pigura 1, representa una seccidn percial de un recipiente
de acero inoxidable, dotado de una pleca termodifusora de alue
minio} en la que dicha placa, asi como la intermedis entre

ella y el recipiente, han sido representadas diferenciadas a
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distancia para una mayor claridad expositiva, = ~ = = - -
Figura 2, representa el mismo recipiente de la figurs
anterior, adicionado dnicamente de la capa intermedia entre
8l y la capa 4ifusorg, = = = = = = = = = = = = = - - -
Figura 3, representa una seccidn parcial del recipiente
de las figuras enteriores, adicionado de la placa termodifusc
POe = = = = = = = = = m e e e e e e
Bl recipiente 1, en el ejemplo una olla, ha sldo embuti-
do con su fondo 2 ligeremente bombeado para que absorba sin
deformaciones considersbles las dilataciones que posterior-
mente deberd Sufrir, = = = = == = = = = = - - - .- -
Pare fijer la placa termodifusora 3 al recipiente 1,
primeramente se somete a éste a una accidén de limpieza y de-
sengrase por medios convencionales. A continuacién la super-—
ficle exterior del fondo 2 se somete a un tratamiento super-
ficial, ya sea por mordido quimico, chorro abrasivo de arena,
granalla, etc. o a un lijado con tela de esmeril de grano
grueso, a fin de conferirle rugosidades que faciliten la
agresividad del metal que a continuecién se proyectard., - -
Preparado ya el fondo 2 del recipiente 1, se calienta
éote a una temperatura del orden de los 7508C, proyecténdose
sobre el mismo aluminio atomizado o una aleacidén del misuwo en
estado de fusibn, hasta lograr la formacién de una delgada
capa 6 de espesor uniforme constitufda por una solucibn del
metal aportado en el seno del acero inoxideble constitutivo
del recipiente 1, = = w = = = = = = = = = =" w -~ -
Provisto ya el recipiente de una delgada capa 6 intér—

media entre é1 y la capa termodifusors 3, se procede a la
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formaecién de ésta por proyeceién atomizeda del metal, en este
caso aluminio, por fundicién o deposicién electrolitica, la
cual es sometida, una vez enfriado totalmente el recipiente 1
a une accidén de mecanizado para planear su superficie inferior

4 y biselar sus laterales 5, tal como se indica en la figura

Tal como se deduce de lo expuesto y de las figuras, se
comprende que la energia térmica que desde el foco calorifico
externc se transmite hascia el interior del recipiente 1 lo
hace a través de la place termodifusors 3, efectuando su in-
troduccidén a través de una superficie relativamente reducida
de la cara exbterior 4 de dicha placa 3, pero extendiéndose
totalmente por la seccidn en plenta de ésta debido = sus
6ptimas caracteristicas conductivas, de manera que alcanzaer
la capa intermedis 6 puede considerarse que convierte a ésta
en una superficie iso%érmica y ocurriendo, por lo tanto, lo
nismo en la superficie interior del recipiente 1, tal como se
pretendig, = = = = = = = = e e . = -

Los distintos coeficientes de dilatacién térmica del
recipiente 1, de la placa termodifusora 3 y de la capa inter-
medie 6, asi como los relativamente pequetios distintos niveles
de temperatura, alcangados por los mismos, originarén dilata-
ciones de distinte megnitud, causa del desprendimiento entre
recipiente y placa termodifusore de no existir entre ambos la
cape intermedim 6 que neutraliza tales diferenciss de dilata-
cién actuando a modo de resorte o acumulador, puesto que, es=
tudiando las secciones rectas de las figuras desde el reci=-
piente hasta el exterior, pueden determinarse capas metélicas



5.

10.

15.

20.

25.

A~ aceroc inoxideble componente del recipiente 1 inalterado
B~ zong delgada que presenta una solucién de aluminio in-
serta en acero inoxidable, = = = = = =~ = = = = = = - = - -
C~ zone bimetélica compuesta por acero inoxidable y alu-
Ninig, = = = = = = = = = = = - e~ e _e .- —————-
D- zona de aluminio con escasa proporcidn de acero inoxi-

AEbLEs = = = = = = = - — - ——————— = - =

B~ zona de aluminio puro, — = = = = = = = = = = = = = - = -

en lag cuales se efecta una variacién progresiva del coefi~
ciente de dilatacién entre ambos valores limite, el del acero
inoxidable y el aluminio, de donde se infiere el efecto emor-
tiguador de le capa intermedia 6 que, & su vez, comprende las
zongs B, C y Destudiadas, = == = = = = m = =« w = - 0w e = =
Habiendo descrito suficientemente las caracteristicas, ven-
tajas y realizacién de las mejoras en los procedimientos de
fabricacibén de recipientes culinerios, que constituyen el obje-
t0 de la vresente Patente de Invencidn, debe hacerse constar,
en resumen, que en las mismas podrédn introducirse cuentas va-
riantes de detalle referentes a materisles, dimensiones, tem=
peraturas, nduero de operaciones, orden de las mismas, etec.,
la experiencia y la prictica pueden aconsejar, siempre que no
afecten a su esencialidad, que es la que se concreta en la

primera de les reivindicaciones que siguen: = = = = = = « «

N O T A

Se declaran de novedad y propiedad para Espafia, sus

territorios y plazas de soberania, las sigulentes: = = = = = =
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REIVINDICACIONES

1.~ Mejoras en los procedimientos para la febricacién de
recipientes culinarios, caracterizasdas porgue, eatando cons-
truido el recipiente propiamente dicho en una aleacidén de ace-
ro inoxidable, se le adiciona en su superficie inferior exter
ne une capa de metal buen conductor del calor, en orden & Ob=
tener une temperatura uniforme en el interioxr del recipiente,
a través de la distribucibén de calor efectuada por dicha capa
de metal conductor, la cual se obltiens y solidariza al fondo
del recipiente por proyeccidn atbémica del metal conductor
contra la superficie calentada a una temperatura del orden de
los 75092C, obteniéndose una capa de unién constituida por una
solucién de metal conductor en el acero constitutivo del re~
cipiente, y a continuacidén se deposita por medios tales como
metalizedo a chorro, fundicidn o deposicibn electrolitica,
otra cape de metel conductor posteriormente sometida a meca=~
nizado pars conferirle la forma geométrica deseada, la cual
recibe directamente la accidn térmica de un foco calorifieco
eXterlor.: = = = = M w e .- .- - - - ---—--

2.~ Mejoras en los procedimientos para la faebricecién de
recipientes culinerios, segin la reivindicacidén anterior, ca-
racterizadas porque el recipiente propiemente dicho, en la
etapa previa a la adicidén de une capa de metal buen conductor
del calor, presenta un fondo ligeramente bombeado en orden a

evitar deformaciones intempestivas tanto durente la fase de

proyeccidn atémice de metal & elevada temperatura, como du-

rante el uso del recipiente, = = = = = = = @ c = - w - - -~

3¢~ Mejoras en los procedimientos pera la fabricacién de
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recipientes culinarios, segfn la primera reivindicacibmn, ca-
racterizados porque la superficie exterior del recipiente
destinada a recibir la aportacién de metel conductor se la

somete a una preparacién superficial, previa a la proyeccilén

atémica de metal conductor, del tipo mordido quimico, lijado
o chorro sbrasivo, en orden a conferirle diminutas irregula~
ridades que facilitan la penetracién del metal proyectado.-
4.~ Mejoras en los procedimientos para la febricacién de
recipientes culinarios, segin la primera reivindicacién, ca-
racterizadas porgue el recipiente, una vez preparado super-
ficialmente para recibir la aportacién de metal conductor, es
calentado a une temperatura del orden de los T7509C, superior
a la de fusién del metal constitufde por la solucién de metal
conductor en el acero constiﬁutivo del recipiente, = = = = =
Be= MKJORAS EN LOS PROCEDIMIENTOS PARA La FABRICACION
DE RECIPIENTES CULINARIOS", = = = = = = = = = o« « = - - = -
Todo ello conforme se describe y reivindica en la pre-
sente memoria que conste de nueve hojas, foliades y mecano-
grafiadas por une sola de sus caras, y de una lémina de di=

bujos que la ilustra.

MADRID, 7 MAR. 1969
P A M CuRELL suNoOL
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