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térmico de la vendimia

ERINR

I e

S e

Solicitinte  CIFLINT COKBACAL, ‘
de nacionalidad francesa, regidente en

34~ Montbazin, Francia.

Bl presente invento se refiere a un pro-

cedimiento ¥y a un dispogitivo destinados a efectuar

el tratamiento 4érmico de la vendimia
as a permitir una disolucién de las antociani

princdpainenis

con vis?h
nas y por consiguiente una.répida-obitencidn del color,
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Bl dnvento se props

cun dispositivo integzralmente automditico pars el fre-

taniento de la vendinia desde su vertimicnto en 21
cuence de recepcidn hastz la bodega de fernenia
a1 proée imient ‘e tratamiento TErmieo
de la vendimia sezin el invento se curaucteriza por &l
hecho de que esta ultima es tratada por czldeo con

ayuda de un anillo 1liquido elevado a una feurer

sn

determinads en el cual circula lao vendiuia a countra-
corriente. Zste anillo liguido puede estar consiitui-
do por nmosto que circula en circuito cerrado y eleva-
do.a tempe“qtur' deseada por un cambiador teroico.

gafe

Un dispositivo o recaleniador para la :

[}

.

24

lizzeidn del procedimiento do

L invento, cue comprsuds
un recipiente mas largo que ancho provisto de uun: 1lo-

[y
1t

gada y de una salida del liguido gue constituye sl
anillo 1liguido; medfos parsa introducir en dichu reci-
ia.escurrida; .un dispositivo filiran~
te interpuesto enire la vendimia y el anillo 1liauido
en dicho recipiente; medios para hacer circular la
vendimia en dicho recipiente a través del anillo 11~
quido y una salida de la vendimiag hacia las prensas

tras su szeudiniento a contracorrienia en &l sniilc

. J-.
1.1-

uido

del invento, los medios que realiwzen la circklactén
de la vendimia a través del antllic liouido consisien
en un tornillo sgin fin ¥ 21 ddispesitivo filtrante

s

estd constituido por una rejilla o similar aue rodes

en dicho recipiente este anille sgin Tin.
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Segln una caracterfstica de este dispo-
sitivo, la llegada del 1iguido que constituye el ani-
110 (mosto caliente por ejenmplo) estd situada carca
de la salida de la vendimia y la salida del 1iquido
que ha trocado sus calorfas con la vendimia estd si-
tuada en lg parte opuesta, siendo recogido este Ligui-
do por una bomba pura ser de nuevo caleatzdo en un
cambiador térmico.

Para evitar un excedente del anills [{gui-

do, dicho racipiente estd provisto de un dispositivo

on
@©
D—l
@
0

agiie que recupsra el juzo procadente de ls wine

~diuia, el cual ze junta con el que sale de las pren~

Bl invento se refiere igualuente a ung
instalacidn automitica para el trétamiento de 1g
vendimia, gue comprende: un recipiente de escurcido
provisto de dos contactos de puesta en marcha y ds
detencibdn resﬁectﬁvsmanﬁe colocados en puntos zlto y
bajo del recipiente y que accionan relés que contro-
lan los motores de todos los dispositivos de la ins-
talaci on, calentadof, prensas, bombas, etc., de for-
na que toda la instalacidn cesa de funcionar cuando
ya no hay uva en la cuba para ponerse 4G¢ nuevo en
marcha cusndo la vendimia alcanza en la cuba el ni-
vel escogido en que egtd situado el contacto de jues-
ta en marcha; medios pura extraer la vendimia cocurri-
da; un calentador +al como se describe anveriormente
en &l cual cae la vendimia procedente de la cuba o
recipiénte de ssourrido y 5eparud§ dsl jugo, puaruz ser

érmico en el anillo lfgnido;

o

gornetida al trataniento
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una o Vil1;5 Prensis cuyos motores son resulados
por la accidn de los relds acciomudos »or los con-
tactos de la cubay un primer caubisdor pora calendar
el liguido gue constituye el anille 1iguido, sice-
tuande la bomba la circulacidén en circuits cerrado
mente bajo el control de dichos relés; un segunds o
biador parz enfriar el jugo cue sgle de las preasus
al cual se junta el que procede del orifigio de
desagiie del calentador y ung ¢ verias cusas de Jer-
mentacibn, cue reciben el jugo procedente del sczun-
do camb1 ador y al Jugo que sale de la cuba de esou-
rrlﬁo.

Otrag caracteristicas y ventajns del in-
venio surgiran de la desceripeidn cue sigue gue ocu

referencia a los planos anexos iluztra diversas for-
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mas de realizuctd
ejemplos desprovistos de cualguier caericier limifa~
tivo. En los planos:

la figs 1 es una vista en sglzado de un

dispositivo calentudor de vendimia segin el invento;

;__l
©
[
tte
o
L]
no
@
2}
B
=
[
<
[9]
o
o
©
4
d
ty
2
[
O
©
[é2]
=k
o

ca de un digpositivo de trotemiento antomdtico de la

vendimia sezin el invento.

Bl disnositivo revresenizsdo en lag i~
guras 1 y 2 permite tratar autompticsmente la vendi-
mia mediante caldeo por medio de un enille liguido

elevedo a una temperatura determinada en el cual eir-
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cula a contra~corriente.

In la foruma de realigacidn represeatada
en las figs, 1 y 2, el dis o5 itivo del invento, que
gerd denominado en 1o sucesﬁvo calentador, se combo“

5. ' ne de un recipiente 10 mis larzo que anchd con pre-
ferencia de acero inoxidable. Ia capacidad y lurzo de
este reciplenies se calculan en funcidn dal.tonelaﬁe
gue haya Ge tratarse y de la duracidn de maceraciin
deseada. ‘

10. Egte recipieﬁte 10 comprende una entradn
12 para la vendimia escurrila, una entrada 14 pava la
adhisién.del liguido elovado a temperatura deteriines-
da y que constituye el anillo liguido y una salida 15
para su salida. En su exﬁremo.opuesto a la entrada
15; de vendinmig 12, el recipiente 10 comprende una saiida
dé vendimia recalentada 16. Ia llegada 14 se sitla
en las proximidades de la salida de vendimia 13.
Se prevén nedsios para hacer circular 1#
vendimia escurrida admitida en 12 en el recipiente 10
20, A a través del anillo liquido constitufdo por el liquido
caliente (con preferencia mosto elevado a temperatura
deternminada por cualesquiera medios convenientes).
¥n el ejemplo representado estos medios consisten en
‘an tornills sinfin 13 que posado sobre una rejilia 1l
25.. conduce la vendimia a la salida 16 tras el‘sacudiu‘
miento a contrag~corriente en el l{guido caliente manie-
nido en el recipientie 10, Zste tornillo sin fin es st
wovido por un notor-variador 18 por 4ntermedio de un
feductor 19. Por este medio la vendimia es intezral-

30. manie calentada, trocando con ella sus czlorfas el
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- euanco ée recepcidn,
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oo
anillo liquido en el cual barbotez a contre-~corrisnto.
£1 licuido gue ha cons titufdo el anillo es recoaido
en 15 para sar czlentado de nuevo (como se dsszcribve
mas adelante) y readmitido en el recalentador por 1o
entrzda 1l4. Un orificio de dssaglie 17 recupers el

Jugo procedente de la venddimis puarz evitar un cxce-
dente del anillo Iiquido. Como se precisa mis z20e-

lante este juro se junta con el que sale de las

.’J

presgs donde se zdnmite la vendinia tras su calenta-
miento en este dizpositivo.

El dnvento aporta ﬁguahente una ‘nstala~
cidn enteramenté,automética para el tratemiento de
la vendiﬁia en la cual se utiliza el recalentador

descrito anteriormente .

I

Esta instalacidn esté regulada por la pro-

5

pia vendinia.

Desde el vertimiento de la vendimia en el

{2

u contacto con un hilo 14bré de
masa acciona un relé gue regula la puesta en marchs
de la bonmba de vendiﬁia gobre cuyo motor estd conce-
tado el motor de la bomba dosificadora de anhidrido
sulfuroso. 21 sulfitado es as! sincronizado y racio~
nalizado. Cuando la vendinmia cesa de estar en contuc-
%0 con el hilo de mesa (por consiguiente cuzndo se. -
vacia el cuenco de vendimia) se detiens la instala-~
cibn.

La vendimia es por tanto enviada (fiz. 3)
a una cuba de escufri;iento 20. =n esta cuba =e ugllss

colocados un contacto .2l de un nivel superiol ¥ un
contacto 22 de un nivel inferior. Los contacics 21 y
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22 respéctivamente de puesta en funcionamiento y de

‘detencidn accionan relés gue regulan el funcionamients

del recalentaior, las prensas, las bombas, ebe, S1
funcionaziento de todos los dispositivos que componen
la instalecibn -y que serén degoritos mds adelante es
por tanto rezulade en el nivel de vendimia de la cuba
20, Cuando no hay ya uva en la cuba de escurrinmienio
toda la instalacidn se detiene para ponerse de nuevo
en funcionaziento cuando la vendimia alcanza el nivel
escogido en la cuba de’ escurriniento 20C.

De la cuba de escurrimiento la vendinis

parada del jugo cae en el recqlentador 10 de &uillo

-

se

(50

1{guido descrito anteriormente con referenciz g lsa £i-
guras 1 y 2.

A la salida del recalentador Jonde sufi2
el tratamiento térmico deseado la vendimia caliante
es adwitida en la prensa 25. Bste ultima couprende dos
contactos 27 y 28 gue un necaniszo de utilizacidn 26
bajo el control de los contactos 21 y 22 acciona pa-
ra poner en marciha o debener dicha prensa. La vendi-
nia puede sary enviada directanente a la prensa en la
cual pusde ser adnitida a st salida del recaleatador

durante un tienpo mis o menos largo en un dispositivo

de maceracidn.

El jugo que sale de la prensa, juntamente
con el jugo procedente del orificio de desaglie del
recaleadador 10, es enfriado en un refrigerante tubu-

"

lar 31, efectudndose su circulacidn con ayuds 4

[¢]

una

bomba 32. 4l circuito del jugo o mosto susceptivle

de enfriarse ha sido representado en el plano por tra-
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20s Wixtos especos ¥y el del mosto enfriado ha uids fi-

gurado por lineas discontinuas. 21 circuito del F1&id

“«

frio dsl refrizerante tubular 31 ha sido esquematyizsd

& 2,

en trazos mixtos delgados.

v

£l jugo enfriado por ol refrigerante Huvulo?

31 es enviado en fermentacidn a la cuba 33 donie se
une con el jugso oue proviene de la cuba de escurri-—
riento.

Se ha representado por trazos contiaung

el cireuito cerrado sezfn el cual circula el 1igu+do

caliente que constituye el anillo liquido del recalen~

tador 10. Bsie 1liguido, que es con prelerencia kesto._

- caliente, se exirac del recalentador 10 por una bomba

3C regulada por los :elés accionados por los contac—
tos 21 y 22 y circula a continuacidn por un trocador

29, antes de regresar al recalentsdor.

bt

1 fldido de culdeo del Frocador 29 sus

‘eirenls gracias a le bomba 36 yrouyo circuito he si-

do representado en trazos interrumpidos espesos pro-
viene bien sea directamente de una caldera o tanbién
puede ser calentado en un cambiador 34, como en la

forma de realizacidén representada, por vapor (cireni-

gxdos) que proviens

0 &

$0 en trazos interrumpidcs del
de una caldera 35, cuya automatizacidn estd efectua~
da por termostatos y que estd alimentada por una bope
ba 37.

Lz sincronizacidn de los caudsgles d2 1g
cuba de escurrimiento 2C, del recalentador 10 y de
las prené 3 s2 obtﬁene-por méd*o.de variadsres de

velecidad.
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La utilizacidén del invento aports milei-
ples ventajas tanto desde el punto de vista econd-
mico como en el plano tecnoldsico.

Intre las ventajas en el plano econduico,
citarenos:

~ L1 hecho de pemaitir valiar la Tulbs o
la incompeteneia de la mano de obra por la supresidn
total del personal sedentsrio;

- La sapresﬁén total de los vinos dg poun-
sa puesto que el tratamiento térﬁ{co permite la diso-
lueidn de los antocﬁaninas 591 por tanto llevar un
exceso de tanino y de .1%fenoles calsa de la asirine
genc*m y duresa ée los vinos

~ La posibilidad de utilizar pava otrog

nes la energta de caldeo por ejem 1o para, Ge ao-

}Jn

T
4

che, concentrar mostos, usi como utilizaer los cam-

0

biadores para tratar 10s mostos en Fermentzceidng

- La econonfa de un volumen imporuuﬁue
dé bodega de Termentact dnj

sntre las ventajas obten*ﬁaé en el plano
tecnolbgico, 520t ONUTEn OB i

- La posibilidad de obtencidn ripida del
color por Jdipolucidn de las anbocianinus;

La destruceidn de las oxidasas y de cier—
tas bacterias 1lo cual asegura un vino de mgyor esta-
bilidud;

- La mejora de las calidades zustbativas
de'los productos;

- Una selecciton de los producios gue puc-

den obtenerse por varias instalaeionss acopladas;
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20.
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10~

- Deja intacta la posibiliaad de cuul-
quier fermentuacibn;

~ Parcce facilitar las fermentaciones ualo-
licticas;

- Yacilita el deslizomiento de los jugos
en 1os lagares y periite la automatizacidn indegral
al mismo tiempo que un trabajo verdodersmente répido
¥ continuo.

Debe quédar bien entendido que el invonts

no se linita a las formas de realizacidn descritas y

representadas, sino que abarca todas ias variantss.

N O 1 4

Descrita‘sufic%entemente la natursalesa
del invento, asi como la menera de realizarlo en la
préctica, debe hacerse constar gue las dispogiciouss
anteriormente indicadas son susceptivles de modiiica-
ciones de detalle en cuznto no alteren su princigio
fundaental . Qumbién se hace consiar que el invento
corresponde a una Solicitud de Patente presentada en
Francia n® 137.791 de 29 de enero de 1.963 acogién-
dose, por lc tanto, a lom beneficiog que conceden
los Convenios Internacionasles en vigor, sifendo lo
que constiture la esencia del referidp invento y
por lo que se solicita Patente de Invencidn por 20
afios en Espaifia: "PROCEDILIEBNETO £ INSTULACIOR Zadl ZL
TRAZALISETO PER.ICO DE Ly VEIDIRIAY; caracterizindose
por 1o siguiente:

| 1% - Procediniento puora el trataniento tér-
nico de la vendimia,caructerisado por el hecho de Que

2

ésta es tratads por Culoeo con a ruds de un arillo 14—



-11~
guido slevado a una femperatura determinada, y en

a8l ecual la van dinia circula o contracorrientie.

h3Y

28 ~ Progedimiento segin lo reivindicacton

12, caracterizado porqus dicho anillo 1{guido ge rea-
5e liza con mosto que circula en circuite cerrado y aLe-

vzdo o tenmperatura deseads en un cambiéﬂor.

[

g

3 Instalnoidn para la splicacidn del

procedimiento sepln las reivindicaciones 18 y 28,
caracterisade porque conpreonde: dispositivo gue pre~
10. genta la forna de un rec*pﬂg“t mas largs gue ancho

provisto de uaa 1lejada y de una salida del 1fquidio

que constituye el anillo lignide; medios para iniro-

duecir la vendindia escurrida en dicho reciniente; un

dispositivo filtrante 5nterpuesto entre la vendinia

Py

4

¥y el anillo Jiguido en dicho recipiente; medios v"““

-
U1
. .

hacer circuler la vendimia en dicho recipienic & ira-

L&

vés del anillo liguido y una salide do la vendiuia he
b{a las prensas'después de su barhoteo a contracorrisi-
te en el anillo liquido.
20, . 48 < Inztalacibn sezdn lo reivindiecacién
38, caracterizada porgue los mzdios gue recliszun 12
circulaci én de la vendinmia a través del anillo licuide
éonsiaten en un tornillo sin fin ¥ el dfsposiiivo 41
trante estd constitufdo por una rejilla o sinilar gua.
25.. rodes en dicho recipiente este tornillo sin fin
58 - Instalacidn sezln lzs reivinliczoionsg
38 y 42, coracterizada porgue la llegada del liguido
que constituye el «mﬁllo esth s 'T‘GL ada cerca de la salt~
da do 1la vendimia y su salida tras el %ruequo de cug

N

3¢, calorfus con 1z vendinia estd situalda en el 1ada Oneg
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to, siendo recogido este liquido por una homba para

"ser calentado de nuevo en un canmbizdor térmico.

62 — TInstalacidn sesln las reivindicacio-

nes 3% a 628 carscterizuca por-gue para evitar un exce-

LN

dente del anillo 1lfguido, dicho reciniente esta pro-

£

visto de un dispositivo de desaglle que recupera el
jugo procedente de la vendimia, el cual se junta.des~
pués con el que sale de las prensas.

78 - Tnstalacidn segin las reivindicacio-
nes 38 a 7%, caracterizada por que comprendes: uni
cuba de escurrimijento provista de dos contactos de
puesta &n marcha y de detencibn respectivamente colo-
cados a niveles alto y bajo en la cuba y que accio-
nan relés que regulan los motores de todos los die-
positivos de la instalacidn, recalentador, prensas,
bombas, etc., de formz gue toda la instalacidn cesa

de funcionar cuando no hay ya uva en la cuba para fun-

‘cionar nuevamenie cuando la vendimia alcenza en ls cube

el nivel escogido donde se halla cclocedo én posi-

cibén el contacto de puesta en funcionamiento; un re-
calentador tal como se especifica en 3 y 4 anterior-
mente en el cual se agdmite la vendimia procedente de

la cuba de escurrimiento y se separa del jugo, para

sufrir el tratamiento térmico en el anillo liquido;

una o varias prensas cuyos motores son controlados
por la accibn de elégy accionados por los contactos
de la cubaj un primer cambiador.para reczlentar el
liguido que constituye el anillo liquido, asegurando
la bomba la circulacidn en circuito cerrado entre

este trocador y el recslentzdor gue esgti izualmente
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15.

20.

25.,

bajo el control de dichos relés; un sepundo cam-

-~

‘biador para enfriar el jugd que sale de las prensag

al cual sge junta el que proviene del desagie del
recalentador y una o varias cubas de fermentacidn
que recibsn el jugo enfriado procedente del scgundo

trocador y el juzo que .sale de ls cuba de escurri-

‘miento.

‘ 8 ~ Instalacidn segin la reivindicacidn

7, caracterizada porgue la sincronizacidn de losz cau-
91 L

dales de la cuba de escurrimiento, del recalentador
y e las prensas se obtiéne por medio de variadorss

de velocidad.

g8 —~ Instalacidn segin la reivindicacidn
7, caracterizada porque la vendimia, a su salida del

recalentador, es enviada a un dispositive Ge nucera~
c%én de mas o menos lerga duractdn.

108 - Instalacibn segin la reiviniicacidn
7; caractefiéadé porgue 1a energia de caldeo es pro-
pore¢tionada por unz caldsra cuya awtomatizacidn cuts
agegurada por +termostatos.

118 - Procedimiento e instalacidn para el

imia, tal y como que~

tratamients térmico de la vend

da sustancialuentp~descrito eny la presente lLemoria
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