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PARTENTE
DE
INVENCION

a favor de VSESOJUZNY NAUCHNO-ISSLEDOVATELSKY INSTITUT
ZHIROV, entidad rusa, domiciliada en LENINGRADO (U.R.s.s;),
Ulitsa Chernyakhovskogo, 10, por "PROCEDIMIENTO PARA TA
OBTENCION DE ACEITE DE SEMILLAS DE ALGODON". ' b

MEMORIA DESCRIPTIVA

Esta invencidén se refiere al tratamiento de
aceite de semillas y, mds particularmente, a procedimien—
tos para la elsboracidn de aceite de semillas de slgodén,
.preferenyemente a partir de semillas de algoddn de las
5. ~ calidades No, 1 y No, .2 (ligeramente dafiadas).

Los métodos’empleaaos corrientemente pafa la
obtencidn de aceite de semillas de algodén recurren &
la téenica preliminar de exprimir-extraer o a 1a'técni-
ca directa de extraccién en la que, con miras a inacti-

10, var el gosipol, el pigmento téxico de la semilla de al-
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godén, por la combinacidén del pigmento en cuestidn con

las proteinas de la semilla de algoddén, se recurre & un

_vigoroso trataniento de calor y humedad bien én la ete-

'pa inicial (la técnica anterior) o a la final (téenice

posterior) del procedimiento.

El tratémiento antes citado de calor y humedad
me jora algo las caracteristicas de calidad del aceite
de seﬁillas de algodén y 1li{pidos de jabén, pero comporta
simulténeamente.diversas transformaciones quimicas perju-

diciales que resultan finalmente en la pérdida de diver-

'sos'pomponentes altamente beneficlosos de la semilla de

algodén, Por ejemplo los tratamientos vigorosos de caloxr
Yy humedad hacen que los aminoéci&os se combinen irrever-
siblemente con el gosipol y los azicares, ocasionando di-

cho proceso irre?ersiblé una pérdida de 10-30% de metio-

-nina y 10-25% de!lYisina, reduciendo, pdr lo tanto, el va~

lor nutritivo de la torta de semillas de algoddn, de di-
solvente..EStas pérdidas ascienden a 18.600—40.000 tone~
ledes de lisina y 6,000-19,000 toneladas de metionins
enuelmente, |

Ia torta de disolvente de las semillas de al-
goddn, elaborada por los métodos de las técnicas ante-
Fiores requiere, ademds, otro proceso con el fin de ha~

cer inactivo el gosijol presente en ella; tal como tra-

" tamiento con aminas alifdtices o arométicas o con una

mezcla de acetona-hexano-agua,
El aceite de semilla de 2lgoddén obtenido de

acuerdo con los métodos conocidos, debe ser sometido no
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8élo & un refinado alcalino, sino tambidn & un refinado

de adsorcidén, de forme que el procedimiento de refinado

. implica pérdidas adicionales y tiene por resultado una

oxidacidn de la grasa.

Tos métodos conocidos sufren ademds las desven-
tajas de proporcionar sélo una gama liﬁitada de productos
¥ de ser incapaces de emplear eficientemente algunos com-
ponentes muy dtiles de las semillas de algodén, Por ejem-
plo, los métodos citados anteriormente no hacen posible
obtener fosfdtidos de semillas de algoddn libres de gosi-
pol ni aislar el gosipol, que encuentra su aplicacién co-
mo un antioxidante, agente inhibidor de polimerizaciénm,
ete.

El empleo de estos métodos de técnicas anterio-
res incurre en la pérdide de 120,000 a 160,000 tonelades
de gosipol,

Es un objeto de la presente invencidn el pfo-
porcionar un método para la produccidén de aceite de se-
millas de algoddn que incrementard la produccidn y mejo-
rard la calidad del aceite de semillas de élgodén cones-
tible.

Es otro objeto de la presente invencidn el pro-

porcionar un método para la produccidn de aceite de semi-

1la de 81g0dén que haréd posible la preservacién de los

aninodcidos esenciales en la torta de disolvente.
Es otro objeto ulterior de la presente inven-
cidén el proporcionar un método para la produccidn de .acei-

te de semillas de algodén que haréd posible obtener cier-



t0 nlmero de nuevos y ditiles productos nutritives o téc~
nicos, tales como gosipol y fosfétidos exentos de gosi-
~ pol., |
Estos y otros objetos se han conseguido por

5 un método para la elaboracidn de aceite de semillas de
2lgoddén que comprende ei someter las semillas acondicio-
nadas a descorticecidn, machzcar las carnes asi obteni-
das, el calentamiento de estas cérnes machacadas, obte-~
niendo a continuacidn aceite de semillas de algoddn, so-

10. * luciones del mismo en bencina o hexano, y torta de di~

| solvente, en cuyo método de acuerdo con la invencidn el
calentemiento y machacado de las carnes se lleva a efec~
t0 & una temperatura no mayor de 90% ¥ la humedad de
las pastas prensadas se mantiene entre 6,0 a 9,0% con

i5. el fin de transferir 60-80% del gosipol al aceite de se-
millas de algoddén o soluciones del Iﬁisxno en bencina o '
hexano y obtener una torta de disolvente que contenga
de 0,2 a 0,44 de gosipol combinado y no mds de 0,01% de
gosipol libre, ,

20. . De acuerdo con el método presente, es convenien-
1:9 someter la carne de semillas de algoddn xpachacada, con
enterioridad a ser calentada hasta una temperatura de has-
%a 90°C, a humidificacién, procediendb seguidamente a man-
tener la carne a una temperatura de hasta 95°C, hdsta que

25, las gléndulas de gosipol se hinchen, y realizdéndose a con-
tinuacidn la estructuracidén sin esprimir el aceite,

BEs inconveniente ademds tratar el aceite de se-

nillas de algoddn que contiene hasta un 2% de gosipol
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0 soluciones del aceite en bencina o hexano con wn amino-

édcido aromdtico, por ejemplo, dc¢ido entranilico, & una

temperatura no superior a 90°C, siendo empleada una can-

tidad de aminodcido de 0,4 hasta 0,6% por cada unidad
procentual del gosipol contenido en el asceite, continudn-

dose el iratamiento bajo las condiciones antes citadas

‘hasta que al menos un 80% del gosipol es convertido en

forma de aceite insoluble.

El presente métddo considera la separacidn del
precipitado de gosipol insoluble en aceite, del aceite
0 soluciones del mismo en bencina o hexano; tratdndose
el precipitado separado con bencina o hexano para extrae?
y recircular el aceite extraido con la precibitacién y
recuperar a continuaseidn el disolvente del precipitado
desengrasado. _ |

E1l método para la obtencidn de aceite de semi-
llas de algoddn se realiza como sigue. '

Las carnes de semillas de algoddn sin daflar,
que tienen una humedad de 5 a 10%'son machacadas y pos-
teriormente calentadas hasta 60-90°C seguido por el pren-
sado y extraccidn con bencine o hexano para obitener el
aceite que contiene hasta un 24 de gosipol, soluciones
en bencine o hexano del mismo, y tembidn la torte de di-
solvente que contiene desde 0,2 hasta 0,4% de gosipol
combinado y no mis que 0,01% de gosipol libre.

La torta de disolvente antes indicada y. las so-
Juciones de aceite en bencina o hexano, pueden esimismo

ser obtenidas sometiendo Ja carne machacada de semillas
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de algodén a extraccidn directa. Para hacer esto, con an—

terioridad a ser calentada, la carne machacada debe ser

“humidificada y mantenida a una temperatura no mayor de

35% hasta que las gléndulas de gosipol se hinchan, se-

guido por la estructurgcién de la carne machacada humidi-

ficada sin exprimir el aceite, y extraer a continuscién

el aceite con bencine o hexano.

- Este tratamiento hace que un 60-80% del gosipol
contenido inicialmente en las semillas de algoddén pase al
aceite obtenido de esa forma y a las soluciones en benéi-
ﬁa 0 hexano del mismo, y es asimismo un instrumento para
disminuir las pérdidas de aminodeidos esenciales (la pérf
dida de lisinas se reduce en un 10-25¢% y aquella de metio-
nina, en un 10-30%) debido & una inhibicidn marcada de
la reaccidn de los aminodcidos con gosipol y azlcares
bajo las condiciones especificadas anteriormente.

- El aceite producido a partir de semillas de
algoddn y que contiene hasta un 2% de gosipol o solucio-
nes en bencina 0 hexano del aceite, son tratadas con un
aminodcido aromdtico, tal como deido antranflico, a una
temperatura de 60—9000,'siendo la cantidad de aminodcido
empleado de 0,4 hasta 0,64 (como 4cido de 100%) por uni-
dad procentual de goéipol contenido en el aceite, y man-
tenido bajo tales condicbnes hasta que un 80% de gosipol
contenido inicialmente en el aceite es extraldo del mis~
no y de sus soluciones en forma de un precipitado de an-
tranilato de gosipol. La extraccidn del gosipol del acei-

te de semillas de algoddén bajo las condiciones entes cita~



5.

10.

15.

20,

25,

des disminuye el indice de color del aceite desde un fac-

tor 2 hasta 3, y realiza una disminucidn del valor deido

. ¥ contenido de fosfdtido del aceite,

El dcido antranilico y el antranilato de gosi-
pol formaedos son componentes dcidos capaces de reaccio-
nar con alealis, cuya reaccién produce sales que no son
solubles en el aceite, pero son fécilmente solubles en
agua, de manera que los residuos de entranilaeto de gosi-
pol y el dcido antranflico libre gue permanece en el a-
celte después que el antranilato precipitado ha sido
separado ayudan por si mismos en el curse del refinado
alealino subsecuente del aceite por cualquier téenica
conocida. Este refinado cdustico se efeotﬁa mucho més
répidamente que con el refinado con alcali gque resulta
cuando se trata el aceite producidé por los métodos co-
nocidos. El refinado cdustico antes citado eumenta el
rendimiento de aceite de semilia de a2lgodén refinédo,
disminuge el I{ndice de color del aceite hasta wn méximo
de 5 unidades rojas, tal como se determina por el pro-
cedimiento adoptado por la American Oil Chemists' Socie-
ty y mejora la calidad de los lipidos de jabén, lipidos
exentos de gosipol como se evidencia por un menor indi-
ce de color y una reduccidén de contenido de componentes
no grasos,

El valor nutritivo del aceite de semilla de
8lgoddn refinado después del citado tratamiento con dci-
do antranilico, es superior a aquel del aceite de semi-

llas de algoddn sometido a un refinado convencional de
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cdustico.

La torta producida por el prensado de la car=

~ne de semilla de algoddn bajo las condiciones expuestas

anteriormente es machacada para obtener granulados o ser:
procesadza en escamas tenaces siendo posteriormente so-
metidos el granulado y las escamas 2 una extraccidn con
disolvente, bencina u otros disolventes, tales como he-
xano, por un técnica conocida pera obtener una torta de
disolvente que tenga un contenido de gosipol de hasta

w 0,5%, '

Las soluciones en hexano 0 bencina del aceite
obtenido bajo las condiciones antes resefiadas son tratae~
das con dcido antranilico, con 1o que un 80% o un 95¢%
del gosipol inicialmente contenido en las soluciones es
extraido de lag mismas, siendo realizado el tratamiento
& una temperatura de 60-90°C durante el periodo requeri-
do de tiempo para convertir el porcentaje de gosipol an-
tes indicado en unae forme insoluble. Ia cantidad de deci~
do antranilico empleada es igual a uwn 0,4-0,6% (como doi-
do de 100%) por cada unidad procentual de gosipol conte-'
nido en las soluciones,

Después de la extraccidén del gosipol, las so-
luciones en bencina o hexano del aceite son tratédas con
agua a fin de separar los fosfétidos libres de gosipol,

siendo aislado el precipitado de fosfdtido por procedi-

“mientos convencionales,

Tas soluciones de zaceite en bencina 0 hexano

son seguidamente sometidas a un refinado cdustico, de
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acuerdo con cualquiera de los métodos. conocidos, y a
continuacidn el disolvente es eliminado.

El refinado cdustico de las soluciones de acei-
te es asimismo realizable cuando las soluciones en cues-
tién no han sido tratadas con dcide antranilico y sgua,

El refinado cdustico de las soluciones de acei-
te preparadas tal cdmo se describe anteriormente aumen-
ta ma;cadamente el rendimiento de aceite, siendo mucho
mds inferior el indice de color del aceite de senmillas
de algoddn asi obtenido que el del aceite refinado por
téenicas convencionales.

Los fosfitidos libres de gosipol obtenidos por
el tratamiento de las soluciones de aceite 2l como se
ha descrito anteriormente y los lipidos de jabdn que re~
sultan de fefinar el aceite»y las soluciones del mismo

estdn incorporados hasta una proporcidn del 1 al 10% en

la torta de disolvente, esta Gltima, enriquecida, es gra-

nuleda por una téenica convencional o puesde ser emplea-
da en forma no granulada. E1l procedimiento anterior pa-
ra la produccidén de torta de disolvente aumenta el valor
matritivo de la torta, mejora las condiciones del granu-
lado de la misma, disminuye el consumo de energia reque-
ride pera esta granulacidn, hace decrecer las pérdidas
durante 1a expedicién de 1a torta de disolvente, y ‘am-
bién proporciona un empleo mds eficaz de la torte de di-
solvente granulada, debido a una mayof capaeidad de es-
ponjonjamiento y una fortaleza mecdnica Sptima de los

granulos de torta.
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Para extraer el antranilato de gosipol preci-

pitado, obtenido como resultado de tratar el aceite, asi

~como las soluciones del mismo con dcido antranilico, se

recurre a las técnicas e instalaciones conocidas de £il-
traje. La precipitacidn arrastra cierta cantidad de dci-
do y fosfdtidos, pero la subsigulente degradacidn del
antranilato de goéipol con disolventes, tales como ben-
cina y hexano, hace posible el volver a reciclar el acei-
te de semilla de algoddn y los fosfétidos arrastrados
con el precipitado. |
Debido a la degradacién, se obtiene el antra-
nilato de gosipol en forma de un polvo anaranjado insi- )
pido e inodoro, que contiene 45-55% de gosipol combina-
do con dcido antranilico y l—i,5% de fésforo combinado.
Este producto se presta asinismo para uso directo en la
industria quimica como un antioxidante en combinacidn
con diversos materiéles, o puede ser empleado para re-
cuperar del mismo, gosipol comercial con un rendimiento
de 35-50% en peso de antranilato y dcido antranilico con
un rendimiento de 10-15% en peso de antranilato, En dci-
do antranilico asi recuperado puede ser reciclado.
Las condiciones de procedimiento expuestas

Seriormente pertenecen a la rcalizacidn preferida de
la presente invencidn, otras realiéaciones de la misma
son, sin embargo, practicables. B3 presente método pue-
de ser cumplimentado empleéndo diferentes tipos de ins-
talaciones para el procedimiento y, consecuentemente,

las condiciones de procedimiento pueden ser variadas den-
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© tro de unas gamas indicadas anteriormente en la descrip-

cidn de método reivindicado en la presente inveneidn.

BEJENPLO 1

Las semillas de algoddn descorticadas (carnes)
que tienen un contenido de humedad de 9,0% son tiitura—
das haste que un 70% de las carnes trituradas queda so-
bre un tamiz con aberturas de 1 mm, Luego las carnes tri-
turadas sin humidificacién o vaporizacidn adicional, son
calentadas hasta una temperatura de 8Qi 5°C para obtener
un contenido de humedad de & y prensadas en prensas de
tornillo.

 El aceite obtenido por la técnica de antepren-
sado contiene 1-24 de gosipol y 0,8-1,2% fosfdtidos en
contra de 0,10%-0,30% gosipol y 1,4-1,75% de fosfdtidos
contenidos en el aceite obtenido por métodos conocidos,

El aceite de semilla de algoddn producido en
la etapa de anteprensado es tratado, mientras se lo agi-
ta, con dcido antranilico (dcido seco o en forma de una
suspensibn en aceite) tomado en la cantidad de 0,53%
(caloulada como deido de 100%) por cada unidad procentual
de gosipol contenido en el aceite a tratar, siendo man-
tenida la temperatura de la mezcla a tratar a 85+5°C du-
rante un periodo de 6 horas, hasta que se forma un pre-
cipitado de antranilato de gosipol, seguido por un enfria~
miento de la mezela y separando el precipitado por tée-
nicas convencionales, taleé como filtracidn, centrifuga~

cién o separacién . En la tabla 1 se ha relacionado las
caracteristicas de calidad del aceite con anterioridad
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¥ después de la extraccidn de gosipol por medio de dei-

do antranilico

TABLA 1
Propiedad Aceite Aceite después de
alimenticio la extraccion del
gosipol con édcido
antranilico
Contenido de gosipol ¢ 1,7-1,8 0,2-0,25 (+)
Indice de dcido, mg KOH 3,3-4,0 2,0-3,0

Color en capa de 1 cm,
unidades rojas a 35 wni- 25-36 8-10
dades amarillas.

Contenido de fosfdtidos,%0,8-1,2 0,1-0,3

(+) En el aceite tratado com deido antranilico, el gosi-
pol estd presente combinado con el deido antranilico co-
mo entranilato de gosipol,

Se deduce de la tabla 1 que el contenido de
fosf4tidos en el aceite de semillas de algodén obtenido
en la etapa de antepresidn y tratado con dcido antrani-
lico, tgl como se describe anteriormente desciende hasta
un 0,1-0,3% debido al arrastre de fosfdtidos con el pre-
cipitado de antranilato de gosipol (un 60-70% de los
fosfdtidos arrastrados lo son en forma de un compuesto
obtenido como resultado de la reaccidn entre el dcido
entranilico y los gosifosfétidos monosubstituidos, y wn
20-30%% es absorbido en el precipitado de antranilato de
gosipol., Los fosfdtidos absorbides pasan a las solucio-
nes de aceite en bencina cuwando el antranilato de gosi-

pol es sometido a un desengrase, aumentando por lo tanto
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el contenido de fosfdtidos en las soluciones de aceite

con anterioridad a ser tratadas con agua.

Después de la separacidn del precipitado de

antranilato de gosipol, el aceite de semillas de algo-

dén es sometido a un refinado cdustico por una téenica
conocida.

Gracias al tratamientohanterior, el aceite de
semlllas de algodén se presta por si mismo & un refina-
do céustlco, aumentando el rendimiento hasta 1,5-2,5%,
mientras que el indice de color se reduce hasta 5 uni-
dades rojas, de acuerdo con 1los procedimientos de ensa-
y0 de la American 0il Chemist' Society.

Le torta prodi:.c:?.da en la eapa de anteprensado
bajo las condiciones descritas anteriormente es tritura-
da hasta que todo el material triturado pasa a través

de un cedazo que tiene aberturas de 12 mm, siendo 4% co-

- mo méximo el contenido de particulas que pasan a través

de wn cedazo con aberturas de 1 mm. La toria puede ser
también procesada por un téenica conocida para obtener
escamas bastas,

A partir del granulado o escamas asi obteni-

das el aceite y los residuos de gosipol son extraidos

- eon bencina por una téenica conocida, y el material res-

tante comprende la torta de disolvente gque no contiene
mds de 0,5% de gosipol,

Ia solucidén de aceite que contiene un 60% de
aceite es tratada a una temperatura de 801500, mientras

es agitada, con dcido antran{lico tomado hasta wuna pro-
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porcidn del 0,53% por unidad procentual del gosipol

conbtenido en el mismo y mantenido bajo tales condicio-

‘nes durante 2 horas, hasta que se forma un precipitado

de antranilato de gosipol, seguido por el enfriamiento
de la solucidén del aceite en bencina y la separacidn del
precipitado por una téenica conocida. Ias condiciones
antes cita&as se realizan para extraer hasta un 80-95%
del gosipol contenido inieialmente en la solucién de a-
ceite.

El antranilato de gosipol aislado del aceite
o de la solucién del mismo y iue contiene de un 30 a2 un
60% de aceite, es sometido & un desengrase con bencina .
por un procedimiento conocido, cuya etapa del proceso
hace ppsible el reci¢lado de wa 1,5 a un 3,0% de los 1i-
pidos gque han sido absorbidos por el precipitado de an~
tranilato, siendo el rendimiento de antranilato desengre~

sado de 1 a 2% en peso del aceite,

La disolucidn de bencina del aceite obtenido

‘como resultado del desengrase de antranilato de gosipol

se combina con el grueso de la disolucidn de aceite de
la que el gosipol ha sido extrafdo previamente, seguido

de un tratamiento de la mezela de soluciones con agua

- tomada hasta une cantidad de 3% y separando el precipi-

tado resultante de fosfdtidos esponjosos, y refinando
e continuacibén la solucidén del aceite ea bencina y ex-
trayendo el disolvente. '

Ia extraccidn del gosipol y los fosfédtidos y

la refinacidn de la solucién de zceite tiene por resul-
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t2do un aumento de la producceidén del aceite refinado en

un 4-5% y una disminucidn del indice de color de 2-4

_unidades rojas a comparacidn con el indice de color del

aceite de semillas de algoddn sometido a una refinacidn
cdustica convencional, El gosipol se extrae de la misma
manera que los lipidos. |

" Los fosfétidos libres de gosipol y los Llipi-
dos de Jjebdn se incorporan en la torta de disolvente en
una cantidad adecuada para obtener uﬁ contenido total
de 1lipidos en la torta de disolvente de un 4-5%, El di-
solvente es extraldo posteriormente de la torta de disol-
vente por un procedimiento convencional,

En la tabla 2 hay presentes las caracteristi-

cas de la torta de disolvente obtenida por el método pre-
sente y, a titulo de comparacidn, aquellos de la toria

de disolvente producidos pbr el método conocido.

TABLA 2
Propiedad ) Torta de disolvente
Metodo dMetodo
~actual conocido
Contenido de hunedad, 7,2-9,0 8,0~9,0

Contenido de gosipol libre,% +razas =-0,010 0,010-0,020

~ Contenido de gosipol combinado,? 0,20-0,40 0,80-1,00

Contenido de proteinas solu~

bles en los alcalis, % del to- 65-T75 60-65
tal del contenido de proteinas

Contenido de lipidos libres,% 3,5-3,8 0,7-0,8
Contenidos de 1ipidos combinados,# 0,4-0,2 0,6-0,5

Contenido total de lipidos,% 4,0 1,3
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Cuando la solucién de aceite en bencina, ob-

tenida por exiraccidn de la torta no es tratada con dci-

~ do antrenilico y agua, el procedimiento para producir

aceite de semillas de algoddén refinado por la téenica

de anteprensado se efectla tal como se expoﬁe en el Ejen~-
plo 1, v la solucién de aceite es sometida a un refina-
do cdustico con una solucidn acuose alcalina que contie-
ne de 150 a 500gde dlcalis por litro, siendo la cantidad
del 2lcali empleado de 5 a 12 kg por tonelada de aceite
segin el indice de dcido del mismo. El refinado cdusti-
co se realiza continuamente & una temperatura de 55-65°C,
seguido del mentenimiento del zceite en la solucidn céus—
tica durante una hora, sometiendo la mezela resultante ‘
a hidratecidn, y separando a continunacién los lipidos de
jebdn de la solucidn de aceite refinado, por un técnica
convencional,

E1 refinado cdustico de 1z solucién de aceite
bajo las condiciones descritas anteriormente tiene por
resultado la obtencidn dé aceite refinado que presenta
un Indice de color (basado en el aceite) de 7 2 10 uni-
dades rojas a 35 unidades amarillas en una cepa de 13,5
en, un indice de deido de 0,1 a 0,25 mg KOH, sedimentos
0,02 hastz 0,08%, sin trazas de jabdn. E1l disolvente
se separa de estz solucidén por medio de un téenica con-
vencional,

Bl sceite refinado exiraido que se obtiene
por eliminacidn del disolvente tiene las siguientes ca-

recteristicas: punto de inflamecidn 235 a 245°0; sedinen~
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tos 0,02 & 0,1%, y contenido de humedad, 0,2 & 0,4%. El
aceite de semillas de algoddén esi obtehido es sometido

‘-8 un seéaje por vacio para obtenér un contenido de hume-
dad de 0,02-0,1% y es filtrado a continuacién.

La realizacién del procedimiento bajo las con-
diciones expuestas anteriormente hace posible el obtener
un aceite de semillas de algoddn normal, que exhibe las
siguientes caracteristicas: fndice de color, de 6 2 9
unidades rojas a 35 amarillas en una capa de 13,5 on;
indice de 4ecido,. 0,1 & 0,3 mg KOH; contenido de humedad,
0,02 & 0,09,

La bencina se extrae por técnicas conocidas
de los lipidos de jabén resultentes, que contienen 1,5
a8 15% de grasa neutra con un total de contenido de gra-
sa de 40-50%, y 6 a 15% de bencina, Los lipidos de ja~
bén, en los que el contenido final de bencina llgga Com-
si & un 0,5%, los componentes de decido graso estdn cer-
ca de aguellos dél.aceite de semillas de algoddn, y los
fosfdtidos y tocoferoles son abundantes, son hidratados
hasta que el contenido de la mezcla iguala un 55-65% y
son mezclados a continuacién con la torta de disolvente
e una temperature de 80-100°C durante un periodo de 15-

* 30 minutos. Ios iipidos de jabdén se incorporan a la tor-
ta de disolvente en una proporciln de 3-5%.
EJEMNMPLO 2

Ies semillas de algoddn descorticadas (carnes)

que tienen un contenido de humedad de %% son machacades

y hunidificadas a continuacidn hasta que el contenido de
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humedad alcenza un 15%, son mantenidas & una temperatura

no superior z los 35°Q para llegar casi hasta la hincha-

z6n de las gléndulas de gosipol, siguiendo la estructu-

racién sin exprimir aceite para Obtener escamas de 0,l-
0,2 mm de grosor. Las escamas asi obtenideas son atempe-
radas a una temperatura de 50i5°G haste reducir el conte-
pido de humedad hasta un 8-9% y son luego extraidas, sien-
do el disolvente empleado en las etapas iniciales de ex-
traccidn, aceite de semillas de elgoddn en soluciones
de bencina que contienen al menos un 307 de sceite. Ia
extraceidn se réaliza en un exiractor de etapas miltiples
y produce aceite de semillas de algoddén en soluciones
de bencina que contienen hasta un 2% de gosipol. Debi-
do a la extraceidn del disolvente, en la torta de disol-
vente, el contenido de gosipol incorporado no excede de
un 0,4% y aquel del gosipol libre es igual a un 0,0I”.'
Bl aceite de semillas de algoddn en solucidn
de aeeite-cnrbehceno asi obtenido es sometido a un tra~
tamiento ulterior que es andlogo al tretamiento expli-

cado en el ejemplo 1 con referencia a la forma que in-

corpora el presente método.

L
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NOTA

. Se reivindice como objeto de la presente pa-
tente de invencién: 7
1. Procedimiento para la obtencidn de aceite
de semillas de algoddn, que comprende el acondiecionamien-
t0 y la descorticacidén de la semilla de algoddm, el ma~
chacado de las carneé, el calentamiento de las carnes
machacadas y la obtencidn a partir de ellas, de aceite
de semillas deralgodéﬁ, soluciones de aceite de semillas
de algoddn en benciné 0 hexano y la torta de disolvente,
caracterizado por el hecho de que, con el fin de trans-
ferir un 60-80% del gosipol contenido en el aceite de
semillas de algoddén y en las scluclones de aceite de se-
milles de algoddn en bencina o hexano, y para obtener
una torta de disolvente que contenga de 0,2% a 0,4% de
gosipol combinado y no mds de 0,01 de gosipol libre, las
carnes machacadas {trituradas son cz2lentadas hasta una
temperatura de 90% Yy humidificadas para llevar el con-
tenido de humedad haste un 6-9%,
' 2, Procedimiento para la obtencién de aceite
de semillas de algoddn, segin la reivindicacidn 1, carac-
terizado por el hecho de que, cbn anterioridad a ser ca~
lentadas hasta uﬁa temﬁeratura de 9000, las carnes rache-
cadas son humidificadas y mantenidas a una températura ‘

de hasta 35°C para producir casi la hinchazén de las,

.gléndulas de gosipol seguido por la estructuracidn sin
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exprimir el aceite.
3. Procedimiento para la obtencidn de aceite
de semillas de algoddn, segin las reivindicaciones 1 y

2, ceracterizado por el hecho de que el aceite de semi-

‘1las de algoddn asi obtenido, que contiene haste un 2%

de gosipol y las soluciones de aceite de semilles de al-
godbn en bencina ¢ hexano, son tratados con un aminodci-
do aromdtico, tal como dcido antranilico, & una tempera-
tura de hasta 90°C, siendo tomado el deido en una pro-
poreién de 0,4 hasta 0,6% por cade unidad procentusl de
gosipol contenido en el aceite dersemillas de algodén,
siendo efectuado el tratemiento bajo las condiciones an- .
teriormente citadas, durante un periodo de fiempo reque-
rido para convertir al menos un 80% del gosipol a un es-
tado de aceite insoluble.

4, Procedimiento para la obtencidn de aceite
de semillas de algoddn, segin la reivindidacidm 3, carac-
terizado por el hecho de que el gosipol convertido a es-
tado soluble es separado en forma de un precipitado a

partir de aceite de semillas de algoddén y de las solucio-

" nes de aceite de semillas de algoddn en bencina o hexa-

no, seguido por el tratamiento de precipitado separado
con bencina o0 hexano para extraer y volver a reciclar
el aceite de semillas de 2lzoddn contenido en el mismo,
¥ eliminer a continuscidn el disolvente del precipitado
desengrasado.

5. Procedimiento para la obtenciodn de aceite

de semillas de algoddn.
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La presente memoria descripiiva consta de vein-
tiuna hojas foliadas escritas por una sola cara.
Barcelona, 22 de enero de 1.969

VSESOJUZNY NAUCHNO-ISSIEDOVATELSKY
INSTITUT ZHIROV,
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