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P A T E N T E

DE
I N T R O D U C C I O N

por  "UNA MAQUINA PREPARADORA Y MEZCLADORA DE MASAS", a fav o r ¿o 

DON HENRI EHRENBERG y  DON OSWALD BXCHLBR, e l  primero de nacio­

nalidad alemana y  e l  segundo su iza , ambos dom iciliados en 

KNITTLINGEN/WUERTT. -  Alemania.

.MEMORIA DESCRIPTIVA

Para preparar la  masa se venían u tiliza n d o  hasta ahora má­

quinas en la s  que por lo  gen erad os brazos que trabajan entre 

s í  a manera de t i j e r a ,  amasaban la  masa ex isten te  en recipiente 

de m ezcla, con duraciones de amasado corrientemente de 15 a 30 

5 . minutos, y  la  masa s o lía  quedar pegajosa y ten ia  que se r  guar­

dada hasta su u lt e r io r  tratam iento durante 60 a 90  minutos, o 

sea e l  llamado tiempo de Crecimiento.

Son también conocidas amasadoras rápidas con tiempos de ama­

sado de unos 15 minutos en la s  que lo s  brazos amasadores amasan 

-restregando la  masa hacia a rrib a  y  hacia abajo contra la s  pa-10 ,
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redes d el rec ip ien te  mezclador, sim ilaim ente a l  amasado a mano, 

pero también esa masa adolece de lo s  p recitad os inconvenientes.

Se ha descubierto ahora con la  n atu ra l sorpresa que con simi­

la r e s  cantidades de agua, y  aún mayores que la s  u t iliz a d a s  hasta - 

hoy en dia en la s  máquinas amasadoras, se l le g a  a obtener una ma­

sa seca y  prácticamente s in  n e c e s ita r  tiempo de crecim iento u t i­

lizando una máquina preparadora y me soladora de masas que cumpla 

determinadas condiciones .

E l objeto de este  invento es una máquina amasadora con un á r­

bo l de trab ajo  accionado por motor, que g ir a  en armazán en tom o 

de un e je  v e r t ic a l  y  que penetra desde a rrib a  en un rec ip ien te  

receptor de masa, llevando la  máquina para amasar, y  a la  vez de­

s a r r o lla r  completamente y esponjar la  masa, a lo  menos un órgano 

amasador que sobresale radialmente d el árb o l de tra b a jo , girando 

dicho órgano rápidamente ceroa d el fondo d el rec ip ien te  c i l in d r i­

co y provocando a l  mismo tiempo cen trifu gación  h acia  afuera y g i­

ro de la  masa. Se ha descubierto que una máquina a s í permite l a  

transfoim acián del movimiento de g iro  d e l, o de lo s ,  órganos ama­

sadores en un movimiento c ir c u la to r io  de l a  masa, siendo de pre­

fe re n c ia  la  velocid ad  de g iro  de 400 a 800 r.p .m . y  s in  que la  

masa se rompa con e l lo  y  s in  que la  masa, a pesar de tan a lto  nú­

mero de revoluciones se ca lie n te  excesivamente en e sta  máquina 

de l a  invención a c tu a l. Esto se debe eh p a ite  a que es p osib le  in ­

tro d u cir  Inmediatamente la  harina con todos lo s  in gred ien tes y  

agregar e l  agua n ecesaria  de manera relativam ente rápida, y  g ir a r  

la  máquina entonces a un número de revoluciones relativam ente a lto  

precisando un tiempo muy corto de amasado. Se ha descubierto a s i­

mismo que, después de amasada, está  l a  masa totalm ente d e sa rro lla ­

da es d e c ir , que ya tie n e  madurez su fic ie n te  para segu ir siendo 

tratad a , lo  que antes solo se conseguía ca si una hora despuás de
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f in a l iz a r  e l  amasado. A pesar de emplear más agua re su lta  una 

masa seca, p lá s t ic a , e lá s t ic a  y exten sib le  dando un pan de mayor 

volumen, poros más fin o s  con paredes de pacos más delgadas, co­

l o r  más c la ro , miga fin a  y corteza c ru jie n te , con sustancialmen- 

5* te  mejor oapacidad de mantenerse fre sco  y mejor re s is te n c ia  a l  

oorte, siendo este  pan más provechoso para e l  consumo humano y 

para la  d igestió n .

Según una c a r a c te r ís t ic a  especialmente ventajosa del invento, 

e l  rec ip ien te  es movible verticalm ente con ayuda de medios e le -  

10 . vadores montados en e l  aimazán, y  se puede r e t ir a r  e l  recip ien te 

hacia un lado en su posición descendida.

E l armazón convenientemente tendrá forma de horca, de U o 

de ángulo, con lo s  medios elevadores en dos patas v e r t ic a le s  y 

y  a s í subir 0 b a ja r  e l  reo ip ien te; convenientemente se dispondrá 

15 . en tom o de la  parte superior del árbol de trabajo  una tapa pa­

ra e l  re c ip ie n te , apuntalada contra e l  armazón y  contra la  cual 

dichos medios elevadores sostienen e l  borde superior d el re c i­

p iente y  a s i se e v ita  que e l  producto a amasar se proyecte hacia 

afuera d el rec ip ien te  a l  g ir a r  lo s  órganos amasadores con e l  á r- 

20 . b o l. Inmediato a l  lado in fe r io r  de l a  tapa puede disponerse so­

bre e l  árbol un órgano raspador que a l  f r o ta r  dicho lado devuel­

ve a l  recip ien te  e l  producto a amasar que hubiera quedado adhe­

rido  a ese lado y s i  a este  raspador se le  agrega una prolonga­

ción en descenso sustancialmente v e r t ic a l ,  o se hace ya con t a l  

25 . prolongación, se puede raspar adicionalmente e l  m aterial a ama­

sa r adherido a la  pared in te r io r  d el recip ien te  echándolo hacia 

e l  oentro. Es en esp e cia l conveniente que e l  reo ipien te en s í  

tenga armadura sobre ruedas para ser trasladado en su posición 

descendida y  a s i se pueden emplear sucesivamente v a rio s  recip ien - 

30. te s  y  tran sportar la  masa con e l  reo ip ien te móvil para su tr a -
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tamiento u lt e r io r .  E l rec ip ien te  puede e s ta r  hecho de manera r e la ­

tivamente barata y  s e n c illa  ya que no es movido en su p osición  de 

tra b a jo , como pasa en la s  máquinas conocidas, y pueden ad q u irir­

se en mayor número para una misma máquina yaumentar a s i e l  rendi­

miento de la  misma.

En la  fig u ra  de la  adjunta lámina de dibujos se muestra la  

máquina de esta  invención en secoión verti-eá l a travás del arma­

zón y  d el re c ip ie n te , como ejemplo no l im ita t iv o .

Sobre dos patas 1  a modo de columnas descansa un órgano h ori­

zon tal 2 formando entre 1  y  2 un marco de armazón s im ila r  a hor­

ca . En e l  órgano 2 y  centradamente hay un tubo de soporte 3  con 

co jin e te  superior de bo las 4 e in fe r io r  j? para e l  árb o l de tr a ­

bajo 6 , en cuyo extremo superior se encuentra una polea 7 para 

correa tra p ezo id a l, que es accionada por l a  polea para correa 

trap ezo id al del motor 10  a travás de l a  correa trap ezo id a l 8 .

En e l  extremo in fe r io r  d el árbol 6 e stá  so lid arizad o  para rota­

ción , por ejemplo mediante t o m i l lo ,  un caeq u illo  11  que tie n e  

f ija d o s  órganos amasadores in fe r io r  12 y  superior 13 y  como se 

ve en e l  dibujo e l  1 ¿  corrido en a ltu ra  respecto a l  12 y sobre­

saliendo en d irección  opuesta, dicurriendo la s  su p e rfio ies  supe­

r io re s  de 12 y 13 ligeram ente hacia abajo a p a r t ir  de l l ;  como 

se ve en e l  dibujo, y  para mayor clarid ad  no se ha representado 

e l  que 12 y  1¡3 tie n e  un ángulo de ataque a modo de h á lic e . Al 

g ir a r  6 con 11  y  por e l lo  con 12 y 13 y  encontrarse lógicamente 

e l  rec ip ie n te  en p osición  de tra b a jo , por ejemplo la  masa a tra ­

ta r  es transportada por lo s  órganos 12 Y í á  de abajo a a rrib a  y 

a la  vez es adicionalmente deformada radialm ente, a s í como en la  

d irección  de g ir o , o sea que re s u lta  amasada.

En la s  patas 1 y  como medios elevadores, hay c ilin d ro s  h i­

dráu licos 1& cuyos p iston es de émbolo l g  encajan con ganchos e le -



vadores M  acodados a modo de m anivela, y  en la  parte in fe r io r  

h o rizon ta l de estos ganchos 16 hay sendos pernos 17 que pueden 

en cajar en resp ectiva  escotadura de bridas lg,montadas a ambos 

lados d el recip ien te  18 cuando es éste  levantado a posición  de 

trab ajo  desde l a  in fe r io r  representada. En 18 están montadas tre s  

ruedas 20 como armadura de transporte y  a s í sacarlo  desde su po­

s ic ió n  bajada mostrada, moviéndolo entre la s  columnas 1  y  por 

debajo del oasq ulllo  1 1 .

S i se hace en trar a ire  comprimido en lo s  c ilin d ro s  neumáticos 

1& por conducciones no representadas, se elevarán lo s  pistones de 

émbolo 15, y  encajando lo s  ganchos elevadores 16 lo s  pernos 1^ en 

la s  bridas lg_ se elevara 18 y seguirá subiendo hasta que su bor­

de superior 21 tope contra la  tapa 22 que está  f i ja d a  en e l  á r ­

gano de unión 2, alrededor del árbol 6̂ y  ya puede empe zar e l  ama­

sado que, por ^o general dura de dos a t r e s , a lo  sumo cinco, mi­

nutos y cuando se tra ta  de producir una masa seca se sigue tra ­

tando sin  que se n ece site  tiempo alguno de crecim iento.

La p a le ta  raspadora 2¿  f i ja d a  a 6 rasca e l  lado in fe r io r  de 

22 y  separa a s i  e l  producto amasado que pudiera quedar adherido 

a esa tapa 22 y  s i  a l  extremo de 2¿ se dispone una prolongación 

orientada su stan cia l y  verticalm ente hacia abajo, se podría sepa­

ra r  a l a  vez e l  producto amasado adherido a l a  pared in te r io r  del 

rec ip ien te  18 .

Naturalmente, pueden emplgarse^ambián otros aparatos elevado­

res en lu g ar de dichos c ilin d ro s  neumáticos, y  la  forma de órga­

nos amasadores, reo ip ien te , tapa y  de toda l a  máquina en general, 

a s i  como e l  accionamiento de 6 pueden ser según se desee.

Los tiempos antes citados para obtener masas secas se deter­

minaron para un recip ien te  de 150 l i t r o s  que puede lle n a rse  has­

t a  un 80% de su capacidad y  tratado con hasta un 1C% más de agua
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que en la s  máquinas tra d ic io n a le s  y  a s í se oonsigue en este  in ­

vento una masa seca más e lá s t ic a  y  exten sib le  que no p rec isa  de 

tiempo de crecim iento.

Para mayor d e ta lle  expondremos ahora e l  funcionamiento de 

l a  máquina según la  invencián: estando e l  re c ip ie n te  fu era  del 

armazón se l e  carga la  harina e in gred ien tes y  se introduce en 

armazón y  se eleva  con lo s  precitados medios hasta  apoyar é l  re­

cip ie n te  contra la  tapa 22 . La oantidad de agua a ad icion ar se 

regula por un d isp o sitiv o  de mando, no representado, y  e l  tiem­

po por r e lo j computador, no representado. Primero aflu ye a l  re­

cip ien te  la  cantidad de agua predeterminado ya puesto en marcha 

e l  motor 10 y a s í comienza una primer fa se  de amasado por ejem­

plo durante 15 segundos girando en e l l a  e l  árbol 6 de 200 a 400 

r.p .m . y  seguidamente empieza una segunda fa se  que puede durar, 

por ejemplo 120 segundos girando entonces 6 a 4-00 a 800 r.p .m . y 

a s í  termina e l  amasado y  se r e t ir a  e l  re c ip ie n te .

Dichos tiempos y  velocid ades varían  según la  c la se  de masa, 

y  l a  máquina puede se r  funcionada a mano o automáticamente median­

t e ,  por ejemplo, ta r je ta s  perforadas y  también puede preverse un 

sistem a automático que desconecta l a  marcha en cuanto acaba e l  

amasado pudiendo esto  deberse a que, cuando l^ínasa e stá  amasada 

y  desarrollad a óptimamente, presenta la  mayor r e s is te n c ia  y  e l  

motor alcanza su máximo de potencia por lo  que puede ser desco­

nectado por un amperímetro montado en e l  c ir c u ito  e lé c tr ic o  d el 

motor, o desconectar por un contador de energía que, una vez con­

sumida por la  máquina en e l  amasado una previamente e le g id a  can­

tid ad  de energía para e l  amasado, r e a liz a  la  desconexión.

Por lo  expuesto se aprecia claramente que la  máquina es apro­

piada para d e sa rro lla r  completamente una masa, entendiéndose 

por d esarro llo  e l  tratam iento completo de lo s  d iversos componen-
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te s  (harina, levadura, a g u a ,e td .) desde e l  estado an terio r a l  

amasado, hasta que la  masa comienza a su b ir. Antes había tre s  

fa se s  separadas en e l  amasado, a) m ezcla, b) amasado y o) tiem­

po u lte r io r  de maduración, y en la  máquina de esta  invención 

estas tr e s  fa se s  se ejecutan en una so la  etapa de trabajo entre 

dos y oinco minutos de duración m ientras que antes, para e l  de­

sa rro llo  to ta l  se necesitaban una o dos horas, y  esto ya supone 

un considerable ahorro de tiempo. Con esta máquina de la  inven­

ción se provooa mezcla rápida por e l  órgano amasador cercano a l  

fondo del re c ip ie n te , coincidiendo esta  fa se  de m ezcla, en cuan­

to  a l  curso de su movimiento, sustancialmente con e l  amasado y 

a l  mismo tiempo tien e  lu g ar e l  removido y por la  centrifugación  

ra d ia l asciende la  masa a lo  largo  de la s  paredes d el recip ien ­

te  para v o lv e r  a caer por e l  centro a  la  vez que sufre una bue­

na humectación. Importa que para e l lo  que se in ic ie  este  movi­

miento inmediatamente a l a  mezcla y  a s i  conseguir que lo s  medios 

a u x ilia re s  de hacer e l  pan primeramente humedecidos, no se ha­

yan consumido ya antes de que entren en acción lo s  humedecidos 

en últim o lu g ar, y  a s í re su lta  una fab rica ció n  muy buena.

La la rg a  duración de la  maduración en la s  máquinas conoci­

das se debía a que en la  fa se  de mezcla se aglomeraban paqueñas 

p a rtíc u la s  de la  harina formando "microgrumos" y  en e llo s  solo 

lentamente podía penetrar e l  agua, m ientras que en la  máquina de 

esta  invención es tan buena l a  mezcla que no puede haber presen­

c ia  de ta le s  microgrumos, porque ¿a intensa rotación cada par­

t íc u la  su elta  ea constantemente movida y  se r e t ir a  rápidamente 

de cada lu g ar que va ocupando y  a s i se abren caminos a l  agua 

agregada para lo s  diversoseranos de fá c u la , p a rtícu la s  de albú­

mina y sustancias m ucilaginosas, siendo por e llo  me#or e l  remo­

jo  y más elevada la  capacidad de recepción del agua. Esto se



puede designar gomo una homogenei zación completa. La Mbúmina 

¿ e l tr ig o  es por n aturaleza poco propensa a hincharse, motivo 

por elque e l  tratam iento in ten sivo  proporciona lo s  mejores re­

sultados, pero todavía es más importante en e l  esponjamiento 

mecánico la  d istrib u ció n  y  la  extensión de la  albúmina. Estas 

re c t ific a c io n e s  en la  estru ctu ra  son condición p revia  para fo r ­

mar un buen entramado aglutinante y todo esto se consigue con 

l a  máquina de la  invención, y no era p osib le  con la s  máquinas 

conocidas. Lo sorprendente, no obstante, es que la  masa aguante 

sin  más n i más este  tratam iento in te n siv o .

Según e l  invento, la  masa re su lta  suatancialmente mejor y  

e l  producto cocido más voluminoso, uniforme y de poros más f in o s . 

Al probarse la  masa elaborada según e l  invento se comprueba que 

puede extenderse hasta formar una p e líc u la  delgada, claramente 

transparente sin  que lle g u e  a romperse, m ientras que con lo s  mé­

todos tra d ic io n a le s  la  p e líc u la  lechosa es más gruesa y  en e l la  

pueden reconocerse in clu sio n es a manera de granos de sémola.

N O T A

Hecha la  descripción d el presente invente se declara como no 

practioado n i puesto en ejecución en España lo  concretado en la s  

reiv in d icacion es sigu ien tes:

1 . -  Una máqüina preparadora y  mezcladora de masas, con un 

árbol de trabajo  accionado por motor y  g ir a to r io  en un armazón 

en tom o de un e je  v e r t ic a l ,  sobre cuyo árbol se encuentran ór­

ganos m ezcladores, y  con un recip ien te  de mezcla destinado a dar 

acogida a l  producto a m ezolar, c a r a c t e r i z a d a  por-
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que e l  árbol de trab ajo , que g ira  a gran velocid ad, d iscurre ha­

c ia  abajo desde e l  aimazán y  a lo  menos en su zona de extremo in ­

f e r io r  presenta uno o v a rio s  árganos a modo de p aletas amasadoras 

que sobresalen radialmente con trazado adecuado y a lo  menos una

5 . in clin ad a , y  porque en e l  aimazón están provistos medios elevado­

res con lo s  cuales e l  recip ien te  de mezcla es movible desde una 

p osición  descendida, en la  cual puede re t ir a r s e  hacia un lado de 

la  máquina, hasta una -posición elevada de tra b a jo .

2 .  -  Una máquina, de acuerdo con l a  re iv in d icación  1 , o a -

10. r a o t e r i z a d a  porque e l  rec ip ien te  c ilin d r ic o  de mezcla

e stá  dotado de una armadura sobre ruedas con lo  cual puede ser 

transportado en l a  re fe rid a  posición  descendida.

3 .  -  Una máquina, de acuerdo con la s  reivin d icacion es 1 y  2 , 

c a r a c t e r i z a d a  porque en e l  armazón!, y  concóntrica-

1 5 . mente respecto a l  árbol de tra b a jo , est.á dispuesta una tapa pa­

ra dicho re c ip ie-n te  receptor de m ezcla, contra la  que topa e l  

borde superior de dicho recip ien te  a l  encontrarse este  último 

en su posición elevada.

. . .  4 .-  Una máquina, de acuerdo con la s  reivin d icacion es 1  y  3, 

20. c a r a c t e r i z a d a  porque sobre e l  árbol de trabajo  está  

dispuesta, en contacto d irecto  oon la  tapa, una p aleta  rasoado- 

ra que se extiende radialmente de modo que, a l  g ir a r  e l  á fb o l, 

dicha p a le ta  rascadora es capaz de separar e l  producto mezclado 

-que hubiera podido quedar adherido a la  tapa durante e l  amasado, 

25 . d esarro llo  y  esponjado de la  masa.

5 . -  Una máquina, de acuerdo con l a  re ivin d icación  4 , c a ­

r a c t e r i z a d a  porque la  precitad a p aleta  rascadora po­

see una prolongación que discurre sustancialmente en sentido ver­

t i c a l ,  sirviendo para separar la s  p a rtícu la s  del produoto adheri- 

30. do a l a  pared in te r io r  d el recip ien te  por la s  mismas razones.
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6 . -  Una máquina, de acuerdo con la s  re iv in d icacio n es 1  a 5 ; 

c a r a c t e r i z a d a  porque e l  armazón tie n e  la  forma de 

una horca en U, en cuyas dos patas v e r t ic a le s  están  contenidos 

sendos medios elevadores con órganos hechos de suerte que pueden

5 .  en cajar en partes d el rec ip ien te  receptor de m ezcla, estando lo s  

dos medios elevadores unidos entre s í  de manera gobernable para 

r e a liz a r  sincronizadamente la s  subidas y  bajadas d el re ferid o  re­

c ip ie n te .

7 .  -  Una máquina preparadora y  mezcladora de masas.

Según se describe y  re iv in d ica  en la  presente memoria que

consta de d iez hojas fo lia d a s  y  mecanografiadas por una so la  ca­

ra  y  de una lámina de d ibujos.

Madrid, a 4  de Diciembre de 1960

HENHY EHRENBERG }
OSWALD BXCHLER j
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