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_MEMORIA DESCRIPTIVA

Para preparar la masa se venian utilizando hasta shora mé-
quinas en las que por lo genera:;(dos brazos que trabajan entre
e a manera de tijera, emasaban la masa existente en recipiente
de mezola, con duraciones de amasado corrientemente de 15 a 30
minutos, y la masa solfa quedar pegajosa y tenia que ser guar-
dada hasta su ulterior tratamiento durante 60 a 90 minutos. o
gea el llamado tiempo de vret¢imiento.

Son también conocidas amasadorms ripidas con tiempos de ama-
sado de unos 15 minutos en las que los brazos amasadores emasan

~rogtregando la masa hacia arriba y hacia abajo contra las pa=-
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redes del recipiente mezeclador, similarmente al amasado a mano,
;:ero tambidn esa masa adolece de 1os precitados inconvenientes.

Se ha descubierto ghora con la natural sorpresa que con simi-
lares cantidades de agua, y ain mayores que las utilizadas hasta
hoy en dia en las mdquinas amasadoras, se llega a obtener una ma=
sa seca y practicamente sin necesiter tiempo de crecimiento uti-
lizando una méquina preparadora y mezeladora de masas que zsumpla
determinadas condiciones .

El objeto de este invento es una miquina amasadora con un Are
bol de trabajo aceionado por motor, que gira en armazdén en torno
de un eje vertical y que penetra des@e arriba en un recipiente
receptor de masa, llevendo la mdquina para smasar, y a la vez de-
sarrollar completamente y esponjar la masa, a 1o menos un Organo
amasador que sobresale radialmente del drbol de trabajo, glrando
dicho érgano rdpidamente cerca del fondo del recipiente cilindri-
00 y provocendo al mismo tiempo centrifugacidn hacia afuera y gi-
ro de la masa, Se ha desocubierto que una mdquinae asi{ permite la
transformacidn del movimiento de giro del, o de los, Srganos ama-
gadores en un movimiento ocirculatorio de la masa, siendo de pre-
ferencia la velocidad de giro de 400 a 800 r.p.m. y sin que la
masa se rompa con ello y sin que la masa, a pesar de ten alto nd-
mero de revoluciones se caliente excesivemente en esta miquina
de la invencidn actual. Esto se debe eh parte a que es posible in-
troducir inmediatemente la harina con todos los ingredientes y
agreger el agua necesaria de menera relativamente rapida, y girar
la méquina entonces a un ndmerc de revoluciones relativemente alto
precisando un tiempo muy corto de amasado. Se ha descubierto asi~
mismo que, despuds do amasaeda, estd la masa totalmente desarrolla-
da es decir, que ya tiene madurez suficiente para seguir siendo

tratada, lo que antes s0lo se conseguia casi una hora después de
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finalizer el amasado., A pesar de emplear mfs agua resulta una
masa seca, pléstica, eldstica y extensible dando un pan de mayor
volumen, poros mAs finos con paredes de poros mis delgadas, co-
lor mds claro, miga fina y corteza crujiente, con sustancielmen-
te mejor capacidad de mantenerse fresco y mejor resistencia al
corte, siendo este psn mfe provechoso para el consumo humeno y
para la digestidn.

Segin wna caractenf{stica especialmente ventajosa del invento,
el reciplente es movible verticalmente con gyuda de medios sle-
vadores montados en el ammazdn, y se puede retirar el recipiente
hacia un lado en su posicidn descendida.

El armazdén convenientemente tendrd forma de horca, de U o
de dngulo, con los medios elevadores en dos patas verticales y
y asi subir o bajar el recipiente; convenientemente se dispondrd
en torno de la parte superior del arbol de trabajo una tapa pa-
ra el reciplente, apuntalada contra el armazdn y contra la cual
dichos medios elevadores sostienen el borde superior del reci-
piente y asf se evita que el producto a amasar se proyecte hacia
afuera del recipiente al girar los 6rgenos amasadores con el dr
bol. Inmediato al lado inferior de la tapa puede disponerse so=-
bre el Arbol un drgano raspador que al frotar dicho lado devuel-
ve al recipiente el producto & amasar que hubiera quedado adhew
rido a ese lado y si a este raspador se le agrega una prolonga-
cién en descenso sustancialmente vertical, o se hace ya con tal
prolongacién, se puede raspar adicionalmente el material a ama-
sar adherido a la pared interior del recipiente echdndolo haeis
el centro. Bs en especial conveniente que el recipiente en sf
tenga armadura sobre ruedas para ser trasladado en su posicién
descendida y asi se pueden emplear sucesivamente varios recipien=

tes y trensportar ls masa con el recipiente mdévil para su tra-
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tamiento ulterior. El recipiente puede estar hecho de manera rela=
'l:élvamente barate y sencilla ya que no es movido en su posicién de
trabajo, como pasa en las ndquinas conocidas, y pueden adquirir-
Se en mayor nmimero para una misma miquina yeumentar asi{ el rendi-
miento de lz misma.

Bn la figura de la adjunte lémina de dibujos g6 muestra le
ndquina de este invencidn en seccidn vertiwal a través del arme~
zén y del recipiente, como ejemplo no limitativo.

Sobre dos patas 1 a modo de columnas descamsa un Srgano hori-
zontel 2 formendo entre 1 y 2 un marco de armazén similar a hor-
ca., En ol 6rgano 2 y centrademente hay un tubo de soporte 3 con
chjinete superior de bolas 4 e inferior 5 para el Arbol de tre-
bajo 6, en cuyo extremo superior se encuentra una polea _'_7_ para
correa trapezoidal, que es aceionada por le polea 9 para correa
trapezoidal del motor 10 a travds de la correa trapewoidal 8e
En el extremo inferior del Arbol 6 estd solidarizado para rotae-
¢idn, por ejemplo mediante tornillo, um casquillo 11l que tiene
fijados 6érgenos amasadores inferior 12 y superior 13 ¥y como se
ve en el dibujo el 13 corrido en altura respecto al 12 y sobre~
saliendo en direceidn opuesta, dicurriendo las superfioies supe-
riores de 12 y 13 ligeramente hacia abajo a partir de ll, como
ge ve en el dibujo, y pars mayor claridad no se ha representado
el que 12 y 13 tiene un dngulo de ataque a modo de hélice. Al
girar § con 11 y por ello con 12 y 13 y encontrarse légicamente
el recipiente en posicidn de trabajo, por ejemplo la masa a tra-
tar es transportada por los drganos 12 y 13 de gbajo a arriba y
a la vez es adicionalmente deformada radialmente, se{ como en la
direcoidn de giro, o sea que resulte emesads.

En las patas ;L_ y como medios elevadores, hay cilindros hie

dréulicos 14 cuyos pistones de émbolo 15 encajen con ganchos ele-
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yadores 16 acodados a modo de manivela, y en la parte inferior
horizontal de estos ganchos 16 hay sendos pernos 3._7_ que pueden
encajar en respectiva escotadura de bridas 13 montadas a ambos
lados del recipiente 18 cuando es éste levantado a posicidén de
trabajo desde la inferior representada. En 18 estin montadas tres
ruedas 20 como armadura de transporte y as{ sacarlo desde su PO-
sicidn bajada mostrada, moviéndolo enpre las columnas 1 y por
debajo del casquillo 1l. _

81 se hace entrar aire comprimido en 1os c¢ilindros neumdticos
14 por conduceiones no represen\tadas, se elevardn los pistones de
émbolo 15 y encajando los genchos elevadores 16 los permos 17 en
las bridas 19 se elevard 18y seguird subiendo hasta que su ‘uo.jc-
de superior 21 tope contra la tapa 22 que estd fijeda en el $r-
gano de unién 2, alrededor del drbol 6 ¥ ya puede empezar el ama~
sado que, por lo general dura de dos a ires, a lo sumo cinch, mi-
nutos y cuando se trata de producir una masa seca se sigue tra-—
tando sin que se necesite tiempo alguno de crecimiento.

La paleta raspadora 23 fijada a 6 rasca el lado inferior de
22 y separa as{ el producto amasedo que pudiera quedar adherido
g esa tapa 22 y sl al extremo de 23 se dispone una prolongacién
orientada sustencial y verticalmente hacia abajo, se podrfa sepa-
rar a la vez el producto smasado adherido 2 }a pared interior del
recipiente 18. '

Naturalmente, pueden emple.a.rse/también otros gparatos elevado-
res en lugar de dichos cilindros neumaticos, y la forma de drga-
noé amassdores, recipiente, tepa y de toda la mdquina en general,
as{ como el acolonamiento de 6 pueden ser segin se desee.

Los tiempos antes clitados para obtener masas secas se deter-
minai'on para un recipiente de 150 litros que puede llenarse has-

ta un 80% de su capacidad y tratado con hasta un 10% mis de agua
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que en les mdquinas tradicionales y asi se consigue en este in-
;rento una masa sece mds eldstica y extensible que no precisa de
tiempo de crecimiento.

Para mayor detalle expondremos ghora el funcionamiento de
la miquina segin la invencidn: estando el recipiente fuers del
armazén se le carga la harina e ingredientes y se introduce en
armazén y se eleva con los precitadds medios hasta apoyar él re-
cipiente contra la tapa 22. La cantidad de egua a adicionar se
regula por un dispositivo de'mando, no representado, y el tiem=-
po por reloj computador, no representado. Primero afluye al re-
cipiente la cantided de agua predeterminado ya puesto en marcha
el motor 10 ¥ as{ comienza una primer fase de amasado por ejems
plo durante 15 segundos girendo en ella el drbol § de 200 a 400
TreDes ¥ seguidemente empieza una segunda fase que puede durar,
por ejemplo 120 segundos girendo entonces 6 a 400 a 800 r.p.m, y
as{ termina el amasado y se retira el recipiente.

Dichos tiempos y velocidades varian segin la clase de masa,
¥ la mdquina puede ser funcionada a mano o automdticemente median-
te, por ejemplo, tarjetas perforadas y tembién puede preverse un
gistema automatico que desconecta la marcha en cuanto acaba ol
emasado pudiendo esto deberse a que, cuando 1411355. estd =smasada
y desarrollada dptimamente, presenta la mayor resistencia y el
motor alcenza su miximo de potemcia por lo que puede ser desco-
nectado por un emperimetro montado en el circuito eléctrico del
motor, o desconectar por un contador de energia que, una vez con-
sumida por la miquina en el amasado una previemente elegida can-
tidad de energiam para el amasado, resliza la desconexidn,

Por lo expuesto se aprecia olaramente que la ndquina es apro=
piada para desarrollar completamente una masa, entendiéndose

por desarrollo el tratamiento completo de los diversos componen-—
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tes (harina, levadura, agua,etd.) desde el estado anterior al

amasédo, hasta que la masa comienza & subir. Antes habia tres
fases separadas en el amasado, a) mezocla, b) amasado y c¢) tiem-
po ulterior de maduracifn, y en la mdquina de esta invencidn
estas tres fases se ejecutan en una sola etapa de trabajo entre
dos y cinco minutos de duracidn mientras que entes, para el de-
sarrollo totel se necesitaben una o dos horss, y esto ya supone
un considerable shorro de tiempo. Cont esta mécmina de la inven-
cidn se provoca mezela rdpida por el brgano smasador cerceno al
fondo del recipiente, coinclidiendo esta fase de mezcla, en cuan=-
to al curso de su movimiento, sustancialmente con el amasado y
al mismo tiempo tiene lugar el removido y por la centrifugacidén
radisl asciende la masa a 1lo largo de las paredes del recipien—
te para volver a caer por el centro a la vez que sufre una buo~
na humectacidn. Importa que para €llo que se inicie este movi-
niento immediatamente @ la mezcla ¥y asi conseguir que los medios
guxiliares de hacer el pan primeramente humedecidos, no se ha-
yan consumido ya antes de que entren en aceidn los humedecidos
en ultimo luger, y asi{ resulta una febricacidn muy buenae

Ie larga duracidn de la maduracidn en las mfquinas conoci-
das se debia a que en la fase de mezola se aglomeraban paquefias
particulas de la harina formando "microgrumos" y en ellos solo
lentemente podfa penetrar el agua; nientras qﬁe en la mdquina de
esta invencidn es tan buena la mezola que no puede haber presen-
cia de tales microgrumos, porque @a intensa rotacidn cada par-
t{oula suelta em constantemente movida y se retita répidamente
de cada lugar que va ocupando y asi se abren ceminos al agua
agrogada pera los diversb#ranos de fdoula, particulas de albi~
mina y sustancias mucllaginosas, siendo por ello mejor el remo-

jo y més elevada la capacidad de recepecidn del agua. Esto se
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puede designar gomo upa homogeneizacidn completa. Da albvmina
del trigo es por naturasleza poco propense & hinchai-se, motivo
por elgue el tratamiento in'ténsivo proporeiona los mejores re-
sultados, pero todavia es mds importente en el esponjamiento
mecdnico la distribucién y la extensidn de la albimina. Estas
rectificaciones en la estructura son condicidn previa para for—
mar un buen entramado aglutinante y todo esto se consigue con
la miquina de la invencidn, y no era posible con las mdquinas
congcidas. Lo sorprendente, no obstante, es que la masa aguante
sin mds ni mis este tratamiento intensivo,

Segin el invento, la mase resulta suatencialmente mejor y
el producto coeido mds voluminoso, uniforme y de poros mis finos.
Al probarse la masa elsborada segin el invento se comprueba que
puede extenderse hasta formar una pelfcula delgada, claramente
transparente sin que llegue a romperse, mientras que con los mé-
todos tradicionales la peldcula lechosa es mds gruesa y en ella

pueden reconoogrse inclusiones a manera de granos de sémola.

N OT A

Hecha la descripeidn del presente inventu se declara como no
practicado ni puesto en ejecucifdn en Espafia lo concretado en las
reivindicaciones siguientes:

1.~ Una mdqisina prepe:xradora y mezcladora de masas, con un
drbol de trabajo aceionado por motor y giratorio en un armazén
en torno de un eje vertiocal, sobre cuyo drbol se encuentren :dr-
ganos mezcladores, y con un recipiente de mezcla destinado a daxr

acogida al producto @ mezelar, caracterizada por
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que el arbol de trabajo, que gira a gran velocidad, discurre ha-
cia abajo desde el amazin y a 1o menos en su zona de extremo in-
ferior presenta uno o varios érganos a modo de paletas amasadoras
que sobresalen radislmente con trazado adecuado y a 1o menos wuna
inclinada, y porgue en el amazdn estan provistos medios elevado-
res con los cuales el reciplente de mezcla es movible desde ura
posicidn descendida, en la cual puede retirarse hacia un lado.de
la mfquina, hasta wna -posicién elevada de trabajo.

2.~ Una maquina, de acuerdo con la reivindicacidn 1, ¢ e ~
racterizada porque el recipiente cilindrico de mezcla
estd dotado de una armadura sobre ruedas con lo cual puede sger
trensportado en la referida posicidn descendida.

3.- Una miquina, de acuerdo con las reivindicaciones 1 y 2,
caracteriszada porque en el armazén, y concénirica-
mente respecto al drbol de trabajo, estd dispuesta una tapa pa-
ra dicho reciple-nte receptor de mezcla, contra la que topa el
borde superior de dicho recipiente al encontrarse este ultimo
en su posicidn elevada.

..+ 44= Una mdquina, de ascuerdo con las reivindicaciones 1y 3,
caracterizada porque sobre el Arbol de trabajo esti
dispuesta, en contacto directo con la tapa, una paleté rascado-
ra que se extlende radiaslmente de modo que, al girar el Aebol,
dioha paleta rascadora es capaz de separar el producto mezclado
-que hubiera podido quedar edherido a la tapa durante el amagado,
desarrollo y eaponjado de la masa.

5.~ Una méquina, de acuerdo con la reivindicacifn 4, ¢ a -
recterilszada porque la precitada paleta rascadora po-
Bee una prolongaoién que discurre sustancialmente en mentido ver-
tical, eirviendo para separar las particulas del producto adheri-

do a la pared interior del recipiente por las mismas razones.



Se

6.~ Una mfquina, de mouerdo con las reivindicaciones 1 a 5,
caracterizada porque el amazin tiene la forma de
una horca en U, en cuyas dos patas verticales estén contenidos
sendos medios elevadores con Srganos hechos de suerite que pueden
encajar en partes del recipiente receptor de mezcla, estando los
d0s medios elevadores unidos entre s;’.vde manera gobernable para
reali zar sincroni zmdamente las subidas y bajadas del referido re-
cipientes

To= Una mfquina preparadora y mezeladora de masas.

Segin se describe y reivindica en la presente memoria que
consta de diez hojas foliadas y mecenografiades por una sola ca-
ra y de una ldmina de dibujos.

Madrid, a 4 de Dioia'ﬂ;br de 1968

HENRY EHRENBERG {
OSWALD BACHLER

p.'o; Qe
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OuE RUDWGUEL
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