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PATENTE DE INVENCION

por *MAQUINA PERFECCIONADA PARA LA PRODUCCION DE BEBIDAS DE
CAFE, DE CICLO COMPLETAMENTE AUTOMATICQ", @ favor de "EGIM,
Se 8o Re L., de nacionalided iteliens, residente en Milan

(Italis), calle Duenos Afres, nf 63e- = = = = = = = = = = = -

 MEMORIA DESCRIPIIVA
El presente invento haoce referencié. a uné, méqu:ma o dip=
positivo para la preparaoié'n de cafée en bebida, bajo demands
N nés particularmente el presente invento hace referencla a

una méquina. perfeccionada apta para prepsrar, de une manera
completamente automé‘tsica, bebida de café producida por medio

del paso de agua caliente a presién a través de un estrato de
cafe torrefactado y molido, dispussto contra un tabique aguje-
reado, que es8 atravesado por el flujo, ¥y que retlens el café.
Las ma'.quinas pars la ;c,reparaoién de doseis de ca.fé, bajo
demanda, e inmediatamente entes del consumo, son bien conoci-
das y largamente difundides. Han sido propuestas y producidas
numerosas méquinas autométioas., 0 Beg méquinas compuestas por
mecanismoe destingsdos a efectuar automaticemente ¥y sacesaive~
mente las operaciones de preparaeién de una dosis de cafe tri-
turado en un cuerpo céncavo, cuya paered del fondo estd aguje—
reada (el conjunto de dicho cuerpo, la pared agujereads y el

emtrato de café se denomina comunmente "filtro"), medisnte el

- -~



10

15

20

30

paso de ague a presién e traves de este filtro ¥ expulsit'm
del cafs o traves del cusl se produce ls bebida, y que resul-
ta por lo tento agotado y no utilizable posteriormente. Las
méquinaa eutomgtices citadas pregentan numerosos ineonvenien—
teg, en perticulaer por todo cuanto hace referencia & la lim-
pleza de la méq,uina mismea, desyuéa. de cade fase de Irepara-—
cign de le bebida, y la conservacidn del café triturado en 7
1as condiciones mds iddneas s su preparecign suicesiva. Ademgs,
en las méq_uinas citadas diff{cilmente se pueden producir'dosia
de bebide de medidas diferentes por cuanto sfecta a la cantie-
dad del agua empleads para cede dosis, o ses producir infusio-
nes mis o0 menos concentradas, segun la demenda del consumidors
Le presente invenci5n hace referenclia a una ma'.quina per-
feccionada, particularmente simple y de un funcionamiento se—
gure, que no presenta ni los arriba indicados ni otros incon-

venientes y que asegura un funcionamiento y une produccién ras
gilar de sucesivas dosie de bebida, con cuelquiera que sea

ol intervalo de tiempo entre los sucesivos ciclos de prepera-
clone

Esenciglmente, la mé.q,uina perfeccionada segﬁn le inven-
cié,n, ge caracteriza por comprender un rotor en forme de tam-

Yor, que lleve dos cavidades diametrelmente opuestag, soporta~
do de meners que pueda rodar glrededor de un eje preferente—

mente horizontal, en un cuerpo fijo que tiene un paso de en-
trade do cefa torrefactado y triturads, un paso de descerga

del oafd agotedo y un peso que lleva une pered agujereadas
Loa dos primeros pesos (de entrads y de descarga) se encuen=

tran en po gicifn diametralmente opusste y preferentemente ali-

neados segﬁn un eje verticel, el paso de entrada descendiendo

desda arriba y el paso de descarge dirigido hacia abajo. EL

tercer paso, que se comunica con une bogullle de distribucidn
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de la beblds, este dispuesto transversalmente con respscto a
los ejes comunes a los dos primerce pasos. El tambor estg uni-

do & un motor y alimentado & su vez & través de un sistems de
interruptores, de modo que & dicho ‘tembor le viene impuesta,

en dos tlempom sucesivor, y pertiendo de una posioian en la
ocual las cavidades diametralmente opusates eatén alinaadas con

los pasos de entrads y de descargs, uns primers rotacié'n manor
de 1802, preferentementa 902, por efecto de la cual la cavi-

dad qué precadentemente ocui)aba la poaicic’m de enfrente dal
paso de entrada, se pitle en frente de la pered agujereada ¥y

a una segunda rotacién, preferentemente también de 908, por
efecto de la cual la cavidad que precedentemente eataba en
frente de la pared agujereada se ooloca en frente del paso de
doscargae mientras que la otra cavidad se coloca en frente del
paso de entrada.

Ig me',quina comprende ademés medios para calentar el agua
a la :bempera'bura necesaria paras le preparaeién de la infusign
(generalmente menor de 1002C¢.) y medios para enviar agua 8 pre=
ai&n, en cantidades preesté.blecidae, a traves de la cavidad

que temporslmente se encuentire en frente de la pared agujereada

Betos Ultimos medios comprenden un dispositivo por medio del
cual se pueden enviar, bajo control, cantidades diferentes de
ague, a cada ciclo de prepa.raoién de la bebldae

El ciclo se desarrolla en una sucesitnde tiempos segin

los cugles:
12,- mientras el tambor esta parado en la citade posie)ién

iniciai, une. dosis de café torrefactado ¥y triturado cee, &
traves del paso de entrada, en la cavidad que se encuentra en
frente de esta ultimae

2R+~ al tembor se le lmprime la primera rotacién, de mg-

ners tél, que este cavided es colocada en frente de la pared
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32,- un dispositivo de bombeo envia ague celiente a pre-
eiln o dicho tembor, & traves de le cevidad de en fremte de
le pared agujereada, produciendo la infusion que e8 impelida
hacia el exterior a través de las perforaciones de dicha pared)

49 .~ gl ‘tambor se le imprime le segunde rotacion que lle=
va la éavidad que contiene la dosise de café ye utilizada, en
frente del paso de descarga, & través del cual el cafe ya gas-
tado es expulsado por efecto de la presic;n residugl que quedse
en diche cavided, mientras que la cavidad opus sta se coloocae
en frente del paso de entrade, & punto para recibir a su vesz
une nueve dosls de cafée

Bs evidente que la méquina, en los intervelos entre los
sucesivos ciclos, no retlene cefé en ninguna de sus cavidades,
y por lo tanto no presenta, entre otros, los inconvenientes
de algunas de les méquinas citadas, en las cueles el cafh
fresco permanece en espera en el filtro (deteriorsndose rapi-
demente, por efecto del calor y la humedad) ¢ el café utilize-
do no es expulsado inmediatemente, alterén&osa, produciendo
oloraes desagradesbles ¥ gecandose, de menera que su posterior
expulsiéh resulte dificil e incompletas

Sigue una descripcic'm particularizada de un ejemplo de
reslizacion no limitetivo, representeda en las tables anexas
de dibujos, en las cuales:

La fige. 1, representa la méquina parciglmente, en vista
laterel y parcialmente en seccign en el plano vertical que
comprende el eje del tambore

La fige. 2, representa la méquina, en secoié,n de pleno
vertical comprendiendo el eje de las cgvidader diametralmente
opuestas contenides en el tamboxre

Ta fige 3, representa un detalle del dispositivo de ac-

cionamiento pare obtener la sucesign automgtica de las fases
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del ciclo mas arribs descritoe

Bn la forma de e;jeouoién representada, la méq_uina com=
prende un tembor cili(ndrico =10~ con sje herizontal, soporta-
do y encerrado en un cuerpo odncavo cildndrico ~-ll=, & su vez

corrado lateralmente por testeros opuestos -12- y -13-, en

los cugles se oncuentran los pernos ~l4i- y -15~ que aguantan
a dicho tambor y que constituyen el eje de rotacidns.
En la parte superior, el cuerpo =-l0- comprende un paso

vertical -l6— en el cual coloca la tolve ~17- de reocibimiento
del café ¥ que esta situada debajo de un dispositivo dosifica-

dor, de un tipo conocido (y que no forma parte del invento),
por medlo del cual en el paso -16— se pueden hacer caer suce—
pivemente las dosis de cafe torrefactedo ¥ trituredos

En éngulo recto con el paso =l6-, el cuerpo -ll- lleva
una expansifn tubuler =18~ (fig. 2) que contiene un cuerpo
~19=, que tiens un movimiento de avance regulgble haclg el
interior del cuerpo =ll—, y que lleva el dlafragma agujereado
(indicado por una gruese linea oscurs) que forma el filtro
-20- a traves del cual viene expelida.r la infuaién, que 8e des-
carga al exbterior a través de un paso =~Zl= y una boquills =22~
(simple ¢ doble) por debajo de la que se coloca el recipiente
de recogida de la bebida, por ejemplo una tazg =23=e

Coaxiglmente al paso de entrade -l6~ se encuentra un paso
de selida =24~, que comunica con un conducto =25- y con un tu-
bo -26- pars la descarga del cafe gastado

Ba el tambor -10- estén dispuestas cavidades cil{ndricas
coaxialeg -27- y ~28-, en las cusles discurren unos pigtones
=20- y que respectivamente -30=- sirven para comprimir, alter-
nativemente, el estrato -3l- de cafe triturado (fig. 2) contra
la pared agujereada, cuando en la cavided =28=-, 'que se encuentr
tra en frente de dicha pared, es introducida el agua & presign,

8 traves de un pago -32- (fige 2) que, cuando dicha cavidad
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oocupa esta poaieié_n, gso encuentrs & su vez en frente de un
paso =33~ (£ige 1), situedo sobre un digtribuldor enular =34-

colocedo en el testero -12- y que comunica con el paso de en-
trade =35~ del ague calients a pres‘.‘.&n. Obviemente este agua:
caliente es envisds siempre y exclusivamente & la cavidad
~07— & =28=- que se encuentra en frente de la pared agnjereadae
La méquina emta representade en la fig. 1, en su posic:\.én
inicigl y en la fig. 2, en posicién de preparacic'm de la babi-
dae
Fl paso =35~ se sbre en la perte guperior de un celderin
~36~ que se mentiene completamente lleno de agua, y en la
cusl se encuentra sumergide une resistencia elactrics =3T=,
cuye elimentacion osté controlede por un sisteme conocido de

termostato 38—, cuyo elemento termosensible 39— eaté a su
vez sumerglido en el celderin —36-.

E. calderin -36- egtt & su vez alimentado, a traves de
une abertura de entrada inferior =40-y un tubo =4l-, por uns
bomba —42-~ cuya entrada =43- comunica con una selida 44~ de
ans electrovalvule ~45- de tres viax (esimismo conocida), cu-
ya segande vie -46~ comunice con un dispositivo dosificador
«4T7= cuye entrada —48- cgts unida a un tubo -49- da llegade 7
de agua y derivades como por ejemplo a la red local de distri-
bucion de agite

Zl dispositivo dosificador =47-, esta constituido por wn

pequefio recipiente vertical que lleve en su interior una plu-
palidad de contactos elgctricos (ML — M4) que corresponden &
otros tantos niveles (Il - L4). Ta electrovelvule —45- omtd
alimentads por un sisbema conocido a traves del ciraaito se-
lectivamente cerrado por uno o por otro de los citados contac=
tos (ML - M4), de manera que uniendo entre ellas las doa vies:
~46-'y ~48—-, en el dispositivo dosificador -47- puede ser en—

viedae agus en la doeis correspondiente a caede uno de cualquie-
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ra de los niveles (Ll ~ L4)e. Uniendo entre éllas las dos

vias ~44= y =46= de la electrovélvule, durante la 38 fase de
preparacién de la bebide y poniendo en movimliento la bombsg
-42=-, o8 enviada agus al celder{n -36- en la cantidad predig=

pussta en el dilspositive dosificador -47=-, y por lo tanto una
correspondisnte cantidad de agua es expulsada de dicho calde-
r{n, e traves de los pasos «=35=, =33~ y ~32-~, en la cavidad
27T~ ¢ =-28- que contiene el estrato -3l- de cafe, que forms
el £iltro =20~s |

Bl tambor —10- estd conectado & un motor elgctrico =50-,
por medio de un reductor a engranajeg -5l- (de un tipo conoci-
do) cuyo arbol de salida esbé unido al pernb =15« del tembore
La extremidad opuesta de dicho grbol de salida esté unide a
ls pieza =52- de un sistema que lleva dos vélvulaa =53= § =54m
cuya estructura enta ropresentads en la fig. 3, y cuyos con-
tornos cooperan con interruptores -63- ¥y respectivamente ~64-,
& travas de los cuales queds cerrado y abierto, por un siste-
me conocido, el circuito que acciona el dosificador (de un ti-
po conocido) colocmdo encima de la tolva =17-, la bomba =42-,
1a electrovilvula =45~ y el mismo motor =50-. Zste circuito
puede ser ventejosamenie cerrado mediante un interruptor de
pueste en marchs 0 mediante un interruptor -69- accionado por
lg exiremidad de una pelanca -68-, oscilente en un perno -67-,
y cuya extremidad opuesta -66-, sosflens un platillo «=65= o=
bre el cuzl viene apoyada la taza =23~ destinada a recibir la
bebida, de manera que el inicio del eciclo automatico puede ser
provocado por la simple colocaclien de la taza debajo de la
boquilla =22« Diého cirarito puede comprender también, con un
slstema conocido, un reld rewrdado pare obtener que el primer
moviniento de rotacion del tambor ~10- tenga inicio deapuéa de
un tiempo suficiente como para asegurar que el conoocido dogifis

cador haya dejado caer una dosis de cafs en la cavided —27- ¢
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~28- que se encuentra en frente del paso de entrada =lb=.

Tas dos velvulaes =53= y =54= son iguales y llevan, en su
contorno, pertes en forme de arco de ciroulo =55=, =56=, ¥
respectivemente -57-, ~58=, diemetralmente opue gtag, y partes
eplanades paralelas =59=-, -60- ¥ respectivamente —6l-, -62-,
de menera que se pueda obtener la alternacion de las fasear de
rotacion y de paro, & intervalos de 902, durante el funcione=-
miento de la mé.quina., con el empleo de une w otre respectiva-
mente de las cavidades =27= y =28=«

Descrito suficientemente el objeto de la inveneién, es
de hacer notar que sl ser llevado a la pré.o*bica, podré,n va=-
rigr las formes, dimensiones, proporcidn y disposicign de
log distintos elementos, as;{ como los materiales utilizados,

gin que por ello se aliere, ni nodifique, su esencislidad.

- N O T A -

Se reivindice como objeto de la presente Patente de in-
vencidns

18- Mﬁquina perfeccionada para la produccién de bebi=
das de cafe, de funcionamiento automé'.tico, ssgﬁn un ciclo
que comprende une primera fase de introduceion en la méquina
de una dosis de cefd torrefactado y iriturado, una segunda
fage do trensporte de dicha dosis en frente de une pared agu-
jereade, para la formacion del filtro de produccié’,n de la
infusi&n, ane tercera fase de paso de agua caliente a preéib'n
o traves de dicho filtro y le coneiguiente expulsién de la
infusion que congtituye la bebida y una cuarta fase de separa-
01611 del cafa gastado y de retorno de la méq,uina en su pogi-
cién inicial, caracterizade por comprender un cuerpo en forme
de tembor, que lleva dos cavidades diemetrelmente opuestes
sptas pars recibir alternativemente las doeis de cafd, y mon-

4ado de modo rotatorio en una camare cilindrica que tiene dom
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pasos diametralmente: opuestos de reoepcién de las dosis de
café y descarga respectiivamente del café gaptado y un tercer
paso, que tiene une parte sgujereada, dispuesto en une posi-
cion intermedia entre los dos pasos diametreslmente opuesios

y en frente del cual la cavidad que he recibido la dosie de
cafd triturado queds colocada en el transcurso de la segunda
feme, para la produccién de la bebidas en el trensourso de la
terceras fase, teniendo la méquina incorporados loe medlos pare
imponer sucesivamente dos movimientos de rotecifn, de 1802 en
conjunto, a dicho cuerpo del tambore. '

22 .~ Lg propis méquina perfeccionada, segﬁn la reivindi-~
caciénﬁli, caracterizads por comprender un dispositivo para
la selectiva preparacién de diversas dosis de agus, & enviar
8 preeién o traves del estrato de café, situado en frente de
la pared agujereada, en el transcurso de la tercera fase del
clcloe

324~ La propia méquina perfeccionada, segﬁn la reivindi-
caciénllﬂ,'o las reivindicaciones 18 y 28, caracterizada por
el hecho de que el paso que lleva la pared agujereada, eata
situado a 902 con respecto de los pasos diametralmente opues—
tor de recepéién de la dosis de cafd y de descargs respectiva=
mente, y por el hecho de que todos los movimientos rotativos
impuestos al tambor, son cada uno de 902,

4% o= La propis maquina perfeccionaéa, segﬁn las preceden=-
tes reivindicaciones@ caracterizada por el hecho de que el
tembor ests goportado de una menera tel, que pueda rodar al-—
rededor de un eje vertical, y los dos pasos de recapcién da
la dosis de cafa y da descarge del mismo estén situados a lo
largo de un eje vertical, estando dirigido hacia arriba el pa-
go de recepciﬁn de le dosis de caf@e

52 - Lg propis méquina, segﬁn las reivindicaciones 18,

28 y 3§, caracterizada por el hocho de que los dlversos movi-
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nientog de accign de envio del agua & presic'zn sstan accionados
por medio de un circuifo eldotrico que viene cerrado inicisl—
mente por medio de un interrupior accionado a su vez por le
aplicacién del peso de una tazs o un similaer en la posicién
de recepoié'n de la bebids expulsadas

6% .~ La propie maquina pe rfeccionada, seghn las reivin-
dicaciénes precedentes, caracterizada por el hecho de que
contiene un celderdn que lleva una resistencie elactrica de
celentemiento, controlads por un termo steto, elternetivanenta
unids a la une o o 1o otre de las cavidades de dicho ‘bambor,

que se encuentra temporalmente en frente de la pered asgujerea-
da, en el transcurso de la tercera fese y en el cual, durante

la misme fase, es enviada agua e presié'n en la medida corres—
pondiente a la dosis de la bebida a preparare

72 o~ La propie méq_uina. perfeccionada, segin las reivin-
dicaciones snteriores, caracterizade por el hecho de que tiene
une bomba colocada encime de dicho calderin, activade en el
transcurso de la tercera fase y que recibe agua del pequefio
recipiente en el cual hebla mido introducida preventiva y se-
lectivemente en la medida correspondisnte a la dosis de la be—
blda & preparare

82 .- La propie mﬁquina pe rfeccionada, segin las anterio-

res reivindieaciones, caracterizadae por el hecho de que los
medios de eccionsmiento sutomdtico del ciclo lleven dos valvu-

lag, solidariae ol eje de rotacidn del tembor, cayo perfil de-
termine la sucesidon del ciclo relativo a una 0 & la otre de
lss cavidades diesmetrelmente opuestas respe ctivamente, que se
enocuentren en el tambore

ge,~- Lig propla mé.quina 1e rfecclonada, segﬁn las preceden=
teg reivindicaciones, caracterizade por el hecho de que en ca=

ds une do las cavidedes del tambor se encuentra un pis'tén co-

rredero,y por el hecho de que el agua & presién es enviada al-



10

ternativementesen dichas ocavidades en el transcurso de la ter=-
cere fasae, & traves de Los pasos que desembocan en las respec-
tivas cavidades, detras del citado ‘Yembor, de modo que el co-
rregpondiente piatc’m o8 empujado hacia el exterior del tambor,
apretando el estrato de café triturado contra la pered aguje—
reada, sirviendo la presic'm residual, que queda en dicha cavi=

dad, para el ulterior aevance del pistén ¥y para lsa expulsi.én
del café agobtado en el transcurso de la cuarte fase del ciclo,

& traves del paso de descargae
102 o= MAQUINA PERFECCIONADA PARA LA PRODUCCION DE BEEI-
DAS DE CAFE, DE CICLO COMPLETAMENTE AUTOMATICO.-

Madzﬂ.d,w de Noviembre de 1968-

(4
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