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PATENTE DE INTRODUCCION

b2 1 3—F-+ 2 3 32 2212+ 33 1

é;gﬁ%ﬂbné; Jean BELLOT de nacionalidad francesa, residente en:
3, Impasse Dadieu, TALENCE, (Gironde), Francia.

La presente invencidn se refisers a una
unidad de fermentacidn destinada en sspecial a la
vinificacidn de las vendimias,

-*Hasta el momento actual, las unidades de

5. : vinificacidn se rsalizan generalments en forma de

Mod. 613
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edificios que comprenden uno o mds pisos 5 iveles
constituidos cada uno por érupos de baterias de cubas
yuxtapuestas dispuestas longitudinalments, estando si-
tuados dos grupos a una y otra par?a de un pasillo, Es
S. ta dispoaicién presenta numerosos inconvenientss, ya
que dicha unidad ocupa en particqlar.una superficie
~importante en el suela. Ademds, una misma carga des ven
dimia puede encontrarss repartida en cubas muy ale jadas
unas de otras, lo que implice para su tratamisnto unas
10. ) manipulaciones importantes de materiés, debidas a la
distancia que las separé, que necesitan para sy tresla-
do droanos mecdnicos talas como bombas, tornillos de
Arquimedes, transportadores de rodilles stc. Estos dl-
timos tratamientos son perjudicieles para la calidad
15, o ﬁiterior de los productos obtenidos, que son sometidos
| en especial a la oxidacidn del aire durants las trans-
ferencias. ' '
La presente invencidn palia estos inconvenien
tes proporcionando una unidad de vinificacidn cuya super L
20, | ficis sn el suelo es reducida en comparacién Con su Vo=
limen Gtil, permitiendo suprimir los drganos de manipu-~ °
‘1acidn parjudiciélés y onerosos ya ssa para los vinos
durante la elaboracidn o pare los resfduos fermentadas,
e igualméqta asegurar a voluntad la marcha del trata-
25, miento, en particular la ventilacidn y la refrigeracidn,

sin rscurrir a las'méquinas que de ordinario se utili-
zan con tal,Fin.

a La unidad segln la invencidn se caracteriza
ssancialmente porque se constituye alrmenoa'ppr dos ni=-

30. veles superpuestos, de seccidn poligonal, cuyo nivel in-
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ferior comprends unas cubas de almacenaje repartidas

. en torno al.-centro de dicho nivel, en tanto que el

nivel superior comprande>unas cubas de fermentacidn
yuxtapuestas dispuestas en torno a un canaldn comdn
de vertido por gravedad de los residuos de trasiego,
en unidn con las puertas de trasisgﬁ de dichas cubas
de fermentacidn.

Ventajosamente la unidad comprende varlos
niveles de cubas de farmentacidn, superpuestas al ni-
vel inferior de cubas de almacenaje, cada uno de los
cuales comprends en su parte central un canaldn de
avacuacién de los residuos, dispuesto en la vertical
del canaldn subyacents.

Segdn otras caracteristicas:

- las cubas comprenden un fondo inclinado
sagln ‘'una pendiente qus prolonga sensiblemente la de
los canalones;

- las puertas de trasiego son del tipo de
apertura progrssiva;

- las cubas supsrpuestas qstén separadas dos
a dos por un conducto de aireacidn cuya pendiente es
ascendents desde el centro hasta la periferia de la
unidad y desemboca hacia el exterior a través de al
menos un pdstigo de apertura requlable;

'« la unidad estd provista de entradas de
aire repartidas sobre la periferia de su parte infe-
rior, unidas a conductos que desembocen en la parte
central del nivel inferior; ‘

© = las cubas de fermentacidn se realizan de

material de mamposteria o son de metal, descansando
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sobre armazones de material de mamposteria;

-~ en un mismo nivel, las cubas estén separa-
das por un matafial aislante;

~ la unidad comprende todos los drganos ane-
xos apropiados, tales como érganoé de alimentacidn de
la uva recogida, de vertido de las ééuas de lavado, de
transporte de residuos trasegados y que se unen en el
punto de caida comin de los canalones.

Segin una variante de realizacidn, la unidad
de fermentacidn es de seccidn rectanguler y comprende
sobre un nivel de cubas de almacenaja, uno o m4s nive-
les superpﬁestos da cubas rectangularss que dessmbocan

en un canaldn comin, equidistante de las pusrtas de di- -

.chas cubas, pudiendo ser yuxtapuestos dichos niveles.

' Otras ventajes y ceracterf{sticas qus resul-
tah de la presante invencidn se pondrédn de manifissto
a continuacidn de la descripcidn que sigus de varies
ejemplos de realizacidn posibles, de unidades segin la
invencién, descripcidn dada,con referencia a los dibu-
jos adjuntos, en los que:

La figura 1, es una vista en ssccidn y en

“alzado de una unidad de seccidn poligonal rsalizada

Eoﬁpletamenta de material de mamposteria,

La figura 2, representa una viste en ssccidn
esquamdtica segln el eje A-A de ia figura 1,

La figura 3, es una vista en seccidn y en
alzado de una unidad de seccidn poligonal con cubas me-
tdlicas,

| " La figura 4, representa una vista sn seccidn

esquemdtica segin el eje A-A de la figura 3.
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La figura 5, es una vista en saccidn y en
alzado de una unidad de seccidn rectangular.,

La figura 6, es una vista en seccidn ssque=-
mética seglin el eje A~A de la figura 5.

Debe entenderse que en los dibujos las mis-
mas referencias designan los mismos élementos.

Con referencia a las figuras 1 y 2, pueds rea-
lizarse una unidad segdn la invencidn que comprende tres
pisos de cubas de fermentacidn bajo la forma de una to-
rres de seccidn dodecagonal, Seglin esta forma de reali-
zacidn, un nivel compredde unas cubas de material de mam—
posteria, réspectivamente unas cubas de almacenaje 1 pa-
ra el nivel inferiar y otras cubas 2 de fermentacidn pro-
piamente dicha para los nivsles superiores, repartidas
en torno a un canaldn 3 central, hacia el cual desembo-
ca las puertés 4 de trasiego de dichas cubas. Estas pusr-
tas de trasiego son del tipo d? apertura progresiva tal
y como.se describe en la Patente francesa n2 1.439,116
depositada sl 30 de marzo de .1,965 a nombre de Jean
BELLOT, y estdn situadas en la porcidn extrema inferior

de las cubas cuyo fondo 5 presenta un éngulo de incli~

nacion apropiado para el descenso por gravedad del resi-

duo sin ayuda de drganos mecdnicos, La inclinacidn de
la parte ensanchada de los canalones 3 estd sensible-
mente en la prolongacidn de la inclinacidn de los fon-
dos de las cubas y el residuc trasegado es igualments
evacuado hacia el nivel inferior por simple gravedad a
través de los canalones.

Dos cubas superpuestas sstdn separadas por

un conducto 6'de amireacidn que resulta conveniente pare
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miento del airs admitido en el nivel inferior a tra-

vés de los pdstigos 7 en relacidn con conductos 8 que
desembocan hacia la parte central de dicho nivel, cir-
culando por ‘conveccidn de abajo a arriba, y que sale
al exterior a través de los péstigds de apertura re=-
gulable 9, permitiendo asi efectuar la ventilaciédn a
voluntad.sobre un nivel dado, sobre una cuba dada des
un nivel o sobre el conjunto de las cubas, sin racu-
rrir a drganos mecdnicos de pulsacidn.
Cada nivsl compresnde un suslo central 10

situado en el vértice de los canalones 3 y que puede

realizarss bajo la forma de una rejilla provista de

.escotillas 11 (representadas en posicidn abierta) des-

tinadas a la transferencia del residuo trasegado da
la cuba hacia el canaldn. El fondo inclinado 5 de las
cubas 2 comprende preferentemente una rejilla 12 ha-
cia la cual convergen las parsdes lateralés inferiores
13 de dichas cubas y que estd destinada a la filtra-
cidn de los liquidos extraidos.
En la periferia de las cubas 2, los suelos

14 a los que se puede llegar por ejemplo por medio de
escaleras 15, permiten la vigilancia de la instalacidn
y el acceso d los pdstigos 9 o a otros drgenos anexos
tales como las ilagadas de vendimia 16, presentando
ian@o los suelos 10 como los suelos 14 las inclinacionas
necesarias para sl vértido de las aguas de lavado que
se evacuan por ejemplo a través de los conductes 17.

- El nivel inferior de ia torre comprends en

su parte central el drgano-destinado a la slevacidn
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de los resf{duos trasegados unida a la salida del ca-
naldn inferior y que pusde consistir en una bomba
mévil 17, en relacion con un rodillo transportador o

un tornillo de Arquimedes (no repressntada).

Con referencia a las figuras 3 y 4, pusde

realizarse una torre por ejemplo de.seccién dodecago-
nal que comprende unas cubas 18 de fermentacidn hechas
de metal y qus descansan sobre uncs armazones 19 de ma-
terial de mamposterfa, en la vertical de cubas de alma-
cenaje 20 que pueden realizarse igualmente de material
de mamposteria. Esta forma de realizacidn comprende les
mismos elaméntoa que la forma anteriormente descrita,
en especial los canalones 3 centrales, las puertas 4 de
apertura progresiva del tipo descrito en la patente ci-
tada, los organos de ventilacion con los conductos 6 sn-
tre las cubas superpuestas, las entradas de aire 7, los
conductos de llegadé inferior 8 y los dstigos resgula-

bles de salida 9, asi comao los suelos 10 y 14 y las es-

cotilles 11,

Con referencia a las figuras 5 y 6, y segin

una variante de realizacign, se pusde obtener una uni-

‘dad seglin la invencidn bajo la forma de una torre de

seccion rectangular por ejemplo de tres niveles de cu~
bas de fermentacicn. Un nivel de esta unidad comprende
al menas dos; y con prefersncia cuatro, cubas de fermen
tacidn 21 de seccidn rectangular, en la vertical de cu-
bas de almacenaje 22 dispuesstas en el nivel superior y
agrupadas de tal forma que sus puertas de trasiego 4,
del tipo descrito en la citada patente, sean equidistan-

tes de un canaldn de sje vertical 23 alimentado por los
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conductes 24 que dessmbocan por mediacidn ds escoti-
llas 25 situadas sobre los suelos 26 por delante d
las puertas 4, Como se representa en estas figuras

5 y 6, pueden estar yuxtapusstos dos .nivelaa de sec-
cién rectangular, o mds, ssgin ias disponibilidades
superficiales del suelo. Las cubas da Permentacidn
comprenden unos fondos inclinados (no representados)
que descienden en direccidn de las ﬁﬁertas de trasie-
go 4 y que forman entre dos cubas superpusstas unos
conductos de airsaccion del tipo anteriormente des—
crito y unidos a los pdstigos de apsrtura regulable
9. Estas cubas comprenden igualmente unas paredes

laterales inferiores inclinadas 27, que convergen

. hacia una rejilla 28 destinada a la filtracidn de los

1{quidos extraidoes,

Segln otra forma de realizacidn posible,
se pueds disponer igualmente un canaldn 29 (figura 6)
cuya salida estd enfrente de una escotilla 25, en
la vertical de un canaldn ﬂnélpgo. De la misma fore
ma que en los ejemplos de realizacidn de sscécidn po=-

ligonal anteriormente desecritos, el nivel inferior

_comprende las drogancs necesatias para la conduccidn

de los res{duos trasegados {no representados).

La altura de las unidades segdn la inven~
cign puede ser variable y la altura mdxima estd unie
camente condicionada bor la altura de la columna que
equilibra la presién proporcionada por la bomba de
alimentacidn de las cubas de ﬁermentapiéh. Sin esmbar-
go, resulta posible aumentar la altura de las tarres

si la bomba de alimentacidn estd dispuesta en un ni-



val intermedio o bien se las puede prolongar verti-
calmente mediante niveles subterrdneos.
En el caso de la vinificacion, la unidad
segﬁﬁ la invencidn puede, debido a su flexibilidad ds
5, puesta en aplicacidn, funcionar sobre el conjunto ds
los diferentes niveles por encima del suelo como cu-
ber{a de fermentacidn, a fin de obtener un vino sepa-
rado de todas las materias sdlidas en suspensidn. Di-
cha unidad, o varias de ellas, pueds sstar previstas
10. para las "cavas" de colectividades importantes, sien-
do a continuacidn conservando el mosto o vino joven
en unas cubas usuales.
Ademds esta unidad pueds constituir igual-

mente por si misma una istalacidn completa que asegu~

.
8t

15, ra la recepcidn de las vendimias brutas y su vinifi-
cacidn hasta la consumacidn. Para ello es prediso dis-
poner un nivel suplementario de cubas usuales de ama-
cenaje y, eventualmsnte, en el subsuelo, otro nivel

de cubas completamente isotermicas para asegurar una
20, " conservacidn prolongada de los vinos.

La superposicidn de cubas sobre varios ni-
veles permite asegurar sin necesidad de bombeo la
transferencia de los vinos de un piso a otro, por sim-
ple gravedad a medida de las diversas gperaciones de

25, . "colado", filtracidn y tratamientos diversos que tisenen
‘por objeto obtener un producto'més puro y de mejor :ca-
lided, |

En esta unidad, solo la vendimia fresca es
suministrada por bombeo desde un muelle de recepcidn

30, ' hasta las cubas superiores y preferentemente canali-



zada en tuberias de acero inoxidable, Sin embargo,

a continuacidn se efectuardn todas las operaciones

de tratamiento de los vinos simplemente por gravedad

y sin ningln bombeo. De donde se daduce un factor muy
5. importante en la busca de la calidad dptima,

Innecesario es decir que la pressnte inven-
cidn ha sido descrita y representada solamente a ti=
tulo de ajampio explicative pero no limitativo, sino
que por el contrarioc podrdn efectuarse mejoras sin

10, salir por ello ds su marco.
' | - 0T A-
Descrita suficientemente la naturaleza del
invencidn, as{ como la manera de realizarloc en la préc-
ﬁtica; debe hacerse constar que las disposiciones ante-
15, riormente indicadas son susceptibles de modificaciones
‘ de detalle en cuanto no alteren su principio fundamental,
sisndo lo que constituye la esencias del referido in-
venta y por lo que se solicita Patente de Introduccidn,
por 10 afios en Espafia, sobre: "PERFECCIONAMIENTOS EN
20, | LA CONSTRUCCION DE UNIDADES DE FERMENTACION", caracte-
rizdndose por lo siguiente:

l8.~ Perfeccionamientos en la contruccidn
de unidades de fermentacidn, aplicable en especial a
la vinificacidn, caracterizados porque cada unida se

25, constituye al menos por dos niveles superpuestos de

'seccién poligonal o rectangular, cuyo nivel inferior
comprende al menos un grupo de cuybas de almacenajs
repartidas en torno al centro ds dicho.brupn, en tan-
to que el nivel superior comprende al menos un grupo

30, . de cubas de Fermentacidn yuxtapuestas, dispusstas a
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igual distancia de un canalon central comdn, de ver-
tido por gravedad de los res{duos de trasisgo, en
unidn con las puertas de trasiego de dichas cubas

de fermentacidn,

28,- Psrfeccionamientos segln la reivin=
dicacion 18, caractsrizados porque.la seccion de un
nivel es un polfgono en cuye centro se dispons el
canaldn de vertido.

38,~ Perfeccionamientos segdn la reivindi-
dacion 18, caracterizados porque la seccidn de un ni-
vel es rectangular y comprends al menos un grupo de
cubas re#tangularas que desembocan en un canaldn Go-
mﬁﬁ equidistante de las puertas de dichas cubas,

‘ 48,- perfeccionamientos segln la reivindi-
cacidn 18, caracterizadas porque comprende varios ni-
veles de cubas o de grupos de cubas de fermentacidn,

superpuestas al nivel inferior de cubas de almacena=

Jje, comprendiendo cada uno en su parte central o en

el centro de los grupos de.cubas, un canaldn de eva-

cuacion de las'residuos dispuestos en la vertical

del capaldn subyacente. '
58,~ Perfeccionamientos segin las reivindi-

caciones anteriores, caracterizados porque las cubas

comprenden un fondo inclihado que sigue una pendiente

que prolonga sensiblemente la de los canalones.

' 68.~ Perfeccionamientos sasgin las reivipdi-
caciones anteriores, caracterizados porque las pusrtas
de tfasiego son del tipo de apertura progresiva,

78,- Parfeccionamientos seqln las reivindi-
caciones anteriores, caracterizados porque las cubas

superpuestas estdn separadas dos a dos por un conduc—
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to de aireacidn cuya pendiente es ascendente desds el
centro hasta la periferia de la unidad y que desembo-
ca al.exterior a través de, cﬁmo m{nimo, un postigo
de apertura reguléble. .

88,~ Perfeccionamientos segﬁn las reivindi-
caciones anteriores, caracterizados.porque caomprenda
entradas de aire repartidas sobrs la periferie de su
parte inferior, y que estdn unidas a conductos que
desembocan en sl centro de un grupo de cuEaa del nivsl
inferior., '

98,~ Perfeccionamientos segln las reivindie
caciones aﬁteriores, caracterizados porque las cubas

de fermaentacidn se realizan de material de mamposteria

.0 de metal, descansando en este caso sobre armazones

igualmente de material ds mamposteria.
108,- Perfeccionamientos seglin las reivin-
dicaciones anteriores, caracterizados porque sobre un

mismo nivel las cubas estan separadas por un material

aislante, .

118,~ Perfeccionamientos segln las reivindi-

cacionss anteriores, caracterizados porque comprende *

todos los drganos anexos apropiados, tales como drga-

nos de alimentacidn de la vendimia, de vertido de las
aguas de lavado, de transporte de.los residuos trase-
gados y que se unen en sl punto de caida comin de los
canalones,

128,- "Perfeccionamientos en la construccidn
de unidades de fermentacidn", tal'y como queda sustan-
cialmente descrito en la presents memorfa e ilustrade

en los dibujos adjuntos.
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Esta memor{a conste de 13 hojas escritas a

maquina por una sola cara. * ., @7 A0
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