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Ta invencidn se refiere a dispositivos ¥y procedg
mientos para la preparacidn de la pasta de frutos oleaginé
sos y, en especial-puesto que es en este caso en el que sé

|
aplicacibn parece ofrecer un mayor interds, sin que sea eé

clusivo a aquellos dispositivos y procedimilentos destinados

a la preparacibn de la pasta de aceituna.

Durante largo tiempo la atencidn de los técnicos!

se ha cenbrado en la extraccidn de los huesos, ya que en

ello veian varias ventajas, en particular:

1) Disminucidn de la masa a trabajer en los apara

R |

tos de extraccidén, con el consiguiente aunenvo correlativo

en materia grasa;

2) Obtencidn de un primew sub-producto, el hueso

de aceituna, que es susceptible de nunerosas anlicacioness;;

3) Obbtencidén de un segundo sub-producto, los re%
siduos, exclusivamente compuesto de pulpas que 3€ prestani
s usos mis variados y més rentables que la mezcle clasica
de los residuos de los huesos y la pulpa;

4) Perfeccionamiento de la calided del acelte,
por la eliminacidn del que se produce de los huesos.

Tn consideracidn a estas venbajas expuestas, los
palses productores de sceite de oliva se preocupan desde
hace varios aflos de las téenicas encaminadas al deshuesa-
miento previo de la aceituma.

Ta invencibn tiene por objeto, especilalnente,
ofrecer a la industria oleicola en particuler, una cadens
homogénea, cuyos elementos, con ritmo bien calculado ¥

dispuestos racionalmente, permiten efectuar operaciones Ig

Y L 4 .
lativas a la prepara016n de la pasta, con un MINIRO de na-

nipulaciones y una utilizacibn méxima de las diferentes
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de obra, basindose la citada cadena en el principio del

deshuesamiento.
e han utilizado diversos tipos de deshuesado-

ras 7, en la actualidad, se utilizan en la industria y en

-

os ensayos, habiéndose podido comprobar que la prensadu-
ra de las pastas obtenidas con estos aparatos, por lo me-
nos en lo gue se refiere a los de depdsito giratorio, se
podia rcalizar perfcctamente, pero presentaba algunos in-
convenientves.

A la salida de la deshuesadora, la pasta es to-
davia velativamente imperfecta, sobre todo la que resulta
de las aceibunas verdes. 35i ge deja esta pasta tal y como
sale, se comprueba la exudacidn de agua, mientras que, DI
ticanente, el acelte no se libera.

7l amasaniento de esta pasta provoca una libera
cidn de aceite gue es insuficiente, debido a que las par~
siculas mis grandes de pulpa no sufren el tratamiento.

fumentando la duracidn del amasamiento, no es
suficiente tampoco pars modificar la contextura de las pal
sfculas sruesas, que escapan a esta aceidn.,

idemfs, se ha comprobado que conviene, sobre tg
do, cuando hay aceitunas més o menos verdes en la cantidg
o tratar, n»roceder a una operacidn destinada a modificar
15 forma de esbas narticulas gruesas.

ta invencidn Liene por finalidad principal so-
lucionar eztos inconvenientes, completando el trabajo -
efectuado por la deshuesadora, mediante:
1¢) el molturamiento de la pulpa,

20) dilaceracién por aplastamientos ¥

i
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30,~ un amesamiento prolongado.

Otra finalidad de la invencidn es la &
a la industria un dispositvivo para molburar la aceiltuna, |

un cuerpo de elaboracidén y un procedimiento de prepara-

(A 0 ' - . .
cidn de la pasta por medio de egtos dispositivos, quc conl
, |
plementan el trabajo de le deshuesadora empleada, del Gi-
po seneralmente conocido, ¥y que no constituye la finﬂlid@d
s i f

de esta lnvencloll. g
Con ayuda de la descripcién que sigue y de los

dibujos gue Se acompanan, podré comprendersc perfechanen-

p- |
i
cibén como los dibujos, bienen cardcter de simple oriento-

te la invencidn, habida cuenta de que, tanbo la descri

cibn. i

Fn estog dibujos: |

Ta fig. 12 muestra un aspecto seccional Jdel
aparato destinado a molbturar la aceituna, objeto de la. i
invencidn.

La f£ig. 22 ofrece un aspecto soccional del
cuerpo de elaboracidn.

Lo fig. %< es una vista esquemdtica del con-
junto de los dispositivos destinados a la preparacién de
1a pasta, conforme al procedimiento de la presente in-
vencion.

Bl aparato molturador objeto de la invencion,
que aparece en la fig. 1=, tlene dos plantas; nero ge

puede construir de una sola O de varias. Cada plonte es-
t8 formada por un cilindro 1, fijo a un ¢je giratorio 2,
que sSe apoya en dos cojinetes (que no apareccn en la fi-

gura), O en cualquier otro procedimiento adecuado, fi-

jos sobre las paredes laterales 3 del aparato. =l cita~
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¢ estrias (gue tamnoco aparece en la figura), que asefu-
pan el zrrastre de las aceitunas, y permiten la expurga-
cibn del cilindro por medio de un peine, cuyos dientes 5
encajsn en las citadas estrias. Cada planta lleva otro dis
nositivo fijo sobre les paredes laterales 5, formado por

1fminns arbiculades 6, independientes una de otra, solida

W

rias de resortes cortos 7, fijos a un soporte 8, en el qu
se desliza el vAstaso ashorquillado 9, fijo sobre cada une
de las liminas 6, y atravesando el resorte 7.
Tas cceitunas nue estdn en la parte superior del
anaroto molturador, a la que llegan mediante un elevador
u obro nrocedimicnto conveniente, se ven arrastradas por
cl primer cilindro giratorio, y son aplastadas contra las
14minas articuladas, que se separan cuando el esfuerzo
llega ¢ ser muy considerable, y caen a la planta inferior
del citado aparato molturador, donde otro cilindro complg
ta lo operacibn. Gracias a la articulacidn de las léminas
de contra-presibén, los huesos no pueden en ningln caso
ser aplastados por este aparato, que estéh destinado a fa
cilitar el deshuesamiento por medio de un aparato deshue-
sador del tipo generalmente conocido ¥y empleado en la in-
dustria oleicola, y que no forma parte de la invencidn.
3in embargo, el tipo preferible de deshuesador
es el de depdsito giratorio y arrastre flexible, que eli-
mina los inconvenientes de las deshuesadoras clésicas, dg
bido el movimiento giratorio de su depbsito hueco, que
pernite, mediante una débil accidn centrifuga, la expul-
sién qe la nulpa desde que se separa de los huesos, pro-

vocindose ¢l arrastre de 4etos hacia la salida, por medie
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de peines elésticos, que substituyen a los brazos rigidos
ubilizados en los otros tipos de deshuesadoras.

El cuerpo de elaboracidn, objebo de la presen-
te invencidn, que sparece en la fig= 2=, cstd destinado a

> completar la preparacidén de la pasta pora provocar la libg-

racibn del sceite de las células vegetales. Lsbe cuerpo pue
e,

de 1levar un dilacerador, un mezclador o amasador, una Do
i

ba de salida variable, que ascgura la circulacidn de la

pasta, y un tubo corto de salida, que no aparecc cn la £i-

10 gura, pudiendo estos cuatro aparatos cstar, bien conjunt

3]
R

dos en uno solo, bien por separado.

ElL dilacerador, situsdo em la »arte inferior de@
cuerpo de elaboracidm, estéd formado por unc o varlios cilié
i
dros 10, y uno o varios escurridores (que no aparecen en ia
15 figura), que provocan el paso de la pulpa gue cae directas
mente desde la deshuesadora, a través del tubo de galida
11, bajo los cilindros 10 del dilacerador, pera, en seguida,
ser conducida hacia la entrada de alimentacidn 12 de la
bomba 13, Esta bomba 15 tiene un peso variable, pudiendo
50 esbar formada por émbolos 14 y bolites 15, estando acclo-
nado el émbolo 14 por una biela 16, unida a una excéntrica
regulable 17, que estd accionada por el eje giraborio vers
tical 18 del dilacerador. Las bolitas 15 son de metal en—|

vuelto en caucho o cualquier otra materia apropiada. &l

25

acceso a la vAlvula se facilita por unas entradas regis-

tro (gue no aparecen en la figura), mantvenidas en su lu-

gar sobre el sparato, por medio de una sola tuerca de oret
I
jevas, o cualquier otro procedimiento conveniente. i
. . ¥

Ta amagadora tiene la forma de un cilindro 19,

'
1

30 en cuyo interior van unas paletas mezcladoras 20, solida-—

2%-9-63 -6 -
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pins del cilindro 19, y obras paletas contrarias 21, fi-

50

3 o
jas 2l e¢je siratorlo 18, Bstes Gltimas paletas 21, asi
como todos los elementos méviles del dilacerador, estin
secionados por el Gnico &rbol vertical de transmisidn 13,

que & Su vez es aceionado por un motor, situade encima d
la amasadora. La conexidn mobor—irbol de transmision se
pealiza por medio de dos poductores de velocidad, el pri-

mero de losg cuales 22, con correa trapezoidal y dos po-

leas, y el segundo 25, formado por un par de pifiones angula

res, colocados sobre el chrter.
un virbud de la disposicién de diversos elemen—

tos de la cedena objeto de la invencidn, cuando la pulpa

cae directamente de la deshuesadora, es aplastada por los

cilindros del dilacerador, después cogida de nuevo por 1

bomba, la inyecta en la base de laanasadora, donde sufre

1a sccibn de ésta, antes de salir por un desaglie 24, si-

tuado a unos 10 centimetros po

de la cuba de amasamiento, fluyendo el primer aceite que

se obbicne vpor el desaglie 25, a través de un colador u

otro medio adecuado.

w1 mbtodo objeto de la presente invencidn se

podrd comprender rheilmente mediante el dibujo de la £ig

54, que representa el conjunto de la cadena de prepara-

cidn de la pasta de aceltuna, objeto de la invencidn.

Las acelitunas que sSe€ reciben en la almazara,

primeramente se lavan y deshojan por los procedimientos

conocidos, In cuanto a la operacién de limpiar de pie-

dras o la aceituna, tan sélo las piedras grandes pueden

presentar inconvenientes, ya que 1a arenilla es expulsa

da por la deshuesadora, juntamente con los huesos, sin

r debajo del borde superior

L
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perjuicio alguno para ella.

Las aceitunas se transportan después en vagone-
tas o cualquier otro medio adecuado, para verterse en la
tolva de un elevador, u otro medio, cuya descarga esbé con
trolada por un solo obrero que, al pronio tiempo, vigila-
r4 el buen funcionamiento de todos los aparatos de nrepa-
racidn: elevador, molburador, deshuesadora y cuerpo de ela
boracibn.

Desde el elevador, las aceitunas se vierben por

un desaglie 26, en el interior de la molturadora 27, objetq
de la in%encién, deserita anteriormente e ilustrede cn la%
figura 13, para caer en sepuida en la deshuesadora 25, qu%
no constituye objeto de esta invencidn. E
Ia pulpa pasa directamente por el desaglie 11, ai
interior del dilacerador 29, que sirve de dendsito, la
bomba 13 y el mezclador 30, para, mediante el desaglie 24,
alcanzar en seguida el depdsito de almacenaje de la pasta
preparada, mientras que los huesos son recogidos en una
vagoneta 31, colocada bajo el desagile de salida 52 de la
deshuesadora, y el aceitve virgen se.recoge por el desaglie
25, '
Con la practica se ha considerado convenicnte
volver a pasar los huesos por la deshuesadora, para vol-
ver a realizar su labor, eliminando los restos gue pudie-
ran haber quedado de pulpa, en particular cuando se trava
de partidas para molturar, en las que hay aceibunas ver-
des, pequeilas y muy duras o aceliltunas resccas. ;
A la salida del cuerpo de claboracibn, la por-
te que se ha molturado por medio de la cadens y del pro-

cediniento objeto de la invencidn, se dirige al luger de
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' se hace en una sola fase ininterrumpida.

‘polturar, debido a la eliminacidn de los huesos, lo que

extraccién, pudiendo efectuarse ésta, bien por desaglie
intersral en aparatos del tipo Acapulco, bien por desaglie
y prensa, o por fuerza centrifupa y prensa, por prensa S0
lamente, por simple desagiie, por secamiento y disolvente,
o por obtro procedimiento adecuado.

Ia nueva cadena para la preparacidn de la pas-
ta de aceitunas, objeto de la nresente invencidn, presen-
to las ventajas sigulentes—, respecto a los procedimientos
conocidos:

12) Todo el trabajo de preparacidn de la pasta
20) Disminueidn del volumen de lo que se ha de

lleva implicito una disminucidn en los gastos de extrac-
cidn.

%32) Bl proceso de la cadena de preparacidn y su
entretenimiento, son ficiles, no exigiendo un personal par
ticularmente esvecializado, necesitindose por lo general
un solo obrero.

49) Ie integracién de la instalacidn de prepara
cidn de la pasta, objeto de la invencibn, en una almazara
va provisba de prensas ocualquier otro sistema de extrac-
cidn, puede realizarse fhcilmente, sin que haya que hacer
modificaciones de importancia.

52) Bl ritmo de extracecidén es por lo menos igual
al de los procedimientos mejores utilizados en las almazg

ras, gue ponen en prictica otro sistema de preparacidn

de la pasta.

62) La calidad del aceite se mejora.

79) Los sub-productos se valoran, segin su ubi4
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T merens ]
lizacibn, en diversos aspectos y con arrezlo al interés
de los mismos.

8) La cadena sirve para trebajsr con aceitunas
de cualquier procedencia, dimensiones variables y distin
tas calidades.

Ta pasta preparada de esta forma, »nuede comenzar
la extraccidn propiamente dicha, nmedisnbe un desaglic més
o menos impulsado, que tiene por objeto reducir el volungn
de la pasta a tratar a conbinuacidn, recuperando una cany
tidad importante de aceite de calidad superior que fluye
naturalmente.

Conforme & lo que se deduce de cuanbo antecede
1a invencién no tiene cardcter limitativo para los nodos
de aplicacibn, ni ‘tampoco para los de realizacibn de sus

diversas parbtes que se han indicado en eswmccial. For el

contrario, su ambito sbarca todas las veriantes.

Los puntos de invencidn propie ¥y nueva gue 5€

presentan para que sean objeto de esta golicibtbud de Pa-

tente de Invencidn en Tgpafia, por VELwl: ailos, son los

siguientes:

19.- Perfeccionamientos en los dispositivos p

PSSO § < SN——
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' 34, Yerfeccionanientos en los procedimientos

ra la preparacibén de la pasta oleaginosa, especlammerive

la de la aceituna, que se caracterizan por comprender una
| molturadora, de unn o mAs plantas constituidas por un ci-
b 1indro Tijo a un eje siratorio, cuyo cilindro estd provis

to de dientes y estrias. Cada plante lleve igualmente un

dispositivo formado por liminas articuladas independien-—

| tes unc de obtra, solidsrias de resortes cortos, fijos a
wn crmazén en el aue se desliza un vistago ahorquillado,

fijo a cada una de las l&minas, ¥y que atraviesa el resor-

Te .

anterior, caracterizados por comprender un cuerpo de ela-

boracibn que lleva: a) un dilacerador formado por uno o
1«

varios c¢ilindros y escurridores; b) una bomba de suminils-—

tro variable, y c) una amasadora, que se presenta en for-~

na de un cilindro, en cuyo interior van montadas unas pa-
letns mezcladoras solidarias del cilindro, y otras pale-

~s contrarias, Tijes al eje vertical giratorlo, que accl

;
o5

C

na a todos los clementos mdviles.

para la preparacidén de la pasta oleaginosa, especialmente
1a de la accituna, que se caracterizan por consistir en

un proccdimiento que comprende una cadena homogénea, que
complementa el trabajo efectuado por la deshuesadora, por
wolturacidn de la nulpa mediante la molturadora, y por di
laceracidn 7 mezcla de la pulpa, por medio del cucrpo de

claboracibn.

4, - Perfeccionamientos en los dispositivos
nara la vreparacidén de la pasta oleaginosa, especialmente

la de la aceituna.

24,- Perfeccionamientos, seglin la reivindicacidn

10

- 11 -



Tal y como se ha descrito en la Memoria que an-

tecede representado en los dibujos que se acompaiien ¥ T

ra los fines que se han especificado.
Esta lemoria consta de doce hojas escritas a

mbguina por una sola cara.
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