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por 20 afios
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de nacionalidad Iiechtencteinense
residente en VADUZ (Liechienstein)
nor:
"APARATO uE COCGCIONY, reivindicdndose la prioridad
de la patente belga n? 703.701 de 11 septiembre
1967 y modelo de utilidad ealemdn K2 A 20566/34 de
19 octubre 1867.

EoEORTA DeS3CRITNIVA

Ia presente invencidn se refiere a un aparato de coc—
cidn para comidas con un recipiente de coccidn que contiene el
producio a cocer. Ya e conoce un aparato de coccidn en cuyo re
cipiente de coccidn hay previstos dos electrodos unidos a una

5. fuente de energia, de modo que desyués de conectar el circuito
de corriente, ésta es conducida desde los electrodos a través
del »roducto a cocer. Ll nroducto a cocer hace aqui de resicten—-
cia eldctrica, producidndose asi un calentamiento inmediato del
nroducto & cocer a consccuencia de la corriente que lo atravie-

L10. ga. Como quiera que cn un aparato de coceidn de ezte tipo no
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existe la pérdida de calor habiivalmentie producida al paser el
calor de la llamag al recipiente y del recipiente al producto a
cocer, un aparato de coccidn de esie Jipo acuse un grado de ren—
dimiento muy eievado. Pero los aparatos de coccidn de este %ipo
que se conocen presentan numerosos inconvenientes. En los usuve-
les aparatos de coccidn, el producto a cocer se coloca la meyo-
ria de las veces entre dos electrodos, de modo gue estos electro
dos han de estar configurados para que puedan desplazarse relati
vamente prdéximos el umo al otro. Por lo tambo, una disposicidn
de esba clase era costosa en cuanto a su comstruceidn y, ademds,
muy diffcil de limpiar.

Lg presenie invencidén trata de eliminar log inconvenien
tes arriba apuntados y de crear un aparato de coccidn sencillo y
de funcionamiento absolutamente seguro. Pars ello, en el recijgien
te de coccibn hay previstos dos bafios electroliticos como minimo,
a los cuales se lleva corriente a través de los elecirodos y en
los cuales estdn sumergidos los exiremos del wroduclo a cocer, y
adenmds el recipienbe que contiene el producto a cocer estd cu-
bierto con una tape que actua conjuntamente con un disﬁosiﬁivo de
segurided, a cuyo cfecto, al estar abierta la tava, dicuo dispo-
sitivo de seguridad produce una interrupcidn del circuito de co-
rriente de coccidn cue va a los bafios electroliticos. Un aparato
de coccidn de este Hipo es Fdcil de fabricar y de Ffuncionamiento
absolutvamente seguré, yo que por un lado log bafios electroliticos
estzblecen una conexidn segura del circuito de corriente enire
los elecirodos y el producto a cocer y dado cue, por el otro, me~
diante el disnositivo de seguridad, el cual durante el proceso de
coceidn impide la separacidn de la tapa oue cubre el recipiente
de cocecidn, se evita de forma segura, todo contacto del producto

que se cuece ¥y que s¢ halla bajo tensidn eléetrica. Como cuiera
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cue el producto a cocer Unicamente puede ponerse bhajo tensidn
estando cerrada la tana, cuedan totvalmente descariados los acci-
dentes aue ge producen al Locar nliezas conductoras de corriente.

Pare impedir, en el coso de wn mel albo nivel del li-
cuido en el recipiente de coccidn, une comunicacidn directa alre
dedor del mroducto que se cuece entre Log baiios electroliticos,
entre estos balios y en el fondo del recipiente se han previsto
unos sallentes. Lsgtos sallentos cuando se trata de aquella mayor
elevacidn del licuido en el indicado reciniente de coccidn, so-
bresalen de tal nivel y subdividen de tal forma el licuido que se
evite to&o neso de corriente a traves del mismo.

Bl dispositivo de sepuridad disnone de wn electroimdn
contigurado précticamente como reolevador de conexidn,cuyo elec—
4roimdén cusndo el circuito de corriente de coccidn se halla co-
nectado bloguea, vreferiblemente a través de una palanca unids
golidamente a la tapa, el levantomiento de esta Gltima. De este
modo de forma simple se evita la apertura de la tapa cuando se
holla conectado el circuito de corrienie de coccidn, impidiéndo-
se asi todo contacto del producto gque se cuece y gue conduce
corriente. Si el electroimdn empleado estd al mismo tiempo confi--
gurado cowo relévador mara la conexidn y desconexidn del circui-
to de corriente de coccidn, bugia con una sola picza y no es ne-
cesario ningin circuito de mando particular para el electroimédn
gue produce el bloaueo de la tapa.

Con esve relevador puede cstar unida una sonda térmica
oue se introduce en el producto a cocer, mediante la cual se con-
trola el avance de la coceidn y a dravés del relevedor interrumpe
el circuito de corriente de coccidn al alcanzar el producto a co-
cer una vemperatura dGeterminada y, al mismo tiempo, libera el

blocueo Ge la tapa del averato de coccidn. Con el £in de poder
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tombién descomectar el aparato de coccidn independientemente de
esta sonda térmica ¥ conseguir que se suelte el blogueo de lg
tapa, puede adaptarse un botdn pulsador que produzca la descone-
xidn.

Los electrodos, con preferencia de forme plana, pueden
insertarse de tal modo en el fondo del recipiente que se cierren
exactamente con su superficie interior y que el hloqueo de la
tapa se produzcee de acuerdo con un reloj conmubtador destinado a
graduer ¢l tiempo de coccidn. Asi, los electrodos no sobresal-
drén en ningin sitio de la superficie del fondo del recipiente,
sino. que estardn alineados con la superficie del fondo, de modo
gue la forma del reciplente de coccidn corresnonda a la forma
de una cazuels corriente, por ejemplo de vidrio resistente al
fuego o de ceramica. Debido a que el bloaueo del recipiente de
coccidn se wroduce de acuerdo con un reloj conmitador destinado
e graduar el %iempo de coccidn se impide, de forwa sencilla y
sin ayudas especiales, el que el cocinero pueda tocar el produc-
to a cocer durante el proceso de cocpién, de nodo que el anarato
de cocecidn es de un manejo absolutemente seguro. BL recipiente
de coceidn esta convenientemente dispuesto de forma desmontable
en una base en la cual estdn alojados el reloj conmuitador y la
toms de corriente. Yor lo tanto, vna vez finalizado el proceso
de coccidn, se levania el recipiente de coccidn de la base y
puede servirse en él seguidamente como en una Ffuente corriente.
Ademds, es posible efectuar la limpieza del recipiente de pre-
8idn separadamente de la limpieza de la base en la que estdn alo-
jados los dispositivos de comexidn eléctrica. Bl reciviente de
coccidn puede Fregarse asi como un elemento de vajille normal,

mientras que la base no precisa generalmente de ningvna limpleza
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de pernitir senarar el reciplente de coccidn de la base, el con-
junto estd concebido de menera que la alimentacidn de los elec—
trodos se realiza por medio de contactos eldsiicos dispuestos en
dicha base gue pueden introducirse en orificios previstos en la
cara exterior del fondo del recipiente. Introduciendo el recipien
te de coceidn en una abertura dispuesta en la base, los contactos
eldsticos llegan e encajarse aubomdbicauente en los orificios del
fondo del recipiente que conducen hnsta log electrodos, o gue
presentan una base conductora de corriente unida a los electrodos,
de modo que al colocarse el recipiente de coccidn en la base que
de asegurada wna alimentacidn de corriente a itales electrodos.
Logs electrodos estan preferentemente fijados por cola~
da en el fondo del recipiente de coccidn compuesto de vidrio o
de pléstico. Ello es conveniente, cuando el interior del fondo
del recipiente de coccidn presenta escobaduras de seccidn trapeclal
que disminuye hacia arriba por las cuales sale a la superficie 7
la masa de los electrodog, que de eglba manera pueda comprobarse
e forma sencilia la eficliente supcrficie de los electrodos que
se halla en contocto con el producto @ cocer. Debido o la confi-
guracidn en seccidn tremecial o Lien cénica de las escotaduras,
ge evitan las acumulaciones de corriente. La corriente puede ser
limitada adenés por el hecho ée que los electrodos, en su super-
ficie que se hmlla en contacto con el producto a cocer, estan cu
biertos por un diafragme desmoniteble. Lste diafragme estd com-
pucsto de una masa porosa como arcilla refractaria,alimina o sgi-
milar y actia independienteienie del contenido de sal de la for-
nacidn de burbujas cue se vroduce en el diafragme limitendo la
corriente. Ademds, entre los dos elecirodos puede disponerse el
diafregms en la pered lateral del recipiente de coceidn, fijdndo-

lo preferentemente por epriete permendicularmente al fondo. Si
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se ha previeto un diafragma de cste tipo, comienzae el efecio de
cocecidn en la supcrficie de este diafragma, el cual no produce
solamente una limitecidn de la corriente, sino que tawbién dnpi-
de los procesos electrogquimicos no deseados en el proceso de
coccidn. Bste diafrasma puede disnoner de orificios, los cuales
egtdn dimensionados Ge forma que se obtengan los valores de co-
rriente requericos.

Para el blogueo de le tara del recipiente, digpones o~
ta de un apéndice gque se mueve hacia abajo, con el cual actia con
juntanente uma rueda a Lo gque la hace girar el relo] commutsdor.
De este modo, vmicamente puede levanbarse la bapa cuando el reloj
conmutador estd en una posicidn determinada, o sea en la posicidn
cero. kste apéndice de la tapa del recipiente posee sesln la'pre—
gentve noveded unao rasrure, en lo cual penetra el borde de la rueda
que gira con el reloj comnmutador, a cuyo efecto esta rueds dispo-
ne de una escotadura que suelia el apéndice cuando el reloj conmu
sador estd en posicidn cero.

#¥n el circuito de corriente de los elecirodos puede co-
neciarse convenientemente una resistencia en seirie. Si se ha pre~-
visto une de estas resigltencias en serie, conviene incrustarla en
el fondo del recipiente, con lo cual el calor gue se produce en
dicha resistencia puede utilizarge para el calentaumiento del pro-
ducto a cocer. Ko es preciso estar conectando continuamente esiva
rezigtencia en serie, gino que la nisma ha de servir para produ~
cir una limitacidn de corriente, caso de que sumente excesivamen-—
te la inteneidsd de la misma. For este motivo, es convenienite co-

nectar la resigivencia adicional con un conmutador Ge mondo de bek

‘l‘

peratura que se abre al cobrepssar una temperatura deterninaca
previamente, por ejemplo, un interrupbtor bimebdlico.

Enire los dos electrodos puede conectarse ademiis una
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lémpara de destvellos, cuya luminosidad es una medida aproximada
del contenido de sal del wroducto a cocer.

?or ejemnlo, el wroceso de coccidn conbinlia como si-
gue: in una Fuente en la cual se han incrustvado electrodos pla-~
nos, se conecta directamente corriente alterna. Intre los elec~
%rodos se colocen alimentos Liguidos o wdlidos y se los vone
bajo corriente a través de un mecaniomo de conexidn al cerrarse
la tapa. Los alimentom, uue estdin saturados por un ligero con-
tenido de sal, se llevan al grado de calor deseado calenténdolos
por nedio de una rosisiencia. Se ha previglbo una conexidn, con
la que a wa determinada carza eléctrica, por ejemplo B Amp, se
conecta una resistencia, que en coritocircuito total de los elec-—
trodos corantiza wn volor nominal méximo de por ejemplo 10 Amp.
En un caso de ecvos, el wroducio a cocer se callienta o cuece ex—
clusivamente por el celor gue irradia la resistencia.

La temveratura méxima admisible en la carga noninal de
10 Amp puede gzradusrse de acverao con el dimensionado del alam-
bre calentador seglim la seceidn y la longitud. Depende de las
nropiedades de los materiales y de los problemas de la transmi-
sidn de calor. Las temmeraturas hosta 8002 G debieran responder
las primeras. Como material wpara el dederrollo de calor vienen
al caso alambres de kanthal. Con conexidn adecuada, el aparato
podria utilizarse también como saridén.

Continia exisitiendo el pelirro de un calentomiento ex-
cesivo de la caje de plastico. Ll paso de calor de la placa calen
tedora a la fuente se empeora un npoco. Lirado en general, deble-
ran de predominar las ventajas de la disposicidn tliimamente des-
erita.

Para terminar, Le de observarse gue, con esta construc-

cidn, solamente se obltendrd la intensidad nominal de 10 Amp cuan-
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do se preparen alimentos liquidos muy salsdos ¥y que enionces se
llegard a una importante aceleracidén del calentamiento del pro-
ducto a cocer como consecuencia de la placa calentadora gdicio-
nal, ademas de su efecto limitador de corriente.

TFabricacidn de un arrollamiento calentador adicional
limitedor de corriente de alambre kanthal.

Para conseruir wna limitacidn de corriente de 10 hAmp,
de acuerdo con la ley dmmica ha de tener el conductor de calor
une resistencia de 22 Ohm 2 la temperaturs deseada y conexidn a
la red de corriente normal con una tensidn Ge 220 V, Ia tempera-
tura elegida de aprox. 5002 C con una carga de corrienie de 10
Amp exige el correspondiente dimensionado del alambre con resnec-—
0 & su longitud y didmetbro. Los datos necesarios pueden tomarse
del manual de Kanthal. Ia potencia elécirica de este arrollamien—
10 es de 2200 W.

Durante el funcionaniento del aparato se suman lz regis-—
tencia del producto a cocer con la del alambre calentador. Como
qukra que la resistencia de Llos liguidos salados no desciende
ostensiblemente hasta llegarse a una temperatura mas alta, al co-
nienzo del proceso se producen intensidades de corriente tan ba-
jag, que resultd ser inevitable una disminucidn de la resisiencia
en serie. Los ensayos han demostrado que, tenbién sopas muy sala-
das en centvidad de 1 litro presentan una resistencia d¢e 10 Ohmlos
como minimo & temperaﬁura de ebullicidn, por lo tanio basgta una
resistencia calentadora adicional de 12 Ohmioz para la necesaria
limitacidn de la corriente. Pero ésia no es absoluiamente eficaz
en el caso en cuestidn, es decir, que no deben emplearse liguidos
que muestren una resistencia menor.de 10 Ohmiog.

Ademds, queda el variar a voluntad las posibilidedes

tratadas conectando o desconectando la resistencia limitadora de
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corriente si se piensa en la incorporacidn del corresnondiente
conmutador.

Bn el plano, las Figs. 1 y 2 muectran una seceidn de
un aparato de coccidn y zdemds la Fig. 1 la seccidn de un reci-
piente de coccidn y la Fig. 2 la seccidn de la caja donde va alo-
jodo el dispositivo de conmutacidn.

Bl aparato de coceidn se compone agui de una base (1),
en la cual estd dispuesto , en forma desmontable, un recipiente de
coceidn (2). BL recipiente de coccidn (2) puede taparse por medio
de wa tapa (3) articulada a la base (1).

ln la parde del fondo de la base (1) y en la zona del
recipiente de coceidn (2) se han previsto electrodos (5), (5') que
sirven para le alinmentacidn de la corriente de coccidn ¥ que pue-
den ser introducidos en las esgcotaduras previstas en el fondo del
recipiente de coccidn (2). Lotando coloczdo el recipiente de coc-
cidn (2), lom clocirodos (5), (5') estén tocando a las placas de
contacto (7), (7'), los cuales forman une »ared limitadora para
las escotaduras previsias en el recipiente de coccidn (2) en las
cuales existen bafios electroliticos (6), (6'). Por ejemplo, el
producto a cocer compuesto de una salchicha se iniroduce de tal
maners en el recipiente de coccidn, que ambos extremos (9), (9')
del producto a cocer (8) se cumergen en los bafios electroliticos
(6), (6'), nor lo gue por encima del producto a cocer se crea una
unidn conductors enire ambos bafios electroliticos. EL producto a
cocer (8) actia asi de resictencia eléectrica y la corriente que
cireula a través del producto a cocer () produce un calentamiento
directo de tel producto.

Con el fin de immedir la Fformacidn de corrientes pardsi-
tas y una conduccidn de corriente entre los dos bafios electroliti-

cos (6), (6') alrededor del producto a cocer (&), el fondo del re—

&
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ciniente de coceidn (2) estéd provisito de salientes (10).

En el producto a cocer (8) se introduce una sonda tér-
mice (11), la ocval vigila el proceso de coccidn e interrumpe ol
circuito e la corrientve al alcanzar una determinada Temperatura
de coccidn.

Con el Tin de evitar que durante el nroceso de coceidn
se toque el producto a cocer que estd sometido a corriente, se
ha previsto un dispositivo de seguridad que actia conjuntamente
con la tapa (3). Como se ve en la Fig. 2, con la tapa (3) estéd
rigidanenie wnide una pelanca (12), que en la posicidn de cierre
de la %ape (3) se encuentra en la posicidn (12')s Con la palemnce
(12) actda conjuntemente un tope (13) accionado por un electrointh
(14). Cuando se halla bajo tensidn el preducto a cocer, se produ-
ce mediente sl electroimén (14) una oscilacidn del +tope (13) a
la posicidn (13'), en la cual se produce un bloqueo Ge la palan—
ca (12) en una posicidn (12') y con ello también el de la tapa
(3) en posicién cerrade.

Bl electroimén (14) puede estar configurado agul pric-
ticamente como relevador de conexidn, de modo que la alimentacidn
de porrviente a 1os bafios electroliticos (6), (6') depende de la
posicidn del electroimém (14) y, por lo tanto, tembién de ile po-
gicidn del tope (13).

Bl electroimdn configurédo como relevador de conexidn
es comendado por une sonda térmica (11), la cual interrumpe el
proceso de coceidn san pronio la temperatura del producto a cocer
ha alcanzado umna temperagiura de un valor determinado. Acemds, el
electroimdn (14) configurado como relevador vucde ser accionado
también por un botdn pulsador (15), mediante el cual puede efec—
tuarse waa interrupcidn erbitraria del circuito de la corriente

de coccidn. Asi solamenie puede abrirse la bapa (3) cvando ce he



De

10,

15,

30.

interrumpido el proceso de coceidn, rya que durante la alimenta-
cién de la corriente a los bafios electroliticos (6), (6'), el
tope (13) siempre se encuentra en el recorrido del movimiento de
la palanca (12).

Bn el circuito de la corriente Ge coccidn hay conecto-
da vna lampara indicadora (16), la cual seiiala si son o no son
alimentados electricamente los bafios electroliticos (6), (6'),
es decir, si ha finalizado ya o no el proceso de coccidn.

Las Pigs. 3 - O déc los vlanos se refieren a otras for-
nas de ejecucidn de la invencidn. La Fig. 3 muestra el esquema
de comexidn de un aparato de coceidn en el sentido de la inven~
cidn y la Fig. 4 un aparato de coceidn en vista en perspectiva.
Ta Fig. 5 representa una seccidn por la linea ITI y III' de la
Tig. 4. La Fig. 6 presenta otra forma de ejecucidn de un apare~
to de coceidn en el sentido de la invencidn, en la cual los
electrodog ©8lo salen en parte a la superficie del fondo del
recipiente, en seccidn poralelamente a los electrodos. Les Figs.
7 v 8 muestran el dispositivo de hloqueo de la tapa, represen—

tando la Fig. 7 una vista en planta v la Flg. 8 wne seceidn por

1a linea VIII - VITI' de la Pig. 7.

Como se deduce el esquens de conexién de la Fig. 3,
los electrodos (101) y (L02), que preferentemente estin compues-
tos de carbdn o de electrosrafito, pero que tambidén pueden ser
electrodos Slaz, son alimentados nor wna fuente de corriente al-
terne con ume frecuenciz de 50 Hz como minimo a través de bornes
(103). Por motivos de salud, no es posible la utilizacidn de
eloctrodos de metal, En el cirvcuito de corriente a los electrodos
hay concctados un commuwiedor (104), un interruptor de proteccidn
(105) contra sobretensiones, vma resistencia en serie (1o6) y une

1dmpara de Gestellos (107). Ia recisvencia (L06) estd conectada
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en paralelo con un commubador bimetdlico (108), el cual no se
abre haste que no se gobrepase un calentamiento previeto o ses
al elevarse excesivamente la corriente, gue es cuando se conec-
ta la resistencia en serie (106). BEn luger del commutador bime-
tdlico, puede emplearse towbién cualouier otro conmubador que Ge-
penda de lz corriente, Lo lampora de destellos (107) estd dis-
puesta en parelelo a los electrodos (101) y (102) y la luwalnosi-
dad de estd Léupars de destelles (107) va avmentando con el cre-
ciente convenido de gsal del producto a cocer, de modo que con
esta lémpare de destellos puede determinarse aproximadamente di-
cho contenido de sal,

Como se Gdeduce de las Tigs. 4 y 5, el aparato de coc-
cidn muestra vna bese (109), en la cual esta coloczdo, de forma
desmontable, un recipiente (110) cue contiene el vproducto a cocer,
cuyo recipiente es de vidrio resistente al fuego, de cerémica o
de pldstico. Este recipiente (110) del pfoduc%o a cocer uucde
cubrirse por medio de una sapa (11¢) que estd unida a la base
(109) por medio de bisagras (111).

‘Tos dos electrodos (1L01) y (102) esitdn incrusiados en
el fondo del reciniente de coccidn (110), de modo que no sobresa~
len de la superticie del fondo. Estos elecirofos puelen cubrirse
con vn diafragma (113) o bien (114) con objeto de limitar la
corriente. Ademds, entre los dos electrodos (101) y (102) puede
colocarse todavia un diafragma (115) sujeto a la pared lateral
del recipiente de coceldn, como esta indicado a trazos en les
Mgs. 4 y 5. Medisnte este dlafragma, en cuya superficie coudlen~
za el proceso de coceidn, se produce iguslmente una limitacidn
de corriente independientemente del contenido de sal dd producto
a cocer. Pora determinar la intensidad de corriente qgue se desca,

en este diafragma puneden preverse orificlos no representados e
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las figuras.

El fondo del recimpiente de coccidn (110) tiene practica-
mente una forma abovedada, entre los electrodos, de modo que éstos
quedan alojados en huccos del fondo del recipiente. Si solamente
se echa una pequefia cantidad de liquido al recipiente, se acumula
lz misma en los dos huecos, de modo gue alll se producen bafios
electroliticos, en log cuales, por ejemplo, pueden introducirse

los extremos de una calchicha. Fero si continda echandose 1iqui~
do, se produce el cierre del circuito de corriente sobre el liqui-
do, e modo gue se produce un calentamiento del liguido y del
elemento sélido que eventualmente se encuentre dentro de él.

En el fondo Ge la bage (10%) hay colocados contactos
(116) y (117), que & travéds de resortes (118) y (119) estdn unidos
a la alimentacidn de corriente, Al encajar el recipiente de coc-
¢ibn (110) en las escotaduras (120) v (121) en la parte exterior
del fondo del dendsito, los cuqles llezan hasta los electrodos
(ro1) y (102), vor lo que esgios elecetrodos, & causa de la presidn
eldstica de los contactos (116) y (117), son alimentados de co=
rriente. En el fondo del recipiente (110) estd alojada ademds la
resistencia en serie (106).

En lo base (109) se encuentran las armaduras pera lg
alimentacidn de corrienie a los electrodos. Sobre todo, estdn dis—
puestos en esia base la limpara de destellos (107) asi como el con
mutador (104) que estd Formado por un reloj conmubador. Con este
reloj commubtador (104) puede sraduarse el tiempo de coccidn que,
por ejemplo, para salchichitos sacadass el frigorifico es de
14 - 15 segundos y parc congervas es Ge aproximadamente 30 segun—
dog. Bl reloj conmuwitador (104) sirve ol mismo tieupo también para
el blogueo de la tepa (112). ora esbo estéd provista la tapa (112)

de un epéndice (122), que encaje en unz ranura (123) de la base
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(109) ¥ que, como ze ve en las Figs. 7 y 8, tiene una mucsca (1:4),
en la cual enceja une rueda (125) que va sobre un eje, lao cual eg
susceptible de girar convenientemente por efecto del reloj conmu-~
tador (104). Hsta rueda (125) iiene una escobtadura (126), por lg
que en posicidn cero del reloj conmutador {104) se suelta el apén-
dice (122); con esta disposicidn puede producirse asi un giro del
reloj conmutador ¥ con ello la conexidn del circuito de corriente
golamente cuendo estéd cerrada la tapa (112) y no pusde volver s
abrirge esta tapa hasta que el relo] conmutador no haya vuelio a
la posicidn cero. Asi se descarta con seguridad el que pueda to-
carge el producto -a cocer gue halla bajo corriente.

En la Pig. 6 se halla representade una forms de ejecu-
cidn en la cual los electrodos (L0l) o bien (102) no sge hallan en
contaecto en toda su longitud con el producto a cocer, sino en la
gue el fondo del recipiente de coccidn muesira en su parte inte-
rior escobaduras de seccidn transversal en forma de travecio que
ge dirigen hacie arriba, de modo que solamente unz parte (127) de
la masa de los electrodos pasa a la superficie. De esta nmanera pue—
de limitawrse la superficie sl valor que se precisa psra el paso
de corriente. Lo alimentacidn de corriente a los electrodos se
produce aqui también nuevamdnie a través de resortes (1138) o bien
(118') en los cuales se apoyan contactos (116) o bien (116'). Tam~
bién con esta forma de ejecucidn es posible cubrir con un diafrag-
me la superficie de los elecirodos que estd en conbacto con el
producto a cocer.

Ta base (109) asi como la taps (11l2) del avarato Ge coc-
cidn estdn Ffabricados en pléstico, por lo que £e congigue une DYo—
teccidn mis sepura como consecuencia del aislamiento de la caja.

Serén independientes del objeto de la invencidn los mate-

riales, formas y dimensiones de los distintos elementos componentes



del apaidbo de coceidn dGeserito, sisupre gue las variaciones que se
introdugcen no afecten a su esencialidad.
I 0 T A
RBIVIKDICACIONES

Se Se reivindica como objeto de la presense Patente de In-
vencidn:

18 ,.-Aparato de coccidn pars comidss, dotado de wn reci-
piente para el producto a cocer, en el cual Figuren electrodos pa-
ra la alimentacidén de corriente a dicho producto a cocer, que se

10. caracteriza esencialmente por el hecho de gue en el citado recipien-
te de cocecidn hay previsitos Gos bhafios electroliticos como minimo,
a los cuales se lleva corrienie a través de los electrodos y en
los que se sumergen los extremos del producto a cocer, ¥y porﬁue el
recipiente que contiene el producto & cocer estd cubierto por una
15. tape que actlia conjuntamente con un dispositivo de seguridad, el
cual provoca cuando la tapa estd en vosicidn de apertura, la inte-
rrupcidn del circuito de corriente de coceidn ¢ue va a los bafios
eleciroliticosg.

28 ~Aparato de coccidn, segin la reivindicacidén 1, que se

20. caracteriza por el hecho de gue entre los baiios electroliticos hay
previstos salientes en el fondo del recipiente, los cuales evitan
una unidn directa entre dichos balios al elevarse el nivel del 1i-
guido.

38 .~Aparato de coccidn, segin la reivindicacidén 1, qie se

]
W
.

caracteriza por el hecho de gue los electrodos, de preferencia pla-
nos, estan de tal modo empoirados en el fondo del recipiente que
los mismos se cicerren dircctamente con la superficie interior del
fondo Qe dicho recipiente, ¥ noque el blocueo de la tapa =e produ-
ce en dependencia de un reloj conmutador destinedo a graduar el

30, tiompo de coccidn.



10.

15.

20.

25.

30.

& .~Aparato de coccidn, segin la reivindicecidn 3, que

se caracteriza por el hecho de gue el recipiente de coccidn se

halls dispuesto en forma desmontable en una base en la que estén
alojados el reloj conmutador y la alimentacidn de corriente.

58 .~Aparato de coceidn, segim la reivindicacidn 2 & 3,
que se caracteriza por el hecho de que la alimentacidn de los
clectrodos se produce a trevés de unos contacios eldsticos dis—
puesbos en la base, cuyos contzctos pueden introducirse en los
orificios previstos en la cara exterior del Tfondo del reciniente.

ey

. " s . S8 e . 2
68 ,~Aparato de coccidn, segim la reivindicacidn 3, 4 0

5, caracterizado uor el hecho de que los elecirodos esbdn Fijados
por colada en el fondo del recipiente de coccidn compuesto de
vidrio ¢ de meterial »plasivico.

72 ,-Aparato de coceidn, segim una de las reivindicacio-
nes 3 a 6, que se carccieriza nor el heciio d& que el fondo en el
interior del recipiente de coccidn mumostra escotaduras de sec—
cidn wreferiblemente travecial que van disminuyendo hacia arviba,
a trevés de las cuales pasa a la superficile la masa de log elec~

trodos.

88 .~Aparato de coeccidn, segin una de lag relvindicacio-
nes 3 a 7, que se caracleriza por el hecho de ¢que los elecirodos
estdn cubiertos vwor un Jdinfrasma desmontable en su superficie
jue se halla en contacto con el producto a cocer.

9& -Avarato de coccidn, segln una de las reivindicacio-
nes 3 a 6, gue se caractoriza por el heclo de gue enire los dos
electrodos nay colocado en Lla pared lateral del recipiente de
coceidn y fijado preferentemente wnor apriete, un diafragua Gls~
puesto merpendicularmente al Fondo.

108 .-gparato de coceidn, segin la reivindicacidn 9, cue

ge caracteriza por el hecho de gue el diafragme estd provisto de
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orificlos.,

118 .~Aperato de coccidn, cesin una de las reivindica-
ciones 3 a 10, que se caracieriza por el hecho Ge que la tapa
del recipiente diswone de un apéndice que se dirige hecia abajo,
con el cual zctla conjuntomente una rueda que puede girer por
efecto del reloj conmutbsador.

128 .—Ansruto Ge coccidn, sesin la reivindicacién 9,
que sc caracteriza por el hecho de cue el apéndice de la tepa del
recipiente tiene una mmcocg en la cval encaja el borde de la rue-
da accionsble por el reloj conmutador, y poraue esta ruede posee
una escobadura que libera el anéndice en la posicidn cerc de di-
cho relo]j conmutador.

138 ,-Aparato de ceceidn, seglm una de las reivindice-
ciones 1 a 10, cue zc caracieriza por el hecho de que en el cir-
cuito de corriente Ge los electrodos estd conectads una resisten~
cla en serie.

148 ,~Aparato de coceidn segim la reivindicacidn 13, que
se caracteriza por el hecho de que la resisicncia en serie esté
empotrada en el fondo del reciniente.

158 .~Aparato de coccidn, seiun la reivindicacidn 13 6
14, aue se caracveriza por ol hecno de gue la regisiencia en se-
rie estd conectada en paralclo con un conmutador accionable tere—
nicamente, que se abre al sobrepasarse una temperaiuvra predeter~
minada, cuyo conmutador nuede ser, por ejemplo, un conmutador
bimetdlico.

168 .~Avorato de coccidn, cegim una de las reivindica-
ciones 3 a 15, que se caracteriza »or el hecho de que entre los
dos electrodos hay conectada una ldmvara de destellos.

172 ,~APARATO U CCCCION.

Sean cuales Tueren las circunstoncias que concurran con



le esencialided »ropin de la misma.

Consta lz presente liemoria descrintviva de dieciocho
paginas foliadas y mecénografiadas por una sola cesra y va acon—
pafieda de tres hojas de dibujos aclarativos.

Barcelonz, 5 Septienbre 1968
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