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Se ha descrito en la Patente principal una pa-
rrilla eléctrica para alimentos diversos tales como carne)
pescado, pan y otros, que comprende dos coquillas que pues
den ser montadas una sobre otra, conteniendo cada 00quillé
una resistencia eléctrica de caldeo del tipo blindado en

ramas espaciadas.,

Segin la realizacidén preferida de la patente pri
cipal, las dos coquillas estan montadas por encaje una en
otra, incluyendo una de las coquillas drganos de aprieto
gue cooperan con la otra cogquilla y que permiten regular
la posicidn relativa de estas coquillas y, por consiguien-
te, la de las resistencias de caldeo que llevan.

En la realizacidn de la patente prineipal, los
érganos de aprieto citados son regulables. Cuando se apri
tan, las coquillas son bloqueadas por frotamiento una con
relacidn a otra. Si son desapretados las coquillas pueden
realizarse libremente una con relacidn a la otra. Tal es-
 tructura ofrece plena satisfaccidn, pero es relativamente
onerosa. Una de las finalidades del presente invento es-
permitir una disminucidn del precio de coste del aparato,
ofreciendo a la vez las mismas facilidades de regulacidn
en posicidn de las dos cogquillas y de separacidén de las co
|q_uillas después de la coccidn.
| Otra finalidad del invento es suprimir los ries-—
gos de quemaduras para los usuarios en el curso de las o=
peraciones de deslizamiento de las coquillas.

Segun la patente principal, una de las coquillas
incluye un filtro de olores, Una de las finalidades del

‘presente invento es aumentar la duracidn de servieio y la
i

eficacia de este filtro de olores.
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Segiin la patente principal, los tapones de co-'
nexidn eléctrica que llevan las resistencias estédn provis}

tos de 6rganos de enclavamiento accionados por los enchu—

fes de conexidn correspondientes. Otra finalidad de este

5 . ' invento es evitar toda separacidn intempestiva de los ta{

pones de conexidn en el momento de la introduccidn de 105

enchufes citados. f
Segin el presente invento, la parrilla, que in-f

cluye, conforme a la patente principal, dos coquillas mon%adas

10 por encaje mutuo y que contienen, cada una, una resistenQ

cia eléetrica de caldeo del tipo blindado con ramas espa—§

ciadas, llevando una de las coquillas, en la proximidad de
su.. abertura, una junta de estanqueidad amular, eléstica—;

mente deformable, cuyae parte libre estd dirigida hacia lai

15 ¢ superficie de la otra coquilla y que se pone en contacto
con ésta en posicidn de encaje, se caracteriza porque la
junta de estanqueidad comprende un labio flexible que es é
deformado por flexidn cuando las dos coquillas son encaja;
. das una en otra. ;
20 ’ El frotamiento desarrollado por el labio flexi—é
{ ble de la junta a causa de su deformacidn, permite supri—f

% mir todo Srgano de regulacidn del aprieto. Ia posicidn f

- relativa de las coquillas puede ser asi ajustada libremen-

é te por el deslizamiento mituo con friccidn. :
25 E Segin una realizacidn preferida, la junta de la;
bio flexible estd montada sobre la coquilla inferior, es—f
tando dirigido el borde libre de esta junta hacla el inte;
" rior de esta coquilla en la cual penetre la coquilla supe-
i rior. Tal montaje es particularmente sencillo y eficaz. Z

30 : Segin una realizacidn interesante, la coquilla
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ble al caso en que cada wna de las coquillas estd provistai

i do las coguillas son llevadas a una posicidn relativa tal

superior estd cubierta por una pantalla que forma un in-
tervalo libre entre ella y la cara superior de esta coqui-
1lla, lo que permite evitar las quemaduras por contacto in-
tempestivo del usuario con esta parte de la coquilla. De
preferencia, la pantalla lleva las empufiaduras de manipu~
lacidn de la coquilla superior, mientras que la coquilla

inferior lleva ventosas que permiten su fijacidn sobre un
soporte. De esta manera las operaciones de aplicacibn y

desaplicacidn de las coquillas estdn grandemente facilita:
das.

Otro perfeccionamiento del presente invento, que
estd combinado con la disposicidn de una junta de labio
flexible, persigue especialmente facilitar la separacidn
de las dos coquillas antes y después de cada coccidn, en
el caso de que esta junta opusiera una resistencia impor-
tante, frente a la cual la adherencia de las patas de vens
tosa de la coquilla inferior seria insuficiente. Este pue-
de ser el c¢aso, en particular, cuando la junta utilizada
es del tipo de ldmina y debe sufrir por este hecho, una
invemsidn del sentido de su curvatura cuando la coquilla
superior, despues de haber sido introducida, es retirada
de la cogquilla inferior.

Segin este perfeccionamiento, que es asi aplica-

de un par de empufiaduras que sobresalen hacia el exterior
las empuiiaduras de la coquilla superior vienen a colocarsé

mds alld de las empufiaduras de la coquilla inferior, cuan=

que estes empuiiaduras estdn colocadas enfrente una de otre

y sensiblemente al mismo nivel,
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ELl operador puede apoyarse asi con algunos dedos
sobre las empufiaduras de una de las coquillas y con los o-—
tros dedos sobre las de la otra coquilla para ejercer em-
pujes de sentidos opuestos sobre las coquillas, y separar-+
5 las.

En una disposicidn preferida, uno por lo menos
de los pares de empuiladuras que pertenecen a cada una de
las coquillas tiene un perfil escalonado, especialmente el
par de la coquilla inferior, tal gue en la posicidn de en-
10 caje médximo de la cogquilla superior en la coquilla inferiqr,
las caras superiores de las empuiladuras de las dos coqui-
llas estdn sensiblemente al mismo nivel.

i Es entonces fdeil para el operador desencajar 14
coquilla apoydndose sobre la empuiladura de la coquille in-

15 .} ferior.

Segin otra particularidad interesante del inven-
40,y la coquilla inferior presenta un fondo abombado hacia

el interior, bordeado por un canal anular que sirve para

frecoger los jugos de cocecidn, y un filtro de olores que co-
20 i munica, por une parte, con el interior de la coquilla y,

!por otra parte, con la atmésfera exterior estd fijado en

;el fondo abombado considerado.

| Segin otro perfeccionamiento todavia, el tapdn

25

i
1
|
!
§de conexidn de cada coquilla incluye, por 1o menos, un 6r-
%gano de retencidén eclipsable, que frena en reposo su libre
1

deslizamiento en la perforacidn de la coquilla que lo lle-

ve, estando previstos, ademds, medios -para llevar este o1
gano a posicidn de enclavamiento del tapén durante la in-
troduccidn del enchufe de conexidn.

30 En una disposicidn ventajosa, el drgano de reter-
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te sobre el tapdn.

En los dibujos anejos, dados a titulo de ejempld
no limitativos,

La figura 1 es el corte axial de la parrilla, es
tando separadas la cogquilla inferior y la coquilla superig
una de otra, pero estando conectadas las resistencias ca-
lentadoras.

La figura 2 es el corte axial, segin un plano de
corte perpendicular al precedente, de la parrilla en posi-
i cibn de servicio.

: La figura 3 es un corte a gran escala de la jun-
i ta de estanqueidad en la posicidn libre.
La figura 4 es, a la escala de las figuras 1 y
2, una vista esquématica en planta que muestra la fijacidn
a bayoneta del filtro de olores,

: La figura 5 es una vista de detalle en corte de
Euna parte del canal de la coquilla inferior con su tapdn.
i La figura 6 es, a gran escala, el corte transven
|sal de un tapdn de conexidn en su sitio en la perforacidn

tde una coguilla, estando guitado el enchufe.

l La figura T es el corte correspondiente del ta—
pén, estando metido el enchufe.

. Tas figuras 8 y 9 son cortes andlogos a la figu-
Era 3y que muestra dos variantes de la juntas

E La figura 10 es la vista lateral de la parrilla,
segin una realizacidn perfeccionada, estando desencajadas

'las coquillas.

La figura 11 es una vista parcial en planta de
!las coquillas.

cidn estd constituido por una chaveta montada eldsticamens

s
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La figura 12 es el semicorte por el eje de las

empufiaduras segin XII-XII de la figura 11, estando las co
quillas parcialmente encajadas,

La figure 13 es una vista lateral parcial, es-
tando las coquillas encajadas a fondo y estando arrancada
una de las empufiadures,

La figura 14 es el semicorte segun XIV-XIV de
la figura l3o

La figura 15 es un esquema en perspectiva de una
empuiladura de la coquilla superior segin una variante.

Tas figuras 16 y 17 son cortes parciales que coh-
ciernen a variantes de realizacidn de ciertas partes de
la parrilla,.

Haciendo referencia a las figuras 1 y 2 de los
dibujos anejos, se ve que la parrilla comprende, en la rea-
lizacidon particular considerada, una coquilla inferior 1
¥y una coquilla superior 2 gue protegen, cada una, respec-
tivamente, una resistencia calentadora 3 ¢ 4, del tipo
blindado con ramas espaciadas, montada en la coguilla de
manera desmontable, estando constituida cada una de las cop-
quillas por una envolvente unica.

Como se describe cn la patente principal, las co-
quillas 1 y 2 presentan una superficie exterior cilindri-
ca, siendo el didmetro interior de la coquilla 1 ligeramen—
te mayor que el didmetro exterior de la coquilla 2, con

vistas a permitir el encaje a deslizamiento libre de esta

L

d1ltima en el interior de la primera por desplazamiento se-
gin su eje comin AA.
La coquilla 1 incluye un fondo 5, abombado hacia

el interior, bordeado por un canal anular 1l que presenta




10

15

20

25

30

3:8.68

un orificio de circulacidn 72 obturado por un tapén de cip-
culacidén desmontable 73 (figura 5).

El tapdn 73, es de preferencia, de una materia
flexible resistente al calor y a los cuerpos grasos tal ¢o

mo el caucho de silicona. Con el tapén 73 forma cuerpo u-
na pieza de sujecidn 114, terminada por un anillo flexible
115, destinado a ser fijado de manera demontable en la gan-

ganta de un collarin 120 que rodea el orificio 72.

. La coquilla 1 incluye dos empuiizduras T4 de matﬁ
%ria aislante y reposa sobre patas igualmente aislantes 75
gbajo las cuales estdn montadas ventosas flexibles de adhe-
irencia 76,

El borde superior Tl de la coquilla inferior 1
estd ensanchado ( figura 3 ) y lleva una junta de estan-

%queidad anular flexible 77, realizada, por cjemplo, de caﬁ
icho de silicona. ILa junta 77 sobresale interiormente en
gla coquilla 1y y estd engastada en su conborno exterior por
un anillo en U79 en el cual estd introducido igualmente ell
‘borde Tl.

La junta 77 forme hacia el interior un labio fle

:xible 81, de didmetro interior ligergmente inferior gl did

‘metro exterior de la coquilla 2,

El fondo abombado 5 de la coguilla 1 presenta en

1

¥ ) » -
,8u centro un orificio 82 cubierto por un sombrerete protec

i$or 83 fijado demanera desmontable por medio de patas fle-
gxibles 84,
i La parrilla estéd equipada con un filtro de olores
ique estd alojado bajo el fondo abombado 5 de la coquilla 1,
%y se sitia en la parte central de ésta.

Este f£iltro comprende dos cubiertas de fondo per

forado superpuestas, 86 y 87, conteniendo la cubeta supe-~

|
i
i
i
{
! -8 -
i
!



rior 86 un producto 97 que absorbe los vapores grados (tai'
como la arcilla calcinada de granos finos) y la cubeta in<
ferior 87 un producto 98 que absorbe los olores, tal como
el carbén activo.,

5 Ta cubeta superior 86 esta recubierta de una ted
la 99 de materia sintética resistente a los humos, y que
mantiene el producto 97.

El filtro de olores constituye un cartucho fil-
trante montado de manera desmontable bajo el fondo 5 por
10 una unidn del tipo de bayoneta., A este fin el conjunto dé
i las cubetas 86, 87 lleva un callarin envolvente 92 cuyo
iborde libre presenta muescas 93 (figura 4) que permiten el
paso de las cabezas engrosadas 95 de espigas 96 fijadas
bajo el fondo 5.

15 Después de la introduccidén de las muescas 93 al-
rededor de las espigas 96, una rotacidn del collarin 92 sd-

gin F (figura 4 ) asegura el enclavamiento del conjunto dgl

filtro. En esta posicidn, un corddn 90 del fondo 5 se apd

ya eldsticamente sobre la tela 99.

20 i Por su parte, la coquilla 2 incluye un {echo 10l
?y un borde inferior 102, estrechado hacia el interior.
; Una pantalla circular 103 estd fijada por espé-
. rragos 104 el techo 101, del cual setd separada por un in-
;tervalo libre 105,

25 ' Empufiaduras 106 de materia aislante estdn fija~
Edas sobre le pantalla 103 con vista a manipulaciones de la{

coquilla 2,
Finalmente, el techo 101 y la pantalla 103 presen-

tan perforaciones opuestas, respectivamente, 107 y 108, coh

30 vistas al montaje de la resistencia calentadora 4.

3.8.68 -9 -
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Cada una de las coguillas 1 y 2 estd equipada cdn
una resistencia calentadora 3,4, respectivamente, que pre-
senta wna estructura andloga a la de la patente principall
Estas resistencias incluyen patas de apoyo 116 y 117 y ra-
mas terminales acodadas sobre las cuales estdn montados
tapones desmontables 11ll. El tapén 111 de la coquilla 1
atraviesa una perforacidén 80 del fondo 5 y el tapdén 11l de
la coquilla 2 atraviesa a la vez la perforacidén 107 del te-
cho 101 y la perforacidén 108 de la pantalla 103.

Los tapones 111 de igual estructura, protegen cg-
da uno dos. elavijas de conexidn 54 que permiten la aplica-
cidén de los enchufes de conexidén 57, igualmente desmonta-~
bles e idénticos, alimentados por conductores 59.

Cada tapdn 111 ( figura 6 ) estd protegido por
una tapa 52, con interposicidn de una junte de estanquei-
dad 53, e incluye Sérganos de retencidn constituidos, cada
uno, por una chaveta 112 montada eldsticamente por medio

de una ldmina de recorte 113. Ias chavetas 112 que, en rd
Poso, sobresalen parcialmente a través de las hendiduras
131 del tapén 1ll, presentan por el lado exterior dos ram-
ipas 132, 133, con pendientes desiguales, poniéndose la rem-
ipa 132, cuando el tapdn 11l estd en su sitio, sensiblemen-
lte en contacto con el borde de la perforacidn 80 6 107 de
gla coquilla interesada. '

Gracias a este montaje, durante la conexidn de

los enchufes 57, a partir de la introduccidn de estos dlti

mos en los tapones 111, las chavebtas 112 son empujadas ha-
cia el exterior y se oponen ( figura 7 ) a la salida de lopg
tapones 111 fuera de las perforaciones bajo el efecto del

empuje de dichos enchufes sobre las clavijas 54.

- 10 =~




La utilizacidn de la »narrilla asi perfeccionada
es la siguiente:

Estando separadas las coquillas 1 y 2 una de 0~
tra, se colocan en su sitio, en cada una de ellas, los ta-
5 pones 111, Ia penetracidn de éstos en las perforaciones
80 & 107 se efectia por eclipse de las chavetas 112, Estd
movimiento estd facilitado por la pequefia pendiente de las
rampas 132, Estando los tapones 111 en su sitio, las chad
vetas 112 vuelven a su posieidn inicial de reposo, y las
10 rampas 133, de pendiente mds acentuada, vienen a apoyarse
gsobre los bordes de las perforaciones (figura 6) y consti-
i tuyen un freno eldstico que se opone al desplazamiento in-
tempestivo de los tapones 1ll, permitiendo a la vez su des-
nontaje.
15 Habiendo sido colocado un alimento a asar A sobre

2]

la resistencia 3, se introduce la coguilla 2 en la coquill
;L hasta que la resistencia 4 venga a ponerse en contacto
con el alimento.A. ILa introduccidn estd facilitada por la
curvatura y el arrollamiento del borde 102.

20 En egste movimiento, el labio 81 de la junte 77

ies rebatido hacia abajo y realiza la estanqueidad impidien

do que los gases desprendidos por la coccidn pasen entre

:las paredes de las dos coquillas 1y 2. ILa ligera presiodn
!
‘de los gases tiende a fijar el labio 81 contra la pared de
25 gla coquilla 2 y a sumentar la estanqueidad.

i

; ILa estanqueidad es asi realizada con una sola en-

volvente para la coquilla superior y sin recurrir a un disT
ipositivo de aprieto.
Los asados son efectuados poniendo la resistencia

30 4 en contacto con el alimento A, Ia presidn ejercida sobre

3.8.68 -1l =
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el alimento por la coguilla superior 2 da un resultado fa

vorable.

En el caso de una pieza a asar, se tiene interés
en dejar subsistir un intervalo entre la resistencia 4 y
el alimento A. Se utilizan entonces, con este fin, reji-
llas desmontables intercaladas entre este alimento y las
resistencias,

La temperatura de la pantalla 103, separada del
techo 10L, permanece baja, lo que evita los riesgos de que-
maduras. Estando las empufiaduras 106 fijadas a la pante-
1la 103, permanecen igualmente g baja temperatura. Por
otra parte, la pantalla, por su misma funcidn, puede ser
realizada de manera que constituyez un embellecedor.

Le conexidn de los enchufes 57 en los tapones
111 se efectia sin riesgo de expulsar estos Wltimos, como
Se ha expliceado.

En tanto que los enchufes de conexidn 57 estdn
en su sitio, las chavetas estédn mantenidas en el exterior
de los taponmes 1lll. Estos Ultimos son asi enclavados en

las perforaciones 80, lo que es importante para la seguri

TLios gases procedentes de la coccidn penetran por
la abertura 82 en el filtro de olores y vuelven a salir
por las perforaciones del fondo de la cubeta 87 después

de haber sido desembarezados de 1los humos grasos en la cu

beta 86 y de los olores en la cubeta 87. El corddén 9o,

al apoyarse sobre la tela 99 que es deformada eldsticemen

¥e, obliga a los humos a atravesar el conjunto del filtrol
Como el filtro estd colocado en el exterior y

bajo la parrilla, no es llevado a una temperatura elevadal,

- 12 -
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lo que es favorable a su duracidén de servicioc. Ademds,el

emplazamiento elegido permite alojarlo fdicilmente sin au-

mentar el tamafio de la parrilla.

Bl cambio de filtro estd facilitado por la uniép
de bayoneta prevista. Il fondo abombado 5 y el sombrere—i
te 83 permiten la circulacidn del jugo de coccidn en los g
canales 11, de donde se puede retirar fdcilmente por medio
del tapén 73. ILas tapas 52 de los tapones 1lll con sus juk—
tas 53 impiden que los Jjugos penetren en las conexiones,.

Para retirar la coguilla superior 2, basta le-
ventarla por las empufiaduras 106, porque las ventosas 76

en gue terminen las patas aislantes 75 maniienen la coqui

lla inferior 1 fijada sobre su soporte. ILa resistencia o
puesta por el labio 81 de la junta 77 que frota sobre la
coquilla 2 es asi fdecilmente vencida.

El invento no estd limitado evidentemente al
ejemplo descrito y es posible aportarle variantes de eje=
cucidn,

Segun una variante (figura 8) la junta 118 in~

cluye en su parte exterior un corddn 119 que estd engasta-
do en un borde arrollado 121 de la coquilla 1 y segin otra
variante (figura 9), un anillo flexible, 122 estd montado
sobre la junta 118 para reforzar la fijacidn y aumentar la
rigidez del labio 81.

Se describird ahora, con referencia a las figu-
ras 10 a 14, un modo de realizacidn de las empufiaduras de
las coquillas 1 y 2 especialmente previstos para ser com—
binado con coquillas unidas por una junta eldstica con la
bio flexible, tal como 77 anteriormente descrita., Cada

empufiagura 74 de la coquilla 1 estd realizada de materia

- 13 -
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moldeada e incluye una base hueca 151 fijada sobre la pa-~

red cilindrica de esta coguilla por dos tornillos 153. Lt

base 151 estd prolongada hacia arriba por una pared acoda:

da 152 que llev un reborde 150 gue forma una protuberan—
cia central 154 sobre su cara superior destinada, como se
vers, a servir de apoyo al pulgar del operador.

La coquilla 2 incluye un par de empufiadguras de
manipulacidn 106, diametralmente opuestas, de materia mol
deada. Estdn fijadas sobre el techo 10l de la coquilla 2
6, llegado el caso, sobre la pantalla colocada encimz2, po
medio de un estribo metdlico en U cuya rama mediana 156 e
td empotrada en la materia moldeada de la empufiadura 106.

Cada uno de los brazos laterales 157 del estrib
estd montado a deslizamiento en dos bucles 158 fijados a
su vez sobre el techo 10L ( o, llegado el caso, sobre la
pantalla), por medio de tornillos 159 engranados con tuer
cas 161,

Cada empufiadura 106 presenta en su cara inferio
una depresidén 162 perfilada con vistas a servir de.apoyo
a los dedos del operador distintos del pulgar.

Se procede de manera que, en posicidén de servi-
cio, se colocan las coquillas 1 y 2 en una posicidn rela-
tiva tal que las empufiaduras 74 y 106 estén sensiblemente
centradas una con relacidn a otra, es decir, admitan un
mismo plano de simetria que pasa por el eje de las coqui-
llas,

Los brazos 157 de los estribos estdn bloqueados

por tuercas 161 en una posicidn tal que cada empufiadura

{ 106 venga a colocarse més alld de la empufladura 74 con re

lacidn al borde de la coquilla 1 (figura L (figuras 11l y

- 14 -
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De preferencia, estando las empufiaduras T4 y 106 dispues-
tas sensiblemente al mismo nivel y enirente una de otra,
la holgura e entre los bordes opuestos de las dos empuiia—
duras es pequefla y precisamente suficiente para permitir

el paso de la empufiadura 106.

Ademds, cada empufiadura 74 esta hecha ventajo:;aL

mente de manera que, cuando la coquilla 2 estd en la proxi

midad de la posicidn de encaje mdximo en la cogquilla 1,

las caras superiores de la protuberancia 154 y de la empus

fladura 106 se pongan sensiblemente al mismo nivel (figura

14),
El intervalo entre los brazos 157 de los estri-

bos es tal que la empufiadura 74 estd, en esta Wltima posi:

cibén, completamente rodeada por la empuiiadura 106 y sus
ramas 157.

La parrilla se utiliza de la manera siguiente:

Estando la coquille 2 inicialmente encajada al
méximo en la coquilla 1, el labio 81 de la junta 77 estd
rebatido hacia el fondo de esta coquilla, y las caras su-
periores de las empufiaduras T4 y 106 estdn sensiblemente
a2l mismo nivel.

Para separar las coquillas, es preciso vencer

la resistencia necesaria para volver el labio en ¢l senti+

do opuesto.

E1l operador coge cada una de las empuiiaduras 106

¥ se apoya con los pulgares sobre las protuberancias 154
de la empufiadura adyacente T4, alojdndose sus otros dedos

en la depresidn 162 de la empufiadura 106, Puede asi por

i esfuerzos opuestos del pulgar y de los otros dedos, efec-

tuar con las manos un movimiento de palanca que levanta




las empuliaduras 106 y provoca la vuelta del labio 8l. Este
movimiento de palanca se traduce, ademds, en un esfuerzo
hacia abajo sobre le empufladura inferior 74 que contribuye

a apoyar la coquilla 1 hacia la superficie de apoyo v & a-

5 segurar la adherencia de las ventosas 76. A partir de es-
ite momento, la separacidén de las coquillas 1 y 2 se efectia

Isin esfuerzo importante, oponiendose las ventosas 76 de la
coquilla 1 eficazmente &l levantamiento de ésta.

La separacién de las dos coguillas estd asi gran-
10 demente facilitada.

El movimiento inverso se efectia sin dificultad
por presién sobre las empufiaduras 106.

Se observard que los medios previstos son, sobre

todo, eficaces, cuando el aparato estéd completamente cerra
15 do, estando la coquilla superior 2 introducida a fondo en
la coquilla inferior 1.

Iste caso se produce cuando el wutilizador va a
poner la parrilla en servicio; en este momento, el aparato
estd frio y el labio 81 de la junta es menos eldstico, lo
20 gque hace la apertura mds dificil,

En todos los otros casos, y especialmente en cur

so de coccién de un alimento espeso, el aparato estd calien
te y la junta se vuelve fdcilmente por simple traccidn so-
bre las empuiiaduras superiores, sin que sea necesario apo-
25 yarse sobre las empuiiaduras inferiores.

Segun la primera variante, en la posicidn de en-
caje maximo de las coquillas, las caras superiores de las

empufisduras no estén al mismo nivel. En particular, la ca

ra de la empufiadura de la coquilla inferior se pone encima

30 de la cara de la otra empufladurz 2 uns alfura compatible

3.8.68 - 16 -
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con la maniobra de separacidn de las coquillas descrita an-

1
]

beriormente. !
Esta disposicidn particular se consigue por un !
escalonamiento mds acentuado hacia arriba de la empuiiadura

de la coguilla inferior, o por un escalonamiento hacia aba-

jo de los brazos que fijan la empufladura de la coquilla ad—
Eperior, o por combinacidn de los dos escalonamientos.
% Segin otra variante, las coquillas incluyen un
%dispositivo de gufa para facilitar la superposicidén de las
%empuﬁaduras y su centrado. DPor sjemplo, se puede prever
gun codo en forma de horguilla 165 dirigido hacia abajo (fi-
gura 15) en las ramas 157 de los estribos, estando ademés
estos codos 165 cervados de manera que se apartan uno de |
otro, De este modo, 1los codos 165 vienen a colocarse a uno
Y otro lado de cada una de las empuiladuras T4 cuando la co-
‘quilla 2 estd en posicidén alta y aseguran asi un centrado
‘progresivo, si es necesario, de las empufiaduras, a medida
de la introduccidn de la coquilla 2. .
' Se entiende que el invento no estd limitado a las
realizaciones descritas y que, dentro del marco de las reiL
§vindicaciones, se pueden aportar al mismo variantes al al-
cance del técnico en le materia. i
4si, el filtro de olores puede ser montado confqé
me a lg figura 16: el fondo 5 de la coquilla 1 presenta uné
abertura central 201 rodeada por un rollo 202 que sirve de
‘apoyo al reborde 203 del cartucho filtrante desmontable 204.

iEste estd sujeto por un sombrerete desmontable 205, colocan
‘do por el interior de la coquilla 1 después de la retirada
de la resistencia calentadora 3. El sombrerete 205 se en-

clava por rotacidn sobre una rampa helicoidal del rollo 202

-17 -
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iy presenta hendiduras 206 de circulacidén de aire. En ests
Eversién, el filtro comprende solamente una materia activa
§98 que aborbe los olores, mantenida entre dos hojas 207 de

"$ejido de vidrio con mallas muy finas.

i Segin otra variante (figura 17) el grifo de sali
éda del jugo estd constituido por una cubeta 211 soldada be

ijo el cangl 11 en el punto mds bajo de éste y enfrente de
iun orificio 212. ITia cubeta 211l presenta un segundo orifi-
zcio de circulacidn del jugo 213 y recibe una pieza tubulan
desmontable 214 de materia pldstica que sirve de grifo que
incluye un pico de salida 215. ILa pieza 214 esta montada
grotativamente sobre la cubeta 211, gracias a una unidn por

protuberancia anular 216 y acanaladura 217. Cuando la pie

za 214 estd en la posicidn de la figura 17, el jugo puede

salir por el plco 215. Si se hace girar la pieza 214, se

provoeca la obturacidn del orificio 213 vy la retencidn del
Hjugo.

| La presente solicitud que corresponde a la pre~

§sentada en #rancisa, éon fecha 12 de Septiembre de 1.967,

‘bajo el ndmero PV 120.665 y 10 de Enero de 1.968, nimero

i

PV 135.445, se acoge a los beneficios del Articulo 51 del

vigente Estatuto sobre Propiedad Industrial.

|
. Los puntos de invencidn, propia y nueva, que se
§presentan para que sean objeto de esta solicitud de Certi-

ficado de Adicidn en iIspafia, son los siguientes:

- 18 -
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l.- Mejoras introducidas en el objeto de la Paten
te principal Ne¢ 344.288, expedida el 10 de Junio de 1968,

por "Un dispositivo de parrilla eléctrica" pars alimentos
diversos, tales como carne, pescado, pan y otros, que in—é
cluye, dos coquillas montadas por encaje mituo y que contig
nen, cada unae, una resistencia eléctrica de caldeo del tipb
blindado con ramas espacladas, llevando una de las cogui- =
llas en la proximidad de su aberturs uns junta de estanquei
dad anular eldsticamente deformable, cuya parte libre estd
dirigida hacia la superficie de la otra coquilla y que vie-
ne a ponerse en contacto con ésta en posicidn de encaje,
caracterizadas porque la junte de estanqueidad comprende
un labio flexible que es deformado por flexidén cuando las
dos coquillas estdn encajadas una en otra.

2.~ Mejoras conforme a la reivindicacidén 1, carag
'‘terizadas porque la junta de labio flexible estd montada
gsobre la coquille inferior, estando dirigido el borde libre
de esta junta hacia el interior de es®a coquilla en la cual
penetra la coquilla superior.

3.~ Mejoras conforme a la reivindicacidén 1, carac
terizadas porque el fondo de la coquilla inferior incluye
un filtro de olores que comunica con el interior de esta
coquille.

4.~ Mejoras conforme a la reivindicacién 3, carac
terizadas porque el fondo estd abombado en su parte central
.y porque el filtro de olores estd montado en el alojamiento
tasi formado en el exterior de la coquilla.

5.- Mejoras conforme a la reivindicacidén 4, carac
terizadas porque el fondo de la coquilla inferior presenta.

un orificio de comunicacidn con el filtro, estando provisto

- 19 -
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.este orificio de un sombrerete protector.

6.~ Mejoras conforme a la reivindicacidn 5, carég
terizadas porque el filtro de olores comprende dos cubeta%
:de fondo perforado, superpuestas, conteniende la cubeta s@-
Eperior un producto gque absorbe los vapores grasos y la cu%
beta inferior un producto que absorbe los olores. :
T.- ilejoras conforme a la reivindicacidn 3, carac
terizadas porque el filtro estd montado de manera desmonté—
ble bajo el fondo de la cogquilla inferior por medio de uné
‘unién de bayoncta. ;
8.~ Mejoras conforme a la reivindicacién 1, carég
;terizadas porque la coquilla superior estd cubierta por un?
pantalla fijada sobre ella de manera que se forma un intaé—
ivalo libre entre la cara superior de esta coquilla y la pég
talla. !
9.~ Mejoras conforme a la reivindicacidn 8, carab
terizadas porque las eapufiaduras de soporte de la 00qu111a
-superior estdn montadas sobre la pantalla. §
' 10.~ Iliejoras conforme a la reivindicacidn 1, se%
‘gin las cuales cada coquilla incluye una resistencia calen-
‘tadora cuyas ramas terminales terminan en por lo menos ung
“ftapén, desmontable en una perforacidn de la coquilla inte-§
‘resada ¥y que contiene clavijas de conex1on gue permiten la
zapllcaclon de un enchufe de conexidn igualmente desmontable

iy caracterizadas porque el tapén incluye por lo menos un

§
]
»

|
organo de retencidn eclipsable, que frena en repose su i~
|

.gano de retencién a posicidn de enclavamiento del tapdn en

,bre deslizamiento en la perforacidn de la coquilla que lo

§lleva, estando provistos, ademds, medios para llevar el Sre

'el momento de la introdwceidn del enchufe de conexidn.

- 20 -
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1l.~ Mejoras conforme a la reivindicacidn 10, cé—
racterizadas porque el Organo de retencidn estd constituido

i
por una chaveta montada eldsticamente sobre el tapdn y que

;sobresale parcialmente, en reposo, al exterior de éste, vi-

;niendo la parte saliente de esta chaveta a tope contra elj

{borde de la perforacién de la coquilla en el momento de la
iintroduccién del enchufe de conexidn.

% 12,- kiejoras conforme a la reivindicacidn 1, ca-
;racterizadas porque la coquilla inferior es llevada por al
;menos tres patas de una materia aislante, estando provista
:cada una de ellas de una ventosa en su punto de apoyo. '
13.- lejoras conforme a la reivindicacidén 1, de

:la patente principal, caracterizadas porque la coguilla in-

§ferior incluye un fondo abombado bordeado por un canal anu-
glar, y porque el orificio de salida del jugo estd provisto
%de una pieza de obturacidn mévil de mando manual.

: 14.~ lNejoras conforme a la reivindicacidn 1, se-
gin las cuales cada coquilla incluye dos empuiliaduras diame-
tralmente opuestas y caracterizada porque las empuiiaduras
de la coquilla superior vienen a colocarse mds alld de las

empuiiaduras de la coquilla inferior, cuando las coquillas

son puestas en una posicidn relativa tal que estas empufia-
;duras estdn colocadas enfrente una de otra y sensiblemente
%al mismo nivel. ’

15.~ Mejoras conforme a la reivindicacion 14 y
caracterizadas porque uno por lo menos de los pares de em-
pufladuras que pertenecen a cada una de las coquillas tiene
un perfil escalonado, esapecialmente el par de la coquillaf

inferior.
16,~ Mejoras conforme a la reivindicacidn 14, ca-

- 2] -
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racterizadas porque, en la posicidn que corresponde sensi-

blemente al encaje mdximo de la coquilla superior en la co
Qqullla inferior, las caras superiores de las empufiaduras

?de las dos coquillas estdn sensiblemente al mismo nivel.

! 17.- Mejoras conforme a la reivindicacidn 14, ca-
" racterizadas porque las empuiladuras de la coquilla inferlqr

. bresentan una protuberancia central para el apoyo del pulé

. gar del operador. ;

18.- Hejoras conforme a la reivindicacidn 14, cé—
%racterizadas porque las empuiladuras de la cogquilla superiér
?presentan, para el apoyo de los dedos del operador, una dé-
presidén formada en sus caras inferiores. %

19.~ lejoras conforme a la reivindicacidn 14, ca~
;racterizadas porque las empufiaduras de la cogquilla superi&r
3llevan drganos de gufa en saliente que cooperan con las eép
:puﬁaduras de la coguilla inferior. ;
i 20.- iejoras conforme a la reivindicacién 3, ca=

racterlzadas porgue el filtro de olores comprende un cartu~
:cho filtrante desmontable montado en una abertura del for-
do de la cogquilla inferior, estando mantenido este cartucho
:por un sombrerete igualmente desmontable que sobresale den—
:tro de la coquilla y montado en un reborde de la abertura.
% 21l.~ Mejoras conforme a la reivindicacidn 13, ca—
‘racterizadas porque la pieza de obturacidén del orificio de
,salida del jugo estd constituida por una pieza tubular que
forma grifo, montada rotativamente sobre wna cubeta 11evaq
da por el canal. %
‘ 22.- Mejoras introducidas en el objeto de la pa{
-tente principal N2 344.288, expedida el 10 de Junio de 196§

ipor: "Un dispositivo de parrilla eléctrica".

- 22 -




Tal y como se ha descrito en la liemoria que ante-

|

cede, representado en los dibujos que Se acompaflan y para !

los fines que se han especificado. }

La presente llemoria consta de veintitres hojas |

i

eseritas a mdquina por una sola de sus caras. |
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