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‘Memoria descriptiva

: o TR

?‘g‘{ v IF :a ‘:\‘:‘ ':‘?

! b

‘para solicitar PATENTE DE INVENCION por 20 afios

a nombre de ALBRIGHT & WILSON LIMITED

'

enfidod / MEXRENFEEIMERX Bri ténice

.con domicilio en Oldbury, cerca de Birminghem, Warwickshire,
; Inglaterra, : ‘
i

‘por: "ON PROCEDIMIENTO PARA LA RECUPERACION DE ACIDOS GRA-
SOS A PARTIR DE UNA PASTA JABONOSA CRUDAY.-(Clase In-

ternacional Cllec)

-l



10

15

20

25

La presente invencidn se refiere a la purifica -
!e¢idn de aceites animaleg, vegetales y marinos y a la re-
cuperacidén de dcidos grasos puros a partir de los mismos.
Tales aceites son dsteres glicéridos de dcidos

i grasos existentes en la rguraleza, pero durante los nece~

- sarios procesos extractivos se produce cierta descomposi -

i ¢cidn, ¥ el aceite crudo resultante contiene deidos grasos
]

{libres disueltos en él. Estos se seporan normalmente du~
]

‘rante el refino mezclando al aceite crudo con una solucidn

;acuosa de dlcali para saponificar loe dcidos grasos y pro-
‘ducir wne capa superior de aceite glicérido susiancialmen-
Ete sustencialmente libre de decido, y uns cape inferior de
épasta jabonosa acuosa. Despuds de la separacidn se lava

‘1a capa de aceite y, si es preciso, se decolora y se desod

lriza antes de ser utilizada como aceite comestible, lLa -

cape de pasta jabonosa se tgata generalmente por un proce-
‘50 que implica la acidificacidn para recuperar los -4cidos
%grasos libres.

: In los procesos convencionzles de este tipo, la
Eseparacién de las capas de aceite y de pasta jabonosa es
Ede larga duracidn e incompleta, debido en gran parte a que
ila pasta jabonosa forme una solucidn micelar en agua que
“solvata algo del aceite. Esto es doblemente desventajoso ,
“tanto por la pérdida de aceite gliderido como también por-
igque la capa Ge pasta jabonosa queda intensamente contami-
%nada con aceite glicédrido que no se puede eliminar fdeil-
§m.ente. Por esta razdn, hasta shora ha sido imposible re-
cuperar en escale comercial dcidos grasos razonablemente
puros a partir de tales pastas jabonosas por acidificacidnl
sin_hidrolizar en alguna etapa del aceite residual, bien
jsea con exceso de dlcali, o mds usualmente, con vapor de

agua a presidn.

Qe
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En la memoria descriptiva de la Fatente del Rei-
no Unido ndm 1,002.974, log autores han descrito y rei~
vindicado un método mejorado de refino del aceite Acido %
crudo que lleva consigo le adicidn de un hidrotropo tal

como un aril o alcohil = aril sulfonato a la mezela que !

:ge refina, a fin de que la capa acuosa se convierta en |
; : , i
une solucidn hidrotrépica. BEn condiciones de operacidn -

1
adecuadas, este método dard lugar a una separacién muy eflr

iclente de aceite a partir de la pasta jabonosa. De este
modo se mejora el rendimiento en aceite glicérido y la f

‘pasta jabonosa queda suficientemente libre de contamina-

gcién para ser capaz (e proporcionar dcido graso con una
ipureza aproximada del 96% por acidificacidn directa sin :
hingﬁn trataniento posterior, p.ej. con vapor de agua a :
%resién, Para obtener dcidos grasos de mayor pureza se re-g

i
1

huiere todavia tal tratamiento.

i Sin embargo, la separacidn mejorada que se ob-
tiene por el método anterior no es enteramente ventajosa
La solucidn hidrotrdpica tiende a solvatar cierto nimero
ée impurezas que, de lo contrario, permanecerian en -el aool—
te. Algunos de estos materiales son antioxidantes que, en

los aceites glicéridos, desempeflan la importente funcidn

de inhibir le gencracidn de rancidez y de olores desagra-
dables durante el almacenamiento, log cusleg son consecuen-j
cia de wna o= ridacidn al alre de radicales libres., Bl cceite
Qurlflcado nor el proceso hidrotrdpico mejorado puecde, wuor i

% . . : . :
tanto, tener propiedades de conservacidén inferiores que el

‘ dceite obtenido por un proceso convenclonal, a no ser que o¢

'afindan antioxidentes sintéticos; esto es particularmente

i :
Flerﬁo en loz casos en que estdn presentes cantidades im-|
!
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portantes de aceites insaturados, por ejemplo en el ca-
so de los aceites de pescado. Por otra parte, las impu-
rezas adicionales solvatadas por el hidrotropo en la ca-
pa de paste jabonosa tienden o conteminar los dcidos gra-
sos recuperados por acidificacidn, contrarrestando asi
parcialmente las ventajas del procesdQ

Se ha descubierto ahora un método &e recupera—
cidn en estado puro de aceites glicéridos y dcidos grasos

a partir de aceites glicéridos existentes en la natura-

leza, que conserva el alto rendimiento en aceite yla simpli-

cldad del proceso de recuperscidn de los dcidos grasos
que son caracteristicas ventajosas de la invencidn previa
de los autores, al mismo tiempo que reduce ¢ elimins las
desventajes descritas. Ulteriores ventajes de la presente
invencidn se presentarén a continvacidn, A

Conforme a esto, la presente invencidn propor-
ciona un proceso para el tratamiento de aceites animales
vegetales o de pescado, en el que (1) el aceite se mezcla
con una solucidn alcalina acuosa dilufda para formsr una
capa de aceite comestible y una capa acuosa de pasta ja—
bonosa; (2) se separan dichas capas y la capa de mesta
jabonosa se mezcla con un hidrotropo; (3) se deja que la
mezcla resultante hidroiropo/jabdn se separe en wna capa
acuosa y una capa aceitosa; (4) se separa y se acidifica
la capa acuwosa, y (5) los dcidos grasos liberados se se-
paran de la solucidn de hidrotropo.

ELl proceso arriba indicado de la invencidn es d
aplicacidn general‘a los aceites que producen en la etapel
(1) pastas jabonosas crudas que contienen cantidaedes pe-

quefias o grandes de aceite comestible oclufdo. Es de em~
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pleo especial en aquellos casos en que las pastas jabo-
nosas crudas contienen de 30 a 45% en peso de aceite, ¥ té—
les pastas jabonosas son tipicas de las que se obtienen i
durante el refino comercial de los aceites glicéridos ani{
males, vegetales y/o de pescados. %
% Bl término hidrotropo se emplea aqui para desig{
'nar un compuesto que, cuando se emplea en una solucidn i
acuosa de suficiente concentracidn, hace que sustancies f
polares orginicas especificadas que normalmente son apena%

!

‘golubles en agua lleguen a disolverse en la solucidn del §

hidrotropo. En el ejemplo presente, las sustancias polares

‘orgdnicas apenas golubles en agun son los jabones de dei-

! . X !
tdos gresos, Los hidrotropos no deben confundirse con los -

i

iagentes tenso-activos, o emulsificantes, pucsto gue no re-
i

ibajan la tensidn sup.rficial del agua en ninguna cuantia

fimportante. “ntre los compuestos adecuwados para el uso
éqﬁe nos ocups pueden citarse la urea, los dcidos carboxi-;

flioos alifdticos, los deidos earboxilicos ¥ sulfdénicos :

garoméﬁicos mono~ypolinucleares, y los dcidos sulfdénicos alﬁ-
%;fé'bicoso Son hidrotropos preferidos pars el nresente uso %
;las sales de metales alcalinos y de amonio de los dcidos é
‘benceno ~ Y aloohilbenceno-sulfénicos; en las que cada uno,
‘de los grupos alecohilo que pueden estar presentes no con- ;
“tiene mds de 4 dtomos de carbono, por ejemplo, las sales ;
%de sodio, potasio o amonio de los deidos benceno-, tolueno;
écumeno« $ xileno~-sulfdénicos,Sales de sulfonato preferidas
%para el uso nresente son los xileno-sulfonatos de sodilo !

¥

wendidos por los solicitantes con la Marca Comergial ile~

I
glstrada TLTIICL, Sin embarzo, cuando el aceite obtenido

‘como sub-producto que se recupera de la pasta jabonosa ha
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de utilizarse en la preveracidén de sustancias alimentis

cias, es preferibvle utilizar sulfonatos exentos de sulfons

{como hidrotropo en el nroceso de la invencidn, especisal-
;monte los xileno-sulfonatos de sodio vendidos por Los S50
! licitantes con la lzrca Comercisl Registrada HALVOPON. Log

i sulfonatos exentos de sulfona pueden preporarse de modos

i conocidos, por ejemplo vreparando wn deido sulfdnico crudg

por sulfonacidn de wn hidroczrburo slconilico con tridxida

éde azufre, enfriando bruscamentc le mezcla de reaccidn, ndu-
gtralizénaola con una base ¥y lavando a continuacidn la sal
gde sulfonato crude con el hidrocarburo del gque procede.

i La cantided de hidrotropo utilizada pore tratar
;la pasata jabonosa cruda dependerd de la cantidad de decidg
%graso presente, como jabén, en ella. Iz preferible utilizdr
:de 1 a 3% en peso del hidrotropo por unidad de Indice de
gaeidez de la pasta jabonosa, calculado sobre el contenido
ien dcidos grasos de los jobones. El hidrotropo puede uti-
%lizarse en forma de vma solucidn acuvosa que contenze al ma-
znos 30%, y preferiblemente 2l menos 40% en peso del miswo,
;La actividad hidrotrdpica de los hidrotropos se demuestra
isélo en soluciones acuosas concentradas, esto es, usual-

. mente en aquéllas que tienen como minimo una concentracidn
gdel 30%. Por esta razdn, como la pasn jabonosa cruda con-

!

%tiene ague, este agua debe tenerse en cuenta al delerninaz
ila concentracidn minima de hidrotrope que se requiere, y
ialgunas veces puede no ser desezble cantidad alguné adicio~
:nal, o sélo una pequefls cantidad. La proporcidn de hidrotro-
i po & agua en la solucidn hidrotropo/pasta jabonosa puede
convenientemente estar comprendida en el intervalo de 40

a 60% en peso.
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Zn relacidn con esto, puede observarse guc une
ventaja de la presente invencidn sobre la mejora anterion
debida a los propios Solicitantes consiste en que no se ;
afinde ninglin volumen adicional de material a la efapa deg
refino alcalino, la cual, debido a la naturaleza del pro~
ceso principal de refino tiende a ser limitada en lo que .
se refiere a capacidad. Las instalaciones que trabajan coh-
forme al nuevo proceso presente difieren de las instala—%
ciones convenclonales solamente en las estapas de trata- !
miento de la pasto jabonosa, en las cwales hay usualmentcg
suficiente capacidad disponible. La conversidén de las - :
plantas existentes para trabajar conforme a este proceso?
gerd generalmente, por tanto, una cuestidn séncilla, sin i
necesidad de paradas costosas ni de la sustitueidn del - ;
equipo existente por unidades mayores, cosa que seria necb-

garia frecuentemente en caso de adoptar el proceso de la :

‘ Nemoria descriptiva del Reino Unido nim. 1.002.974. §

Ia invencidn implica la mezcla del hidrotropo
|
con la opasta jabonosa cruda. Como, a temperaturas relati-:
vamente bajag, 1o pasta jabonosa cruda puede ser excesi-

vamentc viscosa y dificil de manipular, se prefiere mez-

clar el hidrotrope y la pasta Jabonosa cruds puede ser

. . : ?
excesivamente viscoga y dificil de manipular, sze preficre

" mezclar el hidritropo y la pasta jabonosa crude a una teme,

peratura comprendida entre 50 y 902C, dependiendo de la
viscosidad de la pasta jabonosa. Es ypreferible agitar la i
pasta jabonosa durante la adicidn de le misma del hidro~
tropo. Se observard, por supuesito, que si bien es prefe-
rible afisdir el hidrotropo & la pasta jabonosa, puede se~§

guirse también el orden inverso de adicidn. Una vez que
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ise ha llegado a homogeneizsar la fraceidn acuosa de la mez-
H

i

lcla, se deja que se separe éata en una capa aceitosa neu-
gtra superior y una solucidn inferior jabdn/hidrobtrovo.

;31 acelte puede recuperarse por tégnicas convencionales
Ey, si se desea un producto mds puro, puede tratarse nuevas
gmente con dlcali y/o hidrotropo y lavarse con égua.

§ Les proporciones de dcido graso de 12 solucidn
ide jabén que contiene el hidrolropo puede recuperarse por
;acidificacién de la solucidn con un deido mineral, tal
fcomo ei deido sulfidrico, para dar un valor de pH compren-
'dido preferiblemente entre 4 y 5. In muchos casos los dci-
idos grasos, especialmente si son de polaridad comparativa-
émenﬁe baja, se segregaran entonces pare formar una capa
‘superior que puede separzrse de la caps acuosa. Esta sepa-
éracién ee efectua normalmente a ura temperatura superior
‘2l punto de fusidn de los dcidos grasos, por lo que éstos

H
‘pueden decantarse o separarse de modo andlogo. Si la se-

i 0y sy - .
iparecidén de los deidos gresos no se produce, o no es satis

:Ffactoria puede tener gue diluirse en le solucidn del hidro

tropo a fin de que se pierdan las propiedades hidrotrdpicas

'y los decidos grasos se separen de le solucidn. Puede reque;
%rirse particularmente la dilucidn si los dcidos son de po-
ilaridad comparativamente alta, pero usuwalmente la concentra-
icidn del dcido afindido para la acidificecidn se optimiza
épara evitar ésto. Tampoco es esencial una separacién comple-
ta de los dcidos grasos, porque normalmentela solucidn del
%idrotropo se reciclard para su reutilizacidn, pare lo cual
Epuede tener que concentrarse si ha tenido lugar dilucidn,
gpor lo que la eficiencia de separacidn debe balancearse

gcontra el coste de la dilucidn y de la concentracidn subsis
zuientes Por otra parte, la solucién recicleda estd saturada

|

-8 -




con deido graso en el momento de la separncidn del oxceo-

so de deido, por lo que no hay pérdida alguwna eventual de |
dcido graso cusndo se sigue la técnica de reciclado. Las f
concentraciones dptimas con cualQuier mezcla particular ;
de dcidos grasos determinan fécilmente por experimentos, |
sencillos. Se encuentra que los deidos grasos resultantesg

1
se hallan en un alto estado de pureza. 1

Como se ha indicado arriba, la solucidén de hi-

i . . . !

‘drotropo de la que se han separado los deidos grasos li- !

i H
1

iberados se recicla para su reutilizacién, preferiblemente.:

]
]

(Serd preciso eliminar los cationes alcalinos o alcalino—tél

| |

irreos presentes en ella, ya que de lo contrario su concen-—;

tracidn aumentard continuamente. En el caso de que, como

fes preferible se utilice dcido sulfdrico para la acidifi-

i
i
|
icacidn de la mezela jabdn/hidrotropo, el enfriamiento de §
31a gsolucidn caliente de hidrotropo de la que se han sepa- i
+rado los decidos gresos liberados, si es preciso o si se
Jdegea después de concentracidn, da por resultado la precl—,
!plt&Clon de los catlonss como sales de sulfato. For egemplg
iel sulfato sddico decahidrato posee una baja solubilidad %
en soluciones concentradas de los benceno- ¥y alcohzlbeneenb-

sulfonatos uwtilizados preferiblemente como hidrotropos, ¥ i

i

leristaliza fdeilmente cuando se enfrian tales soluciones

4
|

que contienen sulfato sddico., Después de la filtracidon de

la solucidn de hidrotropo puede recircularse para su reuti-
i :

dizacidn, si es preciso o gl se desea, Gespuds de ulterior!

iconcentracidn,La presencia de pequefias cantidades de sulfa-
§

5to sédico no afecta al proceso de la invencidn. Por gupuos-

¢o, la solucidn de hidrotropo puede utilizarse también pgra

I

tratar un aceite neutralizado crudo de acuerdo con ¢l n:oce—
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so de la anterior invencidn de los Solicitantes,

Con el tiempo, puede producirse una acumulacidn

‘indeseable de otras impurezes en la solucidn de hidrotro-
ipo gue se recicla, por ejemplo glicerina presente como tal
Een el aceite dcido crudo original, tal que la operacidn
%del nroceso de la invencidn se vea adversamente afectada.
§Cuando ocurre ésto, la solucidn puede desecharse o puede
.hacerse pasar a troves de uns columna de inclusidn idnica
‘a. fin de separar la glicerina, después de lo cual ya puede
frecircularse la solucidén de hidrotrope purificade.

% El proceso presente resultard particularmente
%recomendable por si mismo para los refinadores de aceite
fpor el hecho de que la cantidad principal del aceite se
irefina de la manera convencionsl sin adicidn de un producto

iguimico extrafio a une sustancia destinade al consumo humano

goomo ocurria en el caso de la anterior invencidn de los So;
licitantes. En aquél caso, la cantidad de hidrotropo resi-
idual que quedaba en el producto destinado a la alimentacidn
?era despreciable, pero sin embargo este aspecto, teniendo

%en cuenta el tradicionalismo de la industria del refino de
ios aceites destinados a la alimentacidn, puede actuar comg
disuasivo en ciertos casos respecto a la adopeidn de la and
%erior invencién. En el presente proceso, s6lo una pequeiia
@roporcién del sceite que constituye el producto final, a

%aber, la recuperada de la capa de pasta Jabonosa, ha esta+
@o en contacto con el hidrotropo, y dicha cantidad puede

?tilizarse como aceite no destinado a la alimentacidn sin
hue ello signifique ninguna pérdida financiera importante;
; La invencién proporciona, asi pues, un procedimidn-

to conveniente y barato para ls recuperacidn de dcidos grasos

- 10 -
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g partir de pastas jabonosas que mantienen al mismo ‘tiempo
un alto rendimiento global de aceite glicérido y mno perju%
dica a la calidad del producto constituido por el aceite g

destinedo a la alimentacidn.

L amm

A continuacidn se ilustrard la invencidn por lo

siguientes ejemplos., En éstos, todas las partes se dan en

i
peso, ¥y los términos indice de acidez, {ndice de saponifi-
cacién e fndice de jabdn se expresan, todos ellas, en uni-

|
dades de mg.KOH por gramo,.

El término "factor de refino" se utiliza para

1

;designar la relacidn del peso de dcido producido 2l peso

3
ide dcido graso que estaba originalmente presente en la

pasta jabonosa.

EJENPLO 1

Una pasta jabonosa (1000 partes), que se habia

cobtenido por el refino con 4dlcali de un aceite de senmilla

yde palma y contenfa dcidos grasos de semilla de palma en

1

| forma de jabén de sodio (187 partes) y aceite de semilla
éde palma (132 partes), se calentd a 902C con agitacidn |

1

‘suave. & dicha pasta jabonosa caliente se afiadio una soluﬁ

‘cibn acuosa de un xileno-sulfonato sddico exento de sulfo%
‘na (1880 partes, con una concentracién del 42,0%). Esto

:fué suficiente para dar una concentracidn global de xilond
?sulfonato sédico del 31% teniendo en cuenta el agua con%e%
, ,

inida en la pasta jabonosa cruda. Se aumentd la velocidad ie
éagi‘taeién ¥y se mantuvo la mezecla a 902¢ durante 5 minutos |

itranscurrido cuyo tiempo se considerd que la disolucidn
q

L

idel jabdén habie sido précticamente completa. Se dejo en-

i tonces reposar la meszela durante 30 minutos, al cabo de cuyo
] .

- 11 -
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¥ una capa acuwosza inferior jabdn/hidrotropo. Se vacid la

L

tiempo se habia separado en una caps acelitbosa superior

capa scuosa inferior ¥y se lavd entonces le capa de aceite
' tres veces con agua(l00 partes alicuotas), afiadiéndose lag
“aguas de log lavados a la capa acuosa, &L aceite lavado
 ze secd o 30-902C bajo vacio, y se analizd respecto a
indice de acidez y contenido de jabdn.

A continvacidn, las capas acuosas combinadas se

‘seidificardn con gcido sulfirico (50% H2804) ajustando a

‘un valor de pH de 5,0 para liherar los dcidos grasos de sys

javones de sodio. 4Asi se separaron los dcidos grasos de

v

'1a solucidn acuosa caliente del hidrotropo. Los resulta—
dos analiticos correspondientes a los productos aceite y

§écido graso se presentan en la Tabla 1, en la que se pued%
f v

er gue ambos productos se obtuvieron en un estado pric-

“tifamente puro.

PABLA I

|

i Rendimientos | ‘Ba1§8,%e s%@%%ﬁ%ig& §a%3586n| nERSEST
| : A

‘Aceite - |- partes 0,087 - 0,22 1103
‘Heutro 126 !
‘Acidos pgtes 234 239 ~

%grasos

EJEMPIO 2

- 12 -
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ige expresan en la tabla 2.

it s

e ¥
. ets evy

jabonosa que contenia jabones sddicos de deido graso de
-~ semilk de palma (192) partes y aceite de semilla de —
palma (114)(partes) empleando un xileno-sulfonato sddico,
que contenia sulfona, en cantidad suficiente (1920 partes

xileno-sulfonato sddico al 42% para proporcionar una con-

Se repitid el proceso del ejemplo 1 con una pasta

i
i
i
|

0
i
!
i
[
i
i
i

centracidn global de 30,9% de xileno-sulfonato sédico en ei

agua de la mezcla pasta jabonosa/hidrotropo. Los resultados

TABLA IT
Rendimiento | Indice de Indice de | Indice de ictor
soiden Saponifica~] Jabdén ié%?no
cidn §
‘pceite Neu{  Partes | 0,35 - 0,5
' 109,3 }
;tro 1,023
: :
iAcidos Gra-  196,7 237 239 -
I sos Partes §
; %
;
EJSMPLO 3 '

3e repitio el proceso del ejemplo 1 con una pasta

‘jabonosa que contenfa dcidos grasos de cacahuete (312 partes:)

¥ aceite de cacshuete (226 partes) empleando un xileno-Sulé

\ .
fonato sddico exento de sulfona en cantidad suficiente -

H

33100 partes, xileno-sulfonato sddico al 40%) para PrOpor—

cionar une concentracidn global de 35,2%

—— g

~13-

ddico en el agua de la mezcla pasta jabonosa/hidrotropo.

de xileno-sulflonato
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Los resultados se expresan en la tabla 3.

& €
/a3

.

TABIA 3
i
|
Rendimiento | Indice de{ Indice de | Indice de (Factor
Acidos Saponifi- Jebén  [refino
cacidn |
| 'L |
! Aceite Neu | 284 0,16 - 0,24 :
" tro i
. Acidos gra- 354 205 252 -
S08
I

Esta solicitud que corresponde a la presentadal

’

| se acoge a los beneficios del articulo 51 del vigente Es—
i
tatuto sobre Propiedad Industrial. !

HOTA

Los puntos de Invencidn propia y nueva que se
presentan para gue sean objeto de esta solicitud de Paten-
te de Invencibn en Espafia por VEINTE afios son los siguien-

tes:
l.~ Un procedimiento para la recuperaciﬁn de

écidos grasos a partir de una pasta Jabonosa cruda, en el
que: (1) la pasta Jabonosa se mezcla con un hidrotropo;(2)
se deja que la mezcla resultante hidrotropo/jabdn se separe
; en upa capa acuosa y una capa aceitosa;(3) se Separa y —-

3

acidifica la capa acuosa y (&) los &cidos grasos liberados
se sebaran de la solucidn de hidrotopo.

2.~ Un procedimiento como el reivindicado en la
reivindicacifn 1, en el que la pasta jebonosa cruds se ob

tiene por el refino alcslino de un aceite glicérido.

wlde-
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3.~ Un procedimiento como el reivindicsado en
cualgquiera de las reivindicaciones precedentes en el que
el hidrotopo es una sal de metal alealino o alcalino-té-
rreo de un dcido alecohil-aril-sulfénico en el que cada |
grupo aleohilo no contiene mds de ocho &tomos de carbono.

4,- Un procedimiento como el reivindicado en

é le reivindicacidn 3, en el que el hidrotopo es una sal de

" metal aloalino del dcido xileno-6tolueno-sulfénico.

5.— Un procedimiento conforme a cualquiera de
las reilvindicaclones precedentes, en el que el hidrotopo
utilizado contiene sulfonas u otros contamianates y el
aceite separado de la solucidn acuosa pasta/jabonosa/hi-
drotopo se utiliza como aceite no-comestibdle,

6.~ Un procedimiento como el reivindicado en
cualyguiera de las reivindicaciones precedentes, en el que
la cantidad de hidrotopo utilizada es de 1 a 3% en peso
de hidrotopo por unidad de Iindice de acidez de la pasta
jabonosa, calculado sobre en el contenido de 4cidos gra-
808 dellos jahones,

T.-~ Un procedimiento como el reivindicado en
cualquiera de las reivindicacilones precedentes, en el que
la proporcién de hidrotopo 2 agua en la soluneidn hidroto-
po/pasta jabonosa estd comprendide en el intervalo del
40 al 60% en veso.

8.~ Un procedimiento para la recuperacidn de 4~

cldos grasos a partir de una pasta jabonosa cruda.
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H

Tal y como se ha descrito en la Memoria que

‘ antecede y con los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de cuatro hojas escritas

a méquina por una sola cara.

Madrid, Y
P.A.
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