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C E R T I F I C A D O  

D E
A D I  u I  O N

por  "HiJORAS E!I EL OBJETO DE LA PATENTE PRINCIPAL NUMERO 
326.485 por lE^UL'lí 3.3UTIDORA DOSIPICADOM CONTINUA DE 
CARNEE", a favor cLe DON JOSE MANUEL JARA JAVALOY y DON 
JAR3PRENAIÜ3Ü1'. NARRESE, ambos de nacionalidad española, 
domiciliados en BARCELONA, Av. Meridiana, 306.

MEJORIA DESCRIPTIVA

El presente c e r ti i lc a d o  de adición se re f ie re  
a unas mejoras en el objeto de l a  paten te  p rincipa l nú­
mero 326.485 por máquina embutidora dosificadora conti­
nua de carnes.

5. En la  patente p rin c ip a l se lucia p rev is to  una
máquina embutidora t¿ue esencialmente cemprendía un d is­
p o s itiv o  de alimentación integrado por una to lva con es-
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p i r a l  alime ntador ro ta tiv o  incorporado, conductor de la  
carne hacia e l c ilin d ro  de embutición propiamente d i -  
cho, situado  en posición horizontal y dotado de pintón 
carne accionado a trav és de pi; tón  de carre ra  regulable y 
p istón  a u x ilia r  secundario.

En la s  mejoras ob je to  d e l presente ce r tif ic a d o  
de ad ic ión , se lian p rev is to  unas v a rian tes  re la tiv a s  a 
lo s  sistem as deboca de carga, a la  organización del pio_ 
ton de embutición, a f in  de lo g ra r una mayor sim plicidad 
en el fmcionamiento del mismo en combinación con el p ie
tón secundario, el d isp o sitiv o  regulador de lí ce rre ra  
del p is tó n , y a l hecho de disponer en lugar adecuado de 
la  máquina, un v iso r  de alarma ¿ue advierte  al operario 
de manera inmediata del posible acceso de carme hacia e l  
in te r io r  del p is tó n , evitándose con e llo  anomalías en el 
funcionamiento del conjunto.

Con el f in  de f a c i l i t a r  la  explicación, se 
acompaña a la  presente memoria descrip tiva de una lámi­
na de dibujos en l a  que se ha representado un caso de 
rea lizac ión  ..pie se c i ta  a t i tu lo  de ejemplo.

E-i lo.-i dibujos :
La fig u ra  1, m anifiesta una sección e^uemá -  

t ic a  en alzado del conjunto de l s  E qu ina.
La figu ra  2, es un d e ta lle  seccionado del die

p o s itiv o  v iso r de alarma.
Ha ci aldo referencia 

en su  realización  una máquina
a la s  fig u res , se aprecia 
embutidora dosiíiondora
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continua de carnes, que comprende m̂ a to lva cónica -1 - , 
en la  que re  v ie r te  la  carne, bien en forma pastosa o 
e^ bloque. En el primero de lo s  casos la  masa fluye por 
gravedad, en cooperación con la  conicidad de la  to lva ,

5, hacia la  boca -2 - de admisión, m ientras ^ua en el caso 
de tr a ta r s e  de bloque compacto, se p rec isa un dispon! -  
vivo a u x ilia r  rompedor, de función m últip le, formado por 
dos barras en cruz -3 - y -4 - , de la s  cuales la  -3 -  opera 
como elemento rompedor previo a l  ac tuar directamente con 

3.0 . t r a  el bloque, siendo la  barra-4 - e l eje de j i r o  del dio 
p o sitiv o , En el extremo superior de este eje -4 - , se en­
cuentra so lid a r io , un pidón -5 - , operativamente dispuesto 
para se r accionado por una crem allera -6 - movida por un 
p letón -7 - . El conjunto de pidón y cremallera constituyen 

13. un d isp o sitiv o  de tr in q u e te  que .¿ira proporcioualmente a l 
avance del p istón  p rin c ip a l de la  máquina embucidora. Cuan 
do avanza el p intón p rin c ip a l, lo  hace también e l p istón  
-7 - de ccciouemie,j.to del trin q u e te  antedicho, pero éste 
se encuentre anora loco, m ientras que cuando retrocede e l 

20. p istón  p rin c ip a l, correspondiendo a la  ..'ase de admisión, 
lo  hace también el p istón  del tr in q u e te , pero ahora em -  
bragado, girando el d isp o sitiv o  rompedor en una cuantía 
p reestab lec ida , y actuando el arco -S- como elemento d is -  
gregador d e l bloque -9 - , abriendo pasos de a ire , y operan 

25. do el pasamanos in fe r io r  -10-, como aplanador de la  masa 
disgregada de carne, de manera que l a  presión atmosférica, 
representada por la s  flechas F, actúe directamente sobre
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5.

10.

15.

20.

25.

la  superfic ie  -11- de lo  nasa c itad a .
El retroceso  del p istón  p rin c ip a l (26 y 13 pun 

to s) crea un vacio en el c ilin d ro  -12- de la  máquina, 
que produce l a  sucoión de la  dosis de carne, actuando 
exclusivamente es ta  succión en l a  carne aplanada y no 
en toda l a  carne contenida en la  to lv a .

Otra de la s  varian tes del presente c e r t i f i  -  
cado, es la  re la tiv a  a l p istón  p rin c ip a l o d o tle , en la  
cual silbos p isto n es , embutidor y secundario de la  paten  
te  p r iíic ip a l, quedan fusionados en un p istó n  único do -  
b le , -26- y -14-.

El p istó n  -14- presenta su vastago -15- des -  
p lasab le  exí simen te en el in te r io r  d e l vastago -16- del 
p istó n  -26-, comprendiendo e l extreno de aquel una v á l­
vula -17- p rev is ta  para obturar e l paso -20-, propio de 
l a  cara fro n ta l del p is tó n  -13-.

Según lo  d esc rito , cuando e l flu ido  penetra 
por el p istó n  secundario -14- se desplaza hasta e l 
tope, cerrando la  válvuLa -17- y arrastrando  a l p is tó n  
-14- en la  fase de embutición.

Cuando e l fluido penetra p o r F ',  c ircu la  a 
través de lo s  pasos -18 -, actuando contra l a  cara in  -  
te rna  del p istó n  -14-, desplazando a éste  hasta los to ­
pes -19-, en. cuy o momento se produce e l  a r ra s tre  del 
p is tó n  -26 y 13- unidos, con la  válvula -17- ab ie rta , 
aspirando a i r e ,  que a través de lo s  pasos -20- y -22-, 
sale al ex te rio r po r e l conducto -21-, creándose un



vacio en el c ilind ro  - 12- ,  hasta e l final de la  carre -  
ra d e l p is tó n , donde un tope - 23- ,  ce rra rá  de nuevo l a  
válvula a l seg u ir retrocediendo e l p is tó n  - 26- ,  sobre 
e l - 14- ,  permitiendo que en e l recorrido  inverso, e l

5. p is tó n  p rin c ip a l mantenga su válvula fron ta l cerrada, 
operando como medio embutidor.

El p istón  -13- es hueco, estando unido a l vás 
tado del 26 por rosca, existiendo entre dicha rosca y 
el p istón  (13) los pasos de a ire  - 22-y citados.

10. La sa lid a  de a ire  -21-, a l vacio, presenta un
manguito - 24-  de superfic ie  perforada para e l  a i r e ,  el 
cual está cerrado por un extremo por un tapa -25-, trans 
p áren te , que hace la s  veces de v iso r y que permite apre­
c ia r a sim ple v is ta  un posib le  acceso de p a rtíc u la s  de 

15. carne a l in te r io r  del p istó n .
Un temporizedor neumático regula l a  carrera 

del p is tó n .
La invención, dentro de su  esencialidad , pue­

de se r  llevada a la  p rác tica  en o tras  formas de r e a l i  -  
20. sación que d if ie ran  en d e ta lle  de la  indicada a t i tu lo  

de ejemplo e,, la  descripción y a la s  cuales alcanzará 
igualmente la  pío teco ion que se recaba. Podrá, pues, 
constru irse en cualquier forma y tamaño, con lo s  mate­
r ia le s  y medios más adecuados, por quedar todo e llo  

25. comprendido en el e sp ír i tu  de le s  reiv ind icaciones.



N O T A

Hecha la  descripción del presente invento, lo  
que se declara como nuevo y de propia invención, compren 
de la s  sig u ien tes reivindicaciones :

1 . -  Mejoras en el ob jeto  de la  paten te  p rin  
5. c ipal nS 326.485 po r maquine embutidora dosiíicadora

continua de carnee, caracterizada esencialmente por e l 
hecho de emprender una carcasa general p rov ista  de una 
boca o to lva  oóndea de carga hacia el c ilin d ro  de embu­
tic ió n , situado éste  en posición horizon ta l y dotado de 

10. un p is tó n  embutidor doble, de carrera  regulable por ten  
porizador neumático, comprendiendo la  boca de aduiisión 
y e l  embudo de sa lid a  de l a  carne embutida, sendas vál­
vulas de admisión y sa lid a , sincronizadas de t a l  mane -  
ra , que la  posición de c ie rre  de una, corresponde a la  

15. de apertu ra de l a  o tra .

2 . -  M ejoras, segdn la  a n te rio r  re iv ind ica  -  
ción, en la s  que l a  to lva cónica in v ertid a , comprende 
incorporado un d isp o sitiv o  a u x il ia r  rompedor de la  ca r­
ne compacta, integrado dicho d isp o s it i .  o por un eje ro -

20. ta tiv o  ax ia l a la  to lv a , dotado en su extremo superior 
de una cruceta d iam etral a le  embocadura de l a  to lv a ,



cuya cruceta opera como medio rompedor d e l bloque de 
carne por acción d irec ta  sobre e l  mismo, ex istiendo  de¡s 
de uno de lo s  extremos de la cruceta hasta un pasamanos 
in fe r io r  del eje , una barra e# arco, que en e l  g iro  del 

5. conjunto d e l d isp o sitiv o  abre pasos de a ire  en l a  masa 
compacta de la  carne, la  cual cae por gravedad liada e l  
fondo de la  to lv a , donde es aplanada por e l  pasamanos, 
y sobre l a  que actúa l a  presión atm osférica, siaido esta 
carm= aplatado l a  que es aspirada hacia e l c ilin d ro  por 

1C. la  bomba de vacio del p istón  doble.

3 .-  M ejoras, según la s  reivindicaciones 1 y 
2, en la  que el p istón  de embutición es accionado por 
un p istón  au x ilia r, cuyo vastago es móvil axialmente en 
e l  in te r io r  d e l vastago d e l p istón  p rin c ip a l, siendo co 

1'-. mandado el p istón  au x ilia r  por válvuLa neumática o h i -
dráu lica accionada mecánicamente, o p ilo tad a , o e le c tr i  
cemente comprendiendo el p istó n  p rin c ip a l o de embutí -  
d ó n , una válvula de vacio f ro n ta l en su  cara an te rio r, 
la  cual es mantenían cerrada en su movimiento de avance 

íC. o de embutido, m ientras que es ab ie rta  automáticamente, 
en el movimiento de retroceso  o de alimentación del c i -  
lin d ro , entrando en f  mción la  bomba de vacío que crea 
una succión en e l  c ilin d ro , cooperando a la  entrada de 
la  carne y eliminado el a ire  en suspensión contenido, a 

25. través del conducto de sa lid a  equipado con v iso r de a la r  
me.
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4 . -  Mejoras, según l a  an te rio r reiv ind icación , 
en la  que la  bomba de vació está integrada por e l  propio 
p istó n  p rin c ip a l que a l  efecto  se ha p rev is to  hueco, do -  
tacLo en su  cara f ro n ta l  de un o r if ic io  sobre e l  que opera

5. un pequeño p is tó n  situado en e l extremo del vastago ax ia l 
d e l p is tó n  a u x ilia r  y que actúa como válvula.

5 .-  M ejoras, según la s  reiv ind icaciones 3 y 
4 , en l a  que en el avance del p istó n  secundario se pro -  
ducen sucesivamente, el c ie rre  de Is válvula fro n ta l c i-  

10. tada y el a r ra s tre  d e l p is tó n  de embutición, m ientras que 
en el re troceso  del p is tó n  secundario, a l re c ib ir  e l flui_ 
do por su cara opuesta, a travó s de pasos ex isten tes en 
e l p istón  p rin c ip a l, se produce la  apertura de la  válvu -  
la ,  entrando en función l a  bomba de vacio, y el a r ra s tre  

15. en retroceso  del p is tó n  p rin c ip a l hasta que e l  p istó n  se­
cundario es detenido por un tope situado en el extremo 
del c ilin d ro , continuando todavía e l desplazamiento d e l 
p is tó n  p rin c ip a l cóbre e l  secundario hasta el c ie rre  de 
la  válvula fro n ta l, quedando en posición de re a liz a r  una 

20. nueva carrera de embutición.

6. -  Mejoras, según ïa s  reivindicaciones 1 a 
5 , en la s  que e l mecanismo -de accionado del d isp o sitiv o  
rompedor situado  en la  to lv a , e s tá  constituido por un 
p is tó n  so lid a rio  en el extremo del eje v e r t ic a l  de aquel 

25. y por una crem allera propia del extremo del vastago de
un p is tó n  a u x il ia r , sincronizado con e l p istón  doble des 
c r i to ,  constituyendo e l  conjunto de pifión y crem allera

;

'-"*v
4

' "4 v.
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un mecanismo de tr in q u e te , cuyo g iro  es proporcional a l  
avance del p istón  dooLe, de ¡manera que cumdo éste  avan 
za, eL trin q u ete  se  mantiene loco, embragando sin  embar 
go en e l  re troceso , proporcionadlo movimiento ro ta tiv o  

5. a l elemento rompedor, en una cuantía p reestab lecida.

7 .-  Mejoras, según la  re iv in d ic a c ió n ! , en 
la s  que el -visor de alarma está  integrado por un mangui 
to  perforado, connotado al conducto de sa lid a  de a ire  a 
bomba de vacio, y dotado en su extremo de una tapa tran s  

10. párente a trav és  de la  cual ¿.e aprecian la s  p a rtíc u la s  
de carne, en caso de acceso de ésta  hacia el in te r io r  
del p istón .

3 .-  Mejoras, según la s  reivindicaciones 1 a 
7, en la s  ^ue en una a lte rn a tiv a  de rea liz ac ió n , se han 

15. p rev is to  en la  máquina dos p istones idénticos en dispo -  
sic ión  p a ra le la , que realizan  alternativam ente la s  funció 
nes de carga y embutición, a p a r t i r  de una to lva única 
con boca de carga p ro v ista  de juego de vívulas sinero  -  
n izadas.

20. 9 .-  Mejoras en el objeto de la  paten te p rin ­
c ip a l na 326.435 por Maquina embutidora dosificadora caí 
tinua de carnes.



Según se describe y re iv in d ica  en la  presente 
cenoria descrip tiva  q.ue consta de 10 hojas fo liados y 
e sc r ita s  a Maquina por una cola cara, acompañadas de lo s 
dibujos reglamentar ios.

M.adn.d, a üj § ^gg
p .a .

ofA!ME ÍSESM

Krnadn. tUM REV RAOiUA
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