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Le invencidn a que se refiere la presente Momoria cons-—-
fiﬁuye una novedad industrial con caracteristicas y ventajas quo la
haoen merscedora del privilegio de explotacidn exclﬁﬁiva que por
ella se solicita, de acuerdo con las prescripciones del vigente Ege
tatuto sobre la Propiedad Iniusirial de fecha ds 25 de Julio 1.929,
texto refﬁndido, publicado el 30 de Alril de 1.930,

El proceso de trabar un fruto despuds de su recogzida
del arbol incluye, como es szbido, una fase operativa de limpieza
a través de la cual - dichos rrutos son sometidos a la aceidn de un
modio acuoso o similar que se sucarga de limpier efigazmenie 1la
corteza. Bl proceso de tratamiento se desarrolla postoriormente so—

Vo3

Fo»

metiendo los frutos a una opsracién de secado, mediznte diséosit
mecédnicos instalados al efecto en la planta del tratamiento dol frue
to.

Se puede decir, empero, gue los mecanismos convenciona-—
les utilizados para el secado de frutos, adolecen de una organiza-—
cidn bastante compleja, on funcidn de la ocual el proceso fabril de
estas instalaéiones se desarrolla bajo cosios de produccidn de ex—
cepcional componentes de un aparato secador no queda al parccer pla-
nificada de modo que se aprovecie hasta el maximo ellmedio de seca=
do, con lo cual podria afirmarse que el rendimionio de dichos apa~—
ratos oscila, por término medio solbre limites indeseablo Para una
productividad adecuada.

La invencién proporciona unos perfeccionamientos en la
construceidn de socaderos para frutos, mediante los cuales g6 gim~
plifiqa, de una parte el proceso fabril del seoadsro propismente
dicho, mientras que de otra la actuacidn funcional del objoto del
invénto Permite obtener zltos rendimientos du;ante ¢sta fase do tra-
tamiento de los frutos consiguiendose indices:notables de producti~

vidad y, més particularmente, un secado ripido ¥ eficaz de los fru—
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o8 sometidos a tratamicnto.

_do la que solresalen los extromos de diecho trounsporbador proveyeols-

En tal sontido el invento se caracteriza porque los poxr—
feocionomientos consisten en constituir el secadero a base de un tré
transporiador de frutos, venitajosamente ccapuesto Dor una disposi~

cibn o varillas paraclelas, el cual se situa alojado e una CaMAIY

do on la parte superion de dicha camara una scrie de electroimpul~
sores do aire que se disponen eanfrentados a elementos calofactores,
desde los cualos el aire calionte es conducido a un sistema de to-
beras emplazado encima dol tren fransporiador a fravés de las cua-
les dicho aire calovificado desemboca sobre éste Ulbimo.

Otro objeto de los perfeccionszsientos esiriba en conbi~
nar los electroimpulsores do aire, con los drganocs calefactores de ‘
esto Ultimo ¢ incluso con las %oberas gue desembocan en el tren
transportador de frutos, de manera que el aire impulsado forme un
ciclo contimio de circulacidn sexin ol cual sl desembocar ea el
tren transportador s reimpulsado de nueve hacia los clementos ca—
lefactores, proveycndo ademds en el techo de la camara salidas cons
vencionales para sl vapor que se produce al conmbacto del aire calien
te con el fruto humedecido que so somele a secado.

La figura 1% repreéonﬁada en la szdjunta hoja de planos
corresponde a una seccidn transversal de un secaéero para frutos
hecho seglin el invento. Como pueds obéorvqrse ol sccadero se cong-—
tituye a base de un itren transportador de frubos, ventajosaments
compuesto por wna disposicién contimnua de rodillos o varillas (1)
paralelas el cual se situa alojado en una camara (2) de la que sobrg

selen los oxtremos do dicho transportador. En la parte superior de

dicha camara so establece una serie de electroimpulsores (3) de
aire que se disponon onfrentados a elemenios calefactores (4) desde

los cuales el aire calicnte es conducido a un sistema de foberas

4 ot oA s et



18

20

25

30

(5) emplazadas encima del tren transportador de modo que a través
do dichas toberas ol aire calorificado descmboca goive este Glbimo.
Para conseguir dicho resuliado entre los elsmentos calefactorss (4)
y el sistema do toberas (5) existe un conducto lateral (8) que se
encarga de bifurcar la corriente de aire calorificado hasta las to-
peras (5) emplazadas sobre el lren transportador de frutos. Obxro
aspecho no particularmenie importente de la camara que doja al tren
transportador (1) comsiste on que presenta sus paredes laterales
(9) provistas de rejillas (8) a través de los cuales penetra el
aire que se destina g ser calorificadc por los elementos calefac—
tores (4) enfrentados a Llos slectroimpulsores de referencia (3).

De acuerdo con dicha organizacidn los electroimpulso—
res (3) de airs, los drganos calefactores (4) de este Ultimo, e
incluso las toberas (5) estdn combinadas do manera gue ol aire im—
pulsado forma un oiclo contimio de circulacidn.Sezin este ciclo
al desembocar on ol tren transporitador (1), el aire os reimpulsa~
do de nuevo por los elsciroimpulsorss (3) hacia los elementos cale~
factores (4), mientras ol techo (9) de la camara comprende la pro-
visidn de salida convencional (10), para el escape del vapor que
se yroduce al ocontacto del aire caliente con el fruto humedecido
que se somete a secado.

Por Gltimo, la figura 2% gorrespoade a una saeccidn lon-
gitudinal del propio secadero para frutos, en la cual podemos coii-
probar, con to@a claridad, el hecho de que el tren transportador
formado por rodillos o varillas (1) en posicidn parzlela, sobresale
por sus extremos (1l) respecto de la camara (2) que lo aloja, cama~
ra que presenta en su parte superior uns serie de elementos cale—
factores (4) destinados a calorificar el aire impulsado por los &n-
ganos (3) para conducirlo hacia las toberas (5) de salida a través

de las cuales desembooa solre el tren transportador (1) produciendo
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el secado de los frutos (12) transportados por oste dlyimo.

De lo expussio se deduce que en el campo industrial, loa
resultados praicticos de los pexrfoccionamiontos descritos son deci~
didamente ventajosos por cuanto que modifican las oondiciones esen-—
ociales de los procedimientos conocidos para llevar a cabo el trata—
miento mecinico de secado do frutos, particndo de una organizacidn
on lineas generales simplificada que permite elaborar estos secade—
ros mecanicos a costos aseguibles de produccidn.

Pero si consideramos, en Ultimo andlisis que la actua-
cidn funcional de un aparato secador de este gonero, mejora las con-
diciones gonorales de sus similaves conocidos on orden a la efilca-
cia del secado de los frutos y mis particularmente a los altos indie-
ces de rendimiento que pusden consezuirse oon la organizacibn del
invento, es evidente que este dltimo constituye una imnovacibn de-
cisiva en el proceso goneral de tratamiento de frutos y mis particu—
larmente en la fase operativa de secado a partir de un medio calido.

Heoocha la descripeién precedente hemos de afiadir, que los
detalles de realizacidn de la idea expuesta pueddn varian,sin que
por ello cambie ls esencia de la invencidn que es la que se despren=
de de los parrafos quo anteceden y la que se reivindica en el si-
guiente. '

¥OTA

En resumen, la Patente de Imvencidn que se solicita, ro-
caora solre las siguientes reivindicacioness 7

18 ,~ PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN LA COHSTRUCCiON
DE SECADEROS PARA FRUTAS, caracterizados esencialmente porque con=—
sisten en construir el socadero a base de un tren transportador de
frutos, wntajosamente compuesto por una dispogicibén continua de
rodillos o varillas paralelas, el cual seo situa alojado en una ca-—

mara do la que solresaleon los oxtromos-de dicho transportador, pro-

venyendo en la parte superior de dicha camara una serie de electroim
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pulsores de aire gque se disponen enfrentados a slemenios calefacto-
fes, desde los cuales el aire caliente es conducido a un sistema
de toberas emplazado encima del tren transporitador, a través de las
cuales dicho aire calorificado desemboca solre este Gliimo.

20,~ PERFECCIONANMIENTOS INTRODUCIDOS EF LA CONSTRUCCION
DB SECAbEROS PARA FRUTAS, segl@n reivindicacidn primera caracteriza—
dos esencialmente porque consisten en combinar los electiroimpulsores
de.aire, con los organos calefactores do este Gltimo e incluso ocon
las toberas que desembocan en ol tren ftransportador de fruiocs, de
manera que el airs impulsado forme un ciclo continmuo de circulacidn
gogtn el cual al desembocar en el tren transporiador es reimpulsado
de nuevo hacia los elementos calefactores, proveyendo ademis el to-
cho de la camara salidas convenoionales para el vapor que se produ—
ce al conbacto del airs caliente con el fruto humedecido que se 80—
mete a secado.

38, Se reivindica por Ultimo, como objeto solre el qus
han de recaer la Patente de Invencidén que se solicita, PERIMECCIONA-
MIENTOS IKTRODUCIDOS EN I4 CONSTRUCCION DE SECADEROS PARA FRUTAS.

Todo conforme queda descrito y reivindicado en la proe-
sente Memoria gque consta Qe seils paeginas mecanograiiadas y dibujos
que se acompaiian.

Madrid, 21 de Noviembre 1,967
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