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El presente invénto tiene por objeto una mdiquina
que sirve para fabridar'thtas de todos los tipos de tri
go, trigo sarraceno U otros.cereales que tlenen todas
las formas, cuadradas, redondas U otras, cocidas por una
care o .por ambas, pudiendo dicha miquina presentarse ba-
jo la formsa, industrial, artesanal o casera,

Se sabe que la fabricacidén de las tortas consis-

.

te en colocar una capa de mésa mds o menos fina sobre

una placa caliente y después de un cierto tiempo de coc-

cién, darle la vuelta (o0 no ) a esta masa para comple-

tar la coccidn sobre lg otra cara., El esparcimiento de

la masa, constituye el punto delicado de la operacién

¥y en ciertas regiones, a fin de obtener una finura del

-orden de 3 a 4/10 mm. ha-de adquirirse con paciencia

" una habilidad especipl. El esparcimiento se hace, en

general con ayuda de wme pequeila rasqueta de madera so-~

. bre una placa>calentadora de fundicién de hierro.

La mdquina que es objeto del invento permite rea
lizar automdticamente estas varias operaciones. Se ca-
racteriza porque incluye por lo menos un empastador
constituido por una superflcie que estd sumerglaa ¥ que
gira dentro de un recipiente que contiene un bafo de masa

para tortas mantenido a un nivel sensiblemente constante;

-por lo menos una placa calentadora giratoria encorvada

segin un cilindro de revoluecidn y que se aproxima al
empagtador de manera que, debido a la rotacidn de éste

¥ & la rotacién de la placa calentadora, una parie

‘de la pasta que recubre el empastador se deposite sobre

la placa calentadora para formar una torta; unos dispo-

s;tivoa para despegar la torta y reclbmrla.



1 . . Para la realiéacién ¥y el buen funcionamiento de
una miquina de este tipo basta: _
1) disponer de un recipienté de masa cuyo nivel se
mantiene sensiblemente.éonstante por cualeéquiéra medios
5 adecuados ya conocidos,
) 2) sumergir en este recipiente mediante rotacién
a)~ bien un cilindro de superficie lisa,
b)- bien wia cinta rodante que tiene un relieve con
un contorno relacionado con la torita que se
10 ' , trata de oblener,
. o)~ bieh utilizar directamente el nivel de masa
que emerge del recipiente de masa.
La forma de la torta obtenida depende esenciaimgg
te:‘ |
15 C a) péra un empastador ecilindrico y liso o de labio,
- de la forma de la placé calentadofa,
b) para un empas%adér de. cinta, de la forma en ré-
lieve que forma parte integrante de dicha cinta.
. Los sentidos de giro pueden ser inversos o idénti

20 cos, 7

El aparato puede estar bonbebido sin giro del em-
pastador; en el caso de un emﬁastador de labio, quedan-
do éste inmévil mientras gue la superficie de coccidn
puede desplazarse en un sentido cualguiera.

25 Después de un cierto tiempo de espera de coccidn
de la torta asi{ formads, cuyo tiempo se obtiene, bien
por inmovilizacién temporal de la placa de coccidn,
bien por el tiempo de permanencia de la torta sobre la
placa o sobre el cilindro durante su giro, se rasca el

30 depésito de masa cocida, o parcialmente cocida, con ayu
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‘de una hoja que frota sobre la superficie de.coccién.

Dicho rascado se hace preferentemente en la par-
te baja del ecilindro engendrado por las placas encor-
vadas o del cilindro de coccidn.

_ Se deja descansar la torta formada sobre éstos

dltimos, bien sobre una placa calentadora mévil, bien

‘sobre una cinta rodante; se puede dejar descansar la

torta sobre un plano ineclinado 0 sobre un segundo ci-

lindro calentador, o también sobre una superficie cual

quiera, tal como une mesa giratoria.

El invento podrd entenderse mejor leyendo la
A Leye

- descripeidn que sigﬁe que se 44 a tftuvlo de ejemplo

no limitativo y pon’ayuda de los dibujos anexos en los
cua;gg se ve en-primerhlugar:

Figura l: Perfil-corte éegﬁn el eje longitudinel
de la méquina, estande la placa ﬁlana en posicidn
de espera. .

Figura 2¢: Vieta por enqima,.estando la tapa late-

_ ral cortada a distintas alturas, representindose la

 placa plana en medio-corte,con rasqueta sacada.

Pigure 33 Perfil-corte a un nivel que permite ver
él disﬁositivo de tringuete délﬁrotor, y con la pla-
ca plana sacada en régimen automdtico. '

Figura 4: Perfil-corte a un nivel que permite ver

el arrastre del rotor con la placa plana sacada en

régimen "stuffing”.

Estes vistas, as{ como las que se citarén a con
tinuacidn, no representen todos los detelles, en par=
ticulaf, los muelles de retroceso, los topes, clertos

ejes y los medios de fijecidn de los drganos eléctri-
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Con vistas & realizar wuna mdquina artesenal para
15 coccidén de una torta po; ambas caras, el invento uti
liza un juego de placas calentadoras redondas, encorva-

das (llamadas placasrotor) recubiertas de masa por un

rodillo empestador. Una placd plana mévil asegura la

" 'segunda coccién y un dispositivo llamado "stuffing", per

nite una preparhcidn culinaria de las tortas.

- Considerando el dispositivo de empastamiento (fi-
gura 1) el recipiente de masa 1, cuyo nivel de masa se
maentiene constante por medio de los flotadores 2, estd

provisto de masa poi una tuberia flexible que une la

tuberda 3 y el orificio 4 del depdsito 5.

Los flotadores estdn montados de tal forma, que

sus armadures llegan a obstruir el orificio interior de

la tuberis 3, '

El rodillo empastador 6, puesto en movimiento por
medio del acoplemiento de man;veia 7 (figura 2), del
Juego de»polea 8, .de la correa 9, de las poleas inter
medias 10, dellpiﬁén mofor I, due depende a su vez del
bloque nmotor-reductor 12,'esté sumgfgido en la masa con .
tenida en el recipiente 1. Su sentido dé rotacidn es el
que se indica mediante la flecha 13.

El’ conjunto cuba-rodillo empastador, estd coloca-

do sobre la placa 14, en unas muescas realizadas en és-

ta,s fin de que el desarme sea fdcil. Fsta placa 14,
puede desplazarse sobre los montantes 15, de maenera que
se aleje 0 se acerque al conjunto de 1a§'p1acas rotor.
Estos desplazamientos estdn producidos por los enlaces

16, con la palanca 17 y la palanéa 18, provista del ro-
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*~@illo 19, que se apoye sobre 1a leva 20,

Una segunda palanca 21 es solidaria del érbol 22.

El movimiento hacie la izquierda (respecto al plg

no), estd 11mitado por la accién de tornillos de ajus=—

te solldarlos de la placa 14, y que hacen tope sobre

. los montantes 15, (este detalle no se representa en
" -los dibujos); Une ufle articulada 23, (figura 3) accio

nable a mano, puede mantener la palanca 18, en su poé

sicién de retroceso. :
‘ . - - -
El dispositivo de primgra coceién de las tortas

(figura 2) “incluye las placas 24 y 25, que tienen una

forma tal que sus superficies se inscriban em un cilin-
dro de base circular y que su desarrollo sea un circui-

" to. Se calientan electrioémente mediante resistencias

-

incorporadas, alimentadas por anillas colectoras. Es—

t4n solmdarlas del érbpl 26, por el atornillamiento
.de las sbrazaderas 27. Poseen un pleco 28, que sobre-

~sale de su periferie ciroular.

El arbol 26, gira 1ibremente en las tapas laten
fales 29 ¥y 30, mediante rodemientos 31 y 32. Este dr-
bol acciona iguaimente'varias leves, es decir:

a) dos levas de rascado 33 y 34.(figura 2) sobre

las cuales se apoyan los rodillos 35 solidarios de las

palancas 36, que fOrman parte del travesaiio portahoja

. 37, sobre el cual se-sujeta‘la hoje de rascadura 38.

Una palanca tiende a desplazarse hacie abajo debido
a un muelle (no representado)

La leva 33 lleva una pequeilia leva 40 llamada

‘1eva de "stuffing" sobre la cual puede’apoyarse el ro-

dillo 41 solidario;del basoulador 42; articulado a su
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vez sobre la palenca grande 43, en el punto 44; Esta

palenca grande articulada 45 sobre el montante 15, lleva

una zapatd 46. El basculador 42 estd accionado por una

varilla 47, cuya extremidgd sale de la midquina atrave-~

sando la chpe en el punto 48 (figura 2).

Tirendo de la varilla se desacopla la leva 40
"gtuffing" del rodillo 41, mientras que al empujar so-
bre la varilla, el rodillo 41,.se apoyard sobre la le-
va de "stuffing", cuando se‘presenta',. accionando asi
la palanca grande 45, como 1o indice el dibujo de la .
figura 4. o

b) 1la leva 20 cuyas funcipnés de empastamiento han

pido analizadas anteriormente, lleva ademds dos rodillos 49

¥ 50 (figura 3).

¢) ILa polea provista.de garganta 51 (figura 4), uni-
da a la polea con’gargénta 52 de forma que estén las
dos solidarias entré sf, lleva un eje 53 (figura 3 para
el resto de la desoripcién que se refiere al presenta
pdrrafo).

. Esta uﬁéta estd soiicitada permanentemente en el

sentido inverso de las agujas del reloj (respecto al

plano) por un muelle (no representado) sujeto & la ex—

Sremidad gel brazo 55. - En una de sus extremidodes un

rodillo 56, pﬁede apoyerse sobre la leva fija 57, su~-

| jeta en 58 y 59 a la tapa lateral 30. En la otra ex-

tremidad de esta ufleta, una muesce 60 puede apoyarse
sobre uno de los rodillos 49 & 50. '

- Esta polea 51 gira liﬁremente sobre el eje 56,

‘(figura 4 para 1&‘des§ripci6n que se refiere al presen=-

ta pdrrafo) y estd accionada en el sentido inverso de
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" las agujas del reloj por la accién del cable 60, el cual

sigue el juego de poleas 61, 62, 63 y 64 y se ajusta al

dispositivo de desplazamiento de la placa plena, la des-

"eripeidn de la cual se anslizard ulteriormente.

-La poiea 52, solidarie de la polea 51, solicita'és-
ta dltima en el sentido de la agujas del reloj, median-

te la accién del cable 65, que cambia de direccidn en

la polea 66 y estd tensado por la. iraccidn de un muelle

(no representado)
El dispositivo de segunda cocclén (figura 1), in-
cluye la placa plana 67 que esta sujeta sobre los dos

travesafios 68 y 69. Esta placa se calienté&. mediante

‘resistencias eléctricas incorporadas. Los travesafios
68y 63 estdn equipadoé de ejes 70 sobre los cuales gi-
~ ran libremente 10s rodillos 71. Dichos rodillos oir-

" culan sobre los railes’72, sujetos‘aqgstravesaﬁos T3y

74, los cuales estédn a su ves sujetos a las tapas la-
terales 29 y 30. TUnos pies que sirven de gato 75, re-
gulables en altura, aseguran la estabilidad de la md-
guina.,. . '
~ la placa plana mévil a lo largo de los railes 72,
ostd aocionada‘graoiés al rodillo 76, que forma parte

integrante de la pequefia barra 77, unida & uno de los

eslabones 78 y 79. .

Entre los rodillos 76, y la pequefia barra 77, es-
td intercalado el terminal del cable 60, citado previa-
mente.

Esta pieza termiﬁal seguiré,pués,‘todos los des~
plezamientos del rodillo 6.

Los deSplazamientos hacia 1a derecha (respecto

.
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al plano) estdn asegurados por el empuje del rodillo
76 sobre el travesafio 68. . .

Los desplazamientos hacia la izquierda estdn ase-
gurados pox el-empuje de dicho rodillo sobre el contra-
travesafio 80, unido al travesafio 68 por los brazos 81
¥y los ejeg 82. |

’ Un rodillo 83, solldario del conjunto de placa
plana! toma apoyo sobre la palanca 21, cuando este con-
junto estd en posicidn extréma hacia la derecha,

Este contra—trafesaﬁo 80, tiene la posiﬁilidad de
levantarse segin el detalle de la figura 4, cuando se

apoya sobre la zapa%a 46, mediante el rodillo 84. Ia

figura 2 muestra el conjunto contra~travesafio, brazo,
rodillo, ejes, asi como la barra 85, destinada a mante

. ner el contra~travesafio al nivel del rodillo cuzndo no

estd aliviada por la zapata.
R )
El movimiento de las cadenas 78 y 79 estd asegu-

rado por el acoplamiento sobre los pifiones 86 y los

tensores 87'y_88,‘el pifion 86 y los tensores 87 y 88.

. El pifion,a su vez,estd accionado por la rueda 86, cuyo

movimiento se transmite desde el pifién motor 90 por la
cadena 91. | '

1l depﬁsito 5 estd protegido del calor de las
placas rotor 24 y 25-y plana 67, mediante una calori-
fugacién 92 (figura 1). Una tape abatible 93 protege
el depdsito contra el polvo.-

Las levas, paiancas ¥y anillas colectoras, estdn
escondidas bajo unas tapas abatibles, cﬁyo contorno
exterior se representa en 94 (figurg 1).

En la parte delantera de la mdquina, una placa

4




10

15

20

25

30

© de protecéidn 95, de chapa, soporta los aparatos elée-

tricos de regulacidn-de temperatura, el dispositivo de
control de tiempo de coceidén, los contactores de aceio-

namiento, 1os pilotos y los interruptores necesarios pa-

h, ra la buena marcha de la miquina. :

Unas ohapas exteriores 96 tapan a 1a vista los dr-
ganos mecdnicos. .

_Ei'funcionamientp en régimen eutomdtico de la méd-
quina descrita es el siguiente:

Estando las varias placas 24,’25 y 77 a las tempe-
raturas adeouadas, estando el rodillo’ empastador 6,
sumergido en la masa. de torta contenldo en la cuba 1, ¥y
estando la placa 67 en posicidén de espera, conforme a
la figura 1, el motor 12 Se pone en marcha. La cadena,al
accionar el rodillo 76, tire del eable 60 el cual por
med;o de la polea 51 y de la ufleta 54, pone en movimien
to la'léva 20, y el conjunto’de placa 24, 25, asi como
la placa plena 67. o '

Ia placa 25 se coloca delante del rodillo empasta-
dor 66, el cual al eétar ajustado a una distancia conve-
niente de éste, deposita sobre &1 una capa de masa.

- Est%a capa dé masa, serd tanto mis espesa cuanto
mayor sea le relacidn de velocidad obtenida por el jue-
go de polea 8.

Ia placa fotor 25, prosigue su carrera hasita la
posicidn ocupada anteriormente por la placa 24.
Durante esta media rotacién del bloque-rotor, el

rodillo 56 de la ufia 54,‘se pone en contacto con la -

- leva-fija 57 ¥ se libera del rodilld 50 que llevaba en

su muesca 60, La uiigta pasa mds alld del rodillo y al-



10

15

20

25

30

Rl
)"‘mu\ o\
\h’,\ 3.‘

. canza la posicidén representada(figura 3) cuando el rodi-

1lo 76 ha llecgado a la posicidn extremas entre los pifio-

'nes 87 y 88.

El bloque permanece en esta posicidn gracias al
apoyo de 1os.rodillos 35, en el fondo de las curvas de
las levas 33, 34. .

Ung vez que haya llegado & la posicidn extrema
descrita mds érriba y presentadé sobre lus fiéuras 2y
3, un contacto eléctpico para el motor 12 y pone en
marcha un'minutero.

El tiempo de ajuste délminutero, dé el tiempo de
coceién de la tortd formada) .

- Cuando arranca el mlnutero, el motor se pone ba-
jo tensidén a una velocluad superlor a la anterior a
fin de asegurar el retroceso répido de la placa plana

67, 1a cusl estd arrastrada en el sentido de este movi-

« !
miento por el contra~travesafio 80.

Durante este retroceso, el cable 65 solicitado por
el muelle de retrocese, hace volver la polea loca 51 a
su punto de pdrtida.'_La ufleta, obligada por la leva

57, contorna el rodillo 50, de la misma forma que an-

teriormente,pero en el sentido opuesto y al continuar

la rofacién, se coloce mds alld del rodillo 49. En =

este punto, el rodillo 76, ha alcanzado su posioidn de

arranque representada sobre la figure 1.

v Un contacto elédctrico dispuesto sobre el circui-
to de las cadenas 78 ¥y 79, pone.;el motor en régimen
reducido, fl rodillo 76, arrastra de nuevo la placa
67 y el bloque rotor. |

La torta que se estd cociendo sobre 25 (situado
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ahora en el lugar de 24) viene a ocupar el sitio origi-
nal), mientras que uha torta se forme sobre él,pasando
delante dei_ro&illo empastador 6. '

En el comienzo de esta rotacidn, los rodillas.35
empujados por las levas 33 y 34, han liberado el canto
de la rasquete 38, del camino recorrido por la superfi;
cie de las placas rotbr, y han hecho descansar este can—
to sobre el pido de‘ia placa 25, liberando el esfuerzo
dél muelle que solicita el: travesafio portahoja 37. -

. ILa parte cortante de la hoja 38, en contacto con la pla

ca.rotor la separa y la deja caer progresivamente sobre
\

~ la placa plana que estd desplazéhdose en el mismo senti

do, a fin de llevar a final de carrera la torta,fuera de
la mdquina. A
La torte asi presentada, puede quedarse en segunda

coceidn durante un tiempo inferior al ajuste del minute-

T0.

Fl operador tendrd que sacer la torta lo mds tarde
cuando la placa plana empiece & entrar de nuevo en la
méquina. ‘

Antes de la operacién de empastamiento, 1& palan-—

ca 18, se apoya sobre la leva 20. Cuandd S¢ ponen &

‘girar las placas rotor, la superficie de la leva 60, se

esquiva y las palancas 17 y 18, solicitadas pof un mue-
lle, arrastran la placa 14 y el bloqée empastador hacia
el bloque rotor; Tos tornillos de ajuste paran este Ul-
timo a la distahcig adecuada. La puests en confacto de
la masa con la placa rotor, se hace de tal forma que el
pico de diéha plaeca no esté.recubierto de masa a fin de

que la rasqueta 38 pueda colocarse antes de la capa de
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masa. ILa palanca 18, estd de nuevo empujada por la le-

va 20, tan pronto como la placa rotor ha sido enteramen
te cubierta de masa.
Se ha de notar que el minutero debe ajustarse

sobre un tiempo que sea la mitad del tiempo real de 1a

‘primera copcidn (menos el tiempo de retroceso de lz pla-

ca plana),

Este periodo es, pués, ol tiempo méximo posible
dé la segunda coccién (menos el retroceso de la placa
plana) . '

El fdncionamieﬁto en régimen "étuffing" automd~
tico es el siguiente: o _
~ Para pasar en régimen "stuffing" sutomdtico, se
empuja la varilla que hace pivotar el vasculador. De-
bido a la construccidn del apgrato, una sola placs sir-
ve pare el régimen "stuffing". La otra placa puede
quedar alimentada éﬁicorriente eléctrica, si la opé;;
racién Ystuffing no se hace més que de vez en cuendo,

0 puede oortarsé éi el régimen "stuffing" es permancn-

te,

_ Las operaciones se desarrollan de la mismarmane—
ra,'salvo que tan prdnto una torta ha sido formada so-
ﬁre la placa rotor en servicio (placa 24), la leva
"gtuffing" empuja el rodillo 41, hace bascular la pa~
lanca grande 43 y 1evanta,.pués, la zapata 46, Ia pla-

ca plana 67, al llegar al final de carrera exterior,

se acoplard de nuevo con el rodillo 83 sobre ‘la zapatai

precitadr 46 y no podrd arrancar de nuevo, puesto
que el rodillo 76 pase por debajo del contra-iravesaiio.

Bl rodillo 76, durante su circuito alrededor de
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los piﬁones 86, 87, 88, arrastrard las placas en una
media rotacidn, llevando la placa 24 delante de la ras-
queta y suprimiendo la accidén de la leva "stuffing" 40.
Por otra parte la palanca 21, al ‘tomar apoyo sobre el ro-

dillo 83, impedird al brazo 18 y al rodillo 19, seguir

‘el contorno de la leve de empastamiento 20. Ila cuba

de masa 1, quedard alejada del rofor y no se formard
ninguna torta sobre la placa 25. En el momento del re—

troceso del pifién 37, el rodillo 78 pasars debajo del

 contra-travesefio 80 (llevando éste una muesca prevista

a este efecto) y arragtrard de mievo el conjuﬂto placa

plana, al alejarse de 88, dirigéndose hacia 86.

En este régimen de "stuffing" automdtico, el tiem
po de "stuffing" es 1gua1 al tiempo de coccidn de la
prlmera cara (menos los dos’ tlempos de vuelta en vaclo
del rodillo 76), VfJ

El perlodo de espera puede, pués, ser el mismo
que el del régimen automatlco. De hecho, una masa de

tortas para 1lever (regmmen automdtico) es distinta de

"una masa para tortas que se han de comer en el acto

(régimen "stuffing")y'el tiempo de coceidn serd, pués,
P

‘diferente.

Manlobrando el 1nterruptor de parada general de

la mdquina, serd posible prolongar algo mds el tiempo

de wn "stuffing" laborioso.

+ 'El funcionamiento en régimen de "stuffing" con-
trolado, es el siguiente:

En el caso de preparaciones culinaries mds lar-

-gaS'que un simple revestimiento de relleno (por ejem=

plo huevos revuelios o cocidos sobre la torta), es in-
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dispensable qﬁa ninguna torta esté en curso de coccidn

"sobre la placa rotor.

En este caso particular, la operadora deberd aco-
plar la ufla 23 a fin de retener la palanca 18, la cual
por este motivo, impedird al rodillo-empastador crear
una torta al pasar la placa rotor en servicio.

BEsta ufia esfé acoplada con un conmutador, el cual
por la combinacidén de un segundo conmutador unido a la
carrere de la palanoq.43, permite al rotor seguir giran
do sin parada controlada y se inmoviliza de tal forma
que la placa rotor en servicio ésté lista para estar de
nuevo empastada. < _ .

TLa liberacidn de la ufieta 23, pone de nuevo la md-
quina en servicio, bien en posicidh qutomética'gi la

palanca unida al basculador 42, estd sacada, bien en

posicién "stuffing" controlado, si la ufieta 23 estd em=-

. pujada después de la formacién de una torta.

Ia aplicacidn del invento con vistas a la realiza
c¢ién de una mdquina artesanal de coccién sencilla, pone
en préctica una sold pieza redonda y encorvada, (placa
rotor), animada de un movimiento de rotacién limitado

a una vuelta por cada ciclo,. empastada mediante un ro-

-@illo empastador que estd sumergido en una cuba alimen-~

tada por un frasco invertido, ILa torta se deposita so-
bire una eihta rodante de evacuacidn, unida directamen-—
te al giro de }a placa rotor, permitiendo asi, sacar,
doblar o guarnecer la torta mientras que otra torta es—
4 préparéda ¥ estd cociéndose sobre la placa rotor.

Fl conjuntd de los mecanismos estd realizado en una

forma compacte suceptible de estar recubierta por une



10

15

20

25 -

30

- 16 -

ffijyru‘ ‘f}f
) H 1Ll u

caja Ge madera o de material moldeado.

Ia placa rotor cuya forma no estd definida en la
descriﬁcién que sigue, sino &ue estd representada redon-
da sobre los dibujos, puede ser:

a) Ybien une forma redonda, tel como 1o exige la de=
finicidn de la palabra torta,
b) bien una forma cuadrada o rectangular, la cual
ain no recordando de ninguna forma lé torta tra-
dicional, es, debido & las facilidedes de comstruccién
de dicha place rotor, una disposicidn que permite aho-

rros sustenclales en el precio de cpnstruccién del apa-

‘rato,

¢) .bien una forma cualquiera y de la cual ten solo
una 1mpresion en relieve quedard empastaaa. Este

relmeve puede representar todas las flguras geométri-
cas deseables (en redondo, cuadrado, escudo, trébol, co-
razén, pica, slluetas de animeles estillzauos, ete.), si

se admite el vocablo torta para una forma distinta de

un redondel,

d) - bien una forma cualqulera ¥ provista de dos o
- varios grabados en relieve gemelados, blen 50-
bre una generadora del cilindro, bien sobre una sec-
cién derecha-de'dicho.cilindro.

La figura 5 repfesénta'una perspectiva de la md-

‘quina en posicidn abierta; en la parte izquierda estd

- 8ituado el compartimiento motor y en la parte derecha,

esté situado el compartimiento levas,

La figura 6 representa un corte en el cowparti-

miento motor y depésmto.

Le figura 7 representa.un corte segin el eje lon-
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gitudinal de la maquina. ‘

La flgura 8 representa un corte en el compartimien
to de levas.,

E1 rotor que lleve una placa encorvada 89 y un
contrapeso 90, sujetos ambos sobre el eje 91, giran de-
bido allmotor.92 {representado fuere de la mdquina) me-
diante la cadena 93. Esta pone en movimiento el drbol

94, acoplado al rodillo 95, arrastrando la alfombra 96,

_gracies & los muelles y bieletas 99, Ia cadena pone

en movimiento el drbol 100 que atraviesa la mdquina de
un lado a otro en‘el tubo 101 y pdr ﬁedip de Un juego

de pifiones y cadenas 102, transmite el movimiento a la

" manivela 103, arrastrando éste misme manivela el rodi-

llo empastador 104 que.eété sumergido en la cuba 105.
La cadena pone en movimiento el drbol 91 del rotor por
medio de la corona;l06.

El rod;lio empastador'104, estd soportado por los
cojinetes abiertos 107, érticulados sobre losrbrazos
108, sujetOS‘en.su bage al tubo 101,

Del lado del motor, el conjuntolde este acopla=~

miento, estd sometido a la tedsidn del muelle 109, Del

- lado de las levas, este esfuerzo se transmite a la pa-

lanca 110, por medio de la ufiete ITI. Esta biela aplic
ca, pués, el rodillo 112, sobre la leva de esparcimien
to 113. Cuando se qulere sacar el rodlllo empastador
104, se hace bascular el brazo 108 en la posicién 114.
En esta posicidén es tambidn posible separar la cuba 105.
La puesta en su sitio de la pieza 8é hace también facil-
mente.

La'cinta'pOQante 96, estd tensada por el rodillo
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de extremidad 97, cuando la puerta abatible 115 estd

abierta. Esta dltima queda en la bosicién horizontal -

~ gracias al juego de bielas 116 que soporta a la vez la

mesa 117. Cpando la puerta estd ievantada, el conjunto
se aplica contra la cera interior de la puerta 115.
L] depésito de masa 118, provisto de una'boquilia

especial 119, obstruida en posiciﬁn horizontal o con la

" cabeza hacia arriba,por la-vdlvula 120, estd situada so-

bre la pﬁérta abatible 121 por intermedio de un sistema

de cerfojo de tipo deiojal.-' Cuando se cierra la puer-~

ta, la varillae de la vdlvula 120, se apoya sobre el fon-
do de la cuba 105 y el orificio de la boguille 119 se

abre, Ia mass llena la cuba hasta que su nivel alcance

" el borde’de la boquilla: En‘este momento el aire no

puede ya penetiar dgntrc; del depésito 118 y la salida de

mass Se parg, ¥ empiezhd@ nuevo,despuéds de que el nivel

ha bajado, tan pronto cd@o une cierte cantidad -de aire

penetra en el depésito. ‘A estar la vdlvula 120 solici-
tada por un muelle, es posible abrir la puerta en cual-—
quier momento ‘sin que el depésitb pierda masa, Un ori-

ficio 122 - realizado en la pared gque 'separs al motor del

.rotor, permite kigilar el nivel de masa restante.

Cuarido el rotor 89 ha realizado una vuelta y cuan
do el rodillo 104 ha empastado su superficie, la leva
123 actua 'sobre el contacto 124:que para el motor‘y PO~
ne en marcha el mirmtero 125. BEste minutero cerrard el

circuito de alimentacién del. motor al final del perio-

~ do de tiempo por él cual ha sido ajustado, cuyo tiempo

. corresponde al tiempo de coccidén de la torta formada so=-

bre el rotor, Un nuevo empastamiento empezard y mien-
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tras tanto las rasquetas 126 despegarsn la primera tor-
ta, ié &ejarén caer‘progresivamente sobre la cinta 96,
llevéndols ésta dltima, fuera de la mdquina. ILa raque~ °
ta estd solicitada por la leva 127 ¥y por medio de la

palanca y del muelle 128. ILa corriente elédetrica se

. transmite al rotor por wn juego de anillas y de escobi-

llas 129 y su alimentacidn estd controlada por un ter-
mostato de coﬁtacto 130 que puedé regularse ocasional-
mente mediaﬁte un agujero realizado en el contrapeso.
Para parar‘la miquine de empastar a fin de recoger la
dltima torta ﬁreparada, el brazo 110 puede empujarse
haciendo bajar la ‘pequefia leva 13l.

Con vistas a la realizacién de una mdquina case—~

‘ra, el invento pone en prdetica un rotor cilindrico, so-

bre el cual la foyma de la torta estd grabada en relie-
ve, estando las dos extremidades de eésta forma unidas
entre si mediante &né_sﬁperficie de la misma altura en
relleve, de manera que en la }ona,céntral del cilindro

no exista desnivel. Bsta disposicién permite rascar

'la torta con ayuda de.una lémina que se apoya en per=

manencia sobre el rotor, mientras que el empastamiento
se efectia tan s0lo sobre la forma redonda.

Con un propééito de ghorro en la construccidn,
la nueva puesta en marché para sacar la torta, se reali

za mamialmente mediante la menipulacidén de un interrup-

tory por el utilizador,e la vista del estado de coccidn

de 1a torta. Un plano inclinado evacua la torta cocida.

Con vistaé & una, realizacién'simplificada de ro-

Ator, éste puede ser liso y sin relieve, siendo la tor-

ta en este caso, de forma cuadrada.
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. La figura 9 representa la media vista de frente

v la figura 10, el perfil de ;oé'elementos de una maqui

na con acoplamiento y desplazamiento directo del rodi-

llo empastador, para una torta redonda.
La Tigura 1l representa una media vista de frente

con une vista de un depdsito de masa provisto de una

. ventana, y la figura 12 el perfil de los elementos de

una miquina de arrastre independiente del rodillo empas
tador.y @esplazamiento'por la accidn de un rodiilo'so~
bre la parfe en relieve del rotor para tortas cuadradas.

Ia figura 13.nebresenta una perspectiva de una
néquina casefa.que uti;iza los principios enumerados
para las figuras 9 y 10. |

El cilinéro 132 posee una parte en relieve 133,
gue tiene la forma de un disco enrollado sobre dicho

cilindro. cuyas dos ektremidades estdn unidas por un

-relieve 134 que asegura al éonjunto.de los relieves

asi formados, una superficie continua. Este cilindro

estd calentado parcialmente mediante resistencias elec
tricas blindadas incluidas en-el momento de la colada

de las placas y las partes éobresalientea que las con-
tienen estdn representadas en 135. '

Estén situadas frente a la'superficie Util que
corresponde al disco antedieho.. Cada borde de los ci=-
lindros posee una dentadura 135. Este perfil presenta
un 1ébulo 138, que se acopla con un pifién loco 139,
montedo sobre elhbrazo 140, el cual sopofta a su vez
el rodillo empastédbr 141 provisto de una dentadura

142, en cada una de sus extremidades. ILos ejes del ro

‘dillo empastador, se apoyan en el fondo de une horqui-
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1lla 143.a fin de que este rodillo pueda sacarse instan-

" tdneamente. Estd sumergido en la cuba 144 (no represen

tada en 1a figure 9), que puede también sacarse facil-

mente puesto que descansa sobre el perfil en "U" sujeto

‘8l bastidor de la mdquina por 1los remaches 145.

Este perfil en "U" estd formado mediante un do-
blez conveniente de la rasqueta 145 la cual, de hecho, se
apoya permanentemente sobre la superficie util del ro-

tor. La rasqueta de acero formada por estampacidn, lle

" va en cada -extremidad una parte doblada sobre las cua-

les estdn montqdqs‘en 147 las extremidedes de los bra-
z0s 140. Estos brazos estdn solicitados permanensvemen .

te por los muelles 148,aplicando el pifidn 139 contra

la dentadura 136. Para limitar el desplazamiento de

egtos brazbs ¥y por este motivo obtener una distancia
constante entre la forma. que se trata de empastar y el
rodillo empastador, 1a extrémidad 149, de los brazos
140, hace tope sobre las pestafias de chapa 150.

" En posicidén de descanso, el rotor es tal y como
se representa en las figuras 9 y 10; el pifidn loco 139
mantiene separado el rodillo 14l respecto 2 la super-
ficie del rotor y la rasqueta se apoya al final del
relieve 134. ;En cugnto se pone en rotacidn, la ras-

queta frote sobre el rodillo 133 y sepafa de este re~

dieve la masa cocida, en el caso de que una torta haya

sido empastada previamente. Después de un clerto dn~- -

~gulo de giro, el pifién loco 139, siguiendo la dentadura

136, se acerca al eje de rotacidén del rotor y deja que

ol rodillo empastador se acerque al relieve 139, Tl em

pastamiento se produce tan solo sobre el relieve 133. La
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forma de la torta es, pués, un disco ligeramente corta-
ao bor las dos 1ineé§ secantes paralelas. Fn el momen-
to de la puesta en robacién del rotor, él.rodillo se
unte con ia masa contenida en la cuba 144 y la distan-
cia recorride para empezar el empastamiento permite al
rodilio cubrirse enteramente de masa. EL rotor, debido

g la accidn de un contacto eléetrico, se para después -

© de una rotacidn completa y por comsiguiente, no puede

ser puesto en marcha sino manualmente.

E) rotor 151, de forme cilindrica posee en cada
lado una parte eh re%ieve-lSé, dispuesta de tal forme,
que las zapatas 153,'sblida?ias de los brazos 154, sec
apoyan en ella y sepafan el rodilio empastador'155; el
rodillo empastador estd en este caso arrastrado indepen
dienteménte.del rotbﬁtpor un sistema de transmisidén no

representado., La longitud del rodillo gmpastador 155

. es mis corta que la distancia que separa las dos partes

en relieve 152, mientras que %a rasqueta lleva uﬁa Par-

te cortante con anchura intermedia de manera que, sin

hacer tope en las partes salientes,separe toda la cin-

ta de masa prgparada. Dada la posicidn de las partes

~en relieve 152,.1a torta se forma frente a las resis-

tencias eléctricas incorporadas en el rotor.

EL depdsito de masa (de materia pldstica inyecta-~

da) estd obturado normalmente por una vidlvula 157 arti-

culada sobre el eje 158 y solicitada permanentemente
por un muelle.. Al disponér el depdsito sobre la cuba,

la lengiieta 159, se apoys sobre el borde de la cuba y

‘abre el orificio.

Un plano inclinado 150 de chapa revestida de un
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tejido de fibra sintética tensada, permite recoger las
tortas fuera.de la mdquina a medida de su desprendimien’

to.

Para la realizacién de mdquinas iﬁdustriales, el

.invento pone en préptica,una placa lisa parae la primera

coccidn, -estando obtenida lazforma"de la torta por -
él empastamiento de un relieve empastador antes de su
"limpieza" sobre el rotor. El empastador debe de ser:

- cilindrico y poseer un relieve que tiene la for-
ma de la torta, o cilindrico y haber sido recubierto
con un revestimiento que tiene la forma de la torta,

- 0 estar constituido pérAuna cinta rodagﬁe, que po-
see un relieve con la forma de la torta, estando situa-
do uno de los ;odillos fensores por encima de una cuba
de pasta con nivel constante, a fin de que la forma se
cargue de masa, es}ando situado el otro tensor contra
la placa caliente a fin de que el depdsito de masa se
transfiefa.a.ésta..

La.placa caliente de primera coccldn, puede tener

~ varias disposiciones,entre otras y a titulo de ejemplo:

-~ cilindricas (empastamiento por cinte y tepiz),

~ mesa giratoria, ‘

~ placa plana sobre el cam;no de rodamiento,

- -cinta de acero,

~ plana y fija, desplazdndose el empastador pof en=-

* cima de ésta con un movimiento rectilineal, . alter-
no o circular.
Los esquemas de realizacién de varios tipos de es-

parcimiento, se representan'a t{tule indicative y no li=-

mitativo,mediante un dibujo adjunto. .
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A continuacidén se déscribe una rea}izacidn que po-
ne en prdctica un empastador de cinta qué sirve pare em~
pastar un cilindro liso. . _

La figuré 14, répresenta el esquema de un rodillo
empastador cilindrico que posee el relieve que ecmpasta
un eilindro calentador.

pa figura 15 representa el esquema de un rodillo
empastador cilindrico liso, sobre el cual estd dispues-
ta una tolva de alimentécidn,euya anchura de hendidura,
deja paéar una. capa de masa que %iene la forma de la torta,

cuya forma estd dibujada por la masa, g nedida qua =

. va'éirando el rodillo, debido a la abertura variable de

la hendidura de salida. ’

La figura 16! repreéenta el esquema de wn rodillo
empasfado? 1is0, que estd sumérgido en una cuba de masa,
¥ en el cual la forma.he la masa que se trate de deposiwe
tar sobre la placa calentadofa, estd dibujade por rasca-
do. Ias resquetas son méviles a lo largo de las genera-
doras del rodillo y ge'desplazan a fin de que'sus extre-
midades dibujen una forma redonda o eliptica sobre la
superficie desarrollada del rodillo, |

) Lg figura 17 representa el esquema de un disposi-
fivo de esbarcimiento sobre le cinta, cuya superficie
posee una forma en relieve y que estd destinada a empug
tar una placa que pase debajo de la cuba de masa.

La figura 18, represente una vista en perspecti-
va de le parte que sirve pa?a‘esparcir.én una mgquine
de gran produccién con eilindro calentador y con esparci-

miento mediante cinta.

El cilindro'161; de fundicién, que gira en el sen-
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' tido indicado por la flecha y que estd provisto de ejes

162, desoahsando sobre unos rodillos de rodamiento, no
representa&os, estd calentado por unas rampas de gas
situadas contra la superficie interna y que pasan por
lés partes huecas de los ejes.
A Una hoja de acero cortante 163, estd dispuesta
en la parte inferior del eiliﬁdro. )
Una forma eliptica 164, de goma flexible, estd
pegada sobre una cinta rodante 165 de tela cauchutada.
.Elfeje largo de la elipse se confunde con el eje
dé desplazamiento de la cinta. Dos rodillos 166 y 167,
montados sobre rodamientos de bolas herméticos encaja~
dos, de manera tal, que puedan desarmarse facilmente,
sobre el bastidor 168, tensan la cinta 165." Este bas-

tidor soporta un moto-reductor 169, que arrastira,me-

, Giante una manivela-i70,el rodillo 67, Soporta, ade—

més, un reeipienté 171, que. contiene un nivel de masa
172, mentenido constante por un dispositivo anexo y
alimentado por wna tuberia de goma flexible 163, Es-
td montado éObre dos corredoras, no rep}esentadas Y
estd sujeto por las varillas roscadas 174, que sirven

1
ademds para realizar una regulacién precise de la po-

‘sicién de la forma 164, respecto a los cilindros de

coccidén 161.

La cinta 165, se desplaza en el sentido de la
flecha. Estd dispuesté de manera que la superficie
de la forme 164 pase casi tocando a unas décimes de mi
limetro de la superficie del cilindro 161, Ia relacidn
de velocidad tangencial del cilindro 161, conlla velo-

cidad tangencial de la superficle de la forma 164, de-
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be de ser sensiblemente la misma que la relacidn de los

ejes de la elipse que-constituye la forma 164, & fin de
que el depdésito sobre el cilindro sea un redondel. Es-

ta disposicidn es necesaria porque hace falta un ligero

exceso de masa sobre la linea de intercambio. Es evi-

dente que disponiendo de uwna forma redohda, la relacidn
de velooidad debe de ser igual a una'vuelta para obte-

ner el depésito de un nuevo redondel sobre el eilindro,
sin ékcesq de masa, sobre.ia 1inea de intercambio.

La superficie de la forma 164, viene a lamer per-

- manentemente la supefficie 172 que se cubre de una capa

.de masa, la cual es llevada alli por desplazamiento de

la cinta, contra el cilindro 161, pars formar un depld-
gito 175, el cuai, déspués de un cierto dngulo de rota

cién de 161, estd rascado, después de la coccién, por

- 1e hoja 163, a fin de;qﬁe se deposite:

a) blen sobre una cinta -rodante de evacuacidn, si
se admite una coccién tan solo sobre una cara,
) bien sobre un segundo.cilindro calentador, sobre
ung cinta de acero calentadora, éobre una mesa de
fundicién giratoriajcalentadora, dispﬁesta de tal forma
que los:radiosvectores que corresponden con la genera-
dora de desprendimiento, sobre unas placas calentado-
ras que se Gesplazen linealmente o circularmente, 0 por
cualesquiefa otros.medios estimados convenientes para
que. se le someta a la coccidn por.la segunda cara,
c) la segunda coccidén puede igualmente realizarse mg
diante exposicién a.;adiaciones infrarrojas du=-
rante el final de su permanencia sobre el primer cilin

dro;
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Por otra parte, es posible,para que las tortas es—

. tén ligadas y unidas las unas con las otras, & fin de

que, por ejemplo, no se deslicen a 19 largo de la super-
ficie de un segundo cilindro de coceidn, o & fin de que
se faciliten las 0peraciénes de evacuacidén o de doblez,
prolongar las extremidades de la elipse por una cinta
estrecha de la misma altura de relieve, esto para que
el depésito de masa, frente ai eje de desplazamiento de
la cinta, sea una superficie continua.,

Finalmente, 1avdisposicidn.de desarme rdpido de
la cinta empastadora, permite sustituirla instanténea-

. : (4
mente por otras cintas que poseen formas mds o menos

. grandes de tortas o de cuélésquiera formas, debiendo

ajustarse tan 2010 la velocidad de desplazamiento de
la cinta. |

Para la real%zacién de una mdquina ?ndustfial con
cinta, el invento pone en précticé los mismos elemen-—
tos Que los que se hén desc¢rito anteriormente, pero al
objeto de prbducir productos nuevos, en forma de cin-

tas, que se pueden asimilar a la torta en lo que a com

posicidén de las masas (masa de trigo, de trigo sarra-

. ceno, de maiz, de arroz, etc, o de sémolas Ge cereales),

se refiere. ZIBstas cintas pueden destinarse a ester en-
rolladas, qobladas, guarnecidas de un relleno cualguie-
ra, o pueden formar parte de platos cocinados 0 preco-
cidos, congelados o reclien preparados.

Segun el invento, una méquina que sirve para fa-

bricar la cinta de masa para torta, incluye un empasta

dor constituido por una serie de superficies cilindri-

cas solidarias de un mismo eje, que estin sumergidas en
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una cuba de masa con nivel constante y que ‘empastan de
una manera continua varias cintas de masa sobre un cilin

dro de superficie lisa. Después del desprendimiento,

‘estas cintas de masa sufren una coccidn de sus segundas

caras éobre un cilindro liso, antes de ser evacuadas
fuera de la méquina mediante una einta rodante.

La figura 19, reﬁresenta una perspectiva de los br-
ganos activos de la méquina, - '

Ia cuba 175, aelimentada por la tuberia flexible

176, estd mantenida a nivel constante de masa con ayuda

" de un dispositivo anego. El rodillo 177, constituido

por tres partes'cilindricqs &uxfapuestas ¥y separadss por
un ligero intervalo, estd sumergido eﬁ permanencia en
la masa, grécias al moto-reducfor 178. -ELl conjunto es-
td mantenidd por un pastidor de chapas‘dofladas, no re-—
presentgdo, y dispuestlo de una manera ﬁreoisa gracias a
unos tornillos de ajuste, deﬁﬁanera que se pueda regu-
lar la posicidn del rodillo empastadbr respecto al ci=-
lindro 179. Este ¥ltimo, de fundicidn, estd calentado
por dentro mediante rampas de gas. Un segundo c¢ilin-
dro 180, situado debajo del primero, se celienta de la
misma manera. Los dos esfﬁn animados por un movimiento
de giro en el sentido de las flechas. |

Una rasqueta 181; que gira en sentido idverso,

 estd dispuesta debajo de la cuba de egparcimiento.

* Una barra recogedora 182, peimite que la masa se
gsepare del cilindro 180. 'Una cinta rodente 183, reci-
be las cintas de masa -y las suministra a los aparatoé
auxiliares de doblez, de rellenado y de recorte.

Las cintas de.masa se cuecen sobre el cllindro
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179 por su primera cara dufahte.su.permanencia sobre és-
te ﬁltimovy pasan a continuacién sobre el segunéo c¢ilin-
dro 180 para estar sometidas a la coccidn por su segun—
da cara, Ia rasqueta 181 permite el desprendimiento de

las cintas antes de'su enrollémiento completo sobre ¢l

segundo cilindro. ILa barra recogedora, arrastrada meca
nicamente por las transmisiones de los cilindros, posee
una velocidad tangencial ligeramente superior a datos

dltimos, de manera gue la cinta enrollada sobre el se-

" gundo cilindro, esté aplicada en é1 permanentemente.

Esta barra no es necesaria, sino para las cintas de ma-

4
sa mds espesas, Las cintas se apoyan a continuacidén S0

. bre la: cinta de evacuacién, cuya cinta posee una velo

cided de desplazamiento igual & la velocidad tangencial
del cilindro. .

Este conjuntq de aplicaciones, abarca los aistin-
tos dispositivos de empastemiento y de coccidn, ya des~
ecritos, én particular:

l.- Ia operaéidn de empastar puede realizarse a par
' tir dé una oihta—rodante, cuyas: formas en relie-
ve son, bien rectilineales, bien de formas variadas a
fin de que, despuds del recorte de las cintas, se rebrg
duzca indefinidamente el mismo dibujo.
2.~ La coccidn puiede hacerse gobre un solo cilindro.
2.~ La segunde coccidn puede réalizarse sobre el
' mismo cilindr6 mediante exposicidn a rayos in-
frarrojos, o Qobre una cinte ' de acero.
" 4.~ Haciéndose; naturalmente, el desprendimiento,
‘sin ayuda de la rasqueta, un dibujo o una ins-
eripeién puede grabarse en hgeco sobre el primer cilin-

4
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dro a fin de qge las cintas de masa posean una marca co-
mercial. |
5.- Ia continuidad del empastamiento puede interrum
pirse periodicamente a fin de'qué se obtengan
cintas de una ciertg longitud. Basta para ello dispo-

ner de una leva unida mecdnicamente a la rotacidn del

- cilindro, cuye leva empuja temporalmente el conjunto

rodillo-cuba.

Tal y como se ha qxpﬁésto méé erriba, el espesor
del depdsito de mesa es directamente funcién de la di-
ferencia de velocidad tangeneia1 entre la del cilindro
calentador y la dei eilindro empastador. El éspesor
del depbsito, es por 6onsiguiente, ajustable a volun-
tad esctuando sobre la velocidad del motor reductor de
arrastre del\c?lindro-empéstador. '

Sin aalirse dél,cuadro del-presente‘invento, lqs
vari&s sistemas de eqpastamignto ¥ mds particularmente
éate ﬁltimo, se adapfan a otras fabricaciones distin-
tag de las de las cintas de masa de harina de cerea~
les.

En efecto, todos 108 productos que se trata de
cocer y de secar, bajo forma de depbsito de pequefio
espesor, Qpeden realizarse segdn'estos principios de
empastamiento.i '

Ocurre lo propio para los papeies, los cartones
blendos, los textiles no tejidos, en los cuales las
fibras en suspéhsién eﬁ agua se depositan actualnente
por otros métodos sobre cilindros calentadores.

Ocurre lo mismo.con recubrimiento de ciertos ma-

teriales, tales como el recubrimiento de los fieltros
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- de productos bituminosos, peliculas plésticas o teji-

dos con colas, pinturas, barnices, ete., 0 cintas de
chapas metéiicas con un revestimiento cualquiera. Los
productos deshidratados mediante calor, tal como la le-
che, pueden esparcirse sobrg cilindros segun el mismo
principio. |

La aplicacién del invento para la realizacidn de
una mdquina industrial con ﬁn.dispositivo de esparci-

miento provisto de labio, pone en prdctica un cilindro

sobre el cual estdn grabados en relieve, formas de tor-

tas, unidas entre si por un "rabo" de la misma altura

de relieve. ZIstas’formas vienen a lamer el nivel de

'mqéa.que sobresale de los ‘labios de un depdsito situa-

do debajo del rotor. La\canﬁidad exacta de masa se in-
troduce en dicho depdsito con ayuda de una bomba, cuyo
caudal es eﬂ cada momento funcidén de la superficie que
se estd ;amiendo. ‘Gae de su peso que para una torta
redonda, la curve del condal.es sinusoidal ¥ el movi-
miento del pistén de la bﬁmba estd accionado por un

sencillo sistema biela-menivela.

Después del rascado, la cinta formada por las tortas

tnidas las unas con las otras mediante su "rabo", pue-
de depositarse sobre cualquier sistema ya descrito, en par
ficular s0bre un segundo cilindro calehtgdor liso.
Lé~figuré'20 representa la cuba provista de un la-
bioy, en pefspeétiva cortada en ia parte delantera.
El depdsito propiamente dicho 184, estd constitui-
do por.unlpgrfil de chapa-inoxidable soldada por sus ex-

tremidadéé 185 & una chapa inoxidable doblada de forms

© que ésta'dltima constituya un cuerpo hueco 186,en el -
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-cu&l'se'manﬁiene una pequefla corriente de agua. Los la-

bios 187 formados por soldadura de las chapas y endere-
zamiento, estdn untadas de silidona, a £in de que el
nivel de paste 188 asegurado por la tuberia 189, pue-

de por tensién superficisl, formar un burlete que so-

" bresale del nivel de ;os_labios. Estevﬁurlete, que

estd constantemente mentenido mediante alimentacidn

"conveniente de masa, estard lamido por las formas gra

badas sobre el oilindro-dé-cocoién situadas por enci-

ma del dispositivo de esparcimiento., Hay que notar, -

V que la masa de torta adhiere inmediatamente & una su~
. \ .

perfioie.que tiene la temperatura de coccién., Los dos
oanaleé 190 y 191;'que tiqnen un péndiente én direc-~
cién a une de las extremidades del empasfador, permi-
ten recoger la masa.que pueda desbordérsé intempesti~
vamente, 1o que puede;producirse, en particulaf, en el
momento del ajﬁste'del caudal, cuyo caudal es funcidn
de la cantidad de masa que queda adherente a las super
ficies de coceidn, siendo diéha cantidad funcidén de
la temperatura de coccidn y de la fluidéé de la masa.
Las mdquinas pars tortas que constituyen ol obje

to del invento, presentan las numerosas ventajas si-

 guientes:,

1) eliminacién de una mano de obra especializada,
2) regularidad dimensional y volumétrica dél pro-
. Gueto y a consecuencia de ello, regularidad de
 1a calided, .
Y sggﬁn el tipo de méduina congiderado: _
3) puesta en produceidén répide, en régimén induge

trial o casero,
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4) .posibilidad de produccidn elevada sin alterar
la calidad y presentacién de productos nuevos.
En resumen la Patente de Invencidn que se solici~

ta deberd recaer sobre las siguientes:
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REIVINDICACIONES

1. Méquina que sirve para fabricar productos alimen—

ticios planos formados con masa, tales como los

que se llaman tortas, caracterizada porgue incluye por

1o menos un dispositivo empastador, constiﬁuido por lo
menos por une superficle que estd sumergida en una cuba,

que contiene un bafio de mase mantenido a un nivel sensi-

- blemente constante; por lo menos una placa calentadora

mévil encorvada, segin un cilindro de revoluecidn y que

se acerca al empastador de manera que, debido'a los mo~-
vimientos gelgtivos del empastador y deilé place, una
parte de la masa que’ﬁecubre el empastedor se deposite
sobre la placa éalentadofa pare formar el producto ali-
menticlo antediého; unos dispositivos de separacidn de
dicho producto aliménticio y de recepcgén‘de éste.
2, Médquina segin la reivindicacidn 1, caracteriza—
da porgue los sentidos respectivos de giro del
empastedor y de la placa calentadora, pueden ser inver
sos o idénticos. .
3. Méqu;na segin las reivindicaciones 1 y 2, carac
terizada porque el mantenimiento a nivel constan

te del suministro de masa, estd aseguredo por la accidn

~de un sisitema de flotadores que accionan un obturador

situado en la tuberdia deiﬁumiqiStro de la masa,

4. Méquina segin lasifeivindicéciones 1y 2, carag

) terizada porque el mantenimiento 2 nivel cons-
tante del suministro de la mase, estd asegurado por un |
dépésito invertido del tipo "bebedero para aves".

5, Mdquine seguin las reivindicaciones 1 y 2, carac

terizada porque el mantenimiento a un nivel cons
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1 : 'tante del suministro de la masa, estd asegurado por
gravedad o bombeo y vaciado mediante un desagilie de re~-
basamiento. ‘ '

6. 'Méquina segin las reivindicaciones 1, 2, 3, 4 y

5 5, caracterizada porque incluye una o varias

-~ . placas calentadords encorvadas, segin un cilindro y que

tienen una forma apropiada a la que se desea para el

producto final, tal como una torta, estando dicha pla~

ca o0 dichas placas animadas por un.movimiento de giro

10 limitado a una vuelta por ciclo.

7. Maquina segin las reivindicaciones 1, 2, 3, 4

¥ 5, caracterizada porque incluye una o varias
[ 4

_placas calentadoras, realizéndose la forma deseada para
¢l producto, en relieve sobre;un cilin@ro animado por
15 un movimiento de giro que se limita a una vuelta por
‘cada ciclo.
8. Maquina segin la reivindicacién 7, caracteriza-
..da porque las dos'éktremidades de la forma que
estd realizada en relieve sobre la placa calentadoia
20 .cilindricé,-esﬁén unidas entre si mediante una super-
- ficie que tiene la misma altura de relieve, de manera
. ‘que no exista ningln desnivel de relieve en la zona
central del cilindro. | '
9. Méqﬁinaisegﬁn ias reivindicaciones 1, 2, 3, 4
25 . ¥ 5, caracterizada porque la supérfiéie de coc~
cibén es un cilindro liso en el caso.de Que, estando
el empastador liso o constituido por un depdsito pro-
 visto de labios, el producto que se trata de obtener,
| pof ejemplo la torta, ha de ser de forma cuadrada, rec

30 __tangular o ha de formar une cinbta continua o disconti-
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ma.
10. Mdquina segin la reivindicacién 6, caracteriza-

da porque el 'recubrimiento de masa de la placa

calentadora encorvada segin un cilindro, estd limitado

a la forma redonda de. la .placa, no estando empastada

la unidén de las extremidades de la forma, obteniéndose

este resultado por medio de un perfil dentado, recorta-

do en las extremidades de la placa calentadora cilin-
drica ¥ actuando sobre la posicién del rodillo empasta
dor y sobre-su giro.

11, Méquiﬁalgegﬁn_lés reivindicaciones 1, 2 y 3,

v b4

caracterizada pérqqe incluye una placa calenta

_dora de supérficie'ﬁnicé, presentando el dispositivo

empastador una forme en relieve, de forma que dicho

dispositivo empastador ésté revestido de una capa de

masa que tiene la forme del producto alimenticio deseg

do antes de:depositarlaésobre la superficie de coccidn.
12, MNédquina segin le reivindicacién 11, caracteri-
zada porque el dispositiﬁo empastador estd
constituido por una cinta rodante que lleva la forma
afiadida en sobreespésor.
13, .Mdquina segin la'reivindicaciényll, caracteri-
zéda porque la formaAde mase que se trats de
depositar sobre la superficie de coccidn, puede estar
dibujéda sobre el dispositivo empastador de superficie
lisa mediénte depdsito con ayuda de una tolve provis-

ta de una hendidurse, siendo la longitud de dicha hen-

 didura variable segun las tres géneratrice;de la figu-

ra del producto alimenticip o también por enjuagamien—

$0.
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14, Méquina segin la reivindicacidén’ 1, caracteriza-
do porque la o_lés placas de coccidn, estén ani
madas por un movimiento en un'plano horizontal, lineal,
‘continuo, sincopado, 0 alterno y estdn por consiguien-
te, constituidas por-una cinta metdlica o al contrario,
por una mesa giratoria circular con cualquier forma.
15. Méquina segdn:las reivindicaciones 1 y 2, desti
nada & la fabricacidn de productos alimenticios
planos, teles como tortas,'caracterigada porque, des—
pués de la coccidn sobre una primera placa calentadora,

las cintas de masa o0 los productos alimenticios planos

. eon cualquier forma, estin transferidos después de su

desprendimiento sobre una segunda superficie de coccidn
donde sufren una coccién de su segunda cara y se eva-
cuan a continuacién.

16. Méquina segﬁn la reivindicacidn 1, caracteriza~

da porque la coccidn.de la segunda cara se pro-

duce durante la coccidn de la primera mediante exposicidn

i

a una radiacidén. .
17. Méquina segin la reivindicacidn 1, caracteriza-
da pérque el producto alimenticio no ge trans-
fiere desde el empastador sobre una superficie de coo=
cién, sino que se transfiere tan solo sobre una super-
ficie de transporte para que esté sometido a un trata-

miento diferente, tal como secado, exposicidén e radia-

ciones diversas, etc., a fin de que sufra cualesquiera

modificaciones moleculares deseadas.
"18. Se reivindica por 0ltimo como objeto sobre el

que ha de recaer la Patente de Invencidn que se

solicitas: "MAQUINA QUE SIRVE PARA FABRICAR PRODUGTOS ALI-

i
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- MENTICIOS PLANOS FORMADOS CON MASA“.
'Todo conforme queda descrito y reivindicado en
la presente Memoria descriptiva que consta de treinta

¥ ocho péginas mecanografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 10 de Noviembre 1.9gy

BERNARDO UNGRIA -
p.D.
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