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La presente invencién se relaciona con una miquina que, prefe-
rentemente, puede ser empleada para la elaboracion de tabletas de cho-
colate alveolar, pero gue del mismo modo puede utilizarse para la ela-
boracion de cualquier otro producto semejante, sea o no comestible,

Si en la presente descripcidén se hace referencia a un sblo po-
sible ejemplo de aplicacidén prictica de la méquina, es porque en reali-
dad en la misma se vienen a solucionar importantes problemas que se ori-
ginan a raiz de las miquinas y métodos que se utilizan actualmente. Pe-
ro de todos modos este ejemplo de aplicacidn practica de la miquina no
resulta exclqyente de otros también posibles.

En efecto, en la elaboracidn del.chocolate alveolar, tipo '“Ae-
ro", se hace necesario obtener la solidificacidén del chocolate en uﬁ
amﬁiente en el que reina wna presidn menor gque la atmosférica. Para ello
se emplea un agmario de gruesa chapa de hierro en el que se alojan una
serie de celdas (60 en total), del mismo material.

Las bocas de entrada de las celdas estln ubicadas sobre un mis-
mo frente de amrmario y cada una de ellas cuenta con una puerta qué lo=-
gra un cierre hermético mediante una guarnicién de goma. Exteriormmente
son refrigeradas por aire forzadc a temperaitura conveniente y a cada
celda llegan dos tubos, con su respectiva llave de paso, uno de los
cuales la comunica con la atmésfera y el otro con la cimara de vacio.

En esta circunstancia el proceso de trabajo, sintéticamente,
se verifica como se detallard a continuacidns

De otra fuente de trabajo se entregan moldes metdlicos en los
que se ha depositado chocolate fundido a temperatura adecuada. El ope-
rario toma el molde, 1o coloca sobre una bandeja y cuando ha acumulado
siete debidamente apiladas, las introduce en una celda de la que cierra
su puerta., Seguidamente también cierra la vilvula de comunicacidn con
la atmésfera y abre la de comunicacién con el vacio, Por efecto de la

depresidn légica, la puerta se adhiere fuertemente a la hoca de la cel~
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Los moldes se dejan en estas condiciones el tiempo necesario
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da, logrando un cierre hermético.

para que llegue a solidificarse el chocolate, El vacio o depresién ge-
nerado de esta manera, hace que’'el aire que contiene el chocolate, se
dilate formando burbujas de tamafio apreciable. Consecuentemente, una
vez solidificado el mismo, el operario cerrard la vilvula de comunica~
cidén con la camara de vacio y abriri la que pemmite la entrada de aire
atmosférico, con lo que conseguird que se equilibren las presiones in-
terior y exterior de la celda y por lo tanto pueda abrirse la puerta de
entrada.

Seguidamente se podrd retirar el molde y se lo enviari a otro
sector para que se siga el proceso establecido.

Logicamente, mientras el chocolate se solidifica en una celda,
ol operario ira cargando las restantes.

Este proceso asi someramente descrito es caro por la mano de
obra requerida y ademis, tiene el inconveniente de que el tiempo que el
chocolate permanece en la celda bajo la accidén del vacio, no resulta cons-
tante dependiendo en todo caso de la atencidén del operario el que también
puede actuar en relacidn a la cémara de vacio, manipulando conveniente-
mente las valvulas que comunican las celdas con el medio ambiente y con
la cdmara de vacio.

En cambio, con la miquina propuesta se ha logrado eliminar,
practicamente, la manc de obra y puede garantizarse una constante en la
presidén de la camara de vacio y enfriado.

Por otra parte, al prescindirse de la mano de obra se garanti~-
za también el tiempo de permanencia del chocolate sometide a la accidn
del vacio y por conmiguiente la homogenseidad del producto elaborado.

Resulta importante sefialar que, asimismo, también permite aco—
plar esta nueva instalacidén a las automdticas ya existentes, y que serdn

las encargadas de suministrar los moldes con el chocolate fundido.
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De tal modo, la produccidn que en esta circunstancia puede al-

canzarse es muy elevada, con la gran ventaja que la ingtalacién en si
ocupa un espacio comparativamente reducido.

Esencialmente, la cdmara para la elaboracidén de chocolatesalveo-
lares y productos similares comprende una cimara de vacio provista de por
1o menos una boca de entrada y una de salida. Dichas bocas se continian
en correspondientes boquillas que se proyectan del paramento de dicha ci-
mara para definir guias de un alimentador sinfin que presenta dos tramos
superpuestos, y que estd montado en una rueda de arrastre provista en el
interior de la cdmara de vacio y otra en el exterior. A su vez, dicho
alimentador estid constituido por dos cadenas paralelas entre las que se
extienden una pluralidad de obturadores que,. entre si, definen espacios
receptores de los moldes, y estos obturadores sobrepasan el dimensiona-
miento transversal de ambas cadenas y, ademds, resultan, ajustadamente
complementariag a la seccidn transversal interna de las mencionadas bo-
quillas. Los extremos de las boguillas que resultan de entrada del trans-
portador, considerando el sentido de marcha de esfe Gltimo, presentan
un ensanchamiento que excede a la dimensién o contorno periférico del
referido obiurador.

Bstas caracterigticas y otras salientes que presenta la maqui-
na propuesta, se irdn poniendo en evidencia en el curso de la presente
descripcidn, en la que se harid referencia a los dibujos gue se acompafian
s8lo a titulo de ejemplo ilustrative y no limitative y en los cuales:

La figura 1 ilustra a la mdquina en una vista general y en
perspectiva, en la que se la aprecia eésquematizada.

la figura 2 la muestra, en cambio, segiin un corie longitudinal
Yy elevacidn, aunque también esquematizada,

Las figuras 3 y 4 permiten observar en detalles mis precisos
las caracteristicas de las boquillas y los correspondientes tramos del

mencionado alimentador sinfin y finalmente:
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Las figuras 5, 6 y T se refieren a ligeras variantes que puede
presentar el mencionado alimentador sinfin y mis particularmente el obtu=
rador del que estd provisto.

BEn las distintas figuras los mismos signos indican elementos
o partes iguales o correspondientes.

Conforme con lo ilusirade, vemos gque con la referencia 1 se
sefiala en general a la miaguina propuesta que esencialmente comprende una
cémara de vacio 2 provista en uno de sus laterales 3 correspondientes
bocas de entrada 4 y de salida 5.

De dichas bocas se continfian en correspondientes boquillas 6
¥ T que definen guias de un alimentador sinfin que en general se sefiala
con la referencia 8.

En la figura 2 se puede apreciar claramente que este tiltimo
presenta dos tramos superpusstos 8' y 8''.

En la préctica el alimenfador'éinfin 8 esti constituido por
dos cadenas 9 y 9' que se extienden paralelamente entre si entre una
rueda de arrastra-lo ubicada en el interior de la cimara de vacio 2 y
otra rueda 1l provista en el exierior y adecuadamenie alejada de las
bocas 6' y T' de las boquillas 6y 7.

En los detalles particularmente mostrados en las figuras 3 y
4 puede apreciarse que lag cadenas 9 y 9! se pueden integrar mediante
eslabones del tipo usual indicados con lé referencia 12 como caracteris-
tica de fundamental importancia también se observa que entre ambas cade;
nas 9 y 9' se extienden una pluralidad de miembros obturadores indicados
con la referencia 13 y que entre gi definen espacios 14 recepiores de
los moldes ilustrados esquemdticamente y sefialados con la referencia 15.

Es caracteristica sobresaliente de esta miguina, el hecho de
que cada uno de los obturadores 13 debe sobrepasar el dimensionamiento
transversal de ambas cadenas resuliando ajustadamenie complementarias a

la seccidén transversal interna de cada una de las boquillas 6 y T que de
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tal modo deben ser anilogas entre si.

En las figuras 5 a 7 se pueden apreciar distintas formas de
estos elementos obturadores 13, pero lo que resulta comin entre ellos
¥ necesario en todo caso, es que cada elemento obturador provea una
proyeccién o apéndice 16 para apoyo de la antes mencionada bandeja 15.

Bs evidente que la funcidn especifica de aestos obbturadores
ez, ademds de establecer los espacios recephtores 14, constituir cierres
herméticos entre el exterlor y la cémara de vacio 2, cuando se encuentren
ubicados en el interior de las boquillas 6 y 7. Resulta entohces fécil
comprénder que cada obturador se deberd ajustar internamente al paramen~
to de la boquilla, pero sin que ello implique gque se vea dificultado en
sus desplazamientos.

Por lo tanto, incluso, es conveniente que la superficie inter-
na de las boquillas sean completamente lisa.

La forma geoméirica de cada obturador y por ende la seccién
interna complementaria de cada una de las bogquillas, pueden ser muy va-
riadas y no necesariamente deben presentar la que ha sido expresamente
ilustrada a modo de ejemplo. Lo mismo puede decirse de la cadena 9 ya que
esta puede ser del tipo convencional que ha sido ilustrado o de disefio
especial segin convenga, de acuerdo a la distancia entre los obturadores
13 como asi también al sistema de acoplamiento de dichos obturadores con
la cadena.

En el caso particularmente ilusirado se ha destacado que las
cadenas se encueniran montadas entre ruedas de arrastre 10 y 11 que en
este caso estdn caladas sobre correspondientes arboles 10' y 1l1' en vir-
tud de lo cual estaridn animadas de un movimiento de rotacidén. Como pue-
de apreciarse la yueda de arrastre 10 y 11 presentan, diametralmente
opuestas, alojamientos o muescas 17 y 18 que permiten, simulténeamente,
su. engrane con la cadena 9 y obturadores 13.

Asi entonces al accionarse una o las dos ruedas de arrastre 10
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¥ 11, los obturadores 13 se verin animados de un movimiento en el senti-
do que se indica con las flechas x y merced al cual recorrerdn a la bo-
quilla superior 6 en un sentido y a la boquilla inferior 7 en sentido
opuesto., Asi entonces para evitar las dificultades que pudieran encontrar
los obturadores para introducirse en el interior de las correspondientes
boquillas 6 y 7, estas Gltimas presentan en los extremos que han de resul-
tar de entrada, considerando el sentido de marcha del obiurador, corres—
pondientes ensanchamientos indicados con las referencias 6" y 7" respec-
tivamente.

Haciendo ahora referencia a la construccidén particular qﬁe
pueden presentar cada uno de los obturadores 13, vemos que en la practi-
ca pueden estar constituidas, tal es el detalle de la figura 5, por un
par de placas metdlicas 19 y 19' vinculadas entre si por remaches 20 de
manera tal que las mismas aprisionan a un alma eldstica 21 que excede
el contorno de cada una de las placas 19 y 19! de modo que su borde pe-
riférico 22 sea el destinado a tomar intimo contacto con la superficie
interna de las boquillas 6 é T.

Este alma eldstica 22 puede ser de goma, plastico o cualquier
otro material equivalente, habiéndose aclarado ya que en todo caso el di-
mensionamiento o contorno del obturador, en este caso del alma eldstica
21, puede superar ligeramente a la meccién interior de cualquiera de los
conductos o boquillas 6 & T.

La referida alma eldstica 21 puede tener su contorno ramurado,
tal como se indica con la referencia 23, y estas ranuras se pueden pro-
veer en cualquier mimero adecuado y ademds, pueden presentar cualquier
perfil apropiado a los fines deseados. Igualmente pueden ser lisos, rec-
tos, concavos, convexos o de cualquier otra forma apropiada.

En la figura 5 se puede apreciar una ligera variante consiruc-
tiva respecto a la ilustracién anteriormentie descrita, &a que aqui se ve

que el obturador 13 esti formado en realidad por un micleo metalico o de



cualguier otro material rigido apropiado 24 que presenta en su contorno
una ranura 25 en la que se aloja un aro también eldstico 26 cuyo contor—
no periférico 27 puede o no ser similar al contorno del alma 21.

Una realizacién del obturador mis o menos semejante es la ilugw
trada en la figura T, pero conﬁla salvedad, en este caso, de que el aro
eldstico 28 es obligado a expandirse y por lo tanto a ajustarse contra
el paramento interno de las boquillas 6 & 7, por un neumdtico 29 cuya
presidén interior es superior a la atmosférica y que se encuentra alojada
en una garganta 30 del nicleo 31.

A pesar de que en lo que antecede se ha hecho referencia a un
grupo muy particular de tipos de oblturadores 13, en la prdctica ninguno
de estos resulta excluyente de cualquier otro tipo de obiurador que se
desee emplear en combinacidn con los restantes elementos ya descritos y
que'resultan fundamentales en la miquina ideada.

De todo lo que antecede se desprende que ¢l comportamiento fun-
cional de este conjunto es en realidad muy sencillo, ya que el chocolate
depositado previamente en los moldes 15 deberin ser transportados hasta
la cadena sinfin 8 para ser transferidos a la misma en el sector indica-
do con la referencia ¥ o sea afuera de la boquilla superior 6.

En esta situacidn el molde 15 quedari ubicado sobre los apéndi-
ces 16, entre un par de obturadores 13.

Resulta obvio destacar que la alimentacidén en estas condiciones
de la cadena 8 se deberi hacer en forma sincronizada con su velocidad de
desplazamiento.

Una vez ubicado el molde en los espacios 14, la cadena sinfin
8 los ird introduciendo en la boquilla 6.

Los obturadores 13 que sabemos tienen una ligera sobremedida
respecto a la secciéh interior del conducto, se acomodan facil y gradual-
mente al tamafio de éste por efecto del abocinado o ensanchamiento 6".

A la gpalida del conducto 6 el molde 15 serid depositado sobre
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una cinta transportadora no ilusirada que lo llevarid por el interior de
la cédmara de vacio 2, hasta la boca de salida que tampoco ha“side ilus-
trada,

A su vez, cada uno de los obturadores 13 que salgan del con~
ducto 6 penetrardn luego al impulso de la rueda 10, en la misma forma
en.el conducto 7 para abandonarle finalmente por su extremo opuesto y
conseguir asi, sin solucién de continuidad, la entrada y salida de cada
una de las boguillas 6 y 7.

De tal modo estos obturadores 13 que circulan por el interioxr
de las boquillas o conductos 6 y 7, impedirdn que el aire atmosférico
entre, en un volumen importante, en la camara de vacio 2. Sin embargo,
como el molde no alcanza a llenar el espacio 14 delimitado enire dos
obturadores adyacentes 13, resulta muy conveniente acoplar una cimara
neumdtica a la camara de vacio para poder asi evacuar el pequefio volu~
men de aire que por tal razén pueda penetrar en la referida camara de

vacio 2.

Finglmente, resulta importante sefialar que el productc a trans-
poxrtar puede tener cualguier volumen y fomma y su contextura puede ser
s6lida, liguida, pulverulenta, pastosa, etc.

Bastard, por lo tanto, para poder -emplear el dispositivo des-
crito, disefiar convenientemente el recipiente o molde que ha de transpor-
tar.

Ademis es indudable que al llevarse este invento a la prictica
podran introducirse diversas modificaclones en los que a ciertos detalles
de construccidn y de forma del objeto descrito se refiere, pero siempre
y cuando sin apartarse de las cléusulas reivindicatorias que siguen a con-
tinuacidn.

En resumen, lLa Patente Introduccidn que se solicita, recaerd

sobre las siguientes: BEIVINDICACIONES

1.Una maquina para la elaﬁofacién de tabletas de chocolate alveo~
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lares y productos similares; caracterizads por el hecho de gue incluye
una oémara de vacio provista de por lo menos una boca de enirada y una
de salida; comprendiendo dichas bocas correspondientes boquillas que se
proyectan del paramento de dicha cdmara pera definir guies de un alimen
tador sinfin que presenta dos tramos superpuesios y estd montado entre
una rueda de arrastre provisia en el interior de la cédmara de vacio y
otra en ol exterior; dicho alimentador estd constitufdo, a su vez, por
1o menos por dos cadenas paralelas entre las que se extienden una plura
lidad de obturadores que, entre si, definen espacios receptores de los
moldes; estos obturadores scbrepasan 2l dimensionamienio transversal de
ambas cadenas y, ademis, resultan ajustadamente complementarios a la sec
cién transversal interna de las mencionadas boquillas las que, en los ex
tremos que resultan de entrada del transporbador, oconsiderando su senti-~
do de marcha, presentan un ensanchamiento gue excede a la dimensién o
contorno periférico del obiurador.

2. Una miquina para la elaboracién,de tabletas de chocolate
alveolares y productos similares, segin la reivindicacidén precedente;
caracterizada por.el hacho de gue los referidos obturadores comprenden
un micleo rizido central con un contorno eldstico

3. Una miquina para la elaboracidn de tabletas de chocolate
alveolares y productos similares, segin las reivindicaciones precedon-
tes, tal como ha sido dsscrita, en la memoria e ilustrada en los dibuoe
jos.

4. Se reivindica por ltimo como objeto sobre el que ha de ze
caer la Patente de Introduccidn que se solicitas "UNA MAQUINA PARA 1A EIA
BORACION D CHOCOLATE ALVEOIARES Y PRODUCTOS SIMITARESY
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moria que consita de once pidginas mecanografiadas y dibujos que se acom~

pafan.

Yadrid, 20 de Septiembre de 1.967

BERTARDO UNGRIA
PeDe
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