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‘Memoria descriptiva

para solicitar PATENTE DE INVENCION porzo afios

"a nombre de WALTER LERCH

‘wtidok/ de nacionalidad alemana

con domicilio en Arenfelsstrasse 24, Gelsenkirchen~Buer,

Repdblica Federal Alemana

por: "ON PROCEDINIENTO PARA COMPROBAR TOS PERJUICIOS OCASIO-
NADOS TN PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGELADOS PCR IA IN-
TERRUPCION DE IA CADENA DE REFRIGERACION®

(Clase Internacional A23b GOIn)
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dquetos alimenticios conservados con ayuda del procedimien-—
to de congelaci&n hacen necesario, en su camino del pro-
duector al comsumidor, el mentenimiento de una cadena inin-
terrumpide de refrigeracidén, ya que vnicamente de este mo-
do puede evitarse que los productos a2limenticios comien-
con a descongelerse o se descongelen del todo, con lo que
ge estropeen y no son aptos ya para su consugicidn. Una
interrupcién de la cadena de refrigeracidén, gue ha oca-
sionado le descongeleacidén parcisl o total de los productos
alimenticics, paéa frecuentemente imivertida, debido 2 que
los moductos alimenticios se congelan de nuevo 2l volver

8 iniciarse la cedena de refrigeracién, de modo qe el es-
tado estropeado de los productos alimentidos, con ello
producido, no pueden reconocerse exteriormente, al menos
sin més ni mds., E1l alimento congelado, afectado 0 es-
tropeado de este modo, representa un peligro latente, Ia
finalided del invento estriba en excluir estos peligros;

No es nada nuevo el indicar en productos alimen—

ticios empaquetados, asf{ como también es productos alimen-
ticios conservados, el momento en que son de temer tales
peligros., Ello se realiza de la manera ya conocide,

por ejemplo, en la memtequilla y teambién en conservas,
con ayude de fechas previamente establecidas e impresas.
Ta gplicacién de esta y de medidas similares en productos
alimenticios congelados, no resulta adecuada pars indicar
la interrupeifn de la cadena de refrigeracién y el comien-
zo premzturo de le imposgibilided de ser comidos tales ali-
mentos, con ella originadoi

El invento se ha propuesto ¢l problems téonico
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de hacer visible exteriormente una descongelacién de pro-
ductos alimenticios congelados que sobrepase un grado ad-
misible, originada por una interrupcién de la cadena de
refrigeracién, o sea, hacer visible uUnicamente aquellas
veriaciones de temperaturas del alimento congelado, que
perjudiquen efectivamente a los productos alimenticios al
menos en su buen estado para ser comidos, pero no las oS-
cilaciones de temperaturs que no afecten al buen estado
del producto elimenticio,

La solucifn de este problema tiene lugar, con-
forme a un procedimiento propuesto para ello por el inven-
to, por el hecho de que el producto alimenticio estd pro-
visto de un portador para un indicador activable y un ac-
tivador inactivo antes de la congelacidn y en estado con-
gelado, y porque el indicador es juntado con el activador,
puesto en su estado activo en dependencis de une variacién
inadmigible de la temperstura del producto alimentiecio
congelado, as{ como eventualmente despuds de tremscurrido
un lapso de tiempo que sobrepase la medida tolerable y
durante el cual estuvo actuando la variaeién insdmisible
de la temperatura siendo activado permanentemente para ello
indicar la descongelacién intolerable;

En este procedimiento hasta por consiguiente con
que se produsca una sola vez una descongelacién inadmisi-
ble parcial o total, para que el indicador ses éctivado.
Al iniciarse de nuevo la cadena de refrigeracién, pasando
el producto alimenticio nuevamente a su estado congelado,
ya no es reversible al estado activado del indicador, con
lo que sigue indicendo la descongelacién inadmisible.

Es decisive a este particular, en primer término, la varia-
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cién imdmigible de

tiempo, puesto que variaciones breves de la temperatura
pueden no repercutir en el buen estado del produdto alie
menticio’

Es imagineble el conseguir la activacidn del
indicador por via figica; ahora bien,en ial caso resulta
diffeil setisfacer la condicidn de que el activedor tnice-
mente varfa en el sentido deseado como consecuencia de
una variecidén prolongada de la temperatura. Es més con-
veniente, por lo tanto; poner en préctica el procedimien—
to conforme al invento por via quimica.

Para ello son apropiados activadores que sean
lfquidos. ©Este 1fquido se congela por debajo del limite
de temperatura que puede ser considerado como admisible,
y no modifica en este estado gl indicador., Este indica~
dor experimenta un cambio de color en cﬁanto se desconge-
la el activador.

Una posibilided estriba en emplear como liquido
activador une solucién de cloruro de hierro y, como indi-
cador, ferrocianuro potésico amerillo, por ejemplo, sobre
un portador de papel. Ambas lejias salinas son débilmen~
te emarillas, pero generan azul de Prusia al juntarse,

También puede ser considerado el papel tornasol,
que se emplee junto con un liquido congelable en forme
de hielo y con un valor de pH que produzca un cambio de
color, pero también cualquier otra sustencia que reaccio-
ne visiblemente ante una variscidn del valor de pH.

Puede ser conveniente no ajuster el valor de pH
del liguido, originante del cambio de color, hasta que se
produzece le fusidn, puesto que entonces se puede aprove-
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char como activador el agua de deshielo que queda libre
al descongelarse el producto alimenticio, En este ca-
B0 se emplea como portador e indicador un papel tornasol
rojo impregnedo, por ejemplo, con ayuda de sosa. ELl agua
que se produce en la descongelacién, hidroliza la sosa

¥y origina as{ el cambio de color. En esta forma de rea-
lizacién besta, por consigulente, con introducir v¥nica-
mente el papel tornasol, impregnado de la maners descri-
ta, en wn avence que dé acogida al producto alimenticio
ya congelado, y& que si bien cada producto alimenticio
posee un valor de pH determinado, &ste no influye en la
nayorie de los casos sobre el indicador al encontrarse

el producto alimenticio en estado congeldlo.

En algunos productos alimenticlos congelados,
especialmente sensibles frente a interrupciones de la
cadena de refrigeracién, basten ya subidas de la tempera~
tura hasta tempereturas por debajo del punto de congelo-
cién del agua, para provocar slteraciones inadmisibles del
producto elimenticio., ZEn estos casos se puede emplear
como activador para el indicador asimismo agua o un 1i~
quido acuoso, si se ha rebajado su punto de congelacién.
Ello puede conseguirse mediante la adicidn al liquido de
sustencias que hagan descender el punto de congelacidn,
por ejemplo, saledy

Cuando el liquido activador se preparz de algu-
ns manera que en su resultado lo haga incompatible con el
producto alimenticio, entonces esg necesario tener a dis~
posicién tal activador aislado del producto alimenticiof

Para en tales condiciones poder juntar en el mo=-

mento correcto el liquido que sirve como activador con el
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indicador, se encierra el liguido, conforme al invento,
en un recipiente fdcilmente rompible o provisto de cie-
rres que puedan ser hechos salitar, y junto con el indica-
dor se congela con el producto alimenticio, Tan pronto
como se congela el liquido, éste hace saltar sl recipien-
te, El liquido congelado en forma de hielo y con ello
inactivo, puede estar en contacto con el indicador. Si
se produce mna subida suficiente de la temperatura, enton-
ces se deshiela el hielo formado por el 1iguido, y el in-
di.cador queda adtivadoy

’ Frecuentemente es conveniente entonces eislar
al indicador y el liqudd activador de manera impermeable

respecto al producto alimenticio, con el fin de que en un

.consumo distinto del producto alimentieio, zdo pueda lle-

gar al producto slimenticio liquido =mctivador deshelado,

' Dentro del marco del procedimiento conforme &l
invento resulta posible adoptar diversas medidas para,
adends de la subida de temperatura hasta por encime de
un grado considerado como inadmisible, introducir tembién
el factor tiempos,

En una forme de realizacidn del invento se con-
sigue ello por el hecho de que el ligquido, eventualmente
despuéds de hacer saltar el recipiente que lo contiene, es
conducido al indicador & través de wn filtro, con retar-
do tamporal%

En otra formae de realizecidn del invento tiene
lugar el acceso del liquido al indicedor de manera inme-
diata, pero se retrasa la reaccién del indicador ante el
activedor. ©Ello se puede conseguir mediante una impreg-

nacién del portador del indicador que retarde la velocidad
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de reaccién de #ste, por ejemplo, una impregnacién con
siliconas. Con ello se fija el lapso de tiempo durante
el cual ha tenido que actuar une variscién inadmisible
de la temperatura, para activar el indicador,

Finalmente resultan formas de realizacidén préc-
ticas del procedimiento conforme al invento, por la clase
de la indicacién en sf, Puede considerarse suficiente
el alcanzar un simple cembio de color. Ello, no obstan-
te, tendris que ser explicado correspondientemente en el
envase, En otra forma de realizacién del procedimiento
de acuerdo con el invento se evita ésto, aplicando el ac-
tivador en estado inactivedo sobre su portador, en forma
de escritura invisible, que resulta visible al entrar
en accidn el activador y hace legible un texto que hace

referencia al peligro que se ha producido.
El invento se refiere asimismo & un digpositivo

especialmente préetico para la puesta en prdctica del
procedimiento descrito anteriormente en particular, dis-
positivo que seréd explicado a continuacién con mds deta-
1le a base de un dibujo que lo presenta en una vista en
perspectival,

En la parte superior del dibujo se ha represen-
tado un envase a manera de caja de cartén para un produc-
to alimenticio congelado, tal como suele ser empleado en
general, En al menos uno de los lados de la éaja 1 estd
escotada una mirille 2 que, a su vez, puede estar cerrada
con ayuda de una lémina, 0 que estéd cerrada por medio del

dispositivo indicado en 3 y que puede ser apreciado en

sus detalles en la zona inferior del dibujo, para lo cual

ha sido dibujado en particular @ mayor escalds
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~ El dispositivo 3 contiene un papel indicador &,

El papel sirve como portador para un indicador consisten~
te, por ejemplo, en tornasol. El indicada puede estar
aplicado en forme de una escritura por lo pmto invisible,
sobre ol portador que presenta el mismo color. Sobre
el papel indicador 4 se encuentra un recipiente lleno 3,
de forma generslmente tubular., Este recipiente puede
ser de vidrio, que se rompe en cuanto se hiela el 1fquido
contenido en el recipiente 5 y que sirve como activador
pera el indicadors

En el ejemplo de realizacién representado, no
obstante, consiste el recipiente en material sntético, a
sgber, en tun tubo flexible cerrado por dos lados en 5a
y 5b mediante un cordén de soldadura fdeilmente rompible,
En cuanto al liquido se hiela en el recipente 5, hace sal-
tar los cordones de soldadura 5a 6 5by

El recipiente 5 estéd circundado por una envoltu-
ra 6, tal como puede sprecierse en la represeniacién par-
clalmente seccionada de la zona inferior del dibujo. Esta
envoltura no se destruye al estallar el recipiente 5.
Ahora bien, en cuanto el liquido que sirve como activador
se deshiela, atraviesa a la envoliura al cabo de un lapso
de tiempo predeterminado y, mediente la activacién del
indicador, convierte en legible la escritura existente so-
bre el papel 4. Por fuera se hace ello visible a través
de la ventanille 3 existente en el envase 1,

Todo ello estéd circundado por una envoltura 7,
que ‘tiene que se transparente al menos en la zona del in-
dicador. BEsta envollura hace posible congelar el disposi-

tivo, junto con el producto alimenticio empaquetado en el
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envase 1.
Tal como puede apreciarse reside la ventaja

principal del invento en el hecho de crearse une indica~-
cién no reversible pera poner de manifiesto una desconge-
lacién del producto alimenticio congelado que sobrepase
un grado inedmisible, indicacién que avisa oportunamente
gl consumidor sobre el hecho de que el producto alimentl-
clo no estd ya en las dedibas condiciones o se ha estro-
peado del todo. Ia seguridad en el trato con productos
alimenticios congelados se mejora con ello de manera de-
cisiva.

Por lo demds, el procedimiento puede ser puesto
en préctica de menera extraordinariamente sencille y ser
realizado précticamente con un dispositivo simple, tal
como ha gido mostrado. No obstante desarrolla su aceidn
de forms absolutamente segurs y, por lo tanto, estd adap-
tado a la inteligencias media del consumidor final,

Por ello entra también dentro del marco del pro-
cedimiento conforme &l invento, no sélo el provocar un
aviso, sino al mismo tiempo el inutilizar el producto ali-
menticio estropeado por una interrupeidn de la cadena de
refrigeracién, 1o que se puede realizar, por e¢jemplo, por
medio de un 1lfquido desnaturalizante, que es hcho salir
oportunamente conforme al principio del recipiente 5 y del
procedimiento més arriba descrito,

En este caso se aplica sobre el envase del pro-
ducto alimenticio una advertencia que induzce al consumi-
dor a retirar el recipiente antes de descongelar el pro-
ducto alimenticio’, '

Egta solicitud que corresponde & la presentada
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bajo el ntmero L 54788 IXb/42i, se acoge a los beneficlos

del -Articulo 51 del vigenté Estatufo sobre Propledad In-

&ustriart

Los puntos de invencién propie y nueva que se
presentan para que sean objeto de esta solicitud de Paten~
te de Invencién en Espafia por VEINTE afios, son los siguien
tes:

1.~ Un procediniento para comprobar los perjui-
cios ocasionados en productos alimenticios congelados por
la interrupcién de la cadena de refrigeracién, caracteri-
zado porque el producto alimenticio estd provisto de un
portador para un indicador activable y un activador inace
tivo antes de la congelacién y en estado congelado, y por-
que el indicedor es juntado con el activador, puesto en su
estado activo en dependencia de una variacién inadmisible
de la temperatura del producto alimenticlo congelado, asi
como eventualmente despuds de transcurrido un laepso de tlem
Po que sobrepase la medida tolerable y durante el cual eg-
tuvo actuando la variacién inadmisible de la temperatura,
siendo activado permenentemente para con ello indicar la

345176
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2.~ Un prodecimiento de acuerdo con la reivindi-
cacién 1, caracterizedo porque como activador se emplea
un liquido heledo por debajo de un limite de temperatura
tolerable pare el producto alimentiecio, liquido que en-
tonces es inactivo y que en estado deshelado origina un
cambio de color del indicador.,

3¢~ Un procedimiento de acuerdo con les reivin-
dicaciones 1 y 2, caracilerizado porgue como poritador in-
dicador se emplea una sustancia que reacciona ante una
variscién del velor del pH, por ejemplo, un papel torne-
sol, y como activador, un liquido con valor de pH que
origine un cambio de color.

4o~ Un procedimiento de acuerdo con les reivin-
dicaciones 1 a 3, caracterizado porque como portador e
indicador se emplea, por ejemplo, papel tormasol rojo im-
pregnado con ayude de sosa, y porque el cembio de color
se provoea con ayuds de agua, por ejemplo, del agua pro-
ducide en la descongelacién por hidrolizacién de la sosa.

5.~ Un procedimiento de acuerdo con las reivin-
dicaciones 1 a 4, caracterizado porque la temperatura del
1{quido empleado como activador, & la que se hiela dicho
1{quido, se rebaja hasta por debajo del punto de congele-
cidn del agua con ayuda de sustancias que hacen més bajo
el punto de congelacién.

6.- Un procedimiento de acuerdo con una o varias
de las reivindicaciones precedentes, caracterizado parque
el liquido actuante como activador se encierrs en un re-
cipiente fdcilmente rompible o provisto de cierres que
pueden ser hechos saltar, congeldndose junto con el indi-

cador con el producto alimenticio, con el f£in de poner el
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. dicaciones 1 & 9, csracterizado porque como indicador se
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origina un retardo temporal en que el liquido desconge-
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recipiente y el liquido congelado en forma de hielo, ¥
con ello inactivo, en contacto con el indicador,

7.~Un procedimiento de acuverdo con la reivin-
dicacidn 6, caracterizado porque el liguido, eveniualmen-
te después de hacer saltar el recipiente que lo contiene
es mantenido separado del indicador con ayuda de una hojg

de membranz que le mantiene aislado del indicador y que

lado entre en contacto con el indicador.

8.~-Un procedimiento de acuerdo con una o varias
de las reivindicaciones precedentes, caracterizado porque
la velocidad de reaccidn del indicador se retarda median-
te impregnacidén de su portador, por ejemplo, con silicona
hasta el lapso de tiempo durante el cual estuvo actuan-
do la variacidn intolerable de la temperatura.

9.-Un procedimiento de acuerdo con la reivin-
dicacién 1, caracterizado porque el indicador, en estado
inactivo, se aplica sobre su portador en forma de escri-

tura invisible que, al entrar en accidn 21 activador, se

convierte en visible, haciendo legible un texto que adviepta

el peligro producido,.

T

10 .~Un procedimiento de acuerdo con las reivin

emplea un papel indicador y porque se utilize un recipiente
rompible o0 que puede ser hecho estallar en especial de
forma tubuler, lleno de un liguido que sirve como activa-
dor disponiéndose una cubierta que circunda el recipiente
¥y que retarda temporalmente la salida del indicador, ¥y
disponiéndose una envoltura que encierra a ‘todo ello de

manera impermeable y que es transparente al menos en la
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11l.-Un procedimiento para comprobar los perjui-

cios ocasionados en productos alimenticios congelados por
la interrupcidn de la cadena de refrigeracidn.

Tal y como se ha descrito en la Memoria que an-—
tecede, representado en los dibujos que se acompafian y co
log fines que se han especificado,

Esta Memorie consta de trece hojas escritas &
méquina por una sola cara.

Medrid,
P.A,

~13-
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