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Bl presente invento concierne a una parrilla
perfeccionada, de caldeo elécitrico, para alimentos a co-
cer tales como carnes y pescados.

Se conocen ya parrillas eldéctricas que inclu—
yen, como elemento calentador una resistencia eldctrica
del tipo blindado. La puesta & temperatura de estas pa-
rrillas es rdpida, pero la coccidn del alimento carne,
pescado etc... no sSe hace mas que por una sSola cara a
la vez. Es preciso, pues, volver luego el alimento a
asar, tostar, o a cocer por la otra cara, de donde se de-
riva una périda de tiempo. Ademds, cuando se trata espe-
cialmente de cairne o de pescado, no se consigne al final
un producto suficientemente caliente, por dos razones:

a) Cuando se asa o tuesta la segunda cara del
alimento, la cara previamente asada o tostada que estd
ea contacto simplemente con el aire, se eanfria,

b)En el momento de la vuelta, la resi:tencia
blindada que ha sido enfriada por la coccidn de la prime-
ra cara, no ha recupsrado una temperatura suficiente de
modo que la segunda cara es insuficientemente calenta-
da. Se llega a naliar en parte este inconveniente utili-
zando una resistencia blindaca de carga especifica eleva-
da, pero se corre el riego entonces de gquemar los ali-
nentos. Ademds, esto requiere una potencia bastante ele-
vada que no es compatible siempre con el contador insta-

lado. Finalmente csta clese de parrilla desprence olores
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El presente invento concierne a una varrilla
eléctrica portdtil que tiene por finalided evitar estos
inconvenientes.

El invento tiene también por finalidad re-
ducir el taumaiio de la parrille cuando no estd en servicio.

Oftra finalidad del invento es permitir una
regulecién a mano de la presidn de aprieto de las resis-
tencias sobre el alimento o incluso, cuando la parrilla
se utiliza como horno, asegurar la regulacidn de la sepa~
racidn relativa de las resigtencias.

Otra finalidad del presente invento es toda-—
via cermitir el montaje y un desmontaje muy rdpidos de
las resiztencias calentudoras para facilitar su limpieza,
evitando todo riego de electrocucidn para el usuario.

Segin el invento, la parrilla eléctrica se
caracteriza por que comprende dos coquillas que pueden
ser montadas una Sobre otra, conteniendo cada coquilla
una resistencia eléetrica de caldeo del tipo blindado
con ramas espaciadas,

Segin una realizacidn preferida del invento,
las dos coquillas estan montauas por eacaje una en otra,
incluyendo una de estas coguillas drgancs de aprieto que
vermiten regulur la posicidn relativa de las dos coyui-
llas y, por consiguiente, la de las resistencias calenta-
doras que llevan.

En particular, la coquilla superior puede ser
montada en el interior de la cogquilla inferior, teniendo
cada una de estas coquillas de forma cilindrica una sec-
cidn rieta aproximadamente en U.

La coquilla superior incluye ventajosamente
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dos envolventes coaxiamles separadas por una junta elds-
tica alojada en una garganta anular prevista entre las
dos envolventes del lado exterior de la coquilla, in-
cluyendo esta dltima, ademds, drganos de aprieto que
unen las dos envolventes una a otra y que permiten apro-
ximarlas aplastando la junta anular, lo que asegura el
bloqueo en altura de la coquilla superior en la coquilla
inferior.

Bstd previsto, de preferencia, realizar un
cierre sensiblemente estanco entre las dos coquillas, ¥y
montar sobre la coquilla superior un filtro de olores rea-
lizado por medio de una capa de un producto pulverulento
q,8 absorbe las materias grasas, sobre la cual se dispone
una capa de carbén activo que gbsorbe los vapores odori-
feros propiamente dichos.

Segin otro perfeccionamiento del presente
invento, las rames terminales de una por lo menos de las
resistencias calentadoras terminan en un tapén que estd
dispuesto ae manera separable en una perioracidn prdcti-
cada en la pared de la coquilla interesada. De preferen-
cia, este tapdn contiene en su interior una espiga de co-
nexién que permite la aplicacidén de una cliavija de rami-
ficacidn igualmente separible, e incluye Srganocs de encla-
vamiento accionados por la clavija de ramificacidn, im=~
pidiendo estos drganocs retirar el tapdn y la resistencia
de caldeo que lleva en tanto que la clavija de ramifica-
cién estd a su vez en su sitin.

Otras particularidades del invento resultaran
todavia de la descripcidn siguiente.

En los dibujos anejos dados a titulo de ejem-
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plos no limitativos, se ha representado una forma de eje~
cucidn preferida del invento.

La figura 1 e# una vista en alzado con semi-
corte axial que muestra la coquilla inferior y la coqui-
1la superior separadas una de otra, estando desmontadas
las resistencias calentadoras.

La figura 2 es una vista en corte axial de la
parrilla en posicidn de servicio, estando aplicadas las
dos coquillus una dentro de otra.

La figura 3 es una vista a menor escala en
corte segin ITI-III de la figura 2.

Las figuras 4 y 5 son cories parciales a gran
escala que muestran, respectivamente, en reposo y en ser-
vicio, el dispositivo de aprieto de la junta de la coqui-
lla sunerior,

La figura 6 es una vista en corte axial a
gran escala de los Jrganos de conexidn de la resiutencia
eléctrica en nosicidn desmontada.

La figura 7 es la vieta en corte sugin VII-
VII de la figura 8 de los 6rganos de conexidn que se su-
ponen montados.

La figura 8 es el corte correapondiente segin
VIII-VIII de la figura 7.

Haciendo referencia a la figura 1 de los di-

bujos anejos, se ve que la parrilla para alimentos compren-—

de una cogquilla inferior 1 y una coquilla superior 2 que
protegen, cada una, una resistencia calentadora 3 6 4,
respectivamente, montada en la coquilla de munera separa-
ble,

Las coquillas 1 y 2 presentan una superficie

exterior cilindrica, siendo el didmetro inéeréorgde la
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cogquilla 1 un poco mayor gue el didmetro exterior de la
coquilla 2 para permitir el encaje sin frotamiento de
esta dltima en el interior de la coquilla 1 por desplaza=-
miento segdn el eje AA comin de las coguillas.

La coquille 1 incluye un fondo c¢dnico en sa-
liente 5 reunido por un canal anular 11 ala pared cilin-
drica 7, la cual estd terminada en un borde enrollado 9
perpendicular al eje AA. Ia coguilla 1 estd sostenida por
patas 13 escalonadas debajo del canal 11 y solidarias de
w anillo 15 de materia térmicamente aislante.

E1 fondo abombado 5 presenta una perforacidn
17 que sirve, como se verd, para el montaje separable de
la resistencia calentadora 3.

E1l recipiente constituido por la coquilla
1 puede ser formado ventajosamente por embuticidn de
ung pieza elemental metdlica, por ejemplo de aluminio o
de acero, inoxidable.

Por su parte, la cogquilla superior 2 incluye
dos envolventes coaxiales, una envolvente interior 6 y
una envolvente exterior 8 que se encajan una dentro de
otra, gue tienen una seccidn axial sensiblemente en U
v formadas de preferencia, por embuticidn.

Las envolventes 6 y 8 incluyen, cada una,
une cipula 10, 12 prolongada por paredes cilindricas para-
lelas 14, 16 terminadas en rebordes anulares 18, 20 opues-
tos que dejan entre sf una garganta en la cual estd aloja-
da una tdérica 22, por ejemplo de caucho silicona u otra
materia que resiste bien al calor.

Las envolventes 6 y 8 incluyen Srganos de

aprieto que las unen una a otra, a la vez que permiten

! controlar su desplazamiento axial relativo. Bstos drganos

comprenden un vdstago fileteado 24 fijo al v

N 34&2 g
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cipula 10. Bl vdstago 24 recibe una tuerca 26 montada
rotativamente sobre la cdpula 12 y solidaria de un mango
de regulacidn 28. Un anillo de friceidn 30 permite la
rotacidn a frotamiento suwave del mango 28 sobre la envol-

5 vente 8.

Ta pared de la cipula 10 estd embutida (figu-
ra 2) con objeto de cumstituir un recipiente 32 cuyo fon-
do 34 estd perforado. El recipiente 32, que estd recubier-
to de una tapa 36, igualmente perforado y separ:.ble, estd

10 deatinado a recibir una materia absorbente para constituir
un Tiliro de olores. En particular, el recipiente 32 estd
ventajosanente llenc de una cupa inferior 36 de un mate-
rial refractaria pulverulenta (por ejemplo, una arcilla cal~
cinada de grenos finos), destinada a absorber los vapores

15 grasos y & aislar la capa superior 40, la cual cstd mas
especialments destinada a absorber los olores.

La capa 40 estd constituida, de preferencia
por carddén activo.

Por su parte, la cidpula 12 estd perforads por

20 orificios 42 destinados a nermitir la evacuacidn del vapor
¥y de los gases calientes. Pinalmente las cudpulas 10 y 12
presentan perforzciones opuzstas 44, 46 para el montaje de
la resiste .cia calentadora, como Se verd.

Las ramas terminales acodadas 47, 48 de las

25 resistencias 3 y 4, del tipo blindado, ter:inan el tapo-
aes 4+, 50 que nueden ser monuvados de manera separable
por encuje, respechivamente, en las perioraciones 17 y 44,
46,

Los tapones 49, 50 de estructura iddéntica com-

30 prenue, cada uno, un bapabornes 51 (iiguras 6 a 8) recu-
bierto por un capuchdn 52 con insercién de una junta anu-
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en saliente 53. Cada tapaborne 51 protege dos espivas de
conexidn 54 que prolonran las ramas 47 ¢ 48.

En el interior de los tapones 49, 50 estan
montados resortes de enclavamiento 55 constituicos por
vdstagos flexibles cuyas cabezas acoGadas estan montadas
enfrente de perforaciones 56 de la pared 51. En posicidn
de r.poso, los extremos de los vdstezos 55 permanecen
eclipsados en el interior del fapa-borne 51.

A los tapones de conexidn 49, 50, estan
incorperacas clavijes de ccnexidm 57, 58 alimentadus por
conducvores Ilexibles 59, 60. Lus clavijas 57, 58 inclu-
yen cada una, una toma tal como 61 (fizuras 7 y &) de ma-
teria aislanie fija por uﬁivﬁntago 62 wunido a una brida
63 que sirve para la puesta a tierra.

En la toma 61 estdn moniados dos casquillos
€4 de avrieto eldstico de materia concuctora puestos
debajo tensidn por los conductores 59 § 60,

En la realizuscidn prefurida considerada,
las resistencias calentadoras blindadas 3 y 4 presentan,
de menera conocida, wn trazado en serpentin, pero ademds
les ramas del serpentin estan encajadas, respectivamen-e
en placas agujereadas 65, 66 que incluyen un conjunto
de varillas transversales tales como 67 (figura 3), lo
que confiere al oonjunto una gran rigidez y sumenta 1a
suwerficie de caldeo, reduciendo & la vez la car;a espe=-
cifica. Las resistencias 3, 4 en serivio Son perpendi-
culares al eje A-A.

Ta wbtilizacidn de la parrilla es la siguien-

te; estando las coquillas 1 y 2 separadas una de otra,
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se ponen en su sitio los tapones 49, 50 en las aberturas
17 y 44, 46, lo que posiciona las resistencias 3 y 4 en
lag coquillas 1 y 2.

Estando el botdén 28 y la tuerca 26 desenrosca-
de, las envclventes 10 y 12 son apartadas al mdximo una
de otra, de manera que la junta 22 no es apretaca entre
los rcbordes 18 y 20 y que no sobresale leteralmente con
relacidn a la pured 16 de la envolvente 8.

Habiendo sido colocado un alimento a asar A
soore la resistencia 3, se iniroduce entonces la coquilla
2 en la coyuilla 1 & la alfura deseada y se la bloquea
apretando el botdn 28 (figura 2). En efecto, esvte movi-
niento aproxima lag euvolventes 6, 8 es decir, los reuvor-
des 18, 20 que vienen a aplastar la junta 22. Esta forma
entonces saliente (figura 5) con relacién a la pared 16,
¥y viene a coger la superficie interior de la pared 7 que
limita su expansidn radial, lo que mprovoeca un contacto
a frotaniento duro ent:e las coquillas 1, 2, solidarizan-
do estas dltinas,

La regulacidn del encaje estd condicionada
por la naturaleza del alimento A a cocer. Para una carne
a le varrilla se lleven de preferencia las resistencias 3
y 4 a contacto con el alimento. Por el contraric en el ca~
g0 de una pieza g asar, se mantiene la resistencia 4 a una
cierta distancia del alimento A que sufre asi una coccidn
localizuoa por la resistencia 3 y una coccidn generaliza-
da por la resistencia 4.

Eventualménte, una rejilla amovible puede ais-

lar en este caso el alimento A de le resivtencia 3.
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En los dos casos, la junta 22 asegura a la
vez un mantenimiento por aprieto y unae estanqueidad frente
a los gases y humos que se desprenden en el inierior del
recinto cerrvado asi realizado.

Para asepurar la alimentacidn de las resisten—
cias 3 y 4, se introducen las tomas 61 de lgs clavijas
57, 58 en los tapobornes 51, de manera que las espigas 54
renetren en los casquilles 64.

En el curso de la introduccidn, las temas 61
empujan los vdstagos eldsticos 55. Las cabezas de estos
vienen entonces a formar salientes hacia el exterior pasan-
do por las perforaciones 56. Esto permite enclavu.r los
tapones 49, 50 en sus alojamientos impidiendo al usuario
retirar estos tapones en tanto que las clavijas de cone-
xién 57, 58 permanecen en su sitio, lo gue es esencial
para la garantia del usuario. Se observard que, una vez
colocados en su sitio los bapones 49, 50 las juntas anula-
res en saliente 53 son aplustadas (figuras 7 y 8) sobre
1los bordes de las perforaciones 17 y 44, 1o que es favo-
rable a la estanqueidad,

En el curso de su funciochamiento, los vapores
¥ humos atraviesan el prefiltro 38 que retiens las parti-
culas grasas protegicndo a la vez el filtro 40 del calor.
Este dltimo retiene los humos y olores, de manera que los
gases calientes que salen por los oritidos 42 son total-
nente inodoros. Si se desea sustituir la materia filtran-
te, basta desenroscar a fondo la ituerca 26 para aesolida~
rizar les envolventes 10 y 12, lo que da acceso a la tapa

36 del recipiente 32,
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La parrilla segin el invento, es pues, de
estructura sencilla y de fabricacidn fdcil. La estan-
queidad puede ser asepurada fdcilmente, y el tamafio re-
dueido al minimo estricto.

Por otira parte, se consigue completa seguri-
Gad desde el punto de vista eldctrico.

ms evidente que el invento nu estd limitado
& la realizacidn dewcrita y que se pueden aporiar a edta
veriants=s de ejecucidn. Asf, un grifo de paso de log ju~
£08, provisto de una vélvula de estanqueidad podria
ser incorporado al canal anular 11, que recoge normal-—
mente los jugos y evita su carbonizacidn, dado su aloja-
miento relativo de la resistencia 3.

Por otra parte, un soporte tal como 69 (fi-
gura 2), podria estar previsto sobre cada coquilla pars
mantener, de manera anovible, las resistencias 3 y 4, es~
pecialmente por el lado puesto a las ramas 47, 48, para
evitar una flexidn de estas ramas. Igualmente, un termos—
tato o un seguro térmico podrian estar pr.vistos para
la realizacidn de alimentacidn eldctrica. Bs evidente
igvalmente, que se podriam utilizar resistencias calenta-
doras en egpiral.

La presente solicitud que corresnonde a la
presentada en Francia el 18 de Mayo de 1967, bajo el
mim. PV 106,740 , se acoge a los beneficios del articu-

lo 51 del vigente bstatuto sobre Propiedad Industrial.

344288
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Los puntos de invencidn propia y nueva que
se presentan para que sean objeto de esta solicitud de
Patente de Invencidn en Espafia, por VEINTY afios, son
log sigulentes:

l.- Un dispositivo de parrilla eldctrica
para alimentos diversos tales como carne, vescado, pan
¥ otres, caracterizado porque comprende dog coquillas
que pueden ser monvaaas una sobre otra, contenienco cada
coquilla una resistencia eléctirica de caldeo del tipo
blindado con ramas espaciadas.

2.— Un dispositivo de parrilla conforme a
la reivindicacidén 1, caracterizado porgque las dos cogqui-
llas estan montadas por encaje uvwna dentro de la otra; in-
cluyendo una de estas coquillas dSrganos de aprieto que
permiten regular la posicidn relativa de las dos cogqui-
llas, y por consiguiente, la e las resistencias calenta-
doras que llevan.

3.~ Un dispositivo de parrilla conforme a
la reivindicacidn 2, caracterizsdo porque la coquilla
superior estd montada en el interior de la cogquilla in-
ferior, teniendo cada una de estas coquillas, de forma
cilindrics, una seccidn recta aproximadamente en U.

4.~ Un dispositivo de parrilla conforme a la
reivindicacidn 2, caract.rizado porque la coquilla supe~
rior incluye dos envolventes coaxiales separadas por una

junta eldstica alojada en una gargenta anularigrevista

34429
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entre las dos envolventes por el lado exterior de la
coquilla, incluyendo esta ultima, ademds, drganos de
aprieto que unen las dos envolventes una g otra ¥ que per-
miven aproximarles aplastando la junta anular, 1o que
asegura el bloqueo en eltura de la coquilla supericr en
la cogquilla inferior,

5.~ Un dispositivo de parrilla coniorme a la
reivindicacidn 1, caracterizado porque la cequilla superior
presenta un recipiente de fondo periorado y que recibe
una carga de una materia pulverulenta que absorbe los
olores y numos, estando cerrado este recipiente por una
tapa perforada separable.

6.~ Un dispositivo de parrilla conforme a la
reivindicecidn 5, caracterizado porgque la carga de la ma-
teria pulverulenta comprende una capa de un producto que
absorbe los humos grasos, sobre la cual estd dispuesta
una cape de carbdn activo.

Te= Un dispositivo de parrilla conforme a la
reivindicacidn 5, carm-cterizado porque el filtro de olores
estd montado en un recipiente llevado por la envolvente
interior de la coquilla superior, presentando la envolven-
te exterior de esta coquilla orificios para la evacuacidn
de los vapores.

8.~ Un dispositivo de parrilla conforme a la
reivindicacidn 4, caracterizadc porque los Srganos de
aprieto relativo de las dog envolventes de la coquilla
superior comprenden un véstago fileteado llevado por la
envolvente interior y una tuerca solidaria de un botén
roscado sobre Gicho vdstu; 0 ¥y Que 8e apoya sobre la envol-

344288
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9.~ Un dispositivo de parrilla conforme a la
reivindicacién 1, caracterizado porque la ccquilla infe-
rior presenta un fondo abombado hacia arriba bordeado por
un canal anular.

10.~ Un dispositivo de parrilla conforme a la
reivinoicacidén 1, caracterizado porque las resi: tencias
alentadoras del tipo blindado estan encajadas en las ple~
cas agunjereadas que incluyen varillas que se extienden
transversalmente a las ramas de la resistencia, estando
dispusstas estas placas perpcndicularmente al eje de la
coquilla correspondiente.

1l.~ Un dispositivo de parrilla conforme a
la reivindicacidn 1, caracterizado porque las ramas termi-
nales de una por lo menos de las resistencias calentadoras
terminan en un tapén que estd dispuesto de manera separa-
ble en al menos une perforacidn practicada en la pared de
la coquilla afectada.

12.,~ Un dispositivo de parrilla congorme a la
reividicacidn 11, caracterizado porque el tapdn que lleva
la rama terminal de la resistencia contiene en su interior

una espilga de conexidn gue permite la aplicacion de una

-

clavija de ramificacidn igualmente scpureaile,

13c~ Un Qispositivo de parrilla conforme a la
reivindicacidn 12, caracterizado porque el tapdn portador
Ge la resistencia incluye 6rgaﬁos de enclavamiento acciona-
dos por la clavija de ramificacidn, impidiendo estos {rya-

nos retirar el tapdn y la resistencia ifuera de la coquilla

que los lleva, en tanto que la clavija de ramificacidn es-

t4 a su vez en su sitio. 3 l* l% 2 % 8
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14.~ Un dispositivo de parrilla coniorme a la
reivin@icacidn 1, caracterizado porque la coquilla inferior
es llevada por patas escalonadas en su periferia y solida-
ria de un zdcalo anular aislante.

15.~ Un dispositivo de parrilla elsctrica,
(Clase Internacional AAT]).

Tal y como se he descrito en la Memoria que
antecede, representudo en los dibujos que se acompafian,
¥ vara los fines que se han especificado,

Lista Memoria, consta de quiuce hojas escritas

a nidquina por una sola cara,

Madria, €1 HG0. 1Sk
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