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Bl presente invento se refiere a una freidora
perfeccionada, especialmente de la clase de caldeo eléc-
trico,.

Se conocen ya numerosos tipos de freidoras -
eléctricas. Sin embargo hasta ahora, estos aparatos no
resultan satisfactorios. En particular, se comprueba -
bastante rapidamente una desnaturalizacidn del aceite -
que se utiliza, que confiere a éste un mal gusto. Los =
cambios frecuentesde aceite gravan el precio de coste de
la fraeidora.

Por otra parte, en el momento de la inmersidn
de los manjares en la grasa para freir, se asite a una
proyeccidn de gotitas de aceite que provocan manchas y -
que pueden, incluso, ocasionar guemaduras, '

Finélmente, de manera general, estas freidoras
extisnden en la habitacion olores desagradables.

La freidora considerada por el invento tiene
por Tinalidad remediar estos inconvenientes.

Segin el invento, la freidora doméstica que -

comprende un recipiente destinado a recibir el aceite de

“la fritura se caracteriza porque incluye una tapa monta-

da de manera estanca sobre el torde del reciniente, Or-
ganos de cierre aue permiten la sujecion de la tapa sobre‘
el recipiente y un filtro alojado en la tapa, permitien- |
do la comunicacion del interior del recipiente con la at-
mdsfera pero desodorizdndo los vapores y humos. |

La tapa egtanca asociada al filtro evita cual-

quier proyeccion de.aceite al exterior y pernmite la ebu-

1licidon del aceite en espacio confinado, lo que es favo-

rable para su conservacion. Al mismo tiempo, el filtro,
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a la vez que desodoriza los vapores, impide cualguier

sobrepresidn peligrosa en el interior de la freidora.
Se crean agi condiciones de funcionamiento muy favora-
bles.

. Segin una realizacidn perfeccionada, la tapa
contiene una cubierta moniada en su interior, que pre-
senta orificios que permiteh una comunicacidén entre el
espacio interior del recipiente‘y el espacio compren-—
dido entre la tapa y dicha cubierta, presentando ésta
Ultima, ademds uh perfil que asegura la cireulacion del
ague de condensacidn hacis su periferia, misntras que
el borde del recipiente incluye un canal anular degbi-
nado a recibir el agua de condensacidn que fluye de -
la cubierta. 4

Ia cubierta asi evilta que una parte importan
te del vapor de agua atraviese el filtro alojado en la
tapz, lo que perjudica?ia su eficacia y su buena con-
servacidn. En efecto, en curso de servicio, el agua con
tenida en los alimentos, que es transformada en vapor
por la cocecidn, viene & condensarse sobre la cubierta
y es recogida por sl canal anular.

El canal anular permite evitar el Fendmeno
siguiente, que se produciria si el agua condensada re-
tornada al recipiente de fritura: el agua se reuniria
en el fondo del recipiente, debajo del bafio de aceite.
Bn ciertos momentos, este agua se transformaria de nue-
vo bastante bruscamente en wvapor, provocando pequefias
explosiones acompaﬁadés de proyecciones de acsite y el
recipiente seria sacudido, lo que ocasionaria una cier-

ta inquietud & la perscona no prevenida. Ia experiencia
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ha mostrado, por lo demds, que los alimcntés a freir -
pueden ser disgregados en el momento de la vaporiza-
cidn brusca de cstas masas de agua, Finalmente, la ta-
pa tiende a ser levantada por las sobrepresiones tem—
porales asi creadas. Ia combinacidén dec medios citados
remedia estos inconvenientes.

De preferencia, la cubierta de circulacidn
pora ol agua de condonsdcidn presonta una superficie
abombada cuya concuvidad, en posicidn de servicio, eo-
t4 vuelta hacia el interior del recipiente, mientras
que el canal anular estd disnuesto en el lado exterior
de lapared del reciviente, estando colocado el borde
de la cubierta, en posicién de servicio, en la verti-
cal de este canal, el cual presenta por lo menos un -
orificio de‘paso del agua de cdndensacién, y el reci-
piente lleva una cuba amovible situada debajo de este
orificio, estando controlado el flujo del agua de con-
densacitn por un obturador cuya apertura es mandada au
tomdticanente por un tabique solidario de la ‘apa cuan-
do esta Ultima es llevada a posicidn de apertura.

Se realiza asi un aparato cuyas condiciones

de funcionamiento son muy favorables para la calidad -

de los productos preparados y que presenta un gran atrag

tivo para el usuario.

Otras narticularidades del invento resultardn -

[T,

todavia de la descripcidn siguiente.

En los dibujos.anejos, dados a titulo de -
ejemplo no limitativos,

=~ la figura 1 es una vista en perspectiva de

una freidora conforme al invento en posicion de cierre.

343210
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- la figura 2 es la vista egwébffg~éxial del
recipiente segun II-II de la figura 4, eslando mostra-
dag la cesta de decantacidn, la cesta de fritura y las
rejillas de esta Ultima en pdsicidn de desmontaje par-
cial, y estando la tapa, no cortada, abierta.

- La figura 3 ¢sTUna vista en corte axial de
la freidora segin ITI-IIT de la Ffigura 2, estando ce-
rrada la tapa, ;

=~ La figura 4 es una vista en seceidn recta
éegﬁn IV-IV de 1a figura 3, estando retirados la cesta
de fritura y los dérganos del termostato.

~ Ia figura 5 es una vista en corte, segin
V-V de la figura 3, que muestra a mayor escala la par-
te superior de la freidora, provista de su tapa en po-
gicidn de cierre.

-~ La figura 6 es una vista a mayor escala en
corte axial de la cubierta'y,del-aima aisladas de la -
tapa.,.

- La figura 7 es, @ menor escala, una vista
parcial en planta de los organos precedenies segin -
VII-VII de la figura 6.

- Ta figura S es una vista parcial en planta
de una parte del canal y de su reborde, provisto del
obturador,

- la figura 9 es una vista en corte axial, a
gran escala, que muestra la parte de la freidora situa-
da en la proximidéd del eje de articulacidn de la tapa,
estando esta Gltima en posicidén de apertura.

~ Ta figura 10 eg un esquema en perspectiva -

del obturador aislado. 3 4 3 2 ? 0
' 5
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~ La fisura 11 es el corte parcial segun -
XI-XT de ia figura 8.

-~ las figuras 12 y 13 son esquemds explicati
vos que muestran el dispositivo de elevacion y de des-
censo de la cesta de fritura en posicidn baja y en po-
sicidn alta,

- La figura 14 es un esquema de frente de un
mango del recipiente y del boton de mando de la cesta
de fritura.

- La figura 15 es la vista en corte segun
XV-XV de la figura 14,

- Ia figura 16 es uns vista parcial en alza-
do lateral que muestra la cesta de fritura y su mango
de maniobra en curso de colocacibén en su sitio, supo-
niéndose la cesta cortada.

- La figura 17 es la vista similar que mues-
tra el mango de maniobra colocado en su sitio.

- La figura 18 es una vista lateral del dis~
positivo de seguridad térmica dispuesto en la base del
recipiente,

- La figura 19 es la vista de frente corres-
pondiente. .
4 Ta figura 20 es una vista a mayor escala
del dispositivo precedente aislado del recipiente des-
pués del corte XX-XX de la figura 19,

- La figura.21 es una vista andloga a la fi-
gura 14 que muestra uyna variante del botén de mando de
la cesta de fritura. |

- La fisura 22 es el corte segin XXII-XXII de

1o Pigura 21, _3é32@0
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que va a ger descrita. con referencia a los dibujos ane-
jos, la freidora es del tipo de caldeo eléctrico.

Se ve en 1 el recipiente o cuerpo de esta frei
dora que presenta un volumen cilindrico y que-.estd cohg
tituido, por ejemplo, por .uya chapa de acero inoxidable
puesta en forma por embutici6n. El recipiente 1 presen- -
ta un borde redondeado 2 y reposg por su fondo 20 sobre
un zdecalo aislante anulgr 40, provisto de protuberan—
ciag 30b; este zdtalo estd roscado sobre patas 30a sol
dadas sobre el cuerpo 1 (figuras 2 y 3).

El recipiente 1 lleva una tapa 3, por ejem—
plo de materia pldstica moldeaéa, articulada sobre él.

La tapa 3 lleva, en su periferia, una brida-

4 atravesada por una varilla 5 que la une & una segunda
brida 6 llevada por el cuerno del recipiente 1, consti-
tuyendo el conjunto una articulacidn. ILa tapa 3 presen-
ta un reborde anular 7 que cubre el cuerpo 2 del reci-
piente 1.

La tapa 3 inecluye una cuba 18 con fondo perfo
rado 19 procedente de moldeo v que estd obturado por un
tapdn 21, igualmente perforado. En el interior de 18 -
cuba 18 se encuentra la materia 22 que absorbe los humos
y estéd constituida, por ejemplo, por polvo o grinulos
de carbén activo. La materia 22 esté'contenida ventajo-
samente en un cartucho amovible 171, una de cuyas caras
estd perforada, y cuya otra cara estd ocupada por un te

jido de mallas finas 172 de materia sintética, que se -

apoya sobre un engrosamiento anular 173 del fondo 19, lo

que obliga a los vapores a atravesar la materia 22.

-7 343210
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m La tapa 3 llova en su interior una cubierta
abombada 112 que constituye una cipula y estd realiza—
da, de preferencia, de un metal buen conductor del ca-
lor, tal como el aluminio. Entre la cubierta 112 y la
tapa 3 estd interpuesta un alma 113, igualmente de me-
tal buen conductor, y fija a la cubierta 112 vor rema- ;
ches 114 (figure 7). Las piezas 112 y 113 constituyen
asi un conjunto seguido.

La cubierta 112 estd perforada por orificios
115 formados por enmbuticidén y que ponen on comunica-
cidén el espacio interior al recipiente 1 con el espa-
cio delimitado por el alma 113. Esta Ultima presenta,
por su parte, una abertura descentrada 116 en lz cual
estd encajada la base de la cuba 18.

Los didmetros exteriores de la cubierta 112
¥y del alma 113 son superiores a los del borde 2 del re
cipiente 1. Entre estas dos piezas, estd engastada una
junta torica 8 que se apoya sobre las partes periféri-
cas de la cubierta 112 que estdn situadas entre una su~ |
cesion de canales 118 formados en esta Wltime por embue
ticidn.

Estos canales 118 se exiienden en el lado opueg
to a las paredes de los ori}icios 115, con relacidn a la
superficie media de la cubierta 112. Ia junta § estd -
mantenida por el lado opuesto, por medio de un reborde
saliente 119 que.remata el contorno del alma 113,

La junta 8 estd asi engastada en 1la onsambla-
dura de las piezas 112, 113, la cual es introducida a
viva fuerza en el interior del reborde 7 de la tapa 3
con objeto de que el reborde 119 venga a encajarse en )
una garganta anular 121 prevista mds allsd de una protu- ;

berancia, igualmente anular, 122 (figura 9).
0 343210
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Por su parte, el recipiente 1 inciuys, mds

2lld del borde 2, un canal apular 123 formado por em-

buticidén y cuyo didmetro medio corresponde sensiblemen -

te al didmetro exterior de los canales 118. El canal -

123 estd limitado hacia el exterior por un borde arro-

Y g

llado 124 que sirve de apoyo a 1la junta 8 en posicidn
de cierre de la tapa 3. Una pendiente muy ligera estd
prevista, ademds, para el féndo del canal 123, con ob-
jeto de que sl p%nto méds bajo de éste esté situado en-
tre las paredes de la trida &6, In este luszar, el canal
123 presenta un orificio 125 para el paso del agua de
condensacidn por debajo del cuwal estd dispuesta una cu-
ha 141 montada de ﬁénera amovible entre las paredes de
la bride 6, El orificio 125 estd provisto de un dtura-
dor 126 de esitrucitura pariticular.

Bl obturador 126 (figuras 9 & 11) estd rea-
lizado enteramente de un elagtoémétro natural o sinté-
tico muy flexible. Incluye dos barras paralelas 131
montadas entre dos costados laterales 132, desplazados
en altura con relacidn a las barras 131, las cuales
estdn unidas, ademds, por un vdstago central 133 ter-
minado en una vdlvula troncomdnica 134, La seccidn del
vidstago 133 es inferior a la del orifiecio 125. Ta vdl-
vula 134 estd introducica a viva fuerza en el orificio

125 de manera que el vistago 133 atraviesa este orifi-

cio. Cuando los costados 132 vienen & apoyarse scbre al |

fondo del canal 123, las barras 131 estdn sitvuadas a -
una distanfia de déste y mantienen por elasticidad la -

valvula 134 apliocada sobre el orificio 125, asegurando

asi{ el cierrve estanco de este orificio (posicidn de las '

- 343210
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figuras 5 y 11). Por lo demds, el tabique fransversal
111 de la tapa 3 esta bordeado vnor dos nervios 135 des-
tinados a apoyarse sobre el fondo del canal 123 a uno-y
otro lado de los costados 132 del obturador 126, cuando
la tapa estd en posicidn levantada, El tabique 111 y -
la brida 4 delimitan una cdmara 140 situada en el exte-
rior del reborde 7 de la tapa 3.

El sitema de cierre de la tapa 3 comprends -

|

[
1

(figuras 1 y 5) un fiador 142 articulado por un eje 143 %

gobre patas transversales l44 fijas bajo el canal 123.
El fiador 142 estd »rovisto en su extremo inferior de
un pulsador 145 y en su extremo superior de un pico -
146. Este pico viene a engancharse en posicion de cie-
rre, sobre un eje de enganche 147 alojado en una camara

148, procedente de moldeo, con la tapa 3 y diametralmen

te opuesta a la cdmara 140. Se comprende que la manio-

bra del pulsador 145 permite, por vivotamiento del pico -

146, enganchar éste sobre el eje 147 o soltarlo del misg

mo. Ia maniobra, es pues, muy rdnida en los dos senti-

dog. ELl dispositivo de enganche previgto es hecho posi-

ble porque la freidora no cstd destinada a trabajar ba- :

jo preasidn. '

El recipiente 1, y en la vroximidad del fondo
planc 20 de éster estd montada una registencia de cal-
deo 31 del tibo blindado ¥y que presenta un contorno cir
cular en forma de;buébe de doble rama (figura 4). Ia
resistencia 31 termina en clavijas de conexidn 32 aloja-
das er una @ja aislante protectora 33 colocada a un lado
del recipiente 1 y que forma cuerpo conuno de los dos -

mangos de manipulacidn 34 a. El otro mango 34b, de ma-

- 343210
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teria'moldeéda, estd diametralmenfe opuesto al prece-
dente. Los mangos 34a, 34b estdn fijos sobre el reci-
piente 1 por tornillos .35 introducidos en tacos 36 -
soldados sobre la pared dol reecipiente 1 (fizura 3).

Ta alimentacién de corriente eldctrica de -
la resistencia 31 estd agegurada por medio de una cla- é
vija 37 y conductores 38 unidoé\a la caja 33 ¥ conec- -
tados en esta a los ter@ina&es 32 de las resistencias
31 por un circuito, no representado, que comprends un
interruptor.roté%ivo combinado con un termostato regu
lable 70. Este termostato del tipo de dialtacidn de-
1iquido y de ruptura brusca, comprende un botdén de -
mando 75, graduado en temperatiras (figuras 1 y 3),
que permite, por ejemplo, regular la temperatura entre
100 y 1802C.

Ia caja 33 protege, ademds, una ldémpara de
seflalizagion 78, visible desde el exterior, dispuesta
en paralelo con la resistencia 31 y aguas abajo Qel -
termostato 70. A estos érganos estd incorporado un dig
positivo de segurided térmica destinado & funcionar en
caso de fallo del termostato 70. Este dispositivo, -
igualmente alojado en la caja 33, comprende (figuras
13 a 20) una cazolela aislante 151 fija sobre la pared
exterior del récipiente 1 y que presenta una garganta
anular 152 en la cual estd alojada una masa conductora
fusible 153 donde se sumergen dos barras conductoras -
154 fijas por remaches 155 y que nertensecen a una miss
ma fase del circuito de alimentacion. Bstas barras es-
tan cubiertas, en servicio, por una toma desenchufable ;

161. La fijacidn amovible estd aggsurcda por una pate §

43210
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-horquilla de soporte 51 destinada a recibir el fondo de

flexible 156 montada sobre la pared del feoipiente ly
que se apoya eldsticamente en un hucco 157 formado en
el extremo de una espiga 158 de la cazoleta 151. Ia ma-
teria fusible 153 estd constituida por una aleacidn -
eutéctica que se funde a una temperatura predetermina-
da de seguridad para ol acecite. Si esta temperature es
alcanzada, habvida cuenta de la disposicion horizontal
del eje de la cazoleta 151, la materia 153 fluye fuera

1

de la garganta 152 y la unidn eléctrica entre las barras

154 es cortada automdticamente. La freidora no puecde -
funcionar ya entonces y ha de ser devuelta al fabrican—§
te que reparard el termostato. Esto evita que el usua-
rio haga funcionar la freidora con un termostato estro- 5
peado, Para reparar la freidora basta al fabricante se— ;
parar la cazoleta 151 por levantamiento de la tapa 156,
y proceder al cambio normal de esta cazoleta.

Encima de la resistencia 31 se encuentra nor- i
malmente en el interior del recipiente 1 una-cesta de - Z
fritura 41, por ejemplo, en claraboya, de acero inoxida-%
ble, y constituida por un conjunto de aros 42. En la prgé
ximidad del borde superior de la cesta 41, y por el lado%
interior, estd dispuesto un taco de soporte 43. Este es—é
td destinado arecibir (figuras 16 y 17) el mancho de re-|
tencion 44 en que. termina la rama 45 de un asa de mani-
pulacion amovible 46,

Ia frei&aré~comprende, ademds, un dispositivo
de mando accionado desde el exterior y que permite subir

¥y bajar a voluntad la cesta de fritura 41. Este disposi

tivo comprende esencialmente (figuras 3, 4, 12, 13) una

- 343210
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la cesta 41. La horquilla 51 estd flja por soldaﬂura

a una corredera de cremallera 55 montada en une desli-
gadera de seccién on forma de U 54, situada & su vez .
a lo largo de la pared interior del recipiente 1 y ~
paralelamente &l eje de éste. '

v

EL dlSpOSltlvo de mando comprende, por otra

¢
H

parte, un pifion sectoral. 56 sol;darlo de un eje 57 que |

atraviesa el recipiente en un emplazamiento situado -
encima del nivel'maximo M previsto para_gl aceite en
este recipiente. El arbol 57, que estd montado en un
anillo 58, estd terminado en un botdén de mendo 59 gi~

tuado bajo el mango 34b.

El pifion puede engranar con la cremallera 55

gracias a una ventana 61 dispuesta a su altura en la

deslizadera 54,

Estdn previstos medios para retener la crema

llera 55 y, por consiguiente, la cesta de fritura 41

en posicidn alta. Estos medios comprenden, por una par

(figuras 12 y 13) un diente de mayor longitud 63 -
en que termina el pifidn 56 y, por otra parte, medios
mecdnicos de bloqueo del botén de mando 59, cuando és-
te ha alcanzado las posiciones dé elevacidn o de des-

censo extremas de la cremallera 55, Bstos medios de -

bloqueo comprenden, en el ejemplo congiderado, una #Hd- °

mina flexible 174 (figuras 14, 15) que sobresale fuera

de un alojamiento 175 del mango 34b y puede penetrar

en una u otra de las dos cavidades 176 situadas enfrep !

te del botdn de mando 59. _
Te freidora contiene, ademds (figura 2) un

conjunto de rejillas superponibles 67 congtituidas, -

- 13 - 3432@0
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cada una, por una espiral 60 de alambi"e%%e acero ino- '

xidable o de alambres de hierro estafiado, colocada so-

re travesafios radiales 68, Estos ultimos presentan eg
calones 69 que constituyen patas y que forman también
riostras. Se pueden colocar asi en superposicidn en

la cesta 41 varias rejillas 67 que dejan entre si un
espacio suficiente para interponer manjares a freir.

Estd previsto igualmente interponer, entre
la cesta de fritura 41 y la resistencia calentadora
31, una cesta de decantacidén 71. Esta presenta un fon-
do macizo bordeado por un collarin 72 do poco altura.
Unae perforaciones 73 estdn dispuestas en la poriferia
de estas superficies. EL collarin 72 lleva dos agas de
manipulacidn T4,

En reposo, la cesta de decantacidn 71 se apo-
ya direcdtamente por su fondo sobre la resistencia 3Ly
'asegura la difusidn del calor emitido por ésta. |

Ta utilizacidn de la freidora asi constitui-
de es la siguiente:

Para cargar la cesta de fritura 41, basta -

abrir la tapa 3 y hacer girar a mano, segun M (figura

14), el botén de mando 59 para llevarla a la horizontal.

El pifidn sécforal 56 que engrana con la cremallera 55 -
asegura el deslizamiento de la horqgil}a 51 en la des-
lizadora 54. Cuando el botén 59 estd en la horizontal,
la lédmina flexible“iZA viene a introducirse en el dlo~
jamiento 176, asegurando asi{ el blogueo de este botdn

y el del pifién 56. En estd pbsicién, la cremallera 55
viene & apoyarse por su Ultimo dientre sobre el diente

en saliente 63 del p{ﬁén 56. ILa cegsta 41 estd enbonces

cu- 3432140
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porte 43 (figura 17); se puede sepérar_entonces la ces~

LT

en la posicidn alta esquemaﬁizadaienr41a (figuré“2) y

se puedé_cargar con los ménjares a freir. - 8i se desea
separar estos manjares en variaé’c@pas, basﬁa introdu~
cir sucesivamente las diversas ie'jiilés 67.

Si se desea sacar enteramente la cesta 41,
basta introducir entre ié:;gzéd,de?olaraboya de ésta y
el taco de soporte 43,71a.ra?a‘45 del asa 46 hasta que

el gancho 44 de ésta venge a agarrar en el taco de so-

ta 41, que se coloca simplemente sobre el soporte en -
forma de horquilla 51, el cual pprmanecé en su sitio.

Cuando el recipiente 1 ho"contiEne ya la -
cesta 41, se pueden evacuar 1a§'iﬁburezas acumuladas
en el aceite levantando la cesta de decantacidn 71 por
medio de las asas T4, ELl aceite fluye por los orificios
73 durante esté operacidn y sélo las-impurezas son rebi-
radas con la cesta T1. ~

En marcha normal, una operaciéh de freidura
se desarrolla como sigue¥ estando bloqueads la cesta de
fritura 41 en posicidn alta, como se ha dicho, se carga
coh log maﬁjares a freir y luggo se vuelve a cerrar la
tapa 3 y se mantiene en su-sitio por el fiador 142 (fi-
gura 5), ' , _ .

La resistencia de caideo'3l as puesta entbh—
ces bajo tensidn, habiendo sido-fegulado el termostato
70 por el botén de mando 75 a la temperaturs deseada.
En estas condiciones, la 1émpara de sefializacidn 78 se
enciende. La cesta 41 permenece mantenida en posicidn
alta. '

Cuando 12 ldmpara 78 se apags, el usuario -

5. 943210
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queda informado de que la temperatura deseada ha éido
alcanzada por el aceite. Es preciso girar el botdn 59
media vuelta, segin D, lo que lleva 1la cesta 41 a po-
sicidn baja. Gracias a los medios previstos, esta ma-
niobra puede ser efectuada sin apertura de 1la tapa.

Durante el caldeo y 12 coccidn, dado que la
cubierta 112 es de metal buen conductor, su cara inte-
rior estd a una temperatura relativemente elevada, tan
to en su parte central como periférica, y las condensa
ciones de vapor de agua en estas partes son pequefias.
De todos modos, si se nroducen, habida cuenta de la -
curvatura de la cubierta, las gotas se reunen en la -
periferia, de donde caen al canal 123,

El vapor de agua no condensado que se reune-
en la cupula formada por la cubierta 112 pasa por 1o0s

orificios 115 de esta ultima y penetra asi en el espa

cio comprendido entre esta cubierta y el alma 113. Tie- :

ne tendencia a condensarse sobre estas superficies, y
las gotas se escurren hacia la periferia y especialmen-
te hacia los canales 118, de donde ca@en al canal 123.
Una parte minima de vapor pasa, pues, por las perfora—
ciones 119, lo que es favorable para el mantenimiento
de la duracidn de actividad de la materia absorbente
22 que eg empleada asi casi unicamente para la absor-
cidén de los iumos, mientras que las recaidas de agua -
cn el aceite de imiﬁura son evitadas.

Al final de la coccidn, la cesta 41 es lleva
da a posicidn alta, lo que permite escurrir el aceite,
después de lo cual la tapa 3 puede ser abierta. Las re-

Jillas 67 impiden..que las capas de manjares fritos se
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peguen unas & otras.

Cuando la tapa 3 estd en 1a posicidn de la
figure 9, el agua condengada que ha permanecido sobre
lasziezas 112 y 113, escurre hacia la parte baja del
reborder7 a la éltura de la brida 4 y circuld de este
reborde hacia 1a'cémar5.1ﬁaf Al mismo tiempo, los nor-
vios 135 de esta dltima se han apoyadp sobre el canal |
123, pero el borde,terminalﬁllla del tabique 111 ha -
venido & apoyarse sobre las barras 131 en saliente ha-
cia abajo con reiacién a Los costados 132.

Por este motivo, estas barras 131 han cedido
hacia arriba hasta venir a ponerse en contacto con el
fondo del canal 123 leventando asi la vdlvula 134. El
agua de condensacidn pasa eptonces entre el orificio
125 y el véstago'l33 v luego & lag aberturas 137 dis-
puestras entre las barras 131. Elvagxia fluye en parte
& la cuba 141 y en parte & la cdmara 140, Cuando la ta
pa 3 estd puesta en posiclidn de cierre, el agua de la
cdmara 140 fluye automdticamente a la cuba 141, Basta
luego vaciar periddicamente esta cuba.

Bl invento permite asi realizar la freidura
al abrigo del aire, lo que presentﬁ numerosas.ventajas:

- Bl aceite no se estropea por oxidacidn y
el bhafio de aceite puede ser conservado, fuera de los -
periodos de utilizacidn, bajo atmésfern confinada.

~ La inmersidn de los manjares a freir en la
grase caliente puede ser realizada cstando cerrada la —
tapa 3, Lo que evita todas las proyecciones. Bata inmer
sién puede ser hecha asi cuando la grasa estd a 1a tem-

343210
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- Lios olores desagradables de ffeiduré son
enteramente suwrimidos por la materia filtrante 22 -
contenida en la taba, oin ningln riesgo para el usua~
rio. Adehés, como la accidn del vapor de agus sobre el
filtro 22 es evitada, este filtro puede durar, por - .
ejemplo, para mas dé& 120 freiduras.

Los medios previstos ofrecen, ademis, una -
gran facilidad de empleo, sin riesgo de manchas y per—
miten adaptar muy facilmente el modo de coceidn a la -
naturaleza de los manjares.

Es evidente que el invento no estd limitado
a la rqalizaciﬁn descrita y que se pueden gportar a -
ésta numerosas variantes de ejecucidn. Asi, el botdn

de mando 59 podria ser mantenido en posicidn alta por

un imdn 64 (figuras 21, 22) incorporado al cuerpo del

botbén 59. Bste imin coopera con una contrachapa de hig ;

rro dulce 65 encajada en un nervio 66 dispuesto debajo ;

del mango de manipulacidn 34b.

Be podria realizar todavie una versibn .gim-
plificada de la freidora en la cual esba (Gltima esta—
ria desprovisté de una resistencia de caldeo 31 y del
zbcalo aislante 30, pudiendo estar colocado entonces -
el fondo 20 delrecipiente directamente sobre un horno
de gas u otra fuente de calor exterior.

_ La'presente solicitud que corresponde g la =
presentéda en Fi;ici; con fecha 21 de julio de 1966, -
bajo el ndmero PV 70.300 y 1 de marzo de 1,967 n2 -
P.V. 97.036, se acoge a los beneficios del Articulo -
51 del vigente Estatuto sobre Propiedad Industrial.
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~

Los puntos de.invencién, piopia Yy nueva, que se
presentan pars que sean objeto de esta solicitud de =
Patente de Invencidn en Espafia por VEINTE afios, son -
los siguientess

l.~ Freidora dowdstica que comprende un recipien-
te destinado a recibir el aceite de la freidora y ca-
racterizada porque incluye una tapa montada de maners
estanca sobre el borde del recipiente, Organos de cie-
rre que permiten la sujecidn de la tapa sobre el reci-
piente y un £iltro alojado en la-tepa, permitiendo la
comunicacidn del interior del recipiente con la atmds-
fera pero desodorizando los vapores y humos.

2.~ Freidora conforme a la reivindicacibn 1, ca-
racterizada porque esbta tapa contiene una cubierta mon-
tada en su interior, que present a orificios que permi-
ten una comunicacidn entre el espacio interior del re—
cipiente y el espacio comprendido entre la tapa y dicha j
cubierta, presentando esta fltima, ademés. un perfil -
que asegura el f£lujo del sgua de condensacifn hacia su !
periferia, mientras que>el borde del recipiente incluye :
un canal anular destinado a recibir el agua de conden—
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sacibn que fluye de la cublerta.
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3.~ Freidora conforme a la reivindicacidn 2,

caracterizada porque la cubierta de flujo para el agua

de condensacidn presenta una superficie abombada, cuya

concavidad, en posicidn de servicio, esti vuelta hacia |

el interior del recipiente.
4.~ Freidora ccxforme a la reivindicacidn 2,

caracterizadla porque el canal anular estd dispuesto en

el lado exterior de la pared del recipiente, estando - i

colocado el borde de la cubierta en posicibdn de servi- :

cio en la vertical de este canal.
5.~ Freidora conforme a la reivindicacién 2,

caracterizada porque la cubierts esti hecha solidaria

de un alma dispuesta entre ella y la tapa y que presen

ta por lo menos una abertura de camunicacidn con la cu |

ba de la taipa que conbiene el filtro de olores.

6.~ Freidora conforme a la relvindicacidn 5,

caracterizada porque el alma montada sobre la tapa pre :

senta una abertura en la cual se encuentra la cuba lle
vada por la tapa ¥y que contiene la materia filtrante.

7.~ Freidora conforme a la reivindicacidn 5,

i
!

caracterizada porque la cubierta y el alma estin hechas

de un metal buen conductor'del calor.
8.~ Freidora conforme a la reivindicacidn 2,
caracterizada pbrque la cubierta lleva una junta tori-

ca destinada a ser introducida en un borde de la tapa

o ~

"y a venir a apoyarse en posicidn de cierre sobre un rg

borde del canal.
9.~ Freidora conforme a las reivindicaciones
5 y 8, caracterizada porque la junta térica esté engags

tada entre el borde de la cubilerta y un reborde del -

o 943210

§
i




10

15

20

25

30

Y
s B A A

alma, asegurando este Gltimo ademés la fijacif de es-
tas tres piezas en el interior de la tapa por encaje = .
en un borde de ésta. _

10.~ Freidora conforme a la reivindicacidn
2, caracterizada porque el canal presenta por 1o menos
un orificio de pago del .agua de co_n_densacién, ¥ porque

8l recipiente lleva una éu‘tﬁa anovible situada debajo - ?

»
»

de este orificio. :

11,~ Freidora conforme a la reivindicacitn .
10, caracterizadh porque el orificio para el paso del .
agua de condensacidn estd provisto de un obturador.

12.- Freidora conforme a la reivindicacifn
11, caracterizada porque la abertura del obturador es—
t4 mandada por un tabique solidario de la tapaA cuando
esta Gltima estd llevada a posicidn de aperbura. |

13,~ Freidora conforme a la reivindicacidn
12, caracterizada porque el obturador comprende una -
vilvula montada sobre un soporte deformable eléstica-
mante querr;antiene normalnente esta vAlvula en posicidn
de clerre, perc la levanta en posicidn de apertura #

cuando es deformada por el empuje del tabique de la ta-

Pa.
14.~ Freidora conforme a la reivindicacidn
1, caracterizada porque el filtro de olores estd cons-
tituldo por un cartucho amovible cuyas paredes son per-;
mesbles al aire y que estd lleno de carbdm activo, es— ’
tando alojado este cartucho en una cuba dispuesta en —
la tapa de la freidora y obturada por un tapdn gmovi-
ble.

15.,~ Freidora conforme a la reivindicacidn

2-343240
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s1, caracterizada porque el recipiente 4lleva un' fiador
de cierre articulado 1)rovisto de un pico capaz de pivo
tar y de venir asi a engancharse sobre un eje de engan 1
che de la tapa por deformacidn eldstica de la junta. 1
16.~ Freidora conforme a la reivindicacidn
1, caracterizada porque el recipiente incluye un sopor ,
te mbvil unido a una deslizadera paralela al eje de es-g
te recipiente y dispuesto sobre la pared interior de - :

éste, estando destinado este soporte a recibir una ces-

ta de fritura.

;i 17.— Freidora conforme a la reivindicacidn

16, caracterizada porque incluye un dispositivo de man~
do que puede ser maniobrado desde el exterior y que per -
mite hacer subir y bajar el soporte de la cesta de fri’.--j
tura. |

18.~ Freidora conforme a la reivindicacidn
17, caracterizado porque el dispositivo de mando de la
posicidn de la cesta de frituwra comprende un pifién mon-
tado sobre un &rbol que atraviesa la pared del recipien
te y que lleva en el exterior de ésta un botdn de man-
do. estando engranado este pifidn con una cremallera so-
bre la cual estd f£ijo el soporte de la cesta de fritura,f

19.~ Freidora conforme a la reivindicacidn -
18, caractemizada porque camprende un dispositivo para |
inmovilizar la cesta de fritura en posicibn alta, com— !

.y

prendiendo aste dispositivo, por una parte, un diente

i
del pifidn de mando que sobresals con relacidn a los o= |

tros y que sirve de tope para la cremallsra y, por otra i
parte, un ofgano de bloqueo del botdn de mando cuando

esta llevado a la posicidn correspondiente a la eleva—

cz- 943210




10

15

20

25

20

cidn de la cesta de fritura.

20.~ Freidorae conforme a la reivindicacibn -
16, varacterizada porque la cesta de fritura incluye -
brganos de retencidn que permiten la fijacidn amovible
de un asa que asegura su menipulacidn.

21.~ Preidora conforme a la reivindicacién
1, caracterizada pérque el recipiente contiene una ces—i
ta de decantacidn con paredilateral perforada provista '
de dosg asas de mgnipulacién v normalmente dispuesta de—
bajo de la cesta de fritura. . |

22.~ Freidora conforme a la reivindicacidn 1,
caracterizada porque contiene en la proximidad del fan—
do, un elemento calentador constituido por una resisten- -
cia eléctrica blindada.

© 23.~ Preidora conforme a las reivindicaciores

21 y 22, caracterizada porque el fondo de la cesta de
decantacidn se apoya directamente sobre la resistencia
calentadora.

24,~ Freidora conforme a la reivindicacidn 1,
caracterizada porque el recipiente lleva en su superfi-
cie exterior una csja alslante que comprende un termos=—
tato regulable que permite fijar la temperatura de cal-
deo del aceite, siendo llevado el botdn de mando de este
termostato por la pared de la caja, una limpara testigo
que indica la alimentacidn de la resistencia eldctrica
de caldeo y un seguro térmico que incluye una masa con-
ductora fusible que constituye un cortacircuito automéa .

tico en caso de que se rebase la temperatura limite del

25,~ Preidora doméstica. 3 4 3 2 1 0

- 23 -
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Tal y como se ha descrito en la Memoria que

antecsde, representado en los dibujos que se acompailan
y para los fines que se han especificado.
La presente llemoria consta de veinticuatro

hojas escritas a méquina por una sola de sus. caras.

Madrid, 2 0 JuL. 196
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