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INVENCION

per "UN PROCEDIMIENTO PARA TA PREPARACION DE CEREAL INRI-
QUECIDO EN VITAMINA", o fovor de 1n firma . HOFFMANN-IA ROCHE
Y CIE, S,4., rosidonte on BASITEA (Suiza). |

MEMORIA DESCRIPTIVA

Se conocen en la prictica varios procedimientos
para suplementar con vitaminas los alimentos de cereales,
en particular el arroz. Sin embargo, se ha comprobado
quec la mayor pafte de los procedimientos conocidos

54 adolecen de ciertas desventajas. Por ejemplo, aun-
que cierto nimeoro de los procedimientos de la préctica
anterior son de realizacién relativamente sencilla, su
utilidad queda muy disminufda por ¢l hecho de que las
vitaminas suplementarias se deslien del producto final

10, al ser puesto 8ste en agua. Ciertos'procedimientos de la
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préctica anterior obvisban, o al menos roducian al minimo,
esta caracteristica indeseable; gran parte de estos pro-
cedimicntos utilizaban alguna forme de la tédcnica de re-
cubrimiento para proteger ¢l producto contra la pérdidsa
de vitaminas. Pero las técnicas de recubrimicento han
demostrado extcnsamente que no son practicas en el as-.
pecto comercial, porquec consumen tiempo y requicren el
uso .de equipo caro. Con frecucncia ¢l gasto de reccubrir

las vitaminas oxcede del valor de las propias viteminas,

El invento que aqui se expone aspira a me-
jorar esta situacidén. En su aspecto mds amplio, propor-

ciona cercales enriquecidos en vitominas que contienen
un suplemcnto vitaminico que comprende: 1) una vitamina,
o un2 mczcla de viteminas, y 2) un material farindcco
como vehiculo para dichas vitaminas; ol suplemonto en
cuestidn tienc una forma que sc ascmeja al grano de los

corecales cn tamafio, configuracidén y aspccto.

El suplemento vitam{nico utilizado en la
préctica d¢ csbe invento se asomcja en aspecto, configu—
racidén y tamatio ﬁ los granos de coereales. EL1 suplemento
vitaminico se producc distribuyondo una vitamina, o una
mezela de vitaminas, on una pasta hecha mezela agua
y un producto farindcco derivado, por cjemplo, del trigo
0 dol arroz. Utilizando oquipo e instalacidédn convencio-

nales, por cjomplo una prensa de pastas alimenticias,
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sc transforma la naso pastosa, convirtiéndola, por cjcﬁ-
plo, cn cordonecs tubularcs del didnctro que se desee o

en tiras o cintas alargadas de la anchura y &l espesor

que se deseen, despuls de lo cual sc cortan dichos cor-
dones o cintas cn la longitud descada y sc sccan. La fbrma
cn que se cxtruye la pasta, ¢s deeir, de cordones, tiras,
etc., sc ajusta dc modo que, al cortarla para obtoncr el
producto scco final, cl producte sc asemejc al cereal
alimenticio que ha dc suplementarsc con las vitaminas

agrcgadas,

En gencral; on la practica de este invento
pucde usarsce cuulquicr vitamina. Por cjomplo, pucdc usarse
una vitamina liposolublc, comoc la vitamina 4 y la vita~
mina E. Si sc¢ desea, pucde usarge une nezela de vitaminas
liposolubles. Cuando s¢ omplean, las vitaminas liposolu-
bles sc aportan cn una forma con quo resulten fdciles de
dispersar cn agua. En la prdctica proeferida de cste in-
vento, sin cmbargo, se cmplea ura vitamina hidrosoluble,
en particular vitamina Bl, vitanina 32, vitamina BG, nia-
cinamida ¢ una mezela de cllas, Ademds, cl invento con-
templa la fabricacidn dc producto que contengan una
mezela do una o més vitaminas liposolubles y una o més’
vitaminas hidrosolubles. Asimismo, ¢l invento abarca los
productos que conticncn ingredicntcs activos cn adieidn

a vitaminas liposolubles y/o vitaminas hidrosolubles. Ta-
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les ingredicntes aqetivos afiadidos incluyen, por cjemplo,
cl hierro; los aminodcidos (como la metionina, la lisina,
etc.) ¥ otros. Si se desca, pucden agregarse o los pro-
ductos otros coadyuvantes comestibles, os dceir, no t6xi-
cos; por cjemplo, agentes que refucrcen la cstabilidad
dcl producto frente al calor y/o que disnminuye todavia
mds la posibilidad de que cl ingrcdicnte activo pucda.
ser desleido del producto al poncrse éste cn contacto

con ¢l agua, tales como glicéridos parciales (por cjom-
plo, megelas de nonoestearatos de glicorilo y diestearato

dc glicerilo), protoinas (como la albdmina), cte.

Conforme sc ha indicado antes; cn la préctica
de cste invento so usa un producto farindceo comosti-
ble, es decir, no téxico, rico on almidén, cn perticular
uno derivado del trige o del arroz. Estos productos se
hallan disponibles c¢n ¢l comercio, gencralmentc puestos
en forma de harina o dc sémola. Espccialmente aptos para
la préctica dol invonto son los productos hechos de trigo

Durum en forma de harina o sénmola.

Al producir los suplemcntos vitaminicos de
cste invento, la vitanina, o la mezcla de vitaminas, pucde
afiadirse, ocn fornma de polvo, al vechiculo molide o tritu-
rado, por c¢jeuplo 2 la harina o la sémola de trigo, ya
sea antes de mezelar cl vehiculo con agua pars formar

la pasta descada o nmicntras sc lc mezela con clla. En
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altornativa, ¢l componcnte o los couponentes vitaninicos
pucdon afiadirse al vehicule y mczelarsc con 61 cstands
disucltos ¢ dispersos con agua. En tal caso; ¢l agua cn
que cstd disuclia o dispersa la vitaﬁina o la mezcla de
vitaminas sc utiliza pora formar la pasta. Lucgo so ex-
truye ésta, por cjomple, c¢n cordonca tubularcs del did-
nctro descado 0 ¢n tiras alargadas de la anchura y ¢l
¢cspesor que sc descen. Les cordencs, tiras. cte., se

cortan lucgo cn lo longitud descada y sc¢ sccan.

La centidad de matcrizsl vitaminice y la can-
tidad d: vehiculo formader do pastas que sc utilizan cn
la prictica dc cstc invento varian dentro de limites
bastante amplios. Do crdinario, sin ombargo, los suplc-
nentos vitaminicos de cste invento, cn cstado seco, con-
ticnen de un 0,2% a un 20,0¢ cn pese de material vita-
minico. Les suplemontos vitaminicos que se producen on
la modalidad proferida del invento conticnen, con estado
seco, de un 1,0% a un 10,04 cn peego d¢ vitamina o de
nezela de vitaminas. Sin ombargo, cuando ostén prescntes
ingredientes activos (por ¢jemplo, aminodcidos, sales
cdlcicas, ete.) adends del componentc vitaminico, los
componentes activos pueden comprondcr hasta el 304
aproximadamentc del peso dol suplemento viteminico seco

cn forma de grano.

To contidad dc suplementc vitaminico gue
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se incorpora al alimento de ccreales es variable. En

gonoral, la cantidad de¢ suplonmento que se usa on tode
caso particular cst4d rcgido por ¢l nivcl de vitonina, ;“
o de nezcla vitaminica, que ha dc lograrse on cl producté
final. Lo cantidad dc suplemento neccsaria para lograr
tal nibel de suplementacibn de vitamina deperderd del
contenido viteminico del suplemento. En circunstancias
ordinarias, sin ombargo, sc usard una proporeién de 1
portc aproximadancntc dcl suplemento vitaminico en forma
de grano por cada 50 a 500 partcs cn poso dc alimento

de cercales guce haya de suplementarsc. In la modalidad
proferida del invento, sc cmpleard una poporcién de

1 partc on posc, aproxiwodoncnte, del suplemento vita-
ninico por cada 100 a 200 partos cn peso del alimento

de corcalcs que haya dc suplementarsc. Sin embargo,- cuando
un suplemento de este invento conticne ingredicntos ac-
tivos distintos de leos componontes vitaninicos (por
ejomplo, cuando conticn: amincdcidos, salce cdleicas,
ete.) , pucde usarse una proporcidn du 1 partc cn peso,
aproximadoncnte, del suplcenento por cnda 20 partes on
peso aproximadamente, a 1o sumo, del alinmente dc cercales

quc haya dc suplenentarse.

Los suplementos vitaninicos dc cste invento
so preparan cn una forma fisica quc sc ascmcja al alimento
de ccrooles que sc ha de reforzar, En la prdctica profo-

rida del invento, los suplomentos so proparan de tal
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nodo quc sencjon groenos do arroz ¥y sc log utilizo para

suplonuntar ¢l arrog con vitoninas nfindidas. Lo nanerc
corio las composicioncs vitaninicas d¢ oste invonto sc
incorporap al alinento dc ccreales os de fdeil evidencia
para los cxpertos on la materia. Scneillancente, se las
affade al alimente de curcales cn forme de granos y sc
las nozela con ¢él. No se roquicre cquipo cspecial de
fabricacidn., Esta dltima carncteristica constituye una
ventaja clare sobre los proccdimicntos conocidos actual-
nonte para la vitaminizacidén de alimentos de ccrcales,

conc ¢l arroz.

Adcnds de la facilidad pare preparar tanto
los supleucntos como ¢l alimento suplementado, cste ine-
vento proporeiona otras ventajas manificstas. Por cjem—
plo, cn algunos dc los proccdinicntes conocidos, la vi-
taminizacibén dcl arroz sc ofcctia afindicndo granos de
arroz que ostén muy vitaminizados & granos de arroz que
no llevan suplencnto ée vitvaninas. Cuando cn cl arroz
vitaninizado so halla presentce la vitonina Bz’ los gra-
nos del arroz ticncen una inconfundiblce coloracidn ana-
rilla,., Esto cs atribuible al hecho de que la vitamina
estd concentrada cn las capos cxternas del arroz. Cuando
sc mezclan los granos de arroz vitaminizadeo y los granos
de arroz no vitaninizado, ambos tipos dc grano rcesultan

cloranente distinguibles. Bsto crea la ovidente pogibi-
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creencia de que los granos tofiidos son inmpuros, o por

lo menos @o calided inferior. Lo préctica de cstc invento
clinina, o cuando ncnos rcduce al ninimo, ¢l problena .
de la coloracidn. En los productos del invento, las vita-
ninas c¢stén distribuidas con cspecial uniformidad por

todo ¢l vchigulo farindcco, con cl reosultado de quo pucdo
cbservarsc poca o ninguna coloracién por causa del con-
tenido de vitanina Bo. Ia prdctica anterior roconocia

este problema y trataba de resolverlo recubricndo los
granos con un pignento. Los productos de este invento
pucden tefiirse, si sc descas sin cnbargo, a difercncia

de los procedimicentos conocidos, cn los que la pignenta-
cibdn se cfeetde recubrichdo los grenos, lo que oxige cl
uso de instalacioncs cosiosas, la pigmontacidén de los pro-
ductos dc cete invento sc realiza con facilidad por sin-
plc adicidn del pigmonto 2 la pasta de que sco hocen los

suplententos on forma de grano.

Para nds plcna comprensidn ée la naturalezo
y d¢ los objctos de este invento, cabe rceferirsc a los
c¢joemplos guc sigucn, los cualces sc oxponon como ilustro~

cioncs del invento.
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EJEMPIO 1

In cste ejemplo se disolvieron en 50,0 zramos
de agua Gestilada 2,0 gramos de clorhidrato de tiamina,
3,5 gramos de 5'-fosfato sddico de riboflavina y 25;0
gramos de niacinomida. Después de dilucidn con 725 gramos
mds de agua, se afiadidé la solucidn a 2,5 kg de sémola
de trigo duro y se lu mezcld, en unt mezcladora de cinta.
Se obtuvo asi una masa pastosa. Se cargd luego esta masa
pastosa en une prensa para pastas alimenticias y se for-
maron cordoncs tubulares alargados, parecidos a espague—
tis o fideos, de 2,5 mm de didmetro, Imego se cortaron los
cordones en longitudes de unos 6 mm y se dejdé secar el
producto.

El producto en forma de grano que aqui se
obtuvo se parccia a los granos de «rros en aspecto, ta-
mafio y configuracidn. E1 producto cin forma de granos se
afiadid a arroz, en proporeidn de 1 parte en peso del su-
plemento vitaminico por cada 200 partes en peso de arroz.
Se obtuvo asi un arroz con suplemento vitaminico del
que cada 100 gromos contenian 0,4 mg de vitamina By

0,6 mg de vitamina By, ¥ 5,0 mg de niacinamida.
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EJEMPLO 2

En este ejemplo se disolvieron en 50,0 gra-
mos de agua destilads 2,0 gramos de clorhidrato de tia-
mina, 2,7 gromos de clorhidrato de piridoxina, 4,35 gran-
mos de 5'~fosfato sédicc de rihoflavina y 25,0 zramos
de niacinamida. Se diluyd todavia la solucidn con 510
gramos de agua y la solucién asi obtenida se afiadid a
1,65 kg de sémola de trigo duro y se mezcld en una mez-
cladora de cinta, Se produjo de este modo una masa pas-
tosa., La masa pastosa se comprimié en una prensa para
pastas alimenticias, formando cordones tubulares pare-
cidos a fideos. Egtos cordones, que tenian alrededor de
2,5 mm de didmetro, se cortaron en longitudes de 6 mm y
se secaron.,

E1l producto en forma de gronos que asi se
obtuvo se asemejaba & los granos de arroz en el aspecto,
el tamafio y la configuracidn., Se afiadid luego 1 kg del
suplemento vitaminico a 300 kg de arroz y se mezcld, para

obtener un arroz con suplemento vitaminico del que cada 100

gramos contenion 0,4 mg de vitamina Bl, 0,6 gromos de vitamina

B2, 0,53 gramos de vitamina BG 5,0 mg de niacinamida,

Se———
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EJEMPLO 3

In estec ejemplo se afiladierpn a 2420 kg de
harina de trigo y se mezclaron en una mezcladora de cinta
2,0 gramos de clorhidrato de tiamina, 3,0 gramos de ribo-
flavina, 25,0 gramos de niacinamida y 50,0 gramos de polvo
seco de vitamina A gue contenia 500,000 unidades interna-
cionales de vitamine A por gramo. Se cmpled una harina
de trigo derivada del trigo Durum, tipo de harina que
se usa convencionalmente en la produccidn de fideos o
espaguettis. Lucgo se agregarcen & la mezela 775,0 gramos
de agua y se obtuvo gsi una masa pastosa.,

La masa pastosa se pasd o una prensa para
pastas alimenticias y se oxiruyd en forma de cordones
tubulares de unos 2,5 mm de didmetro, parecidos a espa-
guettis. Imego sc cortaron estos cordcncs en longitudes
de unos 6 MM ¥y 56 SECLTON.

Después del secado, el suplemento vitaminico,
parecido & granos de arroz por ¢l aspceto, ¢l tamafio y la
configuracidn, sc mezcld con arroz ¢n la proporcidn de 1
partc en peso dc suplemento vitaminico por cada 200 par-
tes en peso de arroz. EL arroz con suplemento vitaminico
contenia, por 100 gramos, 0,4 mg dc¢ vitamina B, 0,6 mg
de vitamina B,, 5,0 mg de niacinamida y 5000 unidades

internacionales de vitamina A.
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EJEMPLO 4

En cete cjemplc se alladicron a 2170 kg de
harina de trigo y se mezclaron 2,0 gramos de clorhidrato
de tiamina, 3,0 gremos de ribvoflavina, 25,0 groamos de
niacinamida, 50,0 gromos de polvo seco d9 vitamina A que
contenia 500,000 unidades internacionales de vitomina A
por gramo y 250 gramos de metionina. Mezelando esta mez-
cla con 680 gramos de agua s¢ Lormd une masa pastosa,

Lo mase pastosa asi obtenida se cargd en
una prensa para pastas alimenticias y se extruyd en forma
de cordones tubulores de unos 2,5 mm de didmetro, pare-
cidos a fideos. Se sortaron los cordones en longitudes
de unos 6 mm y se gecaron.

Después dol secado, ol suplemento vitaminico,
que en aspecto, conTiguracidén y tamafio se parecia a gra-
nos de arroz, sc mezcld con arroz on lo proporeidn de
1 parte en peso do supleménto vitaminico por cada 200
portes en pese de arroz. Se obtuvo un producto de arroz
vitaminizado que contenia, on cada 100 gramos, 0,4 mg
de vitgmina By, 0,6 mg de vitamina B, 5,0 mg de nisci~
namida, 5.000 unidades intornacionales dc vitamina A y

10 gramos de metionina,
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ran nuevas y de propia invoncidn las gigulentces reivindica-

escrito el objoto del presonte invento, se decla-

ciones, con prioridad de¢ la solicitud de patente suiza a2

10129/66 del 12 de Julio de 1966,

1. Un procedimionto para la preparacidén de se-
real enriquecidc on vitamina, caracterigzado por afadirse
a los granos de cercal un suplemento vitaminico compuesto
do: 1) una vitamina, o una mezcla dc vitaminas, y 2) un
matorial farindceo como vehiculo parc dicha vitoamina,
suplemento que ¢std en forma que sc parcce por el tamafio,

la configuracidén y ¢l aspccto a los graonos del cereal,

2. Un procedimicnto como s¢ define en la rei-
vindicacidn 1, caracterizado por afiadirse un suplemento
vitaminico que conticnc de un 0,2 % a un 20% en peso

de material activo.

3. Un procedimicnto como s¢ define en las rei-
vindicaciones 1 o 2, caracterizado por utilizarse un su-
plemonto que contiene vitamina By, vitamina B,, vitamina

Bg y/0 niacinamida,

4. Un procedimiento como sc define en las rei-
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vindicaciones 1, 2 o 3, caracterizado por ubilizorse

un suplemento que contione adicionelmontc aminodeidos.

5. Un procodimicnto como se docfine en cualquiera
de las reivindicaciones 1 a 4, caracterizado por utili-
zarse un suplemento en el que ¢l material farindceo usado

como vehiculo sc deriva del trigo o del arrosz.

6. Un procedimiento como se define on cualguicrs
de las reivindicaciones 1 a 5, caracterizado en que el
suplemento vitaminico en forme de granos de arroz se a-

finde o granos de arrosz.

7. Un procodimiento como se define cn cualquicra
de las reoivindicociones 1 a 6, caracturizado por come
prender las otapas de: a) mezelar 1) una vitomina, o una
nezela de vitaminas, 2) un material farindeco y 3) una
cantidad de agun suficionte para Lormar con ¢llo una
pasta; b) extruir dicha pasta por un orificio del tamafio
¥ la configuracidn que so descen, pura formar una nosa
pastosa alargade; o) cortar dicha masa en extensiones
de lo longitud duseada; d) secar las particulas cortoadas
que asi se obticnen; y e) afiadir dichas particulas dese-
cadas a granos de cereal, utilizdndose en este procedi-
miento uno cantidad del ingrediente 1) tol, que propor-
ciéne un suplonento vitaminico seco que contenga de un

0,2 a un 20% cn peso de dicho ingrodicnto 1).
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8. Un proc:dinicnto como sc dofine en cuale-
quicra do las rcivindiencicnes 1 a 6, carncterizado por
afindirse o uncs 50 a 500 partes cn pese do granos de

cercal 1 partce on peso del supleunento vitaminico.

9. Un preeodimiento parz la preporacidn de co-

real cnriguceido cn vitauina,

Id » . - -
Scgun sc describe y reivindica en la prescnse ne-—
moria descriptiva que consta de 15 hojas foliadas y escritas

a nmdquina por una sola cara,

Madrid, a 11 de Julio do 196;

D.Q. e JOERL

Firmade: JOsE kIKIWUEL
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